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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

« HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

+ Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

+ Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute voi riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.

1.2 Lapse, haavatava
isiku ja lemmiklooma
ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on vahe
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fuusilisi, sensoorseid voi
vaimseid oskusi voi kellel
puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid jalgitakse
vOi koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude osas.
Lapsed ei tohi tootega
mangida. Lapsi ei tohi
puhastada ega hooldada, vélja
arvatud juhul, kui keegi neid
kontrollib.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flilsilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi nad
saavad vajalikud juhised.
Lapsi tuleb jalgida, et nad ei
mangiks tootega.
Elektriseadmed on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, selle
otsa ronida ega sellesse
siseneda.

Arge asetage seadmele
esemeid, milleni lapsed vdivad
ulatuda.

HOIATUS: Kasutamise ajal on
toote ligipaasetavad pinnad
kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke pakkematerjale lastele
kattesaamatus kohas. Esineb
vigastuste ja lambumise oht.

1.

2.

Kui uks on avatud, drge pange

sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Ahi
voib Uimber kukkuda voi
kahjustada uksehingi.

Enne kulunud ja kasutute
toodete kérvaldamist:
Eemaldage toitepistik
pistikupesast.

Katkestage toitekaabel ja
tihendage see pistikuga toote
kiiljest lahti.

Votke tarvitusele
ettevaatusabindud, et valtida
laste sattumist tootesse.
Arge lubage lastel tootega
mangida, kui see on
joudeolekus.

A] .3 Elektriohutus
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Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on tihendatud,



olema mehhanism (kaitse,
Gliti, pealdliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud ihenduskaabilit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel
juhul voib see kahjustada.
Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jadda ega
jaada kuumadele pindadele.
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Vastasel juhul vaib toitejuhtme

isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke dhendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutilbi jaoks).

Votke tihendust importija vOi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja stittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.
Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevdtte maaratud
isiku poolt.

HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist iihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvérgust lahti.



Uhendage toode vooluvérgust
lahti voi lllitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad Uhendused lle
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

+ Véltige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (nditeks
téopinna lahedusse, kust voib
vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektrilodgi oht.

» Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega!

« Témmake pistik pistikupesast
valja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

Al .4 Transpordiohutus

+ Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

+ Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.
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Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet
vertikaalselt.

Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.
Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet péarast
transportimist vdimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke ihendust importija
vOi volitatud
teeninduskeskusega.

Paigaldamise
ohutus

Enne paigaldamise alustamist
lilitage vooluvadrk, millega
toode Gihendatakse,
vooluvorgust vilja, lilitades
kaitsme valja.

* Transportimisel ja

paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!



Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

Valtige paigaldatava moobli
sisemuse katmiseks
soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist.

Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikitte, mis on
paigaldatud.

Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.
Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada
dekoratiivsete katete taha.
Juhul, kui gaasivoolik/toru voi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
pistikupesaga ega
pistikupessa tihendatud
pistikuga.
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A1 .6 Kasutusohutus

Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
lilitage vool kaitsmekarbist
vélja.

Arge kasutage toodet, kui see
puruneb voi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvdrgust lahti. Votke
uhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.
Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.
Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/voi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Sittivaid esemeid ei tohi hoida

toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahju.

+ Ahjukaepide pole

kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.



Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

Arge asetage toote ldhedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest td0 ajal on
pinnad kuumad.

Hoidke ahju ukse avamisel
kiipsetamise ajal voi selle
I6pus distantsi. Aur voib
pdletada kasi, nagu ja/voi
silmi.

T606 ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

* Toote kasitsemisel kandke

alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

A1 .8 Tarvikute kasutus

* Onoluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
JTarvikute kasutus".

+ Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
klipsetusruumi, sest vastasel
juhul véivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.

1.9 Toiduvalmistamise
ohutus

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks 0li, voivad suttida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.

- Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral voib see pohjustada
toidumdrgitust voi haigusi.
Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk voib tdusva réhu
tottu I6hkeda.
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- Arge asetage kiipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pdhjale. Akumuleeritud
kuumus voib kahjustada ahju
pdhja.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi vOi sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse vai ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

+ Et véltida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu lilkumist, eemaldage kdik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute vi
mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pohjale.

- Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.

* Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.
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Katke ainult vajalik pind salve

sees.
Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pdhjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Kui kasutate praadimiseks
grillirestikut, tuleks alumisele
restile asetada salv. Vastasel
juhul véivad ahjupdhijale tilkuv
toidudli ja muud komponendid
tekitada tugevat suitsu ja
pdhjustada tulekahju.
Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad vdivad
pbhjustada pdletusi!
Grillimiseks sobimatu toit vdib
pdhjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud voivad siittida.



Al .10 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

« Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju esiukse
klaasi puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikraabitsat, traatvilla voi
pleegitusaineid. Need
materjalid vbivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetéttu
L arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
Oige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jadtmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadstuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

Okoloogilisel ja energiat saastvamal viisil.

+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v&i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
voi kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.
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+ Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
vdlja 5-10 minutit enne kiipsetamise
I6ppaega. Saate jadksoojust kasutades
sadsta kuni 20% elektrienergiast.

Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedunou. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uksteise jarel, sadstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.

3 Teie toode

Arge avage ahjuust, kui kiipsetate
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga
funktsiooni abil. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuuri
funktsiooni “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” energia saastmiseks, ja
see temperatuur voib erineda ekraanil
kuvatavast.

3.1 Toote tutvustus

_— 1
10 «¢ 5]
® I
9« » 2*
> 3**
4
8 < >
7 < N\ =)
= =
L7 N\ > 5
5 \
l |
| |
’ ) 1 » 6
1 Kontrollpaneel 2 Lamp
3 Traadist riiulid 4 Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)
5 Uks 6 Kaepide
7 Alumine kiitteseade (terasplaadi all) 8 Riiulite positsioonid

9 Ulemine kiitteseade
Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei

pruugi olla varustatud lambiga v6i lambi tiiip ja
asukoht vdivad erineda joonisel kujutatust.
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** Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei

pruugi olla varustatud traatrestiga. Pildil on
naitena toodud traatrestiga toode.



3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja
kasutamine

3.2.1 Juhtpaneel

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
llevaate ja pohilised kasutusvdimalused.
Soltuvalt toote tiitibist vdivad pildid ja
madned funktsioonid erineda.

1 Sisse/vélja voti

Kui teie toodet kontrollivad nupud (d),
voivad need/need nupud (need) mones
mudelis olla nii, et need tuleksid vilja
likates (maetud nupud). Nende nuppudega
seadete valmistamiseks liikkake kdigepealt
asjakohane nupp sisse ja tommake nupp
vdlja. Parast reguleerimise tegemist likake
see uuesti sisse ja vahetage nupp vilja.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
t66funktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
jaoks saab seadistada. Siin naidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda teie
toote paigutusest.

Funktsioonide ekraan

Saate luua oma toote toiduvalmistamise
funktsioone, puudutades ja valides alloleval
ekraanil. Valitud ja aktiivsed kiitteseadmed
sittivad punaselt. Pohi ja kiitteseadmed
aktiveeruvad, kui neid (iks kord puudutada.
See lilitub erinevate kitteseadmete ning
ventilaatori mootori ja ventilaatori
kiitteseadme funktsioonide vahel mdne
puudutusega. Valitud kiitteseadme
kombinatsioonid suunavad teid maaratud

v

2

2 Puuteekraan

funktsioonidele. Méned sinu valikud
toimivad ka edaspidi teisiti, kuna need on
maaratlemata. Moningaid funktsioone
saab valida kasutamiseks ainult rakenduse
""HomeWhiz"" kaudu. Uksikasjalik teave
tootes kasutatavate to6funktsioonide kohta
on esitatud tabelis.

Ulemine kiittekeha

Ventilaatori kiittekeha (ventilaatori mootoriga)
Ventilaatori mootor

Alumine kiittekeha

To66 ventilaatoriga- siimbol

Séaastlik kuumutus ventilaatoriga- siimbol

Airfry- simbol*

HLEH> ™

Automaatne kiipsetamine (SmartBakePro)-
simbol*

*

See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.
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Funktsioo L Temperatuuriv | . . . .
ni siimbol Funktsiooni kirjeldus ahemik (°C) Kirjeldus ja kasutamine
" Ahju ei kdeta. To6tab ainult ventilaator (tagaseinas).
% T66 ventilaatoriga } Graanulitega kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
9 toatemperatuuril, kiipsetatud toit jahutatakse. Terve lihatiiki
sulatamiseks kuluv aeg on pikem kui teraviljaga toitude puhul.
Ulemine ia alumine Toitu soojendatakse korraga Ulevalt ja alt. Sobib kookidele,
. 40-280 kiipsetistele vdi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
kuumutus - - ) - ;
- Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Ainult madalam kiite on sisse liilitatud. See sobib toitudele,
Alumine kuumutus 40-220 mis vajavad pdhja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks
- kasutada ka lihtsaks aurupuhastamiseks.
Ulemine/alumine Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum &hk
% kuumutus ventilaatori 40-280 jaotub koos ventilaatoriga Uihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.
- toel Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Kuumutus Ventilaatori kuumutuselemendi poolt kuumutatud &hk jaotub
) ) 40-280 ventilaatori abil vordselt ja kiiresti lle kogu ahju. See sobib
ventilaatoriga . ) . . ) SO o
toiduvalmistamiseks mitmel ahjuplaadil erinevatel riiulitel.
Sisstlik kuumutus Energia séédstmiseks saate seda funktsiooni kasutada selle
ventilaatoriqa 160-220 asemel, et kasutada funktsiooni Kuumutus ventilaatoriga
& g vahemikus 160-220°C. Aga; kiipsetusaeg pikeneb veidi.
= Pitsafunkisioon 20-280 A'I'umlne kyttekeha ja ventilaatorkite todtavad. Sobib pitsa
) kiipsetamiseks.
——
Tootavad llemise kiitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
3D-funktsioon 40-280 funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vérdselt ja
- kiiresti. Kiipsetamine toimub iihe kandikuga.
NSNS
Grillimine Ahju laes olev suur grill té6tab. Sobib suures koguses
A 40-280 S
taisvoéimsusel grillimiseks.
A a e v v
Grillimine L R . . L
—= koguvdimsusel 40-280 gggirslsgurlljllrigigtagsléiurrr}lﬁrr:(iézitsub ventilaatoriga kiiresti ahju.
had ventilaatori toel 9 g :

Rakenduse "HomeWhiz" kaudu saab valida jargmisi funktsioone. Need funktsioonid vdivad olenevalt mudelist
erineda. Koiki neid ei pruugita teie tootes kasutada.

Funktsiooni maaratlus

Maératlus ja kasutamine

Grillimine madalal
voimsusel

Viike grill ahju lael t6otab. Sobib vaiksemate koguste grillimiseks.

Soojana hoidmine

Seda kasutatakse toidu séilitamiseks kasutuskdlblikul temperatuuril pikka aega.
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Leiva kiipsetuse Seda kasutatakse leiva kiipsetamiseks. Seadistatud temperatuuri ja kellaaega ei saa
funktsioon muuta.
Automaatne Selle funktsiooniga saate valmistada oma toote jaoks maératud eineid ilma temperatuuri,
kiipsetamine funktsiooni ja kellaaega kohandamata. Maaratletud einete nimekirja selgitatakse
(SmartBakePro) jargmistes jaotistes.
Ventilaatori kuumutatud kuum &hk jaotub ventilaatori kaudu htlaselt ja kiiresti ahju
Airfry koikidesse osadesse. Sobib mitmekihiliseks toiduvalmistamiseks erinevatel riiulitel.
Ténu selle funktsiooniga kiirele dhujaotusele saate praadida vdhese voi puuduva &liga.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
@ voivad kuumuse méjul
deformeeruda. See ei mojuta

funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

Standardne salv
Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :

llma traatriiuliteta mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

N
5
4
3
2
1
>/
lima traatriiuliteta mudelitel :
] 4
| ~ 3
"; =~ 2
=~ 1

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.
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llma traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel iks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdiljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :
Samuti on oluline asetada kandikud digesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
moeldud pool olema esikiiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku
ahju tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel liks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist valja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti tGletama.

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist vélja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jouab
esikdljeni. Peate sellest seiskamispesast
ile minema, et see téielikult eemaldada.
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Traatvore ja aluse Gige paigutamine
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Tanu teleskoopsiinidele saab plaate voi
traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.
Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste
kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide
esi- ja tagakiiljel olevad tihvtid toetuksid
vastu grilli ja aluse servi (ndidatud joonisel).
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm) 595 /594 /567

Ahju paigaldusmddtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm)  |590-600 /560 /min. 550

Pinge/Sagedus 220-240V ~; 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

X vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 33

Ahju titp Multifunktsionaalne ahi

Pohiteave: Kodus kasutamiseks m&eldud elektriahjude energiamérgise teave on esitatud vastavalt standardile EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Need védrtused madrati kindlaks funktsioonide Ulemine ja alumine kuumutus or (if
present) Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori toel puhul standardkoormusega.

Energiatdhususe klass on méaéaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele soltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas voi. 1-Sédastlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal véimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks vbidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
dhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Esmaseadistus

Enne ahju kasutuselevéttu

@ seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei onnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

1. Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.

2. Aktiveerige alumised klahvid,
puudutades = klahvi.

o

O | % <000O0> <200 e
3. Puudutage ¢ klahvi, kuni ekraanile
ilmub siimbol £.

= Kellavali ja & stimbol vilguvad
ekraanil.

o~~~

Q| %K

OOO0> o< 200 e
Q

T ® B B

4. Kellaaja maaramiseks puudutage tunni/
kellaaja kuvamisala klahve </ ja
minuti vélja aktiveerimiseks puudutage
uuesti klahvi .

= Ekraanil vilguvad minuti véli ja &
siimbol.

5. Minutite maaramiseks puudutage tunni/
aja kuvamisala klahve </ ja
seadistuse kinnitamiseks puudutage
uuesti klahvi 4.

= Kinnitatakse kellaaja seadistus ja
ekraan naaseb algsele
kaivituskuvale.

Kui algset kellaaja seadistust ei
@ tehta, hakkab kellaaeg alates kella
12.00 tdusma. Saate kellaaja

seadistust hiljem muuta, nagu on
kirjeldatud jaotises ,Seaded".

Pika elektrikatkestuse korral
@ tuhistatakse kellaaja seadistus. See

tuleks uuesti seadistada.

Kella/kellaaja kuvamisala </ >
@ klahvid ja temperatuuri kuvamisala
aktiveeruvad ja on nahtavad, kui

liigutate oma kétt ekraanile
lahemale.

4.2 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

N

Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil poletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid to6tada
saavad. Vt "Ahju té6funktsioonid [» 13].
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Piihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kédsnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage
puhastusvahendi, vee ja pehme
puhastuskasnaga.
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MARKUS: Méned pesu- voi
puhastusvahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

5 Ahju kasutamine

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vaib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul voib ahi lle kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju tootamise
ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui

toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja I6ppedes vélja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t60aega ei saa kasutaja méaarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lulitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Monedes mudelites valgustus
jaab pdlema kiipsetusajal, teistes
mudelites liilitub see teatud aja moodudes
vdlja.

Kui toote uks avatakse ahju to0tamise ajal
vOi kui see on suletud asendis, liilitub ahju
valgustus automaatselt sisse.
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5.2 Ahju juhtseadme t66

Finn kontrol iinitesi igin genel uyanlar + Kui kiipsetusaeg on seatud kiipsetuse
+ Maksimaalne aeg, mida saab alustamisel, kuvatakse ekraanil
kiipsetusprotsessi Idpetamiseks seada, jarelejaénud aeg. Kui kiipsetusaega ei ole
on 5:59 tundi. Soojana hoidmise madratud, kuvatakse ekraanil mé6dunud
funktsioonis on see aeg 23:59 tundi. aeg. Mdne t66funktsiooni puhul on
Elektrikatkestuse korral tiihistatakse seadistatud kiire eelsoojendus.
seadistatud kiipsetus- ja kiipsetusaeg. M&6dunud aeg voi kipsetusajad
+ Reguleerimise ajal vilguvad ekraanil hakkavad ekraanile ilmuma, kui kiire
vastavad siimbolid. Reguleerimiste eelsoojendus on I16ppenud ja ahju
salvestamiseks puudutage kirjelduses sisetemperatuur jduab méaaratud
vastavat klahvi voi oodake lihikest aega. temperatuurini.
Juhtseade
13 12 11 10
* A A *
1
i
S B | R N Al B | I RNy
O, UL T 200l CdU 2ae Pl

B QT 16
e A A
3 4 8 9

1 2 5 6 7

1 Sisse/vélja véti 2 Funktsioonide ekraan

3 Meniiiiklahv 4 Aratusklahv

5 Eemaldage juhtklahv 6 Seadete klahv

7 Eco ventilaatori kiitteklahv 8 Korge kuumusega puhastusnupp
9 Klahviluku voti 10 Kipsetamise start/stopp klahv
11 Temperatuuri indikaatori piirkond 12 Taimeri/kestuse indikaatori ala

13 Steami voti
Suurendamisklahv f Lihasondi siimbol*

Viahenda klahv Ukseluku siimbol*

Kipsetusaja simbol D‘-\‘ Eemaldage juhtsiimbol*

Haire simbol .
Low Madala aurutaseme siimbol*

Seadete siimbol Kérgetasemeline auru siimbol*

Kellaaja stimbol &, Lisa vee hoiatussiimbol*

Klahviluku stimbol *  See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Temperatuuri simbol .. - .
P Ahju sisseliilitamine

Wifi stimbol* Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.
llImub esimene lisakuva.
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Kui sellel ekraanil ahju kohta

@ seadistusi ei tehta, lllitub ahi
teatud aja parast vélja ja ekraanile
ilmub kellaaeg.

Ahju viljaliilitamine
Lilitage ahi vélja, puudutades (D klahvi.
Ekraanile ilmub kellaaeg.

Kasitsi kiipsetamine, valides temperatuuri
ja ahju toofunktsiooni

Toidu valmistamiseks saate seda kasitsi
juhtida (oma kontrolli all) ilma
kiipsetusaega maaramata, valides oma
so0gikorrale omase temperatuuri ja
t66funktsiooni.

1. Lllitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.

2. Looge toofunktsioon vastavalt
kiitteseadmetele, mida soovite
funktsiooni kuva kaudu kasutada.
Uksikasjalikku teavet téofunktsiooni
loomise kohta leiate jaotisest Ahju
t66funktsioonid [» 13].

Funktsioonis Saastlik kuumutus
@ ventilaatoriga toiduvalmistamiseks
ei saa funktsiooni kuva kaudu
valikut kasutada. Funktsiooni
Saastlik kuumutus ventilaatoriga
aktiveerimiseks aktiveerige
alumised klahvid, puudutades
klahvi =, Valige see to6funktsioon,
puudutades &®}-klahvi. Temperatuuri
ja aja saate seadistada jargmiselt.

3. Ekraanile ilmub teie loodud
toofunktsiooni eelmaaratud
temperatuur. Selle temperatuuri
muutmiseks puudutage temperatuuri
kuvamisala klahve </ .

in 'C
<QO00> <250 »u

Kella/kellaaja kuvamisala / klahvid
@ ja temperatuuri kuvamisala
aktiveeruvad ja on nahtavad, kui

liigutate oma katt ekraanile
lahemale.

Kui muudate to6funktsiooni parast

@ toofunktsioonide eelmaaratud
temperatuuri muutmist, kuvatakse
ekraanile viimati seadistatud
temperatuur. Kui seadistatud
temperatuur ei ole valitud
t66funktsiooni
temperatuurivahemikus, kuvatakse
selle téofunktsiooni jaoks
soovitatav temperatuur.

4. Kuitoofunktsioon ja temperatuur on
seadistatud, puudutage kiipsetamise
alustamiseks klahvi.

O K

<250

= Teie ahi hakkab kohe tddle teie loodud

funktsiooni ja seatud temperatuuri
kohaselt. Kiire eelsoojendus on
maaratletud mones toofunktsioonis.
Nendes funktsioonides, kui ahju
sisetemperatuur saavutab seadistatud
temperatuuri, hakkab ekraanile ilmuma
moddunud aeg. Kuna kasitsi
kiipsetamine toimub ilma
kiipsetusaega seadistamata, ei lilitu
ahi automaatselt vélja. Peate
toiduvalmistamist ise kontrollima ja
selle vélja lilitama. Kui kiipsetamine on
I6ppenud, vajutage klahvi, et
kipsetamine ldpetada, voi vajutage O
klahvi, et ahi taielikult valja lilitada.

Kiipsetamine kiipsetusaja reguleerimise

teel;

Valides einele omase temperatuuri ja

toofunktsiooni ning seadistades

juhtseadme kaudu kiipsetusaja, saate ahju

automaatselt valja lilitada.

1. Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.
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2. Looge toofunktsioon vastavalt
kiitteseadmetele, mida soovite
funktsiooni kuva kaudu kasutada.
Uksikasjalikku teavet tésfunktsiooni
loomise kohta leiate jaotisest QQ.

3. Ekraanile ilmub teie loodud
toofunktsiooni eelmaaratud
temperatuur. Selle temperatuuri
muutmiseks puudutage temperatuuri
kuvamisala klahve </ .

in 'C
O || % <QO00> <250 »u

Kiipsetusaja kiireks seadistamiseks
@ parast toofunktsiooni ja
temperatuuri seadistamist saate
aktiveerida kiipsetusaja 30
minutiks, puudutades kellaaja
kuvamisala > klahvi ja muutes

kellaaega </» klahvidega.

Kiipsetamisaeg suureneb esimese
15 minuti jooksul 1 minuti vorra ja

15 minuti parast 5 minuti vorra.

Kella/kellaaja kuvamisala / klahvid
@ ja temperatuuri kuvamisala
aktiveeruvad ja on nahtavad, kui

liigutate oma katt ekraanile
lahemale.

Kui muudate t66funktsiooni parast

@ toofunktsioonide eelmaaratud
temperatuuri muutmist, kuvatakse
ekraanile viimati seadistatud
temperatuur. Kui seadistatud
temperatuur ei ole valitud
to6funktsiooni
temperatuurivahemikus, kuvatakse
selle toofunktsiooni jaoks
soovitatav temperatuur.

4. Kipsetamisaja maaramiseks puudutage
kella/kellaaja kuvamisala klahve </ .

= Ekraanile ilmub (9 siimbol.

o~~~

Q| X

< 0090 >° < 250°  »

5. Pdérast to6funktsiooni, temperatuuri ja
kiipsetusaja seadistamist puudutage
kiipsetamise alustamiseks klahvi.

o

- o 'c
O | X <Q0d0>° <250°  »u

6. Teie ahi hakkab kohe t6dle teie loodud
funktsiooni ja maaratud temperatuuriga.
Monel to6funktsioonil on kiire
eelsoojendusfunktsioon. Nende
funktsioonide puhul, kui ahju
sisetemperatuur saavutab seadistatud
temperatuuri, hakkab kiipsetusaeg
ekraanil véhenema. Pérast seadistatud
kiipsetusaja |6ppu ilmub ekraanile "End",
kostub helisignaal ja kiipsetamine
peatub.

7. Kahe minuti jooksul kdlab helisignaal.
Kui klahvi puudutatakse ajal, mil kdlab
helisignaal ja ekraanil kuvatakse tekst
"End", jatkab ahi té6tamist [6putult. O
-klahvi puudutamisel lilitub ahi vélja. Kui
puudutate monda muud klahvi peale
nende klahvide, siis helisignaal peatub.

5.3 Sitted

Klahviluku aktiveerimine

Klahviluku funktsiooni abil saate véltida
sekkumist juhtseadmesse
toiduvalmistamise ajal. Klahvilukku ei saa
teha, kui kiipsetamine ei ole pooleli.

1. Ahjus kiipsetamise ajal puudutage
ekraanil kuvatavat & klahvi.
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O | % oodag © 3 »ﬂ
— = s
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= Temperatuuri kuvamise alal
kuvatakse loendur 3-2-1. Kui
poordloendus on 16ppenud,
aktiveeritakse klahvilukk ja
ekraanile ilmub & stimbol.

Kui klahvilukk on aktiivne, ei saa
@ kasutada muid juhtseadme klahve
peale D klahvi.

Klahviluku desaktiveerimine

1. Vajutage klahvi, kuni @ stimbol kaob
ekraanilt.

= @ stimbol kaob ekraanilt ja
klahvilukk deaktiveeritakse.

Aratuse seadmine

Samuti vdite kasutada toote juhtseadet mis
tahes hoiatus- voi meeldetuletusotstarbel,
vélja arvatud toiduvalmistamiseks.
Aratuskell ei m&juta ahju td6funktsioone.
Seda kasutatakse hoiatuseks. Néiteks voite
kasutada aratuskella, kui soovite toitu
teatud ajal ahjus keerata. Niipea kui
seadistatud aeg on seadistatud, annab kell
helisignaali.

Alarmi maksimaalne kestus voib
@ olla 23 tundi ja 59 minutit.

1. Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.

2. Aktiveerige alumised klahvid,
puudutades = klahvi.

o

& <0O0O> <200  »

t =

3. Aratuse aja maaramiseks vajutage
klahvi.

= [\ siimbol hakkab ekraanil vilkkuma.

o~

O) X

>

<0000 >.- <200
A o0 o B @

fiong

4. Maarake dratuse aeg, puudutades
kellaaja kuvamisala klahve </ .
Seadistuse kinnitamiseks puudutage
uuesti klahvi .

- c
O | K <O0H5>. <2007
— )= N 0 & ® A

4

= Aratuse aeg on seadistatud ja 2
stimbol pdleb pidevalt ekraanil.
Allesjaanud haireaja ndgemiseks
peate vajutama uuesti klahvi .

4

5. Pérast alarmiperioodi I6ppu hakkab 2
stimbol vilkuma ja kostub helisignaal.

Alarmi valjaliilitamine

1. Aratuse |8ppedes kdlab helisignaal kaks
minutit. Helisignaali peatamiseks
puudutage mis tahes klahvi.

= Helisignaal vaigistatakse.

Kui soovite alarmi tiihistada;

1. Alarmi aja lahtestamiseks vajutage
klahvi. Vajutage klahvi <, kuni ekraanile
ilmub "00:00".

Helitugevuse reguleerimine

Saate reguleerida juhtseadme helitugevust.
Selle reguleerimise tegemiseks ei tohi teie
ahi kiipsetada.

1. Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.

2. Aktiveerige alumised klahvid,
puudutades =< klahvi.

0

o

XK

<0O0O> <200  »

3

3. Puudutage ¢ klahvi, kuni ekraanile
ilmub "b-1", "b-2" v&i "b-3".

o~

O) X

<QO00> “<b=1> »u
4 o # B B

fieng
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= Ekraanil vilgub &) siimbol.

4. Reguleerige soovitud tooni, puudutades
temperatuuri kuvamisala klahve </>.

5. Seadistuse kinnitamiseks puudutage e«
klahvi v6i puudutage 6 klahvi, et liikuda
edasi jargmise seadistuse juurde.

Ekraani heleduse reguleerimine

Saate reguleerida juhtseadme ekraani

heledust. Selle reguleerimiseks ei tohi ahi
olla kiipsetusreziimis.

1. Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.

2. Aktiveerige alumised klahvid,
puudutades = klahvi.

o

O || % <0o0d> <200 e
3. Vajutage $¢ klahvi, kuni ekraanile ilmub
"d-1" "d-2" v3i "d-3".

o~~~

Q| X

>l

<0000 > "<d-|
Q

>
o8 & B

n

= Ekraanil vilgub £ stimbol.

4. Reguleerige soovitud heledust,
puudutades temperatuuri kuvamisala
klahve </>.(d-1,d-2,d-3)

5. Seadistuse kinnitamiseks puudutage e«
klahvi voi puudutage 46 klahvi, et liikuda
edasi jargmise seadistuse juurde.

Ahju iihendamine traadita vorguga ja
rakenduse ""HomeWhiz"" tutvustus
Uhendage oma ahi nutiseadmega traadita
vOrguga, mida saate kontrollida rakenduse
""HomeWhiz"" kaudu. Selleks installige
kodigepealt nutiseadmesse rakendus
""HomeWhiz"". Rakendus ""HomeWhiz"" on
saadaval 10S-] ja Androidi mobiilsetes

operatsioonisiisteemides.

Ahju saate (ihendada traadita
@ vorguga ja aktiveerida

kaugjuhtimispuldi, jargides

rakenduses toodud samme.

1. Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.

2. Aktiveerige alumised klahvid,
puudutades {=< klahvi.

o

& <0O0O> <200  »

t =

3. Vajutage umbes 3 sekundi jooksul
korraga nuppe & ja-.

= Kui ahi siseneb seadistusreziimi,
ilmub temperatuuri kuvamisalale
3-2-1 poordloendus ja ekraanil
vilgub = stimbol.

4. Ava oma nutiseadmesse installitud
"HomeWhiz" rakendus. Parast oma kodu
loomist valige kdodgitoodete alt ahi,
sisestage rakendusse oma toote
laonumber ja jargige rakenduse juhiseid.

Toote laonumber on number, mis
@ algab numbriga "77..." ja asub

kasutusjuhendi esikaane allosas.

Parast rakenduse ""HomeWhiz""
allalaadimist peate looma oma

kodu, jargides rakenduse samme.

5. Taitke ahju kasutuselevott, jargides
rakendusetappe.

= Kui iihendus on I6petatud, siittib
= stiimbol pidevalt.
Ahju kaugjuhtimispuldi aktiveerimine
Pérast selle sisestamist rakendusse

HomeWhiz"" saab ahju kaugjuhtimispulti
kasutada:

1. Kui = siimbol on ekraanil nahtav,
puudutage §-klahvi tiks kord.

= Ekraanile ilmub * simbol koos =
stimboliga.

Kui = sumbol ei ole ekraanil
@ nahtav, puudutage klahvi [, kuni

ekraanile ilmub = stimbol.
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Kui ekraanile ilmub = stimbol, kuid

@ g-klahvi puudutamisel kostub
veasignaal ja g-stimbol ei ilmu
ekraanile v6i =-stimbol vilgub,
kontrollige internetiihendust,
millega olete toote Gihendanud. Kui
internetilihendus on hea ja
probleem piisib, korrake
installimise samme.

""HomeWhiz"" iihendatud ahju sobitamise
kustutamine

Péarast toote lisamist rakendusse
""HomeWhiz"" vastab teie toote teave
kasutajakontole, mida kasutasite
""HomeWhiz" jaoks. Vaste kustutamiseks,
kui kaotate juurdepaasu rakenduses
kasutatavale kontole v6i muudel pdhjustel,
tuleb teha jargmised sammud.

1. Lilitage ahi sisse, puudutades (D klahvi.

2. Aktiveerige alumised klahvid,
puudutades (= klahvi.

o

& <0O0O> <200  »

t =

3. Vajutage umbes 5 sekundi jooksul
nuppe 0" ja .
= Ekraanile ilmub stardiloendus
alates 5-st.

4. Kui stardiloendus on |6ppenud, ilmub
ekraanile vastete kustutamise
animatsioon.

5. Kui sidumise kustutamine on
probleemideta I6ppenud, kostub
hoiatussignaal ja ahi taaskaivitub.

Kui vaste kustutamise ajal ilmneb
probleem ja protsessi ei saa I6pule

viia, kostub torkesignaal.

6. Kui sobitamine on kustutatud,
taaskaivita toode, mida saad oma
""HomeWhiz" kontole sisestada.

Vastavus standarditele ja testimisteave / EL-i vastavusdeklaratsioon

Selle toote arendus-, tootmis- ja miiligietapid viiakse Idbi kdigis asjakohastes Euroopa Liidu
digusaktides satestatud ohutuseeskirjade kohaselt.

Sagedusri

ba 12,4 GHz

Max.
edastamis |: max. 100 mW
e voimsus

CE vastavusdeklaratsioon

Argelik A.S. kinnitab, et see toode vastab 2014/53/EL direktiivile. Uksikasjalik PUNANE vastavusdeklaratsioon on
saadaval veebisaidil support.beko.com teie toote tootelehe lisadokumentides.

Toote maaratletud kiiberturvalisusega
seotud tarkvarauuenduse tungi periood on
toote garantii. Parast seda perioodi ei ole
kiiberturvalisusega seotud
tarkvaravarskendused garanteeritud.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

Sellest jaotisest leiate ndpunaiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.
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6.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
péarast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib poletada kasi, ndgu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli

llaosadele. See on normaalne ja fiiisiline

nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jadvad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kdogitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tiikkideks. Koogianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib pohjustada
pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenahtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

6.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada véliseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siiiia teha traatrestil
asuvate kdogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek vdib varieeruda
sOltuvalt toidu kogusest ja koogindu
suurusest.

+ Metallist, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat
aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu htlaselt.

+ Kipsetuspaberit kasutades voib toidu
alumisel pinnal taheldada kerget
pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vdrra ja liihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi lilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.
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+ Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid
vdljast on kleepuv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta
+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.
+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
valjaspoole ahjuplaati.
Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks
Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid p&hi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste uihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

ET

Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 180 30..45
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Kuumutus 2 180 30..40
traatrestil ** ventilaatoriga
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Véikesed koogid [Standardne salv * Kuur'nutus' 3 150 25..35
ventilaatoriga
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labim&dduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga i } 2 150 35..45
traatresti ventilaatoriga
klambriga **
Ulemine ja
Kiipsis Kondiitriplaat * alumine 3 170 25..40
kuumutus
Kiipsis Kondiitriplaat * | <uumutus. 3 170 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 2 200 30..40
kuumutus
Ulemine/alumine
Kondiitritooted Standardne salv * |kuumutus 2 180 35..45
ventilaatori toel
Ulemine ja
kukkel Standardne salv * |alumine 2 200 20..35
kuumutus
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Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
kukkel Standardne salv * Kuur.nums. 3 180 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * |alumine 3 200 30..45
kuumutus
Terve leib Standardne salv * Kuur'nutus' 3 200 30..40
ventilaatoriga
Klaasist/metallist |Ulemine ja
Lasanje ristkiilikukujuline  |alumine 2voi 3 200 30..45
anum traatrestil ** |kuumutus
Ummargune must |, . .
~ metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 50..70
cm labim6dduga Kkuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Bunapirukas metallvorm, 20 | Kuumutus 3 170 50 . 65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 3 280 5.9
kuumutus
Pitsa Standardne salv * |Pitsafunktsioon |2 280 5..10
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.
**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
2-Standardne salv
Viikesed koogid Kuumutus 2-4 150 25..35
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
2-Standardne salv
Kiipsis * Kuumutus 2-4 170 25..35
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
1-Standardne salv
Kondiitritooted Kuumutus 1-4 180 40..50
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
2-Standardne salv
kukkel * Kuumutus 2-4 180 20..30

4-Kondiitriplaat *

ventilaatoriga

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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Toofunktsiooniga “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” toiduvalmistamise
nouannete tabel

Toofunktsiooni “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” puhul d&rge muutke
temperatuuri parast toiduvalmistamise
alustamist.

« Arge avage ahjuust, kui valmistades toitu

funktsiooniga “S&dastlik kuumutus
ventilaatoriga”. Kui ahjuuks ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuur energia
saastmiseks ja see temperatuur vdib
ekraanil kuvatavast erineda.

« Arge eelsoojendage tééfunktsiooniga
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga”.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Vaikesed koogid Standardne salv * 3 160 25..35

Kiipsis Standardne salv * 3 180 25..35

Kondiitritooted Standardne salv * 3 200 45 .55

kukkel Standardne salv * 3 200 35..45

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.1.2 Liha, kala ja linnuliha
Grillimise pohipunktid

Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatiikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tdhususe.

Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.
Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vilja liha Idikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine/alumine 15 min. 250/
E::g EzeLV(;)/ Standardne salv * |kuumutus maks., parast 180 |60 ... 80
9 ventilaatori toel .. 190
Lamba siire Ulemine/alumine
(1,52 kg) Standardne salv * |kuumutus 170 85..110
! 9 ventilaatori toel
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana g . Ulemine/alumine 15 min. 250/
(1,82 kg) Asetage ks alus [kuumutus 2 maks., parast 190 |80 -~ 80
alumisele riiulile. |ventilaatori toel
P dk Traatgrill * 15 250/
raetud kana . min.
(1,82 kg) Asetage iiks alus |3D-funktsioon 2 maks., parast 190 60 ... 80
alumisele riiulile.
Ulemine/alumine 25 min. 250/
alkun (5,5 kg tandardne salv uumutus maks., parast
kalkun (5,5 k Standard Iv* |k 1 ks., pa 180|150 ... 210
ventilaatori toel ..190
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Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon 1 maks., parast 180 (150 ... 210
.. 190
Traatgrill * Ulemine/alumine
Kala Asetage iiks alus |Kuumutus 3 200 20..30
alumisele riiulile. |Ventilaatori toel
Traatgrill *
Kala Asetage iiks alus |3D-funktsioon 3 200 20..30
alumisele riiulile.

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.1.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased koogiviljad (tomatid, sibul jne).
Uldhoiatused
+ Grillimiseks sobimatu toit voib
pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage .
toite ka liiga kaugele resti tagumisse
ossa. See on kuumim piirkond ja
rasvased toidud vdivad sittida.
+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad voéivad pohjustada
poletusi!

Grillimise nouannete tabel

Grillimise pohipunktid

Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest valjapoole.

Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest
voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav
ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
tootega komplektis. Valage hdlpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Kala Traatgrill 250 20..25
Kana tiikid Traatgrill 4-5 250 25..35
ﬁg‘gﬁﬂ'ﬂg‘fsma"ha) " | Traatgrill 4 250 20.. 30
Lambakarbonaad Traatgrill 250 20..25
Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250 25..30
Vasikaliha karbonaad | Traatgrill 4-5 250 25..30
Kdogiviljagratiin Traatgrill 4-5 220 20..30
Rostleib Traatgrill 250 1..4
Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.
Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.
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6.1.4 Katsetatud road + Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
holbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.

Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega
Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
M_uquook (magus Standardne salv * |alumine 3 140 20..30
kiipsis) K
uumutus
Traatriiuliga
mudelitel :3
N.I.uru.kook (magus Standardne salv * Kuur.nutus. 140 15..25
kiipsis) ventilaatoriga lima traatriiuliteta
mudelitel :2
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Véikesed koogid |Standardne salv * KuurAnutusA 3 150 25..35
ventilaatoriga
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga ; } 2 150 35..45
- ventilaatoriga
traatresti
klambriga **
Ummargune must Ulemine i
~ metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 50..70
cm labimddduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Gunapirukas metallvorm, 20 |Kuumutus. 3 170 50.... 65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik |Toé6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)

2-Standardne salv

Viikesed koogid |* Kuumutus 2-4 150 25 .35
ventilaatoriga

4-Kondiitriplaat *

2-Standardne salv

Murukook (magus | Kuumutus

kiipsis) ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *

2-4 140 15..25
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Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - | oo oy 4 250 20.. 30

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250 1..3

Kdigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta
Uldhoiatused

Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pohjustada pisivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tockorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.
Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

Maoned pesu- vdi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiirimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).
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Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult dra ja
puhastage dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Roostevabast terasest pinnad
+ Arge kasutage roostevabast terasest

pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.
Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.




+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pohjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Pdrast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
plihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie seadmel on lihtne
aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplisiva mustuse hélpsasti auruga
dra puhastada. Vt Holbus aurupuhastus
[» 35]

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
vGib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat kiilirimiskésna. Arge
kasutage vilist ahjupuhastit.

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti.

« Katalliitilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalidtilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalidtilised pinnad imavad 8li tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on 6liga kiillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

ei
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+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud

7.

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis

7.
* Nuppudega paneelide puhastamisel

ET
pesuvahendit, pihkige see maha kilma

veega ja plihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal

kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)

klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke

puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid

tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad
+ Puhastage plastdetailid ja varvitud

pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi voi kdsnaga ning pilihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist

kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade

Uihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes ihenduskohtades tekkida
korrosioon.

2 Tarvikute puhastamine

ole satestatud teisiti.
3 Juhtpaneeli puhastamine
piihkige paneel ja nupud niiske pehme

lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja



tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
Umber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber voivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

7.4 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise
ala) puhastamine

Jéargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatltpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliiitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas kataliiiitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliditilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tllpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

- N W B o

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

7.5 Holbus aurupuhastus

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju
sisepindadele kondenseerunud veepiiskade
abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hdlbustab selle
eemaldamist.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja
asetage see teisele ahjuriiulile.

Arge kasutage destilleeritud ega
@ filtreeritud vett. Kasutage ainult
joogivett. Arge kasutage vee

asemel tuleohtlikke, alkohoolseid
vOi tahke aine osakestega lahuseid.

3. Liilitage ahju "Alumine kuumutus”
reziimile ja laske tal to6tada 20 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja plihkige ahju

sisepinnad marja kdsna voi lapiga. Ukse

avamisel ahjust valjub aur. See voib
tekitada pdletusohtu. Olge ukse avamisel
ettevaatlik.

Pisivate plekkide puhul puhastage seadet

ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi

vOi kdsnaga ning pilihkige see kuivaks kuiva
lapiga.

Holpsa aurupuhastuse puhul

@ eeldatakse, et lisatud vesi aurustub
ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
voib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, piihkige
see kondensaadist kuivaks.
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(See varieerub soltuvalt toote mudelist. See
ei pruugi teie tootel saadaval olla.) Parast
kondenseerumist ahju sees voib ahju all
olevasse silivendi kanalis tekkida lomp voi
niiskus. Parast kasutamist puhastage see
stivendi kanal niiske lapiga ja piihkige see

L 'TJyL
I

7.6 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
+Ahjuukse eemaldamine” ja ,,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
puihkige klaasi dadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid

abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja

pleegitusaineid.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel ndidatud.

3. Hingetiilbid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on ndidatud, kuidas avada igat
tlpi hingeid.

4. A-tlipi hinge on saadaval tavaliste
uksetitpide puhul.

A
/

5. B-tiilipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetilipide puhul.

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetiipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

[ 5

8. Tdmmake eemaldatav ahjuuks
Ulespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks

@ tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.
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7.7 Ahjuukse siseklaasi eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

2. Témmake esiukse lilemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt
plastkomponendi molemal kiiljel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage see.

| 4

3. Nagu joonisel ndidatud, tostke drnalt
sisim klaas (1) ,A" suunas ja eemaldage
see, tdmmates seda ,B" suunas.

1  Sisim klaas 2*  Siseklaas (ei pruugi

Teie tootes saadaval
olla)

4. Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5. Ukse kokkupanemise esimene samm on
siseklaasi (2) paikapanek. Joondage
klaasi kaldlihvitud serv plastist pesa
kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on

siseklaas). Siseklaas (2) tuleb kinnitada
siseklaasile (1) kdige lahemal asuva
plastpessa.

6. Sisima klaasi (1) monteerimisel
veenduge, et klaasi prinditud kiilg oleks
paigutatud siseklaasile. Ulioluline on
asetada sisima klaasi (1) alumised
nurgad nii, et need oleksid joondatud
alumiste plastpesadega.

7. Likake plastkomponent raami poole,
kuni kostab kldps.

7.8 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vélja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti valjavahetamine
Uldhoiatused

+ Elektriloogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad véivad pdhjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud h6dglambiga

voimsusega alla 40 W, kérgusega alla 60

mm ja labimddduga alla 30 mm, voi G9-

sokliga halogeenlambiga voimsusega

alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril {ile 300 °C.

Ahjulambid on saadaval volitatud

teenindusest voi litsentseeritud

tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-

energiaklassiga elektripirniga.

Valgusti asukoht vdib erineda joonisel

nadidatust.

Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi

kasutamiseks kodutubade valgustuses.

Selle valgusti eesmark on aidata

kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
flusilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. Uhendage toode vooluvdrgust lahti.
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2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.

~" .

3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vélja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

8 Veaotsing

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga liles. Eemaldage
kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miilija voi volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.
« On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Klpsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad v&ivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
tihendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Ahju tuli ei pole.
+ Ahjulamp voib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.
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+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tdokorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Abhi ei kiita.

+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

« Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on todkorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Kask, mille soovite rakendusest

"HomeWhiz" saata, ei lahe labi. (kui

kaugjuurdepaasu tingimused on taidetud)

+ Teie link vdib mdneks ajaks katkeda. >>>
Veenduge, et ahi on ihendatud traadita
vorguga, ning lilitage rakendus vélja ja
sisse.

"HomeWhiz"rakendus ei naita ahju olekut

oigesti.

+ Teie link vdib moneks ajaks katkeda. >>>
Veenduge, et ahi on (ihendatud traadita
vorguga, ning liilitage rakendus vélja ja
sisse.

After introducing your product to the

"HomeWhiz" application, If there is an error

saying “An error occurred while

associating your product to your home or
the room you specified. This device
belongs to another home." or if you forgot
in which"HomeWhiz" account

+ Kustutage sidumine, jargides juhiseid
jaotises ,"HomeWhiz" ihendatud ahju
sidumise kustutamine” ja korrake toote
sidumist algusest peale.

Toote installimisel rakendusse
"HomeWhiz" kuvatakse hoiatus , Tuvastati
mitu bluetooth-vorku".

+ Kui teie kodus on seadistusreziimile
seatud korraga rohkem kui liks
kodumasin ja edastavad Bluetooth-
signaali, voite installimisel . >>> Liilitage

teiste seadmete paigaldusreziimid valja
ja jatkake ainult ihe seadme kasutamist,
kui paigaldusreziim on sisse lilitatud.

Muud tingimused peale minu mairatud

keele kuvatakse rakenduses "HomeWhiz".

+ Juhtudel, kui Interneti-voimsus on vaike,
vbivad homewhiz-rakenduses esineda
terminid erinevates keeltes peale
rakenduses maaratletud keelte. >>> See
ei ole viga.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko . Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

+ Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.

* Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

* Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

« Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

« Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.
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N'apportez pas de modifica-

tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-

reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, frire et griller
les aliments.

Ce produit ne doit pas étre uti-
lisé pour chauffer des as-
siettes, sécher des serviettes
ou des vétements en les accro-
chant a la poignée.




A\

1.2 Seécurite des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d'expérience et de
connaissances, a condition
gu’ils soient encadrés ou for-
meés a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de l'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
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tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d’'objets a por-
tée des enfants sur 'appareil.
AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de lI'appareil.

Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.
Lorsque la porte est ouverte,
ne posez aucun objet lourd
dessus et ne laissez pas les
enfants sy asseoir. Vous ris-
quez de faire basculer le four
ou d'endommager les char-
nieres de la porte.

Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

Débranchez la fiche d'alimen-
tation et retirez-la de la prise.
Coupez le cable d’alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.



Al .3 Seécurité électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.

+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdles du réseau.

+ Débranchez I'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

* Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

* (Sil'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de

FR/ 44

connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon d’ali-
mentation sous et derriere I'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d’alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.
Assurez-vous de ne pas coin-
cer le cable d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

La surface arriére du four de-
vient chaude lorsque vous I'uti-
lisez. Les cables d'alimenta-
tion ne doivent pas toucher la
surface arriere du produit. Si-
non, il risque d'étre endomma-
gé.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas passer
sur des surfaces chaudes. Si-
non, l'isolation du cable peut
fondre et provoquer un incen-
die en raison d'un court-circuit.
Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.



+ Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser I'adaptateur approuveé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

+ Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

* Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de 'appareil.

+ Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

* AVERTISSEMENT : Avant de
remplacer la lampe du four,
veuillez a débrancher I'appareil
de I'alimentation électrique
pour éviter tout risque d'élec-
trocution. Débranchez I'appa-
reil ou désactivez le fusible de
la boite a fusibles.

Si votre appareil est équipé d'un

cordon et d'une fiche :

* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.

Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

- Evitez d'insérer l'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles pres
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

* Le produit est lourd, transpor-
tez le produit avec au moins
deux personnes.

* N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer l'appareil.

* Ne posez pas d'objets sur l'ap-
pareil. Portez l'appareil vertica-
lement.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
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bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

+ Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
mage.

« Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

* La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des

sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.

+ Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.

* Pour éviter toute surchauffe,
l'installation du produit ne doit
pas se faire derriere des cou-
vercles décoratifs.

+ Dans les cas ou un tuyau/une
conduite de gaz ou une
conduite d'eau en plastique se
trouve derriere la zone d'instal-
lation désignée pour le produit,
il est impératif de garantir qu'il
n'y a pas de contact entre le
produit et ces conduites d'utili-
té publique. Sinon, le tuyau/la
conduite risque d'étre écra-
sé(e).

+ Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n’est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

A1 .6 Seécurité d'utilisation

+ Assurez-vous d'éteindre I'appa-

reil apres chaque utilisation.
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+ Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.

+ Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.

* N'utilisez pas l'appareil sila
porte en verre a été retirée ou
est fissurée. Dans le cas
contraire, vous risquez de vous
blesser et de causer des dom-
mages a l'environnement.

* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.

* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ La poignée du four n’est pas
un seche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, n"accro-

1.7
A ture

* AVERTISSEMENT : Lorsque le

chez pas de serviettes, ni de
gants, ni de textiles similaires
sur la poignée.

* Les charnieres de la porte du
produit bougent lors de I'ouver-
ture et de la fermeture de la
porte et peuvent se bloquer.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas la
piece a partir des charniéres.

Alertes de tempéra-

produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-

flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
qu'il fonctionnera.

+ Gardez vos distances lorsque

vous ouvrez la porte du four
pendant ou a la fin de la cuis-
son. La vapeur peut vous bri-
ler la main, le visage et/ou les
yeux.
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« Pendant le fonctionnement, le
produit est chaud. Il faut veiller
a ne pas toucher les parties
chaudes, l'intérieur du four et
les éléments chauffants.

+ Portez toujours des gants de
cuisine résistants a la chaleur
lorsque vous manipulez le pro-
duit.

1.8 Utilisation des ac-
cessoires

* Il est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étagéres
métalliques. Pour plus d’infor-
mations, reportez-vous a la
section «utilisation des acces-
soires».

« Fermez la porte du four apres
avoir poussé les accessoires
compléetement dans l'espace
de cuisson, sinon ils risquent

de heurter la vitre de la porte et

de 'endommager.

1.9 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

+ Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

* Les résidus alimentaires dans
la zone de cuisson, tels que
I'huile, peuvent s'enflammer.
Nettoyez ces résidus avant la
cuisson.

* Risque d'intoxication alimen-
taire : Ne laissez pas les ali-
ments au four pendant plus
d’'une heure avant ou apreés la
cuisson. Sinon, ils peuvent pro-
voquer des intoxications ali-
mentaires ou des maladies.

* Ne chauffez pas les boites fer-

mées et les bocaux en verre

dans le four. La pression sus-
ceptible de s'accumuler dans
la boite / le bocal pourrait la/le
faire exploser.

Ne placez pas de plateaux de

cuisson, de plats ou de papier

aluminium directement au bas
du four. La chaleur accumulée
pourrait endommager le fond
du four.

Respectez les précautions sui-

vantes lorsque vous utilisez du

papier sulfurisé gras ou des ma-
tériaux similaires :

* Placez le papier sulfurisé dans
un ustensile de cuisine ou sur
un accessoire du four (plateau,
grille métallique, etc.) avec les
aliments et placez-le dans le
four préchauffé.

* Pour éviter de toucher les élé-
ments chauffants du four et
d'obstruer le flux d'air chaud,
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retirez les parties excéden-
taires de papier sulfurisé qui
pendent des accessoires ou
des récipients. N'utilisez pas
de papier sulfurisé a des tem-
pératures de four supérieures
a la température maximale
d'utilisation spécifiée par le fa-
bricant. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne le placez pas sur les acces-
soires pendant le préchauf-
fage.

Appuyez toujours sur une as-
siette ou un objet similaire
pour éviter que le matériau ne
vole en raison de la circulation
de l'air a l'intérieur du four.

Ne recouvrez que la surface
nécessaire a l'intérieur du pla-
teau.

Apres chaque utilisation, le pla-
teau doit étre nettoyé et tout
papier sulfurisé ou matériau si-
milaire utilisé dans le plateau
doit étre remplacé. Dans le cas
contraire, les liquides qui
s'écoulent sur le plateau
peuvent provoquer des fumées
ou méme des flammes.

Un flux d'air est généré lorsque
le couvercle de I'appapreil est
ouvert. Le papier sulfurisé peut
entrer en contact avec les élé-
ments chauffants et s'enflam-
mer.

« Si vous utilisez une grille pour
la friture, placez un plateau sur
la grille inférieure. Sinon, 'huile
alimentaire et les autres com-
posants qui s'égouttent sur la
sole du four peuvent créer une
épaisse fumée et provoquer
des flammes.

* Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

* Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades pré-
sentent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a un
feu de barbecue intense. Ne
placez pas non plus les ali-
ments trop loin a l'arriere de la
grille. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

1.10 Sécurité relative a
I'entretien et au net-
toyage

+ Attendez que I'appareil refroi-
disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !

* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !
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 N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

 N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs, de grattoirs métal-
liques, de laine métallique ou

d’agents de blanchiment pour
nettoyer la vitre de la porte
avant du four. Ces matériaux
peuvent provoquer des rayures
et des bris sur les surfaces en
verre.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec

des pieces et matériaux de

qualité supérieure, réutilisables

et adaptés au recyclage. Par

conséquent, ne le mettez pas
B . oyt avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-

clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiére d'environne-

ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

glque tout en économisant de I'énergie.
+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

+ S'il est indiqué dans la recette ou le ma-
nuel d’utilisation, préchauffez toujours.
N'ouvrez pas la porte du four trop sou-
vent pendant la cuisson.

- Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes avant
la fin de la cuisson pour une cuisson pro-
longée. Vous pouvez économiser jusqu'a
20 % d'électricité en utilisant la chaleur
résiduelle.

+ Essayez de faire cuire plus d'un plat a la
fois au four. Vous pouvez cuire en méme
temps en plagant deux cuiseurs sur la
grille. De plus, si vous faites cuire vos re-
pas I'un aprés l'autre, vous économiserez
de I'énergie, car le four ne perdra pas sa
chaleur.
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+ N'ouvrez pas la porte du four lors de la dans la “Chaleur tournante éco” fonction

cuisson en mode “Chaleur tournante d'utilisation,et cette température peut
éco”de fonctionnement. Si la porte n'est étre différente de celle qui est affichée a m
pas ouverte, la température interne est I'écran.

optimisée pour économiser I'énergie

3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil

-— 1
10 ¢ —
gl
9« p 2%
*%
» 3
> 4
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7
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’- =\
L N
» 5
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. » 6
1 Panneau de commande 2 Lampe
3 Etageéres grillagées 4 Moteur du ventilateur (derriére la
plaque en acier)
5 Porte 6 Poignée
7 Appareil de chauffage (sous une 8 Positions de I'étagéren
plague en acier)
9 Chauffage supérieur 10 Ouvertures de ventilation
* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut ** Cela varie selon le modéle de I'appareil. Votre
que votre appareil ne soit pas équipé d'une produit n'est peut-étre pas équipé d'une grille.
lampe, ou que le type et I'emplacement de la Dans l'image, un produit avec un support métal-
lampe soient différents de ce qu'indique l'illustra- lique est montré a titre d'exemple.
tion.
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3.2 Présentation et utilisation du pan-
neau de commande de I'appareil

3.2.1 Panneau de commande

Dans cette section, vous trouverez I'apergu
et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et cer-
taines caractéristiques peuvent varier selon
le type d'appareil.

1 Touche marche/arrét

S'ily a des boutons de commande de votre
produit, dans certains modéles ces bou-
tons peuvent étre tels qu'ils sortent lors-
qu’'on les enfonce (boutons enterrés). Pour
effectuer les réglages a I'aide de ces bou-
tons, il convient d'enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer. Apres
avoir effectué votre réglage, appuyez a nou-
veau et remettez le bouton en place.

3.3 Fonctions d'utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez
les fonctions de cuisson que vous pouvez
utiliser dans votre four et les températures
les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions.
L'ordre des modes de fonctionnement indi-
qués ici peut étre différent de la disposition
sur votre 'appareil.

Affichage de fonction

Vous pouvez créer les fonctions de cuisson
de votre produit en touchant et en sélec-
tionnant sur I'écran ci-dessous. Les élé-
ments chauffants sélectionnés et actifs
s'allument en rouge. Le fond et les élé-
ments chauffants sont activés lorsqu'ils
sont touchés une fois. Il permet de bascu-
ler entre différents éléments chauffants et
fonctions pour le moteur du ventilateur et
I'élément chauffant du ventilateur en

v

2

2 Ecran tactile

quelques touches. Les combinaisons d'élé-
ments chauffants que vous sélectionnez
vous dirigeront vers les fonctions définies.
Certaines de vos sélections continueront
de fonctionner différemment car elles ne
sont pas définies. Certaines fonctions ne
peuvent étre sélectionnées que pour étre
utilisées via l'application « « HomeWhiz » ».
Des informations détaillées sur les fonc-
tions de fonctionnement pouvant étre utili-
sées dans le produit sont fournies dans un
tableau.

Chauffage supérieur

Radiateur soufflant (avec moteur de ventilateur)
Moteur de ventilateur

Chauffage par le bas

Symbole Décongelation avec ventilateur

Symbole Chaleur tournante éco

.@ELNN—‘

®

2] Symbole Airfry*
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€, Symbole Fonction de cuisson automatique
(SmartBakePro)*

*  Celavarie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.

Symboles

Description des fonc-

Plage de tem-

c!es fonc- tions pérature (°C) Description et utilisation
tions
Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur (sur le mur arriére)
g fonctionne. Les aliments congelés avec des granulés sont len-

=S

Décongelation avec
ventilateur

tement décongelés a température ambiante et les aliments
cuits sont refroidis. Le temps nécessaire a la décongélation
d'un morceau de viande entier est plus long que pour les ali-
ments contenant des céréales.

Convection naturelle

40-280

Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme
moment. Convient aux gateaux, aux patisseries ou aux gateaux
et ragodts dans des moules a pétisserie. La cuisson se fait a
I'aide d'un seul plateau.

Chauffage par le bas

40-220

Seul le chauffage inférieur est en marche. Il convient aux ali-
ments dont la partie supérieure doit étre brunie. Cette fonction
doit également étre utilisée pour faciliter le nettoyage a la va-
peur.

Chauffage de haut /
bas assisté par ventila-
teur

40-280

L'air chauffé par les appareils de chauffage supérieur et infé-
rieur est distribué de fagon égale et rapide dans tout le four
grace au ventilateur. La cuisson se fait a I'aide d’'un seul pla-
teau.

Chaleur tournante

40-280

L'air chauffé par I'appareil de chauffage soufflant est distribué
de fagon égale et rapide dans tout le four grace au ventilateur.
Il convient a la cuisson de vos aliments sur plusieurs plateaux
a différents niveaux d'étagéres.

Chaleur tournante éco

160-220

Afin d'économiser de I'énergie, vous pouvez utiliser cette fonc-
tion au lieu d'utiliser "Chaleur tournante” dans la plage de
160-220°C. Mais; le temps de cuisson sera un peu plus long.

Fonction Pizza

40-280

L'appareil de chauffage inférieur et le chauffage soufflant fonc-
tionnent. Il convient a la cuisson des pizzas.

Fonction « 3D »

40-280

Les fonctions de chauffage supérieur, de chauffage inférieur et
de chauffage par ventilateur fonctionnent. Chaque c6té du pro-
duit a cuire est cuit de maniére égale et rapide. La cuisson se
fait a I'aide d'un seul plateau.

Grille complete

40-280

La large grille située sur le plafond du four fonctionne. Elle est
appropriée pour les grillades en grande quantité.

Gril complet assisté par
ventilateur

40-280

L'air chauffé par la grande grille est rapidement distribué dans
le four grace au ventilateur. Elle est appropriée pour les
grillades en grande quantité.
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Les fonctions pouvant étre sélectionnées via l'application « HomeWhiz » sont les suivantes. Ces fonctions
peuvent varier en fonction du modéle. Il est possible qu'elles ne soient pas toutes utilisées dans votre produit.

Définition de la fonc-

Définition et utilisation

tion
S e La petite grille sur le plafond du four fonctionne. Elle est adaptée pour griller de petites
Gril inférieur o
quantités.
Il est utilisé pour conserver les aliments a une température convenable pendant une longue
Garder chaud période

Il est utilisé pour cuire du pain. La température et le temps réglés ne peuvent pas étre mo-
difiés.

Fonction de cuisson Cette fonction vous permet de cuisiner les plats définis pour votre produit sans effectuer
automatique (SmartBa- |de réglages de température, de fonction et de temps. La liste des plats définis est expli-
kePro) quée dans les sections suivantes.

Fonction pain

L'air chaud chauffé par le ventilateur est distribué uniformément et rapidement dans toutes
les parties du four par le ventilateur. Il est adapté a la cuisson sur plusieurs plaques a diffé-

Airfry rents niveaux de cuisson.
Grace a la distribution rapide de I'air avec cette fonction, vous pouvez frire avec peu ou pas
d'huile.

3.4 Accessoires de I'appareil Sur les modéles avec étageéres en fil mé-

Votre appareil comporte divers acces- tallique :

soires. Dans cette section, vous trouverez
la description des accessoires ainsi que les
descriptions de leur utilisation appropriée.
Selon le modele de I'appareil, I'accessoire
fourni varie. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peuvent ne pas
étre disponibles dans votre appareil.

Sur les modeéles sans étagéres en fil mé-

tallique : :

Les plateaux a l'intérieur de votre

appareil peuvent étre déformés

sous l'effet de la chaleur. Cela n'a

aucun effet sur la fonctionnalité. La

déformation disparait lorsque le

plateau est refroidi.
Plateau standard 3.5 Utilisatifm des accessoires de
Il est utilisé pour les pétisseries, les ali- I'appareil
ments surgelés et la friture de gros mor- Etagéres de cuisson
ceaux. Il existe 5 niveaux de position des étagéres

dans la zone de cuisson. Vous pouvez éga-
lement voir I'ordre des étageres en regar-
dant les numéros figurant sur le cadre fron-
tal du four.

Grille métallique
Il est utilisé pour frire ou placer les aliments
a cuire, frire et mijoter sur la grille désirée.
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Sur les modéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

=N who

>

Sur les modéles sans étagéres en fil mé-
tallique : :

5
4; =~ 2
N 1

Mise en place de la grille métallique et du
plateau métallique sur les étageres de cui-
sine

Sur les modeéles avec étageres en fil mé-
tallique :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres métalliques latérales.
En plagant la grille métallique sur I'étagére
souhaitée, la partie ouverte doit étre orien-
tée vers I'avant. Pour une meilleure cuis-
son, la grille métallique doit étre fixée sur le
point d'arrét de I'étagére métallique. Elle ne
doit pas traverser la butée et entrer contact
avec la paroi arriére du four.

—

Sur les modéles sans étagéres en fil mé-
tallique : :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres latérales. La grille
métallique n’est orientée que vers une
seule direction lorsqu’elle est placée sur
I'étagére. En plagant la grille métallique sur
I'étagere souhaitée, la partie ouverte doit
étre orientée vers 'avant.

Mise en place du plateau sur les étagéeres
de cuisine

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres métalliques la-
térales. Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagere souhaitée, son coté congu pour
étre tenu doit se trouver vers |'avant. Pour
une meilleure cuisson, le plateau doit étre
fixé avec la butée sur I'étagere métallique.
Elle ne doit pas traverser la butée et entrer
contact avec la paroi arriere du four.

Sur les modeéles sans étageéres en fil mé-
tallique : :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales. Le
plateau n’est orienté que vers une seule di-
rection lorsqu'il est placé sur I'étagére.
Lorsque vous placez le plateau sur I'éta-
gére souhaitée, son c6té congu pour étre
tenu doit se trouver vers I'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui empéche
la grille métallique de basculer de I'étagére
métallique. Grace a cette fonction, vous
pouvez sortir votre nourriture facilement et
en toute sécurité. Tout en retirant la grille
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métallique, vous pouvez la tirer vers I'avant
jusqgu’a ce qu’elle atteigne la butée. Vous
devez passer sur ce point pour le supprimer
complétement.

Sur les modeéles avec étageres en fil mé-
tallique :

Sur les modéles sans étagéres en fil mé-
tallique : :

Fonction d'arrét de plateau-- Sur les mo-
deles avec étageres en fil métallique

Il existe également une fonction de butée
qui empéche le plateau de basculer de
I'étagere métallique. Tout en retirant le pla-
teauy, libérez-le de la prise d'arrét arriére et
tirez-le vers vous jusqu'a ce qu'il atteigne le
cOté avant. Vous devez passer sur cette
douille d'arrét pour la supprimer compléte-
ment.

Mise en place appropriée de la grille métal-
lique et du plateau sur les rails télescopi-
quesModeéles a étagéres grillagées et rails
télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les plateaux
ou la grille métallique peuvent étre facile-
ment installés et retirés. Lors de I'utilisation
de plateaux et de grilles métalliques avec le
rail télescopique, il faut s’assurer que les
broches, a I'avant et a 'arriere des rails té-

lescopiques, reposent sur les bords de la
grille et du plateau (comme indiqué sur la
figure).
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3.6 Spécifications techniques

Spécifications générales

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon- 505 /594 /567

deur)(mm)

Dimension d'installation du four (hauteur/largeur/profon- 590-600 /560 /min. 550
deur)

Tension/fréquence 220-240V ~; 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation

dans I'appareil min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consommation totale d’énergie (kW) 33

Type de fours Four multifonction

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours électriques domestiques sont données
conformément a la norme EN 60350-1 / [EC 60350-1. Les valeurs sont déterminées en fonctions Chauffage de
haut / bas assisté par ventilateur ou (si elles sont présentes) Convection naturelle avec la charge standard.

La classe d'efficacité énergétique est déterminée selon |'ordre de priorité suivant, selon que les fonctions perti-
nentes existent ou non sur I'appareil. 1-Chaleur tournante éco , 2-Chaleur tournante , 3-Gril inférieur assisté par venti-
lateur, 4-Convection naturelle.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d’'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de 'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Reéglage de I'heure pour la pre-
miére fois

Les touches </ > de la zone d'affi-
@ chage de I'horloge/heure et de la
zone d'affichage de la température
seront activées et visibles lorsque
vous rapprocherez votre main de

|'écran.

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne la réglez pas, vous ne pour-

rez pas cuisiner dans certains mo-
déles de four.

1. Allumez le four en appuyant sur la
touche (D.

2. Activez les touches du bas en appuyant
sur la touche pes.

o

& <0O0O> <200  »

t =

3. Appuyez sur la touche 4% jusqu’a ce que
le symbole 9 apparaisse sur |'écran.

= Le champ de I'horloge et le sym-
bole &9 clignotent sur I'écran.

o~~~

Q| %K

OOO0> o< 200 e
Q

T ® B B

4. Appuyez sur les touches /> dela
zone d'affichage des heures/heures
pour régler I'heure du jour et appuyez a
nouveau sur la touche 46 pour activer le
champ des minutes.

= Le champ des minutes et le sym-
bole &9 clignotent sur I'écran.

5. Appuyez sur les touches </» dela
zone d'affichage des heures/heures
pour régler les minutes et appuyez a
nouveau sur la touche {8 pour confirmer
le réglage.

= Le réglage de I'heure du jour est
confirmé et 'affichage revient a
I'écran de démarrage initial.

Si le réglage initial de I'heure n'est

@ pas effectué, I'heure du jour com-
mencera a augmenter a partir de
12h00. Vous pouvez modifier le ré-
glage de I'heure du jour ultérieure-
ment comme décrit dans la section
« Parametres ».

En cas de coupure de courant pro-

@ longée, le réglage de I'heure est an-
nulé. Il convient de le régler a nou-
veau.

4.2 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Retirez tous les accessoires du four pré-
vu a l'intérieur du produit.

3. Allumez I'appareil et laissez-le fonction-
ner pendant 30 minutes, puis éteignez-
le. De cette fagon, les résidus et les
couches qui ont pu rester dans le four
pendant la fabrication sont brilés et net-
toyés.

4. Lorsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée et
la fonction de cuisson que tous les ap-
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pareils de chauffage de votre appareil
utilisent. Voir «Fonctions de fonctionne-
ment du four [» 52]». Vous pouvez ap-
prendre comment faire fonctionner le
four dans la section suivante.

5. Veuillez attendre que le four refroidisse.

6. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

Avant d'utiliser les accessoires ;

Nettoyez les accessoires que vous retirez

du four avec de I'eau savonneuse et une

éponge de nettoyage douce.

5 Utilisation du four

REMARQUE : Certains détergents ou
agents de nettoyage peuvent endommager
la surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d’objets pointus
pendant le nettoyage.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.

5.1 Informations générales sur I'utili-
sation du four

Ventilateur de refroidissement( Cela varie
selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre ap-
pareil. )

Votre produit est équipé d’un ventilateur de
refroidissement. Le ventilateur de refroidis-
sement est activé automatiquement en cas
de besoin et refroidit a la fois la face avant
de I'appareil et le four. Il est automatique-
ment désactivé lorsque le processus de re-
froidissement est terminé. L'air chaud sort
par la porte du four. Evitez de couvrir ces
ouvertures de ventilation. Sinon, le four
risque de surchauffer. Le ventilateur de re-
froidissement continue a fonctionner pen-
dant le fonctionnement du four ou aprés
I'arrét du four (pendant environ 20 a 30 mi-

nutes). Si vous cuisinez en programmant la
minuterie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes les
fonctions. L'utilisateur ne peut pas détermi-
ner la durée de fonctionnement du ventila-
teur de refroidissement. Il s’allume et
s’éteint automatiquement. Ce n'est pas une
erreur.

Eclairage du four

L'éclairage du four est en marche lorsque le
four commence la cuisson. Dans certains
modeles, I'éclairage est en marche pendant
la cuisson, tandis que dans d'autres, il
s'éteint apres un certain temps.

Si la porte de I'appareil s’ouvre alors que le
four fonctionne ou est en position fermée,
I'éclairage du four s’allume automatique-
ment.

5.2 Fonctionnement de I'unité de commande du four

Finn iinitesi iinitesi genel uyarilar

+ Le temps maximum réglable pour la fin
de la cuisson est de 5:59 heures. En fonc-
tion de maintien au chaud, ce temps est
de 23:59 heures. En cas de coupure de
courant, la cuisson et le temps de cuis-
son réglés seront annulés.

+ Pendant que vous effectuez un réglage,
les symboles correspondants clignotent
sur I'écran. Pour enregistrer les réglages,

appuyez sur la touche correspondante
dans la description ou attendez quelques
instants.

+ Si le temps de cuisson est réglé au dé-
marrage de la cuisson, le temps restant
s'affiche a I'écran. Si le temps de cuisson
n'est pas réglé, le temps écoulé s'affiche
a I'écran. Certaines fonctions de com-
mande permettent de régler le préchauf-
fage rapide. Le temps écoulé ou les
temps de cuisson commencent a s'affi-
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cher a I'écran lorsque le préchauffage ra-
pide est terminé et que la température in-
térieure du four atteint la température ré-
glée.

Unité de controle

11

o

Tty ©
17 2 a

&
®

I_II It

< ool

>
I

1

1 Touche marche/arrét

3 Touche de menu

5 Clé de commande a distance

7 Touche chauffage ventilateur Eco

9 Touche de verrouillage des touches
11 Zone d'indication de la température
13 Clé Steam

Touche d’augmentation de la valeur
Touche de diminution de la valeur
Symbole de I'heure de cuisson
Symbole d’alarme

Symbole des réglages

Symbole de I'heure du jour

Le symbole de verrouillage des commandes

Symbole de température

Symbole Wifi*

Symbole du thermomeétre a viande*
Symbole de verrouillage de la porte*

Symbole de commande a distance*

LDElN )PSO &EO O AV

Symbole de vapeur a bas niveau*

5
H

T
@
>

Symbole de vapeur a haut niveau*
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@ E
6 7 8
2 Affichage de fonction
4 Touche d'alarme

6 Touche des réglages

8 Bouton de nettoyage a haute tempé-
rature

Touche de démarrage/arrét de la
cuisson

Zone d'indication de la durée et du
temporisateur

10

12

o

*

Ajouter un symbole d'avertissement concernant
I'eau*

Cela varie selon le modele de I'appareil. Il se
peut qu'il ne soit pas disponible pour votre appa-
reil.

Allumer le four
Allumez le four en appuyant sur la touche
. Le premier écran d'accueil apparait.

Si aucun réglage n'est effectué
concernant le four sur cet écran, le
four s'éteint aprées un certain temps
et I'heure du jour s'affiche sur
I'écran.

®

Eteindre le four
Eteignez le four en appuyant sur la touche
. L'heure du jour s'affiche sur I'écran.
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Cuisson manuelle en sélectionnant la tem-
pérature et le mode de fonctionnement du
four

Vous pouvez cuire vos aliments en les
contrélant manuellement (sous votre
propre controle) sans régler de temps de
cuisson en sélectionnant la température et
la fonction de fonctionnement spécifiques
a votre repas.

1. Allumez le four en appuyant sur la
touche (D.

2. Créez la fonction de commande en
fonction des appareils de chauffage que
vous souhaitez commander via I'affi-
chage des fonctions. Vous trouverez
des informations détaillées sur la créa-
tion d'une fonction de commande dans
la section Fonctions d’utilisation du four
[» 52].

Les touches / de la zone d'affi-
@ chage de I'horloge/heure et de la

zone d'affichage de la température

seront activées et visibles lorsque

vous rapprocherez votre main de
I'écran.

Si vous changez de fonction aprés
@ avoir modifié la température prédé-
finie pour les fonctions de fonction-
nement, la derniére température ré-
glée s'affiche a I'écran. Cependant,
si la température réglée ne se situe
pas dans la plage de température
de la fonction de fonctionnement
sélectionnée, la température re-
commandée pour cette fonction de
fonctionnement s'affiche.

4. Une fois la fonction de travail et la tem-
pérature réglées, appuyez sur la touche
pour démarrer la cuisson.

® <250 e

Pour la cuisson en fonction Chaleur

@ tournante éco, la sélection ne peut
pas étre effectuée via I'affichage de
fonction. Pour activer la fonction
Chaleur tournante éco, activez les
touches inférieures en appuyant sur
la touche =, Sélectionnez cette
fonction de commande en ap-
puyant sur la touche §®]. Vous pou-
vez régler la température et la du-
rée comme dans les étapes sui-
vantes.

3. Latempérature prédéfinie pour la fonc-
tion de fonctionnement que vous avez
créée s'affiche a I'écran. Pour modifier
cette température, appuyez sur les
touches /) de la zone d'affichage de
la température.

<250

= Votre four commence a fonctionner im-
médiatement dans la fonction que
vous avez créée et a la température
que vous avez réglée. Le préchauffage
rapide est défini dans certaines fonc-
tions de fonctionnement. Dans ces
fonctions, lorsque la température inté-
rieure du four atteint la température ré-
glée, le temps écoulé commence a s'af-
ficher sur I'écran et un bref signal so-
nore retentit. Comme la cuisson ma-
nuelle s'effectue sans réglage du
temps de cuisson, le four ne s'éteint
pas automatiquement. Vous devez
controler vous-méme la cuisson et
I'éteindre. Lorsque votre cuisson est
terminée, appuyez sur la touche pour
terminer la cuisson ou sur la touche )
pour éteindre complétement le four.
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Cuisson en ajustant le temps de cuisson ;
En sélectionnant la température et le mode
de fonctionnement spécifiques a votre re-
pas et en réglant le temps de cuisson via le
boitier de commande, vous pouvez faire en
sorte que le four s'éteigne automatique-
ment a la fin du temps.

1. Allumez le four en appuyant sur la
touche (D.

2. Créez la fonction de commande en
fonction des appareils de chauffage que
vous souhaitez commander via I'affi-
chage des fonctions. Vous trouverez
des informations détaillées sur la créa-
tion d'une fonction de commande dans
la section Fonctions d’utilisation du four
[ 52].

Si vous changez de fonction aprés
@ avoir modifié la température prédé-
finie pour les fonctions de fonction-
nement, la derniére température ré-
glée s'affiche a I'écran. Cependant,
si la température réglée ne se situe
pas dans la plage de température
de la fonction de fonctionnement
sélectionnée, la température re-
commandée pour cette fonction de
fonctionnement s'affiche.

4. Appuyez sur les touches /> dela
zone d'affichage de I'horloge/heure pour
régler le temps de cuisson.

= Le symbole (O apparait sur I'écran.

o~~~

© || ® | <U0F0>° <250 »

3. Latempérature prédéfinie pour la fonc-
tion de fonctionnement que vous avez
créée s'affiche a I'écran. Pour modifier
cette température, appuyez sur les
touches < /) de la zone d'affichage de
la température.

. 'C
O || % <QO00> <250 »u

Pour régler rapidement le temps de
@ cuisson, aprés avoir réglé la fonc-
tion de fonctionnement et la tempé-
rature, vous pouvez activer le
temps de cuisson a 30 minutes en
appuyant sur la touche > dela
zone d'affichage de I'horloge/heure
et modifier I'heure avec les touches

<>

Les touches / de la zone d'affi-
@ chage de I'horloge/heure et de la

zone d'affichage de la température

seront activées et visibles lorsque

vous rapprocherez votre main de
I'écran.

Le temps de cuisson augmente de
@ 1 minute au cours des 15 pre-

miéres minutes, et de 5 minutes

aprés 15 minutes.

5. Apres avoir réglé la fonction de travail,
la température et le temps de cuisson,
appuyez sur la touche pour démarrer la
cuisson.

- o 'c
O | X <Q0d0>° <250°  »u

6. Votre four démarre immédiatement
avec la fonction que vous avez créée et
la température que vous avez réglée.
Certaines fonctions de fonctionnement

FR/ 62



disposent d'une fonction de préchauf-
fage rapide. Dans ces fonctions, lorsque
la température intérieure du four atteint
la température réglée, le temps de cuis-
son commence a s'écouler sur I'écran et
un bref signal sonore retentit. Une fois
le temps de cuisson réglé écoulé, le
message "End" s'affiche a I'écran, un si-
gnal sonore retentit et la cuisson s'ar-
réte.

7. Le signal sonore retentit pendant deux
minutes. Si vous appuyez sur la touche
pendant que le signal sonore retentit et
que le texte "End" s'affiche a I'écran, le
four continue de fonctionner indéfini-
ment. Si vous appuyez sur la touche O,
le four s'éteint. Si vous appuyez sur une
autre touche que celles-ci, le signal so-
nore s'arréte.

5.3 Réglages

Activation du verrouillage des touches

En utilisant la fonction de verrouillage des
touches, vous pouvez empécher toute inter-
vention sur l'unité de commande pendant la
cuisson. Le verrouillage des touches ne
peut pas étre effectué lorsque la cuisson
n'est pas en cours.

1. Pendant la cuisson dans votre four, ap-
puyez sur la touche & qui apparait sur
I'écran.

— = s
7'

= La zone d'affichage de la tempéra-
ture affiche un compte a rebours
3-2-1. Une fois le compte a rebours
terminég, le verrouillage des
touches est activé et le symbole &
apparait sur I'écran.

O % goag 3 »ﬂ

Lorsque le verrouillage des touches

@ est actif, les autres touches de 'uni-
té de commande ne peuvent pas
étre utilisées a I'exception de la

touche (D.

Désactiver le verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche jusqu’a ce que le
symbole & disparaisse de I'écran.

= Le symbole & disparait de I'écran

et le verrouillage des touches est

désactivé.
Réglage de I'alarme
Vous pouvez également utiliser I'unité de
commande du produit a des fins d'avertis-
sement ou de rappel autres que la cuisson.
Le réveil n'a aucun effet sur les fonctions
de fonctionnement du four. Il sert a vous
avertir. Vous pouvez par exemple utiliser le
réveil lorsque vous souhaitez retourner les
aliments dans le four a une heure précise.
Des que le temps que vous avez défini est
écoulé, I'horloge émet un avertissement so-
nore.

La durée maximale de I'alarme peut
@ étre de 23 heures et 59 minutes.

1. Allumez le four en appuyant sur la
touche (.

2. Activez les touches du bas en appuyant
sur la touche few.

o

O || % <0o0d> <200 e
3. Appuyez sur la touche pour régler
I'heure de I'alarme.

= Le symbole A commence a cligno-
ter sur 'écran.

o~

O) X

<0000 > < 200> »u
o

g & @

fiong

4. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant
sur les touches </> de la zone d'affi-
chage heure/heure. Appuyez a nouveau
sur la touche pour confirmer le réglage.
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O || % <OOHS>. <2007 »u
— = A 7 & ® @

= L'heure de I'alarme est réglée et le
symbole Q reste allumé sur
I'écran. Vous devez a nouveau ap-
puyer sur la touche pour voir le
temps d'alarme restant.

5. Une fois la période d'alarme terminée, le
symbole A commence a clignoter et un
avertissement sonore est émis.

Désactiver I'alarme

1. Alafin de la durée de I'alarme, le signal
sonore retentit pendant deux minutes.
Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter le signal sonore.

= Le signal sonore est coupé.
Si vous souhaitez annuler I'alarme ;

1. Appuyez sur la touche pour réinitialiser
I'heure de I'alarme. Appuyez sur la
touche < jusqu'a ce que "00:00" s'af-
fiche a I'écran.

Réglage du volume

Vous pouvez régler le volume du boitier de

commande. Pour effectuer ce réglage,

votre four ne doit pas étre en cours de cuis-
son.

1. Allumez le four en appuyant sur la
touche (D.

2. Activez les touches du bas en appuyant
sur la touche pes,

o

© || % | «<0000>
3. Appuyez sur la touche {¢ jusqu'a ce que
b-1, b-2 ou b-3 apparaisse sur I'écran.

<200 »

o~

O) X

<QO00> “<b=1> »u
4 o # B B

= Le symbole £ clignote sur I'écran.

4. Réglez la tonalité souhaitée en appuyant
sur les touches </ de la zone d'affi-
chage de la température.

5. Confirmez le réglage en appuyant sur la
touche =2 ou appuyez sur la touche {6}
pour passer au réglage suivant.

Réglage de la luminosité de I'écran

Vous pouvez régler la luminosité de I'écran

du boitier de commande. Pour effectuer ce

réglage, votre four ne doit pas étre en mode
cuisson.

1. Allumez le four en appuyant sur la
touche (.

2. Activez les touches du bas en appuyant
sur la touche pes,

o

O || % <goag> < 200> »n
3. Appuyez sur la touche {¢¢ jusqu'a ce que
d-1, d-1 ou d-1 apparaisse sur I'écran.

o~~~

Q| X

<Oogd > ®<d-1> »
2

o ® ® @

n

= Le symbole £ clignote sur I'écran.

4. Réglez la luminosité souhaitée en ap-
puyant sur les touches </ de la zone
d'affichage de la température.(d-1, d-2,
d'3)(j'1v j-2, 1'3)

5. Confirmez le réglage en appuyant sur la
touche =2 ou appuyez sur la touche {6}
pour passer au réglage suivant.

Connexion du four au réseau sans fil et in-
troduction a l'application « « HomeWhiz » »
Connectez votre four a un réseau sans fil
avec un appareil intelligent, vous pouvez le
vérifier via l'application « « HomeWhiz » ».
Pour cela, installez d'abord I'application «

« HomeWhiz » » sur votre appareil intelli-
gent. L'application « « HomeWhiz » » est
disponible sur les systémes d'exploitation
mobiles 10S et Android.
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Apres avoir téléchargé l'application

@ « « HomeWhiz » », vous devez créer
votre propre maison en suivant les
étapes de l'application.

Vous pouvez connecter votre four
@ au réseau sans fil et activer le

contrdle a distance en suivant les

étapes indiquées dans l'application.

1. Pendant que le symbole = est visible
sur I'écran, appuyez une fois sur la
touche .

= Le symbole [ apparait sur I'écran avec
le symbole =,

—_

. Allumez le four en appuyant sur la
touche .

2. Activez les touches du bas en appuyant
sur la touche pes,

o

O || X <0o00»>  <200°> »0
3. Appuyez simultanément sur les touches
4t et 0" pendant environ 3 secondes.

= Lorsque le four entre en mode de
configuration, le compte a rebours
3-2-1 apparait sur la zone d'affi-
chage de la température et le sym-
bole = clignote sur I'écran.

4. Ouvrir le« HomeWhiz »application que
vous avez installée sur votre appareil in-
telligent. Aprés avoir créé votre propre
maison, sélectionnez le four sous les
produits de cuisine, entrez le numéro de
stock de votre produit dans l'application
et suivez les étapes de l'application.

Si le symbole = n’est pas visible

@ sur I'écran, appuyez sur la touche @
jusqu'a ce que le symbole = appa-
raisse sur I'écran.

Si le symbole = s'affiche a I'écran
@ mais qu'un signal d'erreur retentit

lorsque vous appuyez sur la touche
O et que le symbole 0" n'apparait
pas a I'écran ou que le symbole =
clignote, vérifiez la connexion Inter-
net a laquelle vous avez connecté
le produit. Si la connexion Internet
est bonne et que le probleme per-
siste, répétez les étapes d'installa-

tion.

Le numéro de stock du produit est

@ le numéro commencant par « 77... »
situé en bas de la couverture avant
du manuel.

5. Complétez l'introduction de votre four
dans l'application en suivant les étapes
de l'application.

= Une fois la connexion établie, le
symbole = s'allume en continu.
Activation de la télécommande du four

Apres l'avoir introduit dans I'application
"« HomeWhiz »", le contrdle a distance de
votre four peut se faire :

Suppression de la correspondance du four
connecté « « HomeWhiz » »

Aprés avoir ajouté votre produit a I'applica-
tion « « HomeWhiz » », les informations sur
votre produit correspondront au compte
utilisateur que vous avez utilisé pour «

« HomeWhiz » ». Afin de supprimer la cor-
respondance si vous perdez |'accés au
compte que vous utilisez dans I'application
ou pour d'autres raisons, les étapes sui-
vantes doivent étre suivies.

1. Allumez le four en appuyant sur la
touche (.

2. Activez les touches du bas en appuyant
sur la touche pew.

o

O | X <goag> < 200> »n
3. Appuyez sur les touches " et (D pen-
dant environ 5 secondes.

= Un compte a rebours a partir de 5
apparait sur I'écran.
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4. Une fois le compte a rebours terminé,
une animation de suppression de match
apparaitra sur I'écran.

5. Une fois le processus de suppression de
I'appairage terminé sans probléme, un
son d'avertissement sera entendu et
votre four redémarrera.

Si un probléme survient pendant le
processus de suppression du
match et que le processus ne peut

pas étre terminé, un son d'erreur se-
ra entendu.

6. Une fois le processus de suppression
correspondant terminé, redémarrez le
produit que vous pouvez introduire sur
votre compte « « HomeWhiz » ».

Conformité aux normes et informations sur les essais / Déclaration de conformité de I'UE

Les étapes de développement, de fabrication et de vente de ce produit sont menées conformément aux
regles de sécurité spécifiées dans toutes les législations pertinentes de I'Union européenne.

Bande de

L 12,4 Ghz
fréquence
Puissance
max de. :max. 100 mW
transmis-
sion

Déclaration de conformité CE

produit de votre produit.

Arcelik A.S. déclare que ce produit est conforme a la directive 2014/53/UE. Une déclaration de conformité RED dé-
taillée est disponible en ligne sur le site internet support.beko.com dans les documents supplémentaires de la page

La période de support des mises a jour logi-
cielles liées a la cybersécurité définie pour
le produit est la période de garantie du pro-

duit. Passé ce délai, les mises a jour logi-
cielles liées a la cybersécurité ne sont pas
garanties.

6 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

Cette section décrit certains des aliments
testés en tant que producteurs et les para-
métres les plus appropriés pour ces ali-
ments. Les réglages du four et des acces-
soires appropriés pour ces aliments y sont
également indiqués.

6.1 Avertissements généraux concer-
nant la cuisson au four

+ Lorsque vous ouvrez la porte du four pen-
dant ou aprés la cuisson, de la vapeur
brilante peut s’en échapper. La vapeur
peut vous briler la main, le visage et/ou
les yeux. Lorsque vous ouvrez la porte du
four, tdchez de rester a I'écart.

+ Lavapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes d'eau de
condensation a l'intérieur et a I'extérieur
du four, et sur les parties supérieures de
I'appareil en raison de la différence de
température. Il s’agit d'un phénomene
physique et normal.

+ Les valeurs de température et de temps

de cuisson indiquées pour les aliments

peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.

Retirez toujours les accessoires non utili-

sés du four avant de lancer la cuisson.

Les accessoires laissés dans le four

peuvent empécher que vos aliments

cuisent a de valeurs de température ap-
propriées.
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Pour les aliments que vous cuisinez se-
lon votre propre recette, vous pouvez
faire référence a des aliments similaires
indiqués dans les tables de cuisson.
L'utilisation des accessoires fournis vous
permet d’obtenir les meilleures perfor-
mances de cuisson. Prétez toujours at-
tention aux avertissements et aux infor-
mations fournis par le fabricant pour
d'autres ustensiles de cuisine que vous
utilisez.

Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des dimen-
sions adaptées au récipient dans lequel
vous cuisinez. Lorsque le papier sulfurisé
déborde du récipient, cela peut causer
des bralures et affecter la qualité de
votre cuisson. Utilisez le papier sulfurisé
dans la plage de température indiquée.
Pour une bonne performance de cuisson,
placez vos aliments sur la bonne étagére
recommandée. Ne changez pas la posi-
tion de I'étagére pendant la cuisson.

6.1.1 Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

Nous vous recommandons d'utiliser les
accessoires de I'appareil pour obtenir
une bonne performance de cuisson. Si
vous utilisez un ustensile de cuisson
autre que ceux fournis, optez pour un us-
tensile de couleur sombre, antiadhésif et
résistant a la chaleur.

Si le préchauffage d’aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a
les mettre au four par la suite.

Si vous cuisinez a l'aide d’'ustensiles de
cuisine sur la grille métallique, placez-les
au milieu de la grille, et non prés du mur
arriére.

Tous les ingrédients utilisés dans la fabri-
cation des patisseries doivent étre frais
et a température ambiante.

L'état de cuisson des aliments peut varier
selon la quantité de nourriture et la taille
des ustensiles de cuisine utilisés.

+ Les moules en métal, en céramique et en
verre prolongent le temps de cuisson et
les surfaces inférieures des péatisseries
ne brunissent pas uniformément.

+ Sivous utilisez du papier sulfurisé, un pe-
tit brunissement peut étre observé sur la
surface inférieure de I'aliment. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre période de cuisson d'environ 10 mi-
nutes.

+ Les valeurs indiquées dans les tables de
cuisson sont déterminées a la suite des
tests effectués dans nos laboratoires.
Les valeurs qui vous conviennent
peuvent étre différentes de celles-ci.

+ Placez vos aliments sur I'étagére appro-
priée recommandée dans la table de
cuisson. Reportez-vous a I'étagére infé-
rieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

+ Si le gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et diminuez le
temps de cuisson.

+ Si le gateau est humide, utilisez une pe-
tite quantité de liquide ou réduisez la
température de 10°C.

+ Si le dessus du gateau est brilé, placez-
le sur une étagere inférieure, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

+ Si l'intérieur du gateau est bien cuit, mais
que l'extérieur est collant, utilisez moins
de liquide, diminuez la température et
augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

+ Si la patisserie est trop séche, augmen-
tez la température de 10 °C et diminuez
le temps de cuisson. Humidifiez les
feuilles de pate a I'aide d'une sauce com-
posée d’'un mélange de lait, d’huile, d'ceuf
et de yaourt.

+ Si la patisserie cuit lentement, veillez a ce
que I'épaisseur de la pate que vous avez
préparée ne déborde pas du plateau.

+ Sila surface de la pate est dorée et que
le fond n’est pas cuit, assurez-vous que
la quantité de sauce utilisée au fond de la
pate n'est pas trop importante. Pour que
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la patisserie soit dorée de fagon uni-
forme, essayez d'étaler uniformément la
sauce entre les feuilles de pate et la pate.

Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

+ Faites cuire votre pate a la position et a
la température spécifiées dans la table
de cuisson. Si le fond n’est toujours pas
assez doré, placez-le sur une étagere in-
férieure pour la prochaine cuisson.

Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

grille métallique
*%

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gere (en min) (environ)
Gateau sur le pla- |Plateau standard |Convection natu-
teau . relle 3 180 30..45
Gateau dans le Moule a gateau
| sur la grille métal- |Chaleur tournante |2 180 30..40
moute lique **
Petits gateaux flateau standard ?eclvlr;vectlon natu- 3 160 25 35
Petits gateaux flateau standard Chaleur tournante |3 150 25..35
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diamétre avec relle 2 150 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Génoise diamétre avec Chaleur tournante |2 150 35..45
pince sur grille
métallique **
Biscuit Plateau de patis- |Convection natu- 3 170 25 40
series * relle
Biscuit s:it::li de ptis- Chaleur tournante (3 170 20..30
Patisserie flateau standard E;zl)lr;vectlon natu- |, 200 30 .40
Chauffage de
Patisserie flateau standard haut / bas assisté |2 180 35..45
par ventilateur
Brioche *Plateau standard gl:lr;vectlon natu- 9 200 20 .35
Brioche flateau standard Chaleur tournante |3 180 20..30
Pain entier flateau standard g;lr;vectlon natu- 3 200 30 . 45
Pain entier flateau standard Chaleur tournante |3 200 30..40
Récipient rectan-
gulaire en verre / |Convection natu-
Lasagne métal sur grille relle 20u3 200 30..45
métallique **
Moule rond en
métal noir, 20 cm .
Tarte aux de diametre sur  |COnvectionnatu- |, 180 50..70
pommes relle
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Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
Moule rond en
Tarte aux métal noir, 20 cm
de diamétre sur  |Chaleur tournante |3 170 50 .. 65
pommes . P
grille métallique
*%
Pizza Plateau standard |Convection natu- 3 280 5 9
* relle
Pizza Plateaustandard | g tion pizza |2 280 5..10

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Petits gateaux

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

2-4

150

25..35

Biscuit

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

2-4

170

25..35

Patisserie

1-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

180

40 .. 50

Brioche

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante

2-4

180

20..30

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Table de cuisson avec fonction d'utilisa-
tion “Chaleur tournante éco”
+ Ne modifiez pas le réglage de la tempéra-
ture aprés avoir commencé la cuisson
dans la fonction d'utilisation “Chaleur
tournante éco”.
+ N'ouvrez pas la porte du four lorsque
vous cuisinez avec la fonction d'utilisa-
tion “Chaleur tournante éco”. Si la porte

ne s’ouvre pas, la température interne est
optimisée pour économiser I'énergie et
cette température peut étre différente de
celle qui est affichée a I'écran.

+ Ne préchauffez pas le four lors de la
fonction d'utilisation “Chaleur tournante

”

éco”.
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Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C)

Durée de cuisson (en
min) (environ)

Petits gateaux Plateau standard * 3 160 25..35
Biscuit Plateau standard * 3 180 25..35
Patisserie Plateau standard * 3 200 45 .55
Brioche Plateau standard * 3 200 35..45

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

6.1.2 Viande, poisson et volaille

Les points clés des grillades

+ L'assaisonnement avec du jus de citron
et du poivre avant la cuisson de tout le
poulet, de la dinde et des gros morceaux
de viande permettra d’améliorer la qualité
de la cuisson.

« Il faut 15 a 30 minutes de plus pour faire
cuire une viande désossée que de faire

frire un filet.

+ Vous devez calculer environ 4 a 5 mi-
nutes de cuisson pour chaque centimétre
d’épaisseur de la viande.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

+ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant environ
10 minutes. Le jus de la viande est mieux
réparti sur la viande frite et ne ressort
pas lorsque vous découpez la viande.

+ Le poisson doit étre placé sur une éta-
gére de niveau moyen ou bas dans une
assiette résistante a la chaleur.

+ Faites cuire les plats recommandés dans
le tableau de cuisson avec un seul pla-

teau.

*

par ventilateur

aprés 180 ... 190

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- | Température (°C) (Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
. Chauffage de
Steak (entier) / Plateau standard s 15 mn 250/max,
s haut / bas assisté |3 R 60 .. 80
Roti (1 kg) * : aprés 180 ... 190
par ventilateur
) Chauffage de
Jarret d'agneau  |Plateau standard haut / bas assisté |3 170 85 110
(1,5-2 kg) * X
par ventilateur
Grille métallique * Chauffage d
. ’ auffage de
E")”'e‘ frit (1.8-2 " Iplacez un plateau |paut / bas assisté |2 15 mn250/max. 16o... 80
9 surune €tagere | par ventilateur P
inférieure.
Grille métallique *
Poulet frit (18-2 | Placez un plateau |Fonction«3D» |2 15mn250/max, |¢5  go
kg) sur une étagere aprés 190
inférieure.
Chauffage de
Turquie (5,5 kg) Plateau standard haut / bas assisté |1 25 mn 250/max, 150..210
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Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gére (en min) (environ)
. Plateau standard . 25 mn 250/max,
Turquie (55kg) |, Fonction « 3D » |1 aprés 180 .. 190 150..210
Grille métallique *
Chauffage de
Poisson Placez un plateau | haut / bas assisté |3 200 20 .. 30
surune etagere  |par ventilateur
inférieure.
Grille métallique *
Poisson Placez un plateau |Fonction «3D» |3 200 20..30
sur une étagére
inférieure.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

6.1.3 Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu'ils sont
grillés, ils gardent une belle crolte et ne se
desséchent pas. Les filets de viande, les
brochettes, les saucisses ainsi que les lé-
gumes juteux (tomates, oignons, etc.) sont
particulierement adaptés aux grillades.
Avertissements généraux

+ Les aliments qui ne sont pas adaptés aux
grillades présentent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les aliments qui
sont adaptés a un feu de barbecue in-
tense. Ne placez pas non plus les ali-
ments trop loin a I'arriére de la grille. Il
s'agit de la zone la plus chaude et les ali-
ments gras peuvent prendre feu.

+ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les sur-
faces chaudes peuvent causer des bri-
lures!!

Table barbecue

Les points clés des grillades

+ Préparez autant que possible des ali-
ments dont I'épaisseur et le poids sont si-
milaires a la grille.

+ Placez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou sur la grille de barbecue
métallique en les répartissant sans dé-
passer les dimensions de I'appareil de
chauffage.

+ Les durées de cuisson indiquées sur le
tableau peuvent varier en fonction de
I'épaisseur des morceaux a griller.

+ Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au ni-
veau souhaité dans le four. Si vous cuisi-
nez sur la grille métallique, faites glisser
la plaque de four vers I'étagére inférieure
pour récupérer I'huile. La plaque de four
que vous ferez glisser doit étre dimen-
sionnée de maniére a couvrir toute la sur-
face de la grille. Ce plateau peut ne pas
étre inclus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour faciliter
le nettoyage.

Aliment Accessoire a utiliser |Position de I'étagére |Température (°C) Durée de cuisson (en
min) (environ)

Poisson Grille métallique 4- 250 20..25

Morceaux de volaille |Grille métallique 4- 250 25..35

R‘;‘;'j)“efzd&‘]’;?g: Grille métallique 4 250 20...30

Cotelette d’'agneau Grille métallique 4-5 250 20..25
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Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C)

Durée de cuisson (en
min) (environ)

Steak - (cubes de

viande) Grille métallique 4-5 250 25..30
Cotelette de veau Grille métallique 4- 250 25..30
Gratin de [égumes Grille métallique - 220 20..30
Pain grillé Grille métallique 4 250 1.4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

6.1.4 Aliments test

+ Les aliments de cette table de cuisson
sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de
I'appareil pour les instituts de controle.

Tableau de cuisson pour repas expérimentaux

Suggestions pour cuisiner avec un seul plateau

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Sablé (biscuit su-

Convection natu-

grille métallique
*%

! Plateau standard 3 140 20 .30
cré) * relle
Sur les modéles
avec étageéres en
4 (hicr it ol fil métallique :3
Sa})le (biscuit su flateau standard Chaleur tournante i 140 15 25
cré) Sur les modéles
sans étageres en
fil métallique : :2
Petits gateaux flateau standard gl:lr;vectlon natu- 3 160 25 35
Petits gateaux flateau standard Chaleur tournante |3 150 25..35
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diamétre avec relle 2 150 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Génoise diamétre avec Chaleur tournante |2 150 35..45
pince sur grille
métallique **
Moule rond en
métal noir, 20 cm .
Tarte aux de diamatre sur  |COnvection natu- |, 180 50..70
pommes - P relle
grille métallique
*%k
Moule rond en
Tarte aux métal noir, 20 cm
de diamétre sur  |Chaleur tournante |3 170 50 .. 65
pommes
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Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce. m

Suggestions pour cuisiner deux plateaux

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

2-Plateau stan-
dard *

4-Plateau de pa-
tisseries *

Petits gateaux

Chaleur tournante (2 -4 150

25..35

2-Plateau stan-
Sablé (biscuit su- [dard*

cré) 4-Plateau de pa-
tisseries *

Chaleur tournante (2 -4 140

15..25

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Aliment Accessoire a utiliser

Position de I'étageére

Durée de cuisson (en
min) (environ)

Température (°C)

Boulettes de viande

(veau) - 12 Quantité Grille métallique 4

250 20..30

Pain grillé Grille métallique 4

250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

7 Entretien et nettoyage

7.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque l'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problémes fré-
guemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (cremes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a I'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
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chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide .
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d’'essuyer completement
tout le liquide restant aprés le nettoyage .
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d’aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Si votre produit dispose d'une fonction de
nettoyage facile a la vapeur, vous pouvez
vous en servir pour les salissures légéres
non permanentes. (Voir “Nettoyage facile
ala vapeur [ 76]".)

Pour les taches difficiles, vous pouvez
utiliser un nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la marque
de votre produit et un tampon a récurer
non abrasif. N'utilisez pas de produit de
nettoyage de four externe.

Inox - surfaces inoxydables Surfaces catalytiques

+ N'utilisez pas d’agents de nettoyage .
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou eninox -
peut changer de couleur avec le temps.

C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la .
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d’'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en

Les parois latérales de la zone de cuis-
son peuvent uniquement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela
varie selon le modeéle.

Les parois catalytiques ont une surface
I[égérement mate et poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four.

Les surfaces catalytiques absorbent de
I'huile grace a sa structure poreuse et
commencent a briller lorsque la surface
est saturée d’huile, dans ce cas il est re-
commandé de remplacer les piéces.

prenant soin d'essuyer dans un sens. Surfaces en verre

+ Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.

+ Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces émaillées

+ Pour nettoyer le foyer, laissez le four re- .
froidir. Le nettoyage sur des surfaces
chaudes crée a la fois un risque d'incen-
die et des dommages a la surface
émaillée.

+ Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.
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Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d’'un
chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a I'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.




+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a 'aide
d’'une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a l'aide d’un chif-
fon humide.

+ Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de I'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

7.2 Accessoires de nettoyage

N'introduisez pas les accessoires de I'appa-
reil dans un lave-vaisselle sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

7.3 Nettoyage du bandeau de com-
mande

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a I'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n’utilisez
pas d’agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a 'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

7.4 Nettoyage de I'intérieur du four
(zone de cuisson)

Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surface de votre four.

Nettoyage des parois latérales du four

Les parois latérales de la zone de cuisson
peuvent uniqguement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle. S'il existe une paroi ca-
talytique, reportez-vous a la section « Pa-
rois catalytiques » pour plus d'informations.
Si votre produit est un modele a étageres
grillagées, retirez les étagéres grillagées
avant de nettoyer les parois latérales. Ter-
minez ensuite le nettoyage tel que décrit
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surfaces de la paroi latérale.

Pour retirer les étageres métalliques laté-
rales :

1. Retirez la partie avant de I'étagére mé-
tallique en la tirant sur la paroi latérale
dans la direction opposée.

2. Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever complétement.

- N W B o
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3. Pourinsérer a nouveau les étageres, les
procédures appliquées lors de leur re-
trait doivent étre répétées de la fin au
début, respectivement.

7.5 Nettoyage facile a la vapeur

Cela permet de nettoyer facilement la sale-
té (qui ne reste pas longtemps) qui est ra-
mollie par la vapeur a l'intérieur du four et
par les gouttelettes d'eau condensées dans
les surfaces internes du four.

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four.

2. Ajoutez 500 ml d'eau dans le plateau et
placez-le sur la 2éme étagere du four.

Dans la fonction de nettoyage fa-
@ cile a la vapeur, il est prévu que

I'eau ajoutée au fond du four s'éva-
pore et se condense sur l'intérieur
du four et sur la porte du four afin
de ramollir la saleté Iégere qui s'est
formée dans votre four. La conden-
sation qui s'est formée sur la porte
du four peut s'écouler lorsque la
porte du four est ouverte. dés que
vous ouvrez la porte du four, es-

suyez la condensation.

N'utilisez pas de I'eau distillée ou
@ filtrée. Utilisez uniquement des

eaux prétes a I'emploi. N'utilisez

pas de solutions inflammables, al-

coolisées ou de particules solides a
la place de I'eau.

3. Réglez le four sur le mode de fonction-
nement "Chauffage par le bas" et faites-
le fonctionner a 100°C pendant 20 mi-
nutes.
Ouvrez immédiatement la porte et essuyez
l'intérieur du four avec une éponge ou un
chiffon humide. De la vapeur sera libérée
lors de I'ouverture de la porte. Cela peut
présenter un risque de bralures. Faites at-
tention lorsque vous ouvrez la porte.
Pour les saletés tenaces, nettoyez le pro-
duit a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d'une éponge, puis séchez-le avec un chif-
fon sec.

(Cela varie selon le modeéle de I'appareil. Il
se peut qu'il ne soit pas disponible pour
votre appareil.) Aprés la condensation a l'in-
térieur du four, une flaque ou de I'humidité
peut se produire dans le canal de la piscine
sous le four. Essuyez ce canal de piscine
avec un chiffon humide apres utilisation et
séchez-le.

L

7.6 Nettoyage de la porte du four

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections

« Retrait de la porte du four » et « Retrait
des vitres intérieures de la porte ». Apres
avoir retiré les vitres intérieures de la porte,
nettoyez-les a l'aide d'un détergent a vais-
selle, d’'eau chaude et d’un chiffon doux ou
d’'une éponge et séchez-les a 'aide d’'un
chiffon sec. Pour les résidus de calcaire qui
peuvent se former sur la vitre du four, es-
suyez la vitre avec du vinaigre et rincez.

N'utilisez pas de produits de net-
@ toyage abrasifs durs, de grattoirs

métalliques, de fil de laine métal-

lique ou de produits d’eau de Javel

pour nettoyer la porte et le verre du
four.
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Retrait de la porte du four
1. Ouvrez la porte du four.

2. Ouvrez les attaches du support de char-
niére de la porte avant a droite et a
gauche en les poussant vers le bas
comme illustré sur la figure.

3. Les types de charniéres varient en (A),
(B), (C) selon le modéle de produit. Les
figures suivantes montrent comment
ouvrir chaque type de charniére.

4. La charniére de type (A) est disponible
dans les types de portes normales.

A
/

5. La charniére de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
souple.

6. La charniere de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture/
fermeture souple.

7. Mettez la porte du four en position semi-
ouverte.

)

8. Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charniéres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
@ procédures appliquées lors du re-

trait doivent étre répétées de la fin

au début, respectivement. Lors de

l'installation de la porte, assurez-
vous de fermer les attaches sur le

support de charniére.

7.7 Retrait de la vitre intérieure de la
porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de la
porte avant de I'appareil pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en poussant simultanément
sur les points de pression des deux c6-
tés du composant et retirez-le.

4
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3. Soulevez délicatement la vitre intérieure + Pour éviter tout risque d'électrocution
(1) vers « A » puis retirez-la en tirant avant le remplacement de la lampe du
vers « B » comme ['illustre la figure. four, débranchez I'appareil et attendez

que le four refroidisse. Les surfaces
chaudes peuvent causer des brdlures !

+ Ce four est alimenté par une lampe a in-
candescence de moins de 40 W, de
moins de 60 mm de hauteur, de moins de
30 mm de diamétre, ou une lampe halo-
géne a douille G9 de moins de 60 W de
puissance. Les lampes sont adaptées a

1 Vitre intérieure 2% Vitre intérieure (Il se un f?nCtionnfement a des températures
peut qu'il ne soit pas supérieures a 300 °C. Les lampes pour
d'SlziO'j'b'e pour votre fours sont disponibles auprés des ser-
produit) vices agréés ou des techniciens agréés.

4. Sivotre appareil est doté d'une vitre in- Cet appareil contient une lampe de

térieure (2), répétez la méme procédure classe énergetique G. o
pour la retirer (2). + La position de la lampe peut différer de

celle indiquée dans la figure.

+ Lalampe utilisée dans cet appareil n'est
pas adaptée a I'éclairage des pieces de la
maison. Cette lampe permet a l'utilisa-
teur de voir les aliments.

+ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempéra-
tures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une lampe ronde,

5. La premiére étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté du
verre de maniére a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre in-
térieure). La vitre intérieure (2) doit étre
fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6. Lorsque vous remontez la vitre inté-

: S P 1. Débranchez I reil de la prise élec-
rieure (1), veiller a placer le c6té impri- ébranchez 'appareil de la prise élec

mé de la vitre sur la vitre intérieure. Il est trique.
essentiel de placer les coins inférieurs 2. Retirez le couvercle en verre en le tour-
de la vitre (1) pour atteindre les fentes nant dans le sens antihoraire.
inférieures en plastique.
.
7. Poussez le composant en plastique vers \
le cadre jusqu’a ce que vous entendiez =
un « clic ». ’
>
7.8 Nettoyage de la lampe du four N
Au cas ol la porte en verre de la lampe du 3. Silalampe du four est de type (A) illus-
four de la zone de cuisson est sale, net- tré dans la figure ci-dessous, tournez la
toyez-la a I'aide d’'un détergent a vaisselle, lampe du four comme indiqué dans la fi-
d’eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une gure et remplacez-la par une nouvelle.
éponge et séchez-la a I'aide d’un chiffon S'il s'agit d'un modele de type (B), reti-
sec. En cas de panne de la lampe du four, rez-le comme indiqué sur la figure et
vous pouvez la remplacer en suivant les remplacez-le par un nouveau.

étapes suivantes.
Remplacement de la lampe du four

Avertissements généraux
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3. Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tournevis.
Retirez d'abord la vis, s'il y a une vis sur
la lampe carrée de votre produit.

4. Silalampe du four est de type (A) illus-
tré dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle.
S'il s'agit d'un modele de type (B), reti-
rez-le comme indiqué sur la figure et
remplacez-le par un nouveau.

4. Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d'une lampe car-

rée,

1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.

5. Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.

8 Deépannage

Si le probléme persiste méme aprés obser- L'appareil ne fonctionne pas.

vation des instructions contenues dans « Le fusible peut étre défaillant ou grillé.

cette partie, contactez votre fournisseur ou >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a

un service de maintenance agréé. N'es- fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou

sayez jamais de réparer votre appareil par remettez-les en marche.

vous-méme. + Veérifiez que l'appareil est bien branché

De la vapeur se dégage lorsque le four sur la prise.

fonctionne. + (Si votre appareil est équipé d'une minu-

+ 1l est normal de voir de la vapeur qui terie) Les touches du panneau de com-
s'échappe pendant le fonctionnement. mande ne fonctionnent pas. >>> Sile ca-
>>> Ceci n'est pas une erreur. denas est allumé, désactiver la sécurité

comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Le voyant du four n'est pas allumé.

Des gouttelettes d'eau apparaissent pen-
dant la cuisson

+ La vapeur générée pendant la cuisson se

condense lorsqu'elle entre en contact * Lalampe du four est peut-étre défec-
avec des surfaces froides a l'extérieur du tueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
produit et peut former des gouttelettes * Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le re-
d'eau. >>> Ceci n'est pas une erreur. seau électrique est opérationnel et véri-

fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

Des bruits métalliques se produisent pen-

dant que I'appareil chauffe et refroidit.

+ Les parties métalliques peuvent se dilater
et produire des sons lorsqu'elles sont
chauffées. >>> Ceci n'est pas une erreur.
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Le four ne chauffe pas.

+ Le four peut ne pas étre réglé sur une
fonction de cuisson et/ou une tempéra-
ture spécifique. >>> Réglez le four sur
une fonction de cuisson et/ou une tem-
pérature spécifiques.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
seau électrique est opérationnel et véri-
fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

La commande que vous souhaitez envoyer
depuis l'application « HomeWhiz » ne
passe pas. (si les conditions d'accés a dis-
tance sont remplies)

+ Votre liaison peut étre interrompue pen-
dant un certain temps. >>> Assurez-vous
que le four est connecté au réseau sans
fil et éteignez et rallumez I'application.

L'application « HomeWhiz » n'affiche pas

correctement I'état du four.

+ Votre liaison peut étre interrompue pen-
dant un certain temps. >>> Assurez-vous
que le four est connecté au réseau sans
fil et éteignez et rallumez l'application.

Apres avoir introduit votre produit dans
I'application « HomeWhiz » , s'il y a une er-
reur disant "Une erreur s'est produite lors
de l'association de votre produit a votre
maison ou a la piéce que vous avez spéci-
fiée. Cet appareil appartient a un autre
foyer” ou si vous avez oublié dans quel
compte « HomeWhiz »

« Supprimez l'appairage en suivant les ins-
tructions de la section "Suppression de
I'appairage d'un four connecté « HomeW-
hiz » et recommencez l'appairage du pro-
duit depuis le début.

L'avertissement "Multiple bluetooth net-
works detected” s'affiche lors de I'installa-
tion du produit dans I'application « Ho-
meWhiz »

+ Si plus d'un appareil ménager dans votre
maison est réglé sur le mode de configu-
ration en méme temps et émet un signal
Bluetooth, vous pouvez rencontrer l'aver-
tissement "Multiple bluetooth networks
detected" pendant l'installation de I'appli-

cation « HomeWhiz ». >>> Désactiver les
modes d'installation des autres appareils
et continuer a utiliser un seul appareil
avec le mode d'installation activé.

Des termes autres que la langue que j'ai

spécifiée apparaissent dans I'application

« HomeWhiz »

+ Dans les cas ou la puissance de l'internet
est faible, des termes dans différentes
langues peuvent apparaitre dans I'appli-
cation homewhiz autres que les langues
que vous avez définies dans l'application.
>>> Ceci n’est pas une erreur.
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Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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