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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

« HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

+ Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

+ Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute voi riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.

1.2 Lapse, haavatava
isiku ja lemmiklooma
ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on vahe
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fuusilisi, sensoorseid voi
vaimseid oskusi voi kellel
puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid jalgitakse
vOi koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude osas.
Lapsed ei tohi tootega
mangida. Lapsi ei tohi
puhastada ega hooldada, vélja
arvatud juhul, kui keegi neid
kontrollib.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flilsilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi nad
saavad vajalikud juhised.
Lapsi tuleb jalgida, et nad ei
mangiks tootega.
Elektritooted ja/vdi gaasiga
tooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, selle
otsa ronida ega sellesse
siseneda.

Arge asetage seadmele
esemeid, milleni lapsed vdivad
ulatuda.

Poorake pottide ja pannide
kaepidet leti kiiljele, et lapsed
ei saaks seda haarata ega
poletada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal on [5§
toote ligipaasetavad pinnad
kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

+ Hoidke pakkematerjale lastele
kattesaamatus kohas. Esineb
vigastuste ja lambumise oht.

+ Kui keskkonnas on ahju
kasutamise ajal lapsi, peaksite
kasutama lisatarvikuid, mis
takistavad otsest kokkupuudet
ahjuuksega.

« Kui uks on avatud, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Ahi
voib Uimber kukkuda voi
kahjustada uksehingi.

* Enne kulunud ja kasutute
toodete kérvaldamist:

1. Eemaldage toitepistik

pistikupesast.

2. Katkestage toitekaabel ja
thendage see pistikuga toote
kiiljest lahti.

3. Votke tarvitusele
ettevaatusabinoud, et valtida
laste sattumist tootesse.

4. Arge lubage lastel tootega
mangida, kui see on
joudeolekus.

A1 .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
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olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Ghendatud,
olema mehhanism (kaitse,
Gliti, pealdliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdommake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseliliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tiubisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud tihenduskaablit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

+ Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

+ Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Gaasiuhendused ja/voi
elektrikaablid ei tohi
puudutada toote tagumist
pinda. Vastasel juhul voib see
kahjustada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul voib toitejuhtme
isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

+ Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage |8igatud voi

kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote

kasutamiseks pikendusjuhet

vOi mitmepistikut.

+ Votke dhendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

+ Votke Ghendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

ET/6
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Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad lle
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.
Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle véimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist Gihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.
Uhendage toode vooluvérgust
lahti voi lllitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

p

istik:

Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad Uhendused lle
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

+ Valtige seadme sisestamist

pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
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vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektriloogi oht.

- Arge kunagi puudutage pistikut

margade katega!

« Témmake pistik pistikupesast

valja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

Ohutus gaasiga

A1 4
tootamisel

+ HOIATUS: Gaasipliittoodete

kasutamine pohjustab ruumis
kuumust, niiskust ja polemisel
eralduvate ainete
moodustumist. Veenduge, et
kook oleks hasti ventileeritud,
eriti toote kasutamisel: Hoidke
looduslikud ventilatsiooniavad
lahti voi paigaldage
mehaaniline
ventilatsiooniseade
(mehaaniline valjatdmme/
ohupuhasti). Toote pikaajaline
intensiivne kasutamine voib
vajada taiendavat
ventilatsiooni: Naiteks akna
avamine voi tohusam
ventilatsioon, mehaanilise
ventilatsiooniseadme taseme
tostmine, kui see on olemas
jne.

+ Seda toodet tuleks kasutada

ruumis, kus on korralikult
reguleeritud ja tootav
vingugaasi andur. Veenduge,
et vingugaasi andur tootab
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korralikult, ja hooldage seda
sageli. Vingugaasi andur ei
tohiks asetada tootest
kaugemal kui 2 meetrit.

Selle seadme
seadistustingimused on
margitud sildil (voi
andmesildil)

Gaasiga toiduvalmistamise
toodete korralik pdlemine on
vajalik. Ebataieliku pdlemise
korral voib tekkida
slisinikmonooksiid (CO).
Sisinikmonooksiid on varvitu,
I6hnatu ja vaga mirgine gaas,
millel on surmav toime isegi
vaga vaikestes annustes. Voite
aru saada, et gaas pdleb hasti,
kui leegid on pidevad ja
sinised. Kui leegid on
lainelised, |6igatud ja
intensiivselt kollased, ei pdle
gaas hasti.

Gaasiga toiduvalmistamise
tooteid ja slisteeme tuleb
korraparaselt kontrollida, et
tagada nende nduetekohane
toimimine. Regulaatorit,
voolikut ja selle klambrit tuleb
korraparaselt kontrollida ja
tootja soovitatud ajavahemike
jarel voi vajaduse korral vélja
vahetada.

Puhastage regulaarselt
gaasipliidi alasid. Parast
puhastamist veenduge, et gaas
pdleb korralikult.

- Arge kasutage potte/panne,
mis Uletavad kasutusjuhendis
toodud mootmeid. Maaratust
suuremate pannide/
keedupottide kasutamine voib
pohjustada
vingugaasimurgituse ning
laheduses asuvate pindade ja
juhtnuppude llekuumenemise.
Vaiksemate pannide/
keedupottide kasutamine voib
leegi tottu tekitada poletusi.
Kiisige kohalikult gaasiteenuse
osutajalt teavet gaasi
hadaabinumbrite ja
ohutusmeetmete kohta
gaasildhna korral.

A Mida teha, kui tunnete

gaasilohna!

- Arge kasutage avatud leeki
ega suitsetage. Arge kasutage
tihtegi elektrililitit (nt lambi
nuppu ega uksekella). Arge
kasutage laua- ega
mobiiltelefoni.

+ Avage uksed ja aknad.

+ Keerake koik gaasiseadmete ja
gaasimddtja ventiilid kinni
peaventiili tasemel, vélja
arvatud juhul, kui see asub
piiratud ruumis voi keldris.

+ Kontrollige kdigi torude ja
uhenduste tihedust. Kui te
tunnete endiselt gaasi I0hna,
lahkuge majast.

+ Hoiatage naabreid.

ET/8
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* Helistage tuletorjesse.
Kasutage telefoni valjaspool
maja.

* Helistage volitatud
teenindusele ja oma
gaasijaotusettevottele.

Al .5 Transpordiohutus

* Enne toote transportimist
uihendage seade vooluvorgust
lahti ja Ghendage lahti
gaasiuhendused.

+ Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

- Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet
vertikaalselt.

+ Kui teil on vaja toodet

transportida, mahkige see

mullikilega voi paksu papiga .

ning teipige see tugevalt kinni.

Kinnitage toote liikuvad osad

kindlalt, et valtida kahjustusi.

Enne toote paigaldamist

kontrollige toodet parast

transportimist voimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke ihendust importija
voi volitatud
teeninduskeskusega.

ET/9

A.I .6

Paigaldamise
ohutus

Enne paigaldamise alustamist
lilitage vooluvdrk, millega
toode Gihendatakse,
vooluvorgust vilja, lllitades
kaitsme valja.

* Transportimisel ja

paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!

* Enne toote paigaldamist

kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

- Arge paigaldage seadet

vaibaga kaetud porandale. Kui
ohk ei saa seadme all ringelda,
voivad elektridetailid tle
kuumeneda. See voib
pdhjustada probleeme seadme
160s.

Toode peab paigutama otse
puhtale, tasasele ja kdvale
pinnale. Seda ei tohiks asetada
soklile voi alusplaadile.
Tooteid ei tohi paigutada papp-
vOi plastplaatidele.

Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikiitte, mis on
paigaldatud.



+ Seadme koigi .
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

Arge paigaldage toodet akna
lahedusse. On oht, et pliidi leek
suittab kardinad ja tuleohtlikud
materjalid pliidi imbruses.
Akna avamisel vbivad kuumad
koogindud timber kukkuda.
Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada
dekoratiivsete katete taha.
Juhul, kui gaasivoolik/toru voi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
pistikupesaga ega
pistikupessa tihendatud
pistikuga.

Toote paigalduskoha taga- voi
kilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.
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Enne gaasi paigaldamisega
alustamist katkestage
gaasivarustus. Voib tekkida
plahvatusoht.

Toote voib ihendada
gaasijaotussiisteemiga ainult
volitatud ja kvalifitseeritud isik.
Mitteprofessionaalide tehtud
remonditoode tagajarjel voib
tekkida plahvatus- voi
mirgistusoht.

Painduv gaasivoolik tuleb
Uihendada nii, et see ei
puudutaks selle asetamise ala
liikuvaid osi ega jaaks liikuvate
osade (nt sahtli) liikudes kinni.
Lisaks ei tohi gaasivoolikut
paigutada kohtadesse, kus see
voib kinni kiiluda.
Gaasivoolikut ei tohi
purustada, kokku voltida, kinni
kiiluda ega puutuda kokku
toote kuumade osade ja
koogindudega tootel.
Gaasivooliku kahjustamise
tottu voib tekkida
plahvatusoht.

Parast toote gaasiiihenduse
loomist kontrollige kindlasti,
kas on gaasi lekkeid.
Veenduge, et gaasi lekkeid
pole. Gaasilekke korral arge
toodet kasutage.



Al .7 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
vélja lilitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
lilitage vool kaitsmekarbist
vélja. Sulgege peamine
gaasikraan.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb voi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
uhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

- Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.

+ HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, Gihendage toode
elektrilodgi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.

+ HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja koik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

Uihendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.

- Arge astuge mingil péhjusel
seadme peale.

- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahiju.

+ Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.

+ Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

+ See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.8 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb véltida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

ET /11
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- Arge asetage toote ldhedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest td60 ajal on
pinnad kuumad.

+ Hoidke ahju ukse avamisel
kiipsetamise ajal voi selle
I6pus distantsi. Aur vdib
pdletada kasi, nagu ja/voi
silmi.

* Too ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

+ Toote kasitsemisel kandke
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

+ HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.

Al .9 Tarvikute kasutus

* On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
JTarvikute kasutus".

+ Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
kiipsetusruumi, sest vastasel
juhul vdivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.
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A.I .10 Toiduvalmistamise -
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

« HOIATUS: Tahke voi vedela

oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvérgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades

alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks 0li, voivad suttida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.
Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral voib see pohjustada
toidumdrgitust voi haigusi.



- Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk vdib tdusva réhu
tottu I6hkeda.

- Arge asetage kiipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pdhjale. Akumuleeritud
kuumus vdib kahjustada ahju
pdhja.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi vOi sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse vai ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

+ Et véltida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu lilkumist, eemaldage kdik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute vi
mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pohjale.

- Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.
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Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.

Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pdhjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Kui kasutate praadimiseks
grillirestikut, tuleks alumisele
restile asetada salv. Vastasel
juhul véivad ahjupdhjale tilkuv
toidudli ja muud komponendid
tekitada tugevat suitsu ja
pdhjustada tulekahju.
Asetage kdoginoud pliidiplaadi
ala keskele. Veenduge, et
kooginduga pliidiplaadi leek ei
ulatu valjaspoole kddgindu
pohja alt.



Al .11 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

« Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

« Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage ahju esiukse ja
ahju tlemise ukse klaasi (kui
see on varustatud)
puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallkammi, kiiGrimislappi,
ndudepesudraati voi
pleegitusvahendit. Need
materjalid vbivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadatmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
L arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijadtmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jdatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasdastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sdastvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v&i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
voi kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.
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+ Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
vdlja 5-10 minutit enne kiipsetamise
I6ppaega. Saate jadksoojust kasutades
sadsta kuni 20% elektrienergiast.

« Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedunou. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uksteise jarel, sadstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.

3 Teie toode

Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.
Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pdhjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
lilevaate ja pohilised kasutusvdimalused.
Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja
mdned funktsioonid erineda.

3.1 Toote tutvustus

1

OO OO00O0+—r2
cEsssssssssss———— ———) 3
» 4

—» 5

Hobuse osa
Kontrollpaneel
K&epide

Uks

Alumine osa

g~ w N =

3.1.1 Toiduvalmistamise seade
L |
.‘ T
4e— H .
N\ > 1

* A WN =
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Traadist riiulid *
Gaasiahju poleti
Riiulite positsioonid
Lamp **

Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei pruugi
olla varustatud traatrestiga. Pildil on néitena
toodud traatrestiga toode.

Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei pruugi
olla varustatud lambiga v&i lambi tiilip ja asukoht
voivad erineda joonisel kujutatust.

3.1.2 Hobuse osa

1 <«

v

N
Z
v

Tagumine vasakpoolne - Tavaline pdleti
Eesmine vasakpoolne - Kiirpdleti
Eesmine parempoolne - Lisapdleti
Tagumine parempoolne - Tavaline pdleti



3.2 Ahju juhtpaneeli tutvustamine

L Q000

U

1 Valgustinupp
3 Ahju juhtnupp

Ahju juhtnupp

@ Viljas asend

1-3  Ahju gaasitasemed

Saate oma ahju juhtida ahju juhtnupuga.
Viljaliilitatud asendis (ilemine) ahju gaasi
ei anta. Parast ahjupdleti siilitamist saate
kiipsetada, reguleerides nupul gaasitaset.
Pliidiplaadi juhtnupud

Pliidiplaati saab juhtida pliidi juhtnuppude
abil. Iga nupp kaitab vastavat pdletit.
Juhtpaneelil olevatest siimbolitest voite
jareldada, millist poletit see juhib.
Siilitenupp

Seda kasutatakse teie ahju stilitamiseks.

Elektrikatkestuse korral siilitenupp ei to6ta.
Selle nupuga saate siilidata ka pliidipdletid.

Valgustinupp

Lambi nupuga saate ahju lambi sisse ja
vélja lulitada. Elektrikatkestuse korral lamp
ja lambinupp ei todta.

3.3 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.

Q Q*Q
T T

2 Pliidiplaadi juhtnupud
4 Sidtenupp

Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. K&ik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
@ voivad kuumuse majul
deformeeruda. See ei mojuta

funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

Standardne salv
Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :
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lima traatriiuliteta mudelitel :

3.4 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

N
] 5
= ) £
.
[ 9
] ]
w)
lima traatriiuliteta mudelitel :
— ] 4
=" ~—~— 3
4; ~ 2
=~ ]

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lile peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.

llma traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel iks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikdiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku
ahju tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kiilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel iks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
moeldud pool olema esikiiljel.

Traatresti peatamisfunktsioon -
Traatriiuliga mudelitel

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist vélja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
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eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti Giletama.
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3.5 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused
Toote valismdotmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) 850 /500 /600
Pinge/Sagedus 220-240V ~ 50 Hz

Juhtme tiiiip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes
kasutamiseks

vahemalt HO5VV-FG 3 x 0,75 mm2

Gaasi kogutarbimine (kW) 10,4 kW (756 g/h - G30)
Ahju tidp Gaasiahi
Ahju gaasi tarbimine 2,5 kW (182 g/h — G30)

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Kiirpdleti

Voimsus 2,9 kW (211 g/h - G30)
Eesmine parempoolne Lisapdleti

Voimsus 1,0 kW (73 g/h - G30)
Tagumine vasakpoolne Tavaline pdleti
Voimsus 2,0 kW (145 g/h - G30)
Tagumine parempoolne Tavaline pdleti
Voimsus 2,0 kW (145 g/h - G30)

Gaasi tiiiip/rohk, millega toode on seadistatud:
G20 20 mbar

Gaasitoote kategooria

Kat. Il 2H3B/P
Cat Il 2ELs3B/P
Kat. 1 2H

Gaasitiilibid/rohud, milleks toodet saab muundada:

G2 350 13 mbar
G30 30 mbar
G30 37 mbar

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
dhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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Riigi gaasikategooriad/tiiiibid/rohk

Allpool esitatud tabelist leiate gaasi tiilibi, rohu ja gaasikategooria, mida saab kasutada
riigis, kus toode paigaldatakse.

RIIKLIKUD KATEGOORIA GAASI TUUP JA ROHK
KOODID

FR Kat. Il 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Sﬁ)grzg 30 G31,37 mbar

BE Kat. Il 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 09028 30 163137 mbar

RU Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Kat. Il 2EK3B/P G25.3,25 mbar [{G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Kat. Il 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

IT Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

cYy Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Kat. Il 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Kat. Il 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Kat. Il 2E3P(B/P) (20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Kat. Il 2E3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar

AT Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

LT Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

El Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

MK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

XK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

RS Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

RO Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

DK Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar

EE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

MA Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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RIIKLIKUD KATEGOORIA GAASI TUUP JA ROHK
KOODID
Fl Kat. Il 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Kat. Il 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
MT Kat. | 3B/P (30,30 mbar
IS Kat. | 2H (20,20 mbar
LV Kat. | 2H (20,20 mbar
LU Kat. | 2E 620,20 mbar
BG Kat. | 2H (20,20 mbar
Kat. | 3B/P G30,30 mbar
Kat. | 2H G20,25 mbar
HU Kat. | 3B/P G30,30 mbar
Injektori tabel

Allolevas tabelis on toodud pihustite vaartused koikide gaasitiitipide pdlevmaterjalide
jaoks gaasi muundamiseks. Pihusti vaartuste saamiseks vaadake tehnilist tabelit
gaasitlilipide kohta, mida saate vastavalt oma pdlevmaterjalidele ja riigile teisendada.
Injektorid ei pruugi teie tootega kaasas olla. Saate selle hankida volitatud teenindusest voi
kohast, kust toote ostsite.

Toiduvalmistamise tsoonid
G20,20 |G30,28 30
V6 mbar mbar G20,70 | G20,13 | G20,25 | G25.325 |G2.350,13| G30,37 | G30,50
Gimsus
62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
Gaasiahi
G20,20 |G30,28 30
VG mbar mbar G20,10 | G20,13 | G20,25 | G25.325 [G2.350,13| G30,37 | G30,50
Gimsus
G2525 | 63137 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
2,5 kw 116 77 135 128 107 116 146 73 66
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4 Paigaldamine

A Uldhoiatused
+ Poorduge toote paigaldamiseks lahima
volitatud teenindusagentuuri poole.
Veenduge, et elektri- ja
gaasiinstallatsioonid on paigas, enne kui
helistate volitatud teenindajale, et toode
oleks kasutusvalmis. Kui see ei ole sobiv,
kutsuge kvalifitseeritud elektrik ja
paigaldaja vajalike toode labiviimiseks.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad mittevolitatud isikute teostatud
toimingutest, mis vdivad samuti garantii
kehtivust tlihistada.
+ Klient vastutab toote paigalduskoha
ettevalmistamise eest ning elektri- ja/voi
gaasivarustuse ettevalmistamise eest.
Toote paigaldamisel tuleb jargida
kohalikes elektri- ja/voi
gaasiinstallatsiooni kasitlevates
standardites satestatud eeskirju
(seaduslikud paigaldusreeglid)./Punkt
Kontrollige enne paigaldamist, kas seade
on kahjustatud. Arge paigaldage seadet,
kui see on kahjustada saanud.
Kahjustatud tooted ohustavad teie
ohutust.

4.1 Oige paigalduskoht

+ Asetage toode kovale pinnale, sest toote
all on 6hukanalid. Seda ei tohi asetada
alusele voi pjedestaalile. Toote jalad ei
tohi vajuda pehmetele pindadele, nt
vaipadele jne.

+ Koogipdrand peab olema vdimeline
kandma seadme raskust ja lisaks veel
koogitarvete, kiipsetusvahendite ja toidu
kaalu.

+ See toode kuulub klassi 1 vastavalt
standardile EN 30-1-1. Seda saab
paigutada kodgi seinte, koogimodbli voi
mis tahes muu toote kiilge mis tahes
modtmes tagant ja lihest servast. Teisel
pool asuv ké6gimoobel voi -seadmed
voivad olla ainult sama suured voi
vaiksemad.

+ Seda vdib kasutada molemal kiiljel
asuvate kappidega, kuid selleks, et
pliidiplaadi tasapinnast oleks vahemalt
400 mm kaugus, peab seadme ja mis
tahes seina, vaheseina voi kdrge kapi
vahel olema 65 mm vahemaa.

Hood
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+ Seda saab kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Lubage minimaalne kaugus 750
mm pliidipinnast kdrgemal.

+ Kui pliidi kohale tuleb paigaldada
pliidipuhasti, vaadake pliidipuhasti tootja
juhiseid paigalduskdrguse kohta (min.
650 mm).

+ Seadme korval olev kodgimdobel peab
olema kuumakindel (vahemalt 100 °C).

Turvakett

Seade tuleb kindlustada Ulekaalu vastu,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Hoiatus - kallutusoht!
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Hoiatus: Seadme imbermineku valtimiseks
tuleb paigaldada see
stabiliseerimisvahend. Vaadake
paigaldusjuhendit.

Kui teie tootel on 2 turvaketti;

Kinnitage konks (1) sobiva tapiga kéogi
seina kiilge (6) ja Ghendage
lukustusmehhanismi (2) abil konksu kiilge
turvakett (3).

&

Konks

Lukustusmehhanism

Ohutusahe!

Kinnitage kett kindlalt toote tagaosa kiilge
Toote tagaosa

o g W=

Ko6gi sein

Kui teie tootel on 1 turvaketti;

Seade tuleb kindlustada ulekaalu vastu,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Jargige pildil olevaid samme, et kinnitada
turvakett toote kiilge.

a1+ '

4
3 _> _> '
o [ D

Stabiilsuskett peab olema

@ voimalikult lGhike, et véltida ahju
kallutamist ettepoole ja diagonaal,
et valtida ahju kiilgmist kallutamist.
Stabiilsuskett on m&eldud pliidile,
millel puudub klambrite
kinnitamisava.

Ruumi ventilatsioon

Koik ruumid vajavad avatavat akent voi
samavaarset ning moned ruumid vajavad
ka pusivat ventilatsiooni. PGlemisdhk
vOetakse ruumidhust ja heitgaasid
paisatakse otse ruumi. Hea ventilatsioon
on seadme ohutuks t66ks hadavajalik.
Ruumid, mille uksed ja/voi aknad
avanevad otse viliskeskkonda

Otse valiskeskkonda avanevate uste ja/voi
akende ventilatsiooniava peab olema
modtmetega, mis on esitatud alljargnevas
tabelis, mis pohineb seadme kogu
gaasivoimsusel (seadme kogu
gaasivdimsus on esitatud kdesoleva
kasutusjuhendi tehniliste andmete tabelis).
Kui uksed ja/voi aknad ei ole varustatud
seadme kogu gaasitarbimisele vastava
ventilatsiooniavaga vastavalt allpool
esitatud tabelile, siis peab ruumis kindlasti
olema téiendav fikseeritud
ventilatsiooniava, et tagada seadme kogu
gaasitarbimisele vastava minimaalse
ventilatsioonindude taitmine. Fikseeritud
ventilatsiooniava vdib sisaldada
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olemasolevate dhupiirete avasid,
valjatdmbekapuute kanalite avade mootu
jne.

Gaasi kogutarbimine  Min. ventilatsiooniava (cm2)

(kW)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Ruumid, millel ei ole avatavaid uksi ja/voi
aknaid, mis avanevad otse valiskeskkonda
Kui ruumis, kuhu seade on paigaldatud, ei
ole otse véliskeskkonda avanevat ust ja/voi
akent, tuleb otsida muid tooteid, mis
kindlasti tagavad fikseeritud, reguleerimata
ja sulgemata ventilatsiooniava, mis vastab
seadme kogu gaasitarbimisele vastavale
minimaalsele ventilatsiooniavale, nagu on
naidatud eespool esitatud tabelis. Samuti
tuleks jargida asjakohaseid ehitusndudeid.
Kui ruumis voi siseruumis on rohkem kui
liks gaasiseade, tuleb lisaks tlaltoodud
tabelis esitatud nduetele ette ndha tdiendav
ventilatsioonipind. Tdiendava
ventilatsiooniala suurus peab vastama
teiste gaasiseadmete eeskirjadele.

Samuti peab seadme paigaldusruumi
sisekeskkonda avaneva ukse alumises
servas olema vahemalt 10 mm suurune
vahemaa. Te peate tagama, et sellised
esemed nagu vaibad ja muud
porandakatted jms ei mdjutaks ukse
sulgemisel ruumi.

Pliit vdib asuda kodgis, kook-soogisaalis
vOi magamistoas, kuid mitte ruumis, kus on
vann voi duss. Pliiti ei tohi paigaldada
vahem kui 20 m3 suurusesse voodikohta.

Arge paigaldage seda seadet maapinnast
madalamal asuvasse ruumi, kui see ei ole

vahemalt Ghelt kiiljelt maapinnale avatud.

4.2 Elektriline tthendus

A Uldhoiatused

+ Enne elektrilihendusega seotud t66de
alustamist lahutage seade elektrivorgust.
Voib tekkida elektriloogi oht.

+ Uhendage toode maandatud
pistikupessa/liiniga, mis on kaitstud
sobiva véimsusega minikaitseliilitiga,
nagu on margitud tabelis "Tehnilised
andmed". Olenemata sellest, kas seade
on ihendatud trafoga voi ilma, laske
maandus paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul. Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis tekivad toote
kasutamisel ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduspaigalduseta.

+ Toote vdib elektrivorku Gihendada ainult

volitatud ja kvalifitseeritud isik ning toote

garantii algab alles parast nduetekohast
paigaldamist. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis voivad ilmneda volitamata
isikute teostatud toimingute tagajarjel.

Elektrikaablit ei tohi purustada, voltida,

kinni suruda ega puudutada toote kuuma

osa. Kui toitejuhe on kahjustada saanud,
peab selle asendama selle tootja voi
tema teeninduspartner Vastasel juhul
vObi tulemuseks olla elektril6ok, lihis voi
tulekahju!

Toiteallika andmed peavad vastama

toote tilbisildil tadpsustatud andmetele.

Margistusplaat on nahtav kas siis, kui

seadme uks voi alumine kate on avatud,

vOi asub see soltuvalt seadme tiilibist
seadme tagaseinas.

+ Toitejuhtme pistik peab péarast
paigaldamist olema kergesti ligipaasetav
(&rge viige seda pliidi kohal). Arge
kasutage toitepistikupesasid voi
mitmepistikupesasid vooluiihenduses.

+ ja peab kasutama ahju jaoks sobivat
pistikupesa/liini ja pistikut. Kui toote
voolupiirangud on pistiku ja pistikupesa
voolu kandevdimest valjas, tuleb toode
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lihendada otse fikseeritud
elektripaigaldise kaudu, ilma et
kasutataks pistikut ja pistikupesa.
Kui teie seadmel on toitekaabel ja pistik:
Uhendage seade elektrivérku, iihendades
selle maandatud pistikupessa.

4.3 Gaasiiihendus

A Uldhoiatused
Kui seadme paigaldust, remonti voi
Uhendust teostab volitamata/loata/
ebapédev isik voi tehnik, voib tekkida
plahvatus-, tule- ja mirgistusoht.

+ Enne toote paigaldamist veenduge, et
kohalikud jaotustingimused (gaasitp j
-réhk) ja toote gaasi seadistus vastab
nendele tingimustele. Gaasi
reguleerimise tingimused ja toote
vaartused asuvad etikettidel (vOi
tudbisildil).

+ Kui Teie riigi kood ei ole sildil, jargige
oma riigi kohalikke tehnilisi juhiseid
gaasilihenduse ja imbermineku kohta.

+ Toote tohib gaasivorku tihendada ainult
volitatud/litsentseeritud/padeyv isik voi
tehnik.

+ Tootja ei vastuta volitamata/litsentsita/
ebapéadeva isiku voi tehniku teostatud
toimingutest tuleneva kahju eest.

+ Enne mis tahes gaasiseadme
paigaldustdéodega alustamist tihendage
toode gaasivorgust lahti. Voib tekkida
plahvatusoht!

+ Kui Teil on vaja oma toodet hiljem
kasutada teistsuguse gaasiga, peate
konsulteerima volitatud/litsentseeritud/
padeva isiku vdi tehnikuga, kes valmista
vastava Umberehituse protseduuri.

+ Veenduge, et gaasitihenduse tihedust
kontrollitakse pérast iga kasutuskorda.
Tootja ei vastuta volitamata/ebapéadeva
isiku poolt teostatud gaasilihenduse voi
Umberehituse tagajérjel tekkida vdiva
gaasilekke tottu tekkida voivate kahjude
eest.

Tuleoht:

+ Kui Te ei teosta iihendust vastavalt
allpool toodud juhistele, tekib gaasilekke
ja tuleoht. Meie ettevdte ei vastuta sellest
tulenevate kahjude eest.

+ Gaasilihenduse peab teostama ainult
volitatud/litsentsiga/péadev isik voi
tehnik.

+ Veenduge, et gaasitihenduses kasutatav
gaasivoolik vastab kohalikele
gaasistandarditele.

+ Paindlik gaasivoolik tuleb ihendada nii,
et see ei puutuks kokku imbritsevate
liikuvate osade ja kuumade pindadega
(néidatud joonistel allpool) ning ei jadks
likuvate osade liikumise ajal kinni. (nt

a sahtlid) Pealegi ei tohiks seda paigutada
kohtadesse, kus seda voidakse kokku
suruda.

« Arge liigutage toodet pérast
gaasitihenduse I6puleviimist. Selle
teisaldamisel voib tekkida gaasilekke oht.

+ Gaasilihenduse teostamisel ja
Umberehitamisel tuleb kasutada
mutrivotit.

Gaasiiihenduse kiilje valimine

+ Gaasivoolik tuleb ihendada jargmiselt:
ihendamisel tuleb teha p6ordeid laia
nurga all, valtimaks voimalikku
purunemist ja murdumist.

+ Gaasivoolikut ei tohi purustada, kokku
voltida, pigistada, puudutada teravate
nurkadega ega see tohi puutuda kokku
toote kuumade osade ja kdogindudega
tootel. Gaasivooliku kahjustamise tottu
vOib tekkida plahvatusoht!

+ Gaasivoolik ei tohi kokku puutuda

b osadega, mille temperatuur voib tdusta
70 C iile toatemperatuuri.
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+ Enne gaasitoitega tihendamist veenduge,
et gaasitoide ja gaasivooliku
vdljalaskeava asuvad samal kiiljel.

,%j

) =) =l | = /

al C

+ Kui gaasivooliku véljalaskeava ja
gaasivork ei asu samal kiiljel, veenduge,
et voolik ei liigu tihendamisel l1abi kuuma
ala.

X

v

al C
I 1

Gaasiiihenduse osad

Osad ja tooriistad, mis voivad olla vajalikud
gaasilihenduseks, on esitatud allpool.
Soltuvalt mudelist ei pruugi need osad olla
tootega kaasas. Kasutatavad
gaasilihenduste osad vdivad erineda
vastavalt gaasi tiitibile ja riigi eeskirjadele.
Lekkevastane tihend:

Uhendustiikk EN 10226 R1/2";

Liitmik vedelgaasi jaoks (G30,G31):
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Gaasi valjalaske liitmik:

i

Pimekork:

A\

B

\u

:

Gaasiiihenduse teostamine - maagaas

+ Maagaasi paigaldis tuleb enne toote
paigaldust sobivalt ette valmistada.
Tootega Gihendatava gaasististeemi
véljalaskeava juures peab olema
maagaasiventiil.

+ Veenduge, et maagaasiventiil on kergesti
ligipaasetav.

« Uhendage toode oma kodu
maagaasisliisteemiga paindliku ja
kohalikele standarditele vastava
gaasivooliku abil.

+ Gaasilihenduse loomisel tuleb kasutada

uut tihendit.

Gaasitoide peab olema iihendatud

gaasitoru voi turvavooliku kaudu, mille

mdlemas otsas on keermestatud
litmikud.

EN ISO 228 G1/2" tiiiipi iihendus

1. Asetage uus tihendustihend
turvagaasivooliku/toru sisse. Veenduge,
et tihend on digesti paigaldatud.

2. Kinnitage gaasiliitmik seadme kiilge 22
mm mutrivdtmega ja asetage liitmik 24
mm mutrivotmega liitmikku.

NG: G20,G25

3. Pérast ihendamist tuleb liitmikku
kontrollida lekete suhtes.

ISO 10226 G1/2" tiiiipi iihendus

1. Paigaldage uus tihend liitmikku ja
veenduge, et see on digesti paigas.

2. Hoides toote gaasiiihenduse
valjalaskeava kinni 22 mutrivotmega,
Uhendage liitmik 24 mutrivdotmega toote
gaasi valjalaskeava kiilge ja pingutage
korralikult kinni.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Asetage uus tihendustihend
turvagaasivooliku/toru sisse. Veenduge,
et tihend on Gigesti paigaldatud.

4. Uhendage turvavooliku/-toru
keermestatud osa 24 mm mutrivotmega
litmiku kiilge ja pingutage korralikult
kinni, hoides liitmikku paigal 24 mm
mutrivétmega.

NG: G20,G25

5. Pdrast Ghendamist tuleb liitmikku
kontrollida lekete suhtes.

Gaasiiihenduse teostamine - vedelgaas

+ Teie toode tuleks ihendada nii, et see
oleks gaasilekke valtimiseks
gaasilihenduse lahedal.

+ Enne gaasiiihenduse loomist hankige
plastmassist gaasivoolik ja sobiv
paigaldusklamber. Plastmassist
gaasivooliku siselabimoot peab olema 10
mm ja pikkus ei tohi olla iile 150 cm.
Plastmassist voolik peab olema
lekkekindel ja kontrollitav.
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+ Gaasiseadmete ja -slisteemide
nduetekohast toimimist tuleb
korrapéaraselt kontrollida. Regulaatorit,
voolikut ja selle klambrit tuleb
korrapéaraselt kontrollida ja tootja
soovitatud ajavahemike jarel voi
vajaduse korral vélja vahetada.

+ Gaasilihenduse loomisel tuleb kasutada
uut tihendit.

+ Gaasilihendus peab toimuma
gaasivooliku voi pusitihenduse kaudu.

Uhendus klambriga (keermeta)
gaasivoolikuga

1. Paigaldage uus tihend vedelgaasi
liitmikku ja veenduge, et see on digesti
paigas.

2. Kinnitage toote gaasilihenduse
véljalaskeava 22 mm mutrivétmega,
tihendage liitmik toote gaasi
véljalaskeava 24 mm mutrivétmega ja
pingutage korralikult kinni.

LPG: G30,G31

3. Paigaldage kinnitusklamber
gaasivooliku ilihele otsale. Pehmendage
gaasivooliku ots, mille kiilge olete
kinnitanud klambri. Selleks pange see
liheks minutiks keevasse vette.

4. Sisestage pehmendatud gaasivoolik
I6puni liitmiku sisse. Pingutage klamber
kindlalt kruvikeerajaga.

5. Pdrast iihendamist tuleb liitmikku
kontrollida lekete suhtes.

Uhenduskoha lekkekontroll

+ Veenduge, et kdik toote nupud on
asendis ,Viljas". Veenduge, et gaasivool
on vaba. Valmistage seebivaht ja kandke
seda gaasilekke kontrollimiseks vooliku
Uhenduskohale.

+ Gaasilekke korral seebistatud osa hakkab
vahutama. Sellisel juhul kontrollige veel
kord gaasilihendust.

+ Seebi asemel saab gaasilekke
kontrollimiseks kasutada kaubanduslikult
saadaolevaid pihuseid.

+ Gaasilekke korral sulgege gaasivarustus
ja ventileerige ruum.

+ Arge kunagi kasutage gaasi lekke
kontrollimiseks tikku voi tulemasinat.

4.4 Toote paigutamine

1. Likake toode koogi seina poole.

2. Kinnitage toote kiilge tihendatud
turvakett seina kiilge.

3. Reguleerige ahju jalad

Ahju jalgade reguleerimine

Kasutamise ajal tekkivad vibratsioonid
voivad pohjustada
toiduvalmistamisanumate liikkumist. Seda
ohtlikku olukorda saab valtida, kui toode on
tasane ja tasakaalustatud.

Teie enda ohutuse tagamiseks veenduge,
et toode on tasane, reguleerides neli jalga
allosas vasakule voi paremale keerates ja
joondades need to0pinnaga tasandile.
Loppkontroll

1. Uhendage toode uuesti vooluvérku.

2. Kontrollige elektrilisi funktsioone.

3. Avatud gaasivarustus.
4

. Kontrollige, kas gaasitihendused on
kindlalt kinnitatud ja kas on lekkeid.

5. Suidake pdletid ja kontrollige leegi
valjanagemist.

Leek peab olema sinine ja

@ korrapérase kujuga. Kui leek on
kollakas, kontrollige, kas pdleti kork
istub kindlalt v6i puhastage pdleti.
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4.5 Gaasi muundamine

A Uldhoiatused

+ Enne mis tahes gaasiseadme
paigaldustdéddega alustamist tihendage
toode gaasivorgust lahti. Voib tekkida
plahvatusoht!

+ Koik gaasiinjektorid tuleb vélja vahetada
ja gaasikraanide pdlemise reguleerimine
tuleb teha vahendatud vooluhulga
asendis, et toode oleks sobilik teise
gaasiga kasutamiseks.

+ Parast gaasittilibi muutmist tuleb
varukoti uus gaasittilibi etikett kleepida
juba toote tagakiiljel oleva senise etiketi
peale.

+ Teie tootele sobivad muud gaasittilibid ja
gaasikategooriad riigiti on esitatud
jaotises "Riikide gaasikategooriad/
tlilibid/rohk". Vaadake sellest tabelist,
millistele gaasitlilipidele saate oma
piirkonnas lle minna. Te ei saa lle minna
kédesolevas tabelis loetlemata
gaasitliiipidele.

+ Toode ei pruugi sisaldada varupihustit,
mis sobib gaasi tlilibile, millele soovite
Ule minna. Pihusteid saab volitatud
teenindusest voi sealt, kust te toote
ostsite.

+ Pihusti vaartused ja gaasitlilibid, mida
tuleks poletite puhul kasutada, on
esitatud jaotise 16pus. Tehke
Uimberkujundatava gaasitiiiibi ihendus,
nagu on kirjeldatud gaasilihenduse osas.

Osad muu gaasitiiiibile iileminekuks

Allpool on esitatud osad ja tooriistad, mida
tleminekul vdib vaja minna. Soltuvalt
mudelist ei pruugi need osad olla tootega
kaasas.

Moodavoolukruvi otsik:

(7

Poleti pihusti:

=
T
—

Poleti pihusti valjavahetus

1. Keerake koik juhtnupud juhtpaneelil
véljaliilitatud asendisse.

2. Katke gaasivarustus.

3. Eemaldage panni toed, pliidipdletite kork
ja pea.

4. Eemaldage poletite pihustid, keerates
neid vastupéeva. (mutrivéti 7)

5. Kui Teie tootes on kiilgmise
sisselaskepihustiga wok-pdleti,
eemaldage pihusti mutrivotmega nr.7.

Médnede pliidipdletite puhul on
@ pihusti kaetud metallosaga. See

metallkaitse tuleb pihusti

vdljavahetamiseks eemaldada.

6. Paigaldage uued gaasipihustid.
(pingutusmoment 4 Nm)

7. Kontrollige kdiki ihendusi, veendumaks,
et need on turvaliselt ja korralikult
paigas.

Uute pihustite asukoht on margitud
@ nende pakendil voi pihustite tabelis,

kust saab vastavat teavet.

8. Péarast ihendamist tuleb sistikuid
kontrollida lekete suhtes.
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Kui ei ole tegemist ebanormaalse
@ olukorraga, arge puitidke gaasipdleti

kraane eemaldada. Kui kraanide

vahetamine on vajalik, peate

kutsuma volitatud teenindaja voi
litsentseeritud tehniku.

Vahendatud gaasivooluhulga seadistus
pliidikraanide jaoks

1. Stilidake reguleeritav pdleti ja keerake
nupp vahendatud asendisse.

2. Eemaldage gaasikraanilt nupp.

3. Kasutage vooluhulga reguleerimiskruvi
reguleerimiseks sobiva suurusega
kruvikeerajat.

4. Veeldatud naftagaasi (butaan - propaan)
puhul keerake kruvi paripdeva.
Maagaasi puhul tuleb kruvi keerata iiks
kord vastupéeva.

= Tavaline sirge leegi pikkus
vahendatud asendis peaks olema
6-7 mm.

5. Kui leek on soovitud asendist kdrgemal,
keerake kruvi paripdeva. Kui see on
vdiksem, keerake vastupdeva.

6. Viimase kontrollimiseks viige poleti nii
suure leegi kui ka vdhendatud asendisse
ja kontrollige, kas leek on sisse voi vélja
[Glitatud.

7. Soltuvalt teie seadmes kasutatavast
gaasikraani tiilibist voib
reguleerimiskruvi asend erineda.

1 Vooluhulga reguleerimise kruvi

1 Vooluhulga reguleerimise kruvi

Pihusti vahetamine ahjupoletite vastu

1. Keerake koik juhtnupud juhtpaneelil
vdljalllitatud asendisse.

2. Lulitage gaasivarustus vilja.

3. Eemaldage tagaseinal asuvad kruvid.

e

4. Eemaldage 2 kruvi (2), mis asuvad
injektori hoidikul (1).
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Injektori hoidik
Kruvi

N

Eemaldage injektori hoidik.

o o

Eemaldage pihusti pihustihoidikust,
keerates seda vastupédeva.

~

Paigaldage uus gaasipihusti.

Gaasiahju vahendatud voolu reguleerimine
Ahju nduetekohase toimimise tagamiseks
on ulimalt oluline méddavoolu
reguleerimine uuesti kontrollida. Et tagada
kasutajale maksimaalne turvalisus, tuleb
neid toiminguid teha hoolikalt.

1. Stldake reguleeritav pdleti ja keerake
nupp korge leegi asendisse.

2. Sulgege ahju uks ja oodake 10-15
minutit, kuni ahju on valmis
seadistamiseks.

3. Votke nupp vilja

4. Pdérast 15 minutit seadke ahju
madalaimale tulele.

/1

5. Seadistage leegi pikkus 2 kuni 3 mm,

kasutades selleks ahjukraanil olevat
kruvi (1). P66ramine péripdeva
vahendab leeki, p66ramine vastupaeva
suurendab leeki.

Kui ahju gaasivoolukiirust ei saa
seadistada nupu eemaldamisega,
eemaldage vajalikud ahju osad
(juhtpaneel, poletiplaat jne) ja
seadistage seejarel ahju
gaasivoolukiirus.

Kui ahju temperatuur touseb liiga
@ korgeks, lilitage ahi vélja ja
poorduge volitatud teeninduse

poole, et lasta ahjutermostaati
parandada.

Reguleerige tuli optimaalsele kdrgusele,
nagu joonisel ndidatud, keerates
kruvikeeraja abil ahju gaasikraanil kruvi nr
1. Paripdeva pooramine suurendab tule
korgust ja vastupdeva podramine vahendab
tule korgust.

Kui tule korgus on liiga liihike,

* Ahju sisetemperatuur voib olla liiga
madal, mistdttu voib see negatiivselt
mojutada kiipsetusomadusi.
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Ideaalne tulekdrgus tagab parima joudluse.

Kui tule kdrgus on liiga korge,

* Ahju sisetemperatuur voib olla liiga korge,

mistottu voib see negatiivselt mojutada

kiipsetusomadusi.

Parast leegi korguse reguleerimist
@ avage ja sulgege ahjuuks paar

korda ning jalgige, et ahju leek ei

kustuks.

Parast leegi pikkuse seadistamist
paigaldage nupp uuesti.

Maagaas butaan-propaaniks
(LPG)

Butaan-propaan (LPG)
maagaasiks

G20 20 mbar

G25 25 mbar

G25.3 25 mbar

Keerake kruvi

paripaeva I6puni kinni.

Maagaas butaan-propaaniks
(LPG)

Keerake kruvi lahti

180° ligikaudu

Butaan-propaan (LPG)
maagaasiks

G20 10 mbar
G20 13 mbar

Keerake kruvi

paripaeva I6puni kinni.

Keerake kruvi lahti

270° ligikaudu

Maagaas butaan-propaaniks | Butaan-propaan (LPG)

(LPG) maagaasiks

G2 350 13 mbar

. Keerake kruvi lahti
Keerake kruvi e

360° ligikaudu

paripaeva I6puni kinni.

Vaike tulekahju (jdudeoleku)
@ reguleerimine vdib varieeruda
sOltuvalt tootest, poleti tiilibist ja

gaasi tilibist. Veenduge, et tule
kdrgus vastab Ulaltoodud joonisele.

Toote reguleeritud gaasitibi
muutmisel tuleb muuta ka
reguleeritud gaasitiitipi tahistavat
silti.

Lekkekontroll injektorites

Enne toote vahetamist kontrollige, et kdik

juhtimisnupud oleksid valjalilitatud

asendis. Parast injektorite korrektset
vahetamist tuleb kontrollida iga injektori
gaasi leket.

1. Veenduge, et toote gaasivarustus on
sisse lilitatud, samal ajal kuii kdik
juhtimisnupud on endiselt véljaliilitatud
asendis.

2. lga injektori ava blokeeritakse
sOrmega, kasutades mdistlikku joudu,
et peatada gaasi leke, samal ajal kui
vastav juhtimisnupp on sisseliilitatud
asendis ja seda vajutatakse, et gaas
jouaks injektorisse.
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3. Kandke ettevalmistatud seebivett
injektori thendussele vaikese harjaga.
Kui injektori thenduses on gaasi leke
olemas, hakkab seebivesi vahutama.
Pingutage sel juhul injektorit,
kasutades moistlikku joudu, ja korrake
3. samm veel kord.

4. Kuivaht pisib endiselt, peate toote
gaasivarustuse viivitamatult vélja
[ilitama ja kutsuma volitatud

5 Esmakasutus

teeninduse esindajat vi tehnikut. Arge
kasutage toodet enne, kui volitatud
teenindus on toote kontrollinud.

&

&

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

5.1 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust koik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jadgid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Valige gaasiahju kdrgeim tooaste.
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6 Pliidiplaadi kasutamine

6. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.
Enne tarvikute kasutamist:
Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage
puhastusvahendi, vee ja pehme
puhastuskasnaga.
MARKUS: Méned pesu- voi
puhastusvahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.
MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vaib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

6.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

Uldhoiatused

+ Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vdikesed esemed, naiteks
soolalahused, voivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja p&hjustada liihise. Kui pind on
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mingil moel kahjustatud (nt nahtavad
praod), liilitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud teenindusse,
et toode elektril66gi ohu vahendamiseks
vooluvorgust lahti ihendada.

+ Asetage keedupotte ja panne nii, et
kaepidemed ei oleks pdletite kohal,
véltimaks nende ulekuumenemist.

« Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

) ]

v 2 2 4

« Arge kuumutage tiihje keedupotte/
panne. Keedupotid ja seade vdivad
kahjustada saada.

« Arge siiiidake péleteid ilma keedupoti/
pannita vastaval poletil.

+ Pdrast igat kasutuskorda liilitage pliidi
pdletid alati vélja.

+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati valja parast igat
kasutuskorda.

+ Pdrast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et drge pange plastpotte /
-ndusid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt &ra.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal voivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
mabha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
oiget kogust toitu. Seega saate véltida
toiduainete keedupottidest
valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte poletite peale

tapselt keskele. Kui soovite keedupotti

asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tdstke see kbigepealt lles ja
pange siis teise pdleti peale.

Keedupottide/pannide suurus peab

vastama leegi suurusele. Seadke

gaasileegid nii, et need ei ulatuks
keedupottide/pannide pdhjast vélja, ja
asetage keedupotid/pannid selle hoidiku
keskele. Arge kasutage suuri panne/
potte rohkem kui Ghe pdleti katmiseks.

1

Soovitatavad keedupottide/pannide
suurused

Poleti tiip Poti labim&ot - cm
Lisapdleti 12-18
Tavaline pdleti 18 - 20
Kiirpdleti - Vokipoleti 22-24

Arge kasutage keedupotte, mis iiletavad
eespool nimetatud modtmeid. Maaratust
suuremate pannide/keedupottide
kasutamine voib pdhjustada
vingugaasimdrgituse ning laheduses
asuvate pindade ja nuppude
llekuumenemise. Lisaks, kui teie toote
kiipsetuspind on klaas, tekib sellel pinnal

llekuumenemine ja toode saab kahjustada.

Vaiksemate pannide/keedupottide
kasutamine voib leegi tottu tekitada
pdletusi.

6.2 Pliidiplaatide t60
Gaasipoleti juhtnupp

ol OFF asend
b Vaike leek: Madalaim gaasivéimsus
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¢ Suur leek: Kérgeim gaasivéimsus

Pliidiplaati saab juhtida pliidi juhtnuppude
abil. Iga nupp kaitab vastavat poletit.
Juhtpaneelil olevatest simbolitest vdite
jareldada, millist poletit see juhib.

Kui seade on vilja lilitatud (lilemine
asend), ei ole pdleti gaasiga toidetud.
Parast pdleti siilitamist saate keeta,
reguleerides gaasitasemed nupul.
Seadistage soovitud toiduvalmistamise
voimsus, viies nupu vastavale siimbolile.

Gaasipoletite siilitamine

v Gaasipoletid siitidatakse juhtnuppude
abil.

1. Vajutage poleti nupule.

2. Vajutades nuppu, keerake seda
vastupdeva suure leegisiimbolile.

3. Tekkiv sade siilitab gaasi.

4. Péarast esmast sittamist vajutage
nuppu 3-5 sekundit.

5. Kui gaas ei sittinud parast nupu
vajutamist ja vabastamist, korrake sama
protsessi, vajutades nupule 15 sekundit.

6. Reguleerige soovitud voimsuse tase.

Gaasipoletite valjaliilitamine
Viige pdleti nupp valjalllitatud asendisse
(Uleval).

Kui poleti leek kustub kogemata,
@ lillitage pdleti juhtnupp vélja. Arge

putdke pdletit uuesti stitidata

vahemalt 1 minuti jooksul.

Gaasi valjaliilitamise ohutusmehhanism
Ulemiste pdletite iilevoolust tingitud
labipuhumise valtimiseks kaivitub
turvamehhanism, mis sulgeb gaasi kohe.

1 Gaasi véljalilitamise ohutus

Gaasi valjalulitamise turvamehhanismi
aktiveerimiseks hoidke juhtnuppu pérast
pliidi stititamist veel 3-5 sekundit all.

Vabastage nupp, kui pdleti ei ole 15
@ sekundi jooksul stilidatud. Oodake
vahemalt 1 minut, enne kui proovite

uuesti. On olemas gaasi
kogunemise ja plahvatuse oht!

Vabastage nupp, kui pdleti ei ole 15
@ sekundi jooksul stitidatud. Oodake
vahemalt 1 minut, enne kui proovite

uuesti. On olemas gaasi
kogunemise ja plahvatuse oht!

7 Ahju kasutamine

7.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator lilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul v&ib ahi tile kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju té6tamise

ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja |dppedes vélja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t0baega ei saa kasutaja maarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Saate ahju valgustuse sisse liilitada
valgustinupu vajutamisega.
Viljaliilitamiseks vajutage nuppu uuesti.
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7.2 Gaasiahju kasutamine
Ahju juhtnupp

@ Viljas asend

1-3  Ahju gaasitasemed

Saate oma ahju juhtida ahju juhtnupuga.

Viljaliilitatud asendis (ilemine) ahju gaasi
ei anta. Pdrast ahjupdleti siilitamist saate
kiipsetada, reguleerides nupul gaasitaset.

Gaasi tase 1 | 2 I 3

Temperatuur (°C)

Siilitenupp

Seda kasutatakse teie ahju stilitamiseks.

Elektrikatkestuse korral siilitenupp ei to6ta.
Selle nupuga saate siilidata ka pliidipdletid.

Valgustinupp

Lambi nupuga saate ahju lambi sisse ja
vélja lulitada. Elektrikatkestuse korral lamp
ja lambinupp ei todta.

Tootel on kaitseklapp. Kui leek
@ kustub, katkeb gaasivarustus

automaatselt. See hoiab ara

pdlemata gaasi kogunemise.

Gaasiahju sisseliilitamine
v’ Gaasiahi siilidatakse stilitenupuga.

8 Uldteave kiipsetamise kohta

—_

Ava ahjuuks.

N

Hoidke gaasiahju juhtnuppu all ja
keerake seda vastupadeva.

w

Vajutage siilite nuppu ja vabastage see
uuesti.

&

Hoidke gaasiahju juhtnuppu 3 kuni 5
sekundit all.

= Korrake protseduuri, kuni
vabanenud gaas siittib.

5. Hoidke gaasiahju juhtnuppu veel 3 kuni
5 sekundit all.

Valige soovitud kiipsetusvoimsus /
gaasimark.

o

N

Kui elektrit pole; stiitage ahjupdleti
suiltellliti avast oleva gaasisuiitajaga.

J (LW 7 N

@ @

N -

=

Gaasiahju valjaliilitamine
Keerake gaasiahju juhtnupp viélja (llemine)
asendisse.

Arge piilidke gaasi siiiidata kauem
kui 15 sekundit. Kui poleti ei sitti
15 sekundi jooksul, keerake nupp
vdlja ja oodake 1 minut. Enne pdleti
uuesti stilitamist ventileerige ruum.
Esineb gaasi kokkusurumise ja
plahvatuse oht!

Sellest jaotisest leiate ndpunaiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

8.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
parast seda vdib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kasi, ndagu ja/vdi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kiipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
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ahju sise- ja valispinnale ning moobli
llaosadele. See on normaalne ja fiiiisiline
nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
véliste kddgitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kddgianumasse
sobivateks tiikkideks. Koogianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib pohjustada
pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenadhtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

8.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid néusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate koogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.
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Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

Toidu valmiduse olek vdib varieeruda
sOltuvalt toidu kogusest ja kdogindu
suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat
aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu Uhtlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu
alumisel pinnal tdheldada kerget
pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.
Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.
Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vdhendage
temperatuuri 10 °C vorra.

Kui koogi iilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid
véljast on kleepuyv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.

Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.



+ Kui pagaritoode on valjast pruunistunud, .
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt

Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

taignalehtede ja pagaritoote vahel Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja
jaotada. ahjuroogade jaoks
Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Gaasi tase Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Ummargune must
dunapirukas metallvorm, 20 cm 2 1 80..110
labim&dduga traatrestil **
Ummargune must
Puuviljatort metallvorm, 20 cm 4 1 20..40
labimddduga traatrestil **
Ummargune must
Pirukas metallvorm, 20 cm 4 1 20..40
labimddduga traatrestil **
Kiipsis Standardne salv * 4 1 25..35
Juuretis Standardne salv * 4 1 40 .. 60
Kook vormis Koogivorm traatrestil ** 3 1 75..85
Kiipsised Standardne salv * 4 1 25..35
Victoria voileib Standardne salv * 4 1 30..40
Pasta Standardne salv * 4 1 40 .. 60

Kuumutage kéiki toite 10 minutit gaasitasemel 2.

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

** Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

8.1.2 Liha, kala ja linnuliha :

Grillimise pohipunktid

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatiikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tdhususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5

Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vilja liha Idikamisel.

Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.
Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja

minutit toiduvalmistamise aega. linnuroogade jaoks
Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Gaasi tase Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Lambapraad Standardne salv * 3 1 gg - 100 kohta 450 g +
R&stbiif Standardne salv * 3 1 gg - 120 kohta 450 g +
Linnuliha Standardne salv * 3 1 gg - 80 kohta 450 g +
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Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Gaasi tase Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Pajaroog Standardne salv * 3 1 90 ..120

Kala Standardne salv * 4 1 35..45

Kuumutage kdoiki toite 10 minutit gaasitasemel 2.

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

9 Hooldus ja puhastus

9.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pisivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puihkida péarast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tockorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.
Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

Modned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiitrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiurimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejadanud vedelik taielikult &ra ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.
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Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Pliidiplaatide kohta:

Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja oli, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
ilevoolanud vedelikud kohe pérast selle
jahtumist.

Korgel temperatuuril kasutatavad wok-
tlilipi poletid voivad varvi muuta. See on
normaalne.

Koogindude teisaldamine voib
potihoidikutesse jatta metalljalgi. Arge
libistage panne ja keedupotte le pinna.
Kuna pliidiplaadi ala kaaned puutuvad
kokku lahtise tule ja kdrge
temperatuuriga, on varvimuutus ja
varvikaotus normaalne. See ei tekita
pliidiplaadi kasutamisel probleeme.

Roostevabast terasest pinnad

Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.
Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.



+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pohjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Pdrast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
plihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
vGib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat kiilirimiskésna. Arge
kasutage vilist ahjupuhastit.

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti.

+ Kataliiitilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalidtilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Kataliutilised pinnad imavad 8li tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kiillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, plihkige see maha kiilma
veega ja puhkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi voi kdsnaga ning plihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

9.2 Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
ei ole satestatud teisiti.

9.3 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jargige jaotises ,Uldteave puhastamise
kohta“ kirjeldatud toiminguid klaaspindade
puhastamiseks. Erijuhtudel voite
puhastamise |abi viia vastavalt allpool
toodud teabele.
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+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jadadavalt kahjustada
saada.

« Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul vdivad
tekkida pisivad plekid.

Gaasipoletite puhastamine

1. Enne pliidiplaadi puhastamist
eemaldage pliidilt potihoidikud,
pdletikaaned ja -pead.

2. Puhastage pliidiplaadi pind vastavalt
jaotises ,Uldteave puhastamise kohta"
toodud soovitustele, vottes arvesse
pinna tulpi (emailitud, klaas, roostevaba
jne).

3. Puhastage poletikamber
puhastusvahendis leotatud lapiga voi
mittekriimustava, pehme harjaga.
Veenduge, et toidujaake ei jaaks jarele.

4. Puhastage siiitekiitinlad ja
termoselemendid (siiitaja ja
termoelemendiga mudelitel) niiskeks
pigistatud lapiga. Seejarel piihkige
kuivaks puhta lapiga. P6orake
tahelepanu sellele, et siilitekiitinal ja
termoelement oleksid téielikult kuivad.

5. lga puhastuse kadigus puhastage
pdletikaaned ja -pead
puhastusvahendiga ning seejarel
piihkige need kuivaks.

6. Pusivate plekkide korral leotage
poletikaasi ja -paid puhastusvahendis
v0i soojas seebivees vahemalt 15
minutit. Puhastage mittemetallist ja
mittekriimustava harjaga.

7. Ahju siseseintel ja restidel voite
kasutada Quick & Shinei
puhastusvahendeid, mida kasutatakse
emailitud pindadel ja mida volitatud
teenindus soovitab, eriti piisivate
plekkide korral emailitud poletikaantel.

8. Arge laske tugevatel puhastuvahenditel,
nditeks ahju siseseinte jaoks moéeldud
puhastusvahendid voi

katlakivieemaldajad, pdletikaantega
kokku puutuda, kuna see voib
pohjustada varvimuutusi.

9. Iga puhastuse kaigus puhastage
potihoidikud puhastusvahendi ja
mittekriimustava pehme harjaga ning
seejarel plihkige need puhtaks.

10.Kui pdletikaasi ja potihoidjaid
kasutatakse méargana, vdivad kuumuse
tagajarjel tekkida piisivad lubjaplekid.
Enne kasutamist veenduge, et need on
kuivad.

11.Paigaldage poletikroonid, -kaaned ja
potihoidjad 6igesti kohale.

12.Potihoidikuid paigaldades veenduge, et
need asuvad poéletite suhtes keskel.

Poletite kokkupanek

1. Pérast poletite puhastamist paigaldage
osad kohale nagu joonisel naidatud.

2. Paigaldage pdletikroon nii, et see laheks
labi stlitekiiinla ava (4). Keerake
poletikroon paremale ja vasakule,
veendumaks, et see on paigas
poletikambris.

3. Paigaldage pdletikaas poletikroonile.

Pdletikaas

Pdletikroon
Poletikamber

AW N =

Suutekitnal (stttajaga mudelitel)
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9.4 Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
puihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
Umber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

9.5 Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jérgige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiitipidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas kataliitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliiditilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tllpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

9.6 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
»~Ahjuukse eemaldamine” ja ,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
puihkige klaasi dadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid

abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja

pleegitusaineid.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel ndidatud.

3. Hingetiilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on ndidatud, kuidas avada igat
tuipi hingeid.

4. A-tllpi hinge on saadaval tavaliste
uksetitpide puhul.

A

=&y
/
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5. B-tlitpi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetiilipide puhul.

el

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt

avanevate/sulguvate uksetiilipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

”

8. Tommake eemaldatav ahjuuks
llespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks

@ tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

9.7 Ahjuukse siseklaasi
eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

1 Sakk
Raam
3 Profiil

2. Nagu on eespool toodud joonisel
ndidatud, vajutage eesukse llemise osa
kilge kinnitatud profiili eemaldamiseks
korraga sakke (1) ja tdmmake profiili (3)
enda poole.

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel
2 Sisemine klaaspaneel*
3 Valimine klaaspaneel
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* See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

3. Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi tédhise “A” suunas
ja tdmmake see tahise “B” suunas vilja,
nagu joonisel ndidatud.

4. Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga, Tdommake keskel
asuvaid klaasihoidiku Gihenduselemente
nende vabastamiseks klaaspaneeli
kiiljest, nagu joonisel nadidatud.

4 Klaasihoidiku Gihenduselement*

* See varieerub séltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

o

Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel

2).

6. Nagu joonisel ndidatud, asetage
klaaspaneel nii, et see siseneb
plastpessa.

8. Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad P35
peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda

vibratsiooniga voi puruneda.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda

vibratsiooniga v&i puruneda.

7. Koige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke triikiga kiilg
sisemise klaaspaneeli suunas.

9. Pange klaasihoidiku ihendusosad
kindlasti nende pesadesse.

10.Lopuks vajutage profiili sakke, et need
oleksid jalle pesades.

9.8 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vdlja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti valjavahetamine
Uldhoiatused

+ Elektriloogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud hédglambiga
voimsusega alla 40 W, kérgusega alla 60
mm ja labim6dduga alla 30 mm, voi G9-
sokliga halogeenlambiga vdoimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril tile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht voib erineda joonisel
naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
flisilistele tingimustele, néiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.
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2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.

~" .

3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vélja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

10 Veaotsing

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga liles. Eemaldage
kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miilija voi volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.
« On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Klpsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad v&ivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
tihendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Ahju tuli ei pole.
+ Ahjulamp voib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.
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+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tdokorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Siilitesadet ei ole.

+ Vool puudub. >> > Kontrollige
kaitsmekarbi kaitsmeid.

Bensiini ei ole.

+ Peamine gaasiklapp on suletud. >> >
Avage gaasiklapp.

+ Gaasitoru on paindunud. >>> Paigaldage
gaasitoru digesti.

Toiduvalmistamine votab liiga kaua aega.

+ Gaasirohk on madal. >> > Suurendage
gaasitaset.
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el productoBeko. Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucién de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc- m

nicas en el producto.
A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

ADVERTENCIA Este aparato

debe utilizarse unicamente pa-

ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freiry

asar alimentos.

« Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este producto puede ser utili-
zado por nifos de 8 afios o
mas y personas con habilida-
des fisicas, sensoriales 0 men-
tales poco desarrolladas o que
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carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que es-
tén supervisadas o capacita-
das sobre el uso seguro y los
peligros del producto.

Los nifios no deben jugar con
el producto. La limpiezay el
mantenimiento del producto
no deben ser realizados por ni-
fios a menos que haya alguien
que los supervise.

Este producto no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos nifios), a
menos que estén bajo supervi-
sion o reciban las instruccio-
nes necesarias.

Los nifios deben ser supervisa-
dos para garantizar que no jue-
guen con el producto.

Los productos eléctricos y/o
con gas son peligrosos para
los nifios y las mascotas. Los
niflos y las mascotas no deben
jugar con el producto, subirse
a él ni entrar en él.

No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
producto.

Gire el mango de las ollas 'y
sartenes hacia el costado de la
encimera para que los nifios
no puedan agarrarlos y que-
marse.

« ADVERTENCIADurante el uso,
las superficies accesibles del
producto estan calientes. Man-
tenga el producto alejado de
los nifios.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifos. Existe peligro de le-
siones y asfixia.

+ Si hay nifnos en el entorno
cuando se utiliza el horno, se
deben utilizar accesorios adi-
cionales que eviten el contacto
directo con la puerta del horno.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque objetos pesados
sobre ella ni permita que los
nifios se sienten sobre ella. Es-

to puede provocar que el horno

se vuelque o dafiar las bisa-
gras de la puerta.

+ Antes de desechar productos

desgastados e indtiles:

1. Desconecte el enchufe de ali-
mentacion y retirelo de la to-
ma de corriente.

2. Corte el cable de alimenta-
cion y desconéctelo junto
con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-
guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

ES/ 51



Al .3 Seguridad Eléctrica

+ Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

* El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.

+ Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

« Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.
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(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. Las conexiones de gas y/
o los cables eléctricos no de-
ben entrar en contacto con la
superficie posterior del pro-
ducto. De lo contrario, podria
dafarse.

No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.



* No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

En los casos en que sea hece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-
mentacion es inadecuada, pon-
gase en contacto con el impor-
tador o con el centro de servi-
cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion
portatiles o los enchufes multi-
ples pueden sobrecalentarse e
incendiarse. Mantenga aleja-
dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-
t4 danado, debe ser sustituido
por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.
ADVERTENCIA Antes de susti-
tuir la bombilla del horno, ase-
gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
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eléctrica. Desenchufe el apara-
to o0 apague el fusible de la ca-

ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de
alimentacién y un enchufe:

Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

Seguridad al trabajar

1.4
A con gas

ADVERTENCIA El uso de apa-
ratos de cocina a gas provoca
la formacién de sustancias li-
beradas por efecto del calor, la
humedad y la combustion en
la habitacion. Asegurese de
que la cocina esté bien ventila-
da, especialmente cuando se



utilice el aparato: Mantenga
abiertos los orificios de venti-
lacion natural o instale un dis-
positivo de ventilacion mecani-
ca (extractor mecdnico / cam-
pana). El uso intensivo del apa-
rato durante mucho tiempo
puede requerir una ventilacion
adicional: Por ejemplo, abrir
una ventana o una ventilacion
mas eficaz, elevar el nivel del
dispositivo de ventilacién me-
canica, si lo hay, etc.

Este aparato deberia utilizarse
en una habitacién que tenga
un sensor de monéxido de car-
bono correctamente ajustado
y en funcionamiento. Asegure-
se de que el sensor de monoxi-
do de carbono funcione co-
rrectamente y realice el mante-
nimiento con frecuencia. El
sensor de mondxido de carbo-
no debe ser colocado a no
mas de 2 metros del aparato.
Las condiciones de ajuste de
este dispositivo se especifican
en la etiqueta (o en la placa de
datos)

Los productos de cocina a gas
deben tener una combustion
adecuada. En caso de com-
bustién incompleta, puede pro-
ducirse monoxido de carbono
(CO). El monéxido de carbono
es un gas incoloro, inodoro y
muy toxico, que tiene un efec-
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to letal incluso en dosis muy
pequefias. Puede entender que
el gas se quema bien si las lla-
mas son continuas y azules. Si
las llamas son onduladas, cor-
tadas e intensamente amari-
llas, el gas no arde bien.

Los productos y sistemas de
coccion a gas deben revisarse
periodicamente para compro-
bar su correcto funcionamien-
to. Se debe revisar periodica-
mente el regulador, la mangue-
ray su abrazaderay sustituir-
los en los plazos recomenda-
dos por su fabricante o cuando
sea necesario.

Limpie regularmente las zonas
de la placa de coccion de gas.
Asegurese de que el gas se
queme correctamente des-
pués de la limpieza.

No utilice ollas / sartenes que
excedan las dimensiones indi-
cadas en el manual de usuario.
El uso de sartenes / ollas mas
grandes de lo especificado
puede provocar intoxicacion
por monoxido de carbono y so-
brecalentamiento de las super-
ficies y mandos de control cer-
canos. El uso de ollas mas pe-
quefias puede causar que se
guemen debido a las llamas.
Solicite informacion sobre los
numeros de teléfono de emer-
gencia de gas y las medidas



« El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos

de seguridad en caso de olor a
gas a su proveedor de gas lo-

cal. personas.
A :Qué hacer cuando huele a * No utilice la puerta y/o el asa
gas? para transportar o mover el

* No utilice llamas abiertas ni fu- aparato.

me. No utilice mandos eléctri-
cos (por ejemplo, el mando de
una lampara o el timbre de la
puerta). No utilice teléfonos fi-
jos 0 moviles.
+ Abra las puertas y ventanas.
Cierre todas las valvulas de los
productos de cocinaagasy el
contador de gas en la valvula
de control principal, a menos
que se encuentre en un espa-
cio cerrado o en un sétano.
Compruebe la estanqueidad
de todos los tubos y conexio-
nes. Salga de la casa si el olor
a gas todavia sigue.
+ Avise a los vecinos.
* Llame a los bomberos. Utilice
un teléfono fuera de la casa.
+ Llame al servicio autorizado y
a su compaiiia de distribucion
de gas.

Seguridad en Trans-

1.5
A porte

+ Antes de transportar el apara-
to, desconéctelo de la red eléc-
trica y desenchufe las conexio-
nes de gas.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas mdéviles del
producto para evitar dafios.

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.

A1 .6 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

* Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté daia-
do. No lo haga instalar si el
producto esta dafiado.

Nunca ponga el producto so-
bre un suelo cubierto de alfom-
bras. En caso contrario, falta
de circulacién de aire por de-
bajo del producto causara el
sobrecalentamiento de piezas
eléctricas. Esto causara pro-
blemas con su producto.

El aparato debe colocarse di-
rectamente sobre una superfi-
cie limpia, plana y dura. No se
debe colocar sobre un pedes-
tal o una bancada. No se debe
colocar el producto sobre pla-
tos de cartén o plastico.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.
No instale el producto cerca de
una ventana. Existe el riesgo
de que la llama de la placa en-
cienda cortinas y materiales in-
flamables alrededor de la pla-
ca. Cuando abra la ventana,
los utensilios de cocina calien-
tes pueden volcarse.

+ Con el fin de evitar el sobreca-
lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la zo-
na de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre
el producto y estas tuberias de
suministro. De lo contrario, la
manguera/tubo podria aplas-
tarse.

+ Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

* En la pared posterior o lateral
del lugar donde se instalara el
producto no debe haber man-
gueras de gas, tuberias de
agua de plastico ni enchufes.
En caso contrario, podrian de-
formarse por el efecto del ca-
lor al poner en funcionamiento
la placa de coccion y crear un
riesgo para la seguridad.
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+ Por favor, corte el suministro
de gas antes de empezar cual-
quier trabajo en la instalacion
de gas. Existe un riesgo de ex-
plosion.

+ La conexion del aparato al sis-
tema de distribucion de gas
so6lo puede ser realizada por
una persona autorizada y cali-
ficada. Hay un riesgo de explo-
sion o envenenamiento debido
a reparaciones realizadas por
personas no profesionales.

« La manguera de gas se debe
conectar de manera que no en-
tre en contacto con las piezas
moviles de la zona donde esté
colocada y no se enganche
cuando se muevan las piezas
méviles (por ejemplo, el ca-
jon). Ademas, la manguera de
gas no debe colocarse en es-
pacios donde exista la posibili-
dad de que se atasque.

« La manguera de gas no debe

ser aplastada, doblada, atasca-

da o tocar las partes calientes
del aparato y los utensilios de
cocina en el aparato. Existe un

riesgo de explosién debido a

los dafios en la manguera de

gas.

Asegurese de comprobar que

no haya fugas de gas después

de realizar la conexién de gas
del aparato. Asegurese de que

no haya fugas de gas. No utili-
ce el aparato si hay una fuga
de gas.

A1 .7 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cioén de la caja de fusibles. Cor-
te la llave principal del gas.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado. En
caso contrario, corre el riesgo
de sufrir lesiones y dafios al
medio ambiente.

« ADVERTENCIA Si la superficie
de la placa esta agrietada, des-
conecte el producto de la red
eléctrica para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA Si la superficie
de cristal de la placa de coc-
cion esta rota:
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Desconecte todas las placas de
gas y (si procede) eléctricas.
Desconecte el aparato de la
electricidad.

- No toque la superficie del apa-

rato.

- No utilice el aparato.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

* La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando uti-
lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

+ Este aparato no es apto para
su uso con un control remoto
o un reloj externo.

A.I .8 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-
be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« Mantenga la distancia al abrir

la puerta del horno durante o al

final de la coccidn. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto esta caliente. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car las partes calientes, el inte-
rior del horno y los elementos
de calentamiento.

Para manipular el producto

siempre utilice guantes de hor-

no resistentes al calor.

ADVERTENCIA Peligro de in-

cendio: No guarde articulos en

las superficies de cocina.
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Al .9 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrilla'y
la bandeja se coloquen correc-
tamente en los estantes de re-
jilla. Para obtener informacion
detallada, consulte el apartado
"Uso de los accesorios".

* Después de introducir comple-
tamente los accesorios en el
espacio de coccion, cierre la
puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y danarlo.

Al .10 Seguridad en la coc-

cion

+ ADVERTENCIA Debe observar-
se el proceso de coccion. Los
procesos de coccidn a corto
plazo deben observarse cons-
tantemente.

« ADVERTENCIA Es peligroso
dejar la placa de coccion sin vi-
gilancia cuando se cocina con
aceite solido o liquido, ya que
podria provocar un incendio.
NUNCA intente apagar el fue-
go con agua; desconecte el
aparato de la red eléctrica, y
luego cubra las llamas con una
tapa o cubierta para el fuego
(etc.).

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede

provocar un incendio ya que

puede inflamarse al entrar en

contacto con superficies ca-
lientes.

Los restos de alimentos pre-

sentes en la zona de coccion,

como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

+ Peligro de intoxicacién alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cion. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presidn que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria dafiar la
parte inferior del horno.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

+ Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno preca-
lentado.
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+ Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a tem-
peraturas de horno superiores
a la temperatura maxima de
uso especificada por el fabri-
cante. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

* No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalenta-
miento.

+ Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.

+ Cubra unicamente la superficie
necesaria dentro de la bande-
ja.

+ La bandeja debe limpiarse des-
pués de cada uso y debe susti-
tuirse el papel sulfurizado o
materiales similares utilizados
en la bandeja. En caso contra-
rio, los liquidos que goteen so-
bre la bandeja pueden provo-
car humo o incluso provocar
llamas.

« Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar en
contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.

+ Cuando se utilice una rejilla de
asar para freir, debe colocarse
una bandeja en la rejilla infe-
rior. En caso contrario, la grasa
de los alimentos y otros com-
ponentes que gotean sobre el
fondo del horno pueden crear
humo denso y provocar lla-
mas.

+ Coloca los utensilios de cocina
en el centro de la placa de coc-
cién. Tenga en cuenta que el
fuego en la placa de coccion
con los utensilios de cocina no
se desborda hacia el superficie
de la zona de utensilios de co-
cina.

Mantenimiento y

A.I 1
limpieza Seguridad

« Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrical

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.
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+ Para limpiar el vidrio de la
puerta frontal del horno y el vi-
drio de la puerta superior del
horno (si estd equipado), no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores metalicos,

2 Instrucciones medioambientales

estropajos, alambre para lavar
vajilla o lejia. Estos materiales
pueden causar que las superfi-
cies de vidrio se rayen y se
rompan.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
B | e sy vida atil, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,

llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacion del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili-
zando el calor residual.

+ Intenta cocinar mds de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
lla. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perderad su calor.

« Utilice ollas / sartenes con un tamafio y
una tapa adecuados para la placa de
coccion. Elija siempre el tamafio de la
olla adecuado para sus comidas. Se ne-
cesita mas energia de la necesaria para
los contenedores de tamafio equivocado.
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+ Mantenga limpias las areas de coccion
del horno y las bases de las ollas. La su-
ciedad reduce la transferencia de calor
entre el area de coccion y la base de la
olla.
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3 Su aparato

En esta seccion podra encontrar la descrip- 2 Quemador de horno a gas
cion general y los usos basicos del panel 3 Posiciones de estante
de control del producto. Puede haber dife- 4 Cordero **
rencias en las imagenes y algunas caracte- *  Varia segln el modelo. Es posible que su produc-
risticas segun el tipo de producto. to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
se muestra como ejemplo un producto con rejilla.
3.1 Informacion de Producto ** Varia seglin el modelo. Es posible que su produc-
to no esté equipado con una lampara, o que el tipo
1 y la ubicacién de la ldmpara difieran de la ilustra-
cion.
—> .. .o
o 0000 2 3.1.2 Seccion de coccion
cEEEEssssssss———— ————p 3
' \( )
1 <« —-» 4
» 4
17\
2 < \__/ > 3
——p 5 . JU J
. . 1  Izquierda posterior - Quemador normal
1 Seccién de coccién )
2 Izquierda delantera - Quemador rapido
2 Panel de control N
3 Derecha delantera - Quemador auxiliar
3 Mango .
4 Derecha posterior - Quemador normal
4 Puerta
5 Pieza inferior 3.2 Introduccion del panel de control
3.1.1 Unidad de coccion del horno
L .‘ ‘ |
o ®
4 H
. *
A > 1

| | OO

<

~

1 Estantes de rejilla *
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1 Botdn de lampara
3 Perilla de control del horno

Perilla de control del horno

@0 Posicion de apagado

1-3  Niveles de gas del horno

Puede controlar el horno con la perilla de
control. En la posicion de apagado (arriba),
no se suministra gas al horno. Después de
encender el quemador del horno, puede co-
cinar ajustando los niveles de gas en la pe-
rilla.

Perillas de control de placa

Puede manejar su placa de coccién con los
mandos de control de la placa. Cada man-
do acciona el fogén correspondiente. Pue-
de deducir qué fogdn controla a partir de
los simbolos del panel de control.

Botdn de ignicion

Sirve para encender el horno. En caso de
corte de energia, el botén de encendido no
funciona.

Con este botdn también puedes encender
los quemadores de la placa.

Boton de lampara

Puede encender y apagar la [dmpara de su
horno con el botén de la [dmpara. En caso
de corte de energia, la ldampara y el boton
de la ldmpara no funcionan.

2 Perillas de control de placa
4 Boton de ignicion

3.3 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcién de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en
el aparato.

Las bandejas del interior de su apa-
@ rato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.
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En los modelos con estantes de alambre :

3.4 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicién de los estantes
en el drea de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

N
] >
= ) £
.
[ 9
[ ]
w)
En los modelos sin estantes de alambre :
— ] 4
| ~—~— 3
4; ~ 2
=~ 1

Colocacion de la parrilla de alambre sobre
las parrillas de coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es fundamental colocar la rejilla de alam-
bre en los estantes laterales de alambre de
forma adecuada. Al colocar la rejilla de
alambre en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en la parte delantera. Pa-
ra una mejor coccion, la rejilla de alambre
debe estar asegurada en el punto de tope

del estante de alambre. No debe sobrepa-
sar el punto de tope para entrar en contac-
to con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
Es fundamental colocar la rejilla de alam-
bre en los estantes laterales de forma ade-
cuada. Larejilla de alambre tiene una direc-
cion al colocarla en el estante. Al colocar la
rejilla de alambre en el estante deseado, la
seccion abierta debe estar en la parte de-
lantera.

Colocacion de la bandeja en las parrillas de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
También es fundamental colocar las ban-
dejas en las rejillas laterales de forma ade-
cuada. Al colocar la bandeja en la rejilla de-
seada, el lado disefiado para sujetarla debe
estar hacia adelante. Para una mejor coc-
cion, la bandeja debe estar asegurada en el
receptdculo de tope de la rejilla. No debe
pasar por encima del receptaculo de tope
para entrar en contacto con la pared trase-
ra del horno.
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En los modelos sin estantes de alambre :
También es fundamental colocar las ban-
dejas en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandeja tiene una direccion
al colocarla en el estante. Al colocar la ban-
deja en el estante deseado, el lado disefia-
do para sostenerla debe estar en el frente.

Funcion de parada de la rejilla de alambre -
En los modelos con estantes de alambre
Hay una funcion de tope para evitar que la
rejilla de alambre se salga de la rejilla. Con
esta funcion, puede sacar los alimentos de
forma facil y segura. Al retirar la rejilla de
alambre, puede tirar de ella hacia adelante
hasta que llegue al punto de tope. Debe pa-
sar por encima de este punto para retirarla
por completo.
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3.5 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dmgnsmnes externas del producto (altura/anchura/pro- 850 /500 /600
fundidad) (mm)

Tensién/Frecuencia 220-240V ~ 50 Hz
Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 0,75 mm2
Consumo total de gas (kW) 10,4 kW (756 g/h - G30)
Tipo de horno Horno de gas
Consumo de gas del horno 2,5 kW (182 g/h — G30)
Zonas de coccion

Izquierda delantera Quemador rapido
Potencia 2,9 kW (211 g/h - G30)
Derecha delantera Quemador auxiliar
Potencia 1,0 kW (73 g/h - G30)
Izquierda posterior Quemador normal
Potencia 2,0 kW (145 g/h - G30)
Derecha posterior Quemador normal
Potencia 2,0 kW (145 g/h - G30)
Tipo de gas/presion a la que esta configurado el producto:

G20 20 mbar

Categoria del producto de gas

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Tipos de gas/presiones a las que se puede convertir el producto:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion que
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Categorias/tipos/presion de gas del pais
En la siguiente tabla puede encontrar el tipo de gas, la presién y la categoria de gas que se
pueden utilizar en el pais en el que se instalara el producto.

CODIGOS DE CATEGORIA TIPO DE GAS Y PRESION
PAIS

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Sﬁ)grzg 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 09028 30 163137 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [{G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

cy Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar

EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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CODIGOS DE CATEGORIA TIPO DE GAS Y PRESION
PAIS
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
ES Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
MT Cat |l 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H 620,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat |l 2E G20,20 mbar
BG Cat |l 2H G20,20 mbar
Catl 3B/P G30,30 mbar
Catl 2H G20,25 mbar
HU Cat | 3B/P G30,30 mbar

Mesa de inyectores

La siguiente tabla proporciona valores de inyectores para todos los tipos de combustibles
para conversion de gas. Puede conocer los valores de sus inyectores consultando la tabla
técnica de los tipos de gas que puede convertir segun su combustible y pais. Es posible
que los inyectores no se suministren con su producto. Podras obtenerlo en servicios auto-
rizados o en el lugar donde compraste el producto.

Zonas de coccién
G20,20 |G30,28 30
p : mbar mbar G20,70 | G20,13 | G20,25 | G25.325 |G2.350,13| G30,37 | G30,50
otencia
62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
Horno de gas
G20,20 |G30,28 30
p ’ mbar mbar G20,10 | G20,13 | G20,25 | G25.325 [G2.350,13| G30,37 | G30,50
otencia
G2525 | 63137 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
2,5 kw 116 77 135 128 107 116 146 73 66
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4 Instalacion

A Advertencias generales

« Llamar al servicio técnico autorizado pa-
ra la instalacién del aparato. Asegurese
de que las instalaciones eléctricas y de
gas estan en su lugar antes de llamar al
Agente de Servicio Autorizado para tener
el aparato listo para su funcionamiento.
Si no es asi, llame a un electricista e ins-
talador cualificado para que haga los
arreglos necesarios. El fabricante no asu-
mird ninguna responsabilidad por los da-
flos causados por procedimientos lleva-
dos a cabo por personas no autorizadas,
lo que también podra anular la garantia.

+ Es responsabilidad del cliente preparar la
ubicacién en la que se colocara el apara-
to y también tener preparada la red de
suministro eléctrico y/o gas.

+ Durante la instalacién del producto de-
ben respetarse las normas locales sobre
instalaciones eléctricas y/o de gas (nor-
mas legales sobre instalacion).

« Compruebe que no haya ningun dafio en
el aparato antes de la instalacion. No lo
haga instalar si el aparato esta dafiado.
Los aparatos dafiados causan riesgos
para su seguridad.

4.1 Lugar adecuado para la instala-

cion

+ Coloque el aparato sobre una superficie
dura debido a los conductos de aire que
hay debajo del aparato. No debe colocar-
se sobre una base o un pedestal. Los
pies del aparato no deben sumergirse en
superficies blandas, por ejemplo, alfom-
bras, etc.

+ El suelo de la cocina debe ser capaz de
soportar el peso del aparato mas el peso
adicional de los utensilios de cocina y de
panaderia y de los alimentos.

+ Este producto es un dispositivo de clase
1 seguin la norma EN 30-1-1. Puede colo-
carse junto a las paredes de la cocina,
los muebles de cocina o cualquier otro
producto en cualquier dimensién por de-
tras y por un borde. Los muebles de coci-

na o el equipamiento del otro lado sélo
pueden ser del mismo tamafio o0 mas pe- m
queios.
+ Puede ser usado con armarios en cual-
quier lado pero para tener una distancia
minima de 400mm sobre el nivel de la
placa de coccion permitir un espacio la-
teral de 65mm entre el aparato y cual-
quier pared, particién o armario alto.
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+ También se puede utilizar en una posi-
cion de pie libre. Deje una distancia mini-
ma de 750 mm por encima de la superfi-
cie de la placa de cocina.

+ Si se va a instalar una campana extracto-
ra encima de la cocina, consulte las ins-
trucciones del fabricante de la campana
extractora en cuanto a la altura de insta-
lacion (min. 650 mm).

+ Los muebles de cocina que se encuen-
tren junto al aparato deben ser resisten-
tes al calor (100 °C min.).

Cadena de seguridad

El aparato debe asegurarse contra el sobre-

equilibrio mediante la cadena de seguridad

suministrada en el horno.

jAdvertencia! jRiesgo de volcado!
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Advertencia: A fin de evitar que el aparato
vuelque, se debera colocar el dispositivo
estabilizador. Para ello, consulte las ins-
trucciones.

Si su producto tiene 2 cadena de seguri-
dad;

Fije el gancho (1) utilizando una clavija ade-
cuada a la pared de la cocina (6) y conecte
la cadena de seguridad (3) al gancho me-
diante el mecanismo de bloqueo (2).

Gz\ @

Gancho

Mecanismo de bloqueo
Cadena de seguridad

Firmly fix chain to product rear
Parte trasera del producto

oUW N =

La pared de la cocina

Si su producto tiene 1 cadena de seguri-
dad;

El aparato debe asegurarse contra el sobre-
equilibrio mediante la cadena de seguridad
suministrada en el horno.

Siga los siguientes pasos en la imagen pa-
ra asegurar la cadena de seguridad al apa-
rato.

La cadena de estabilidad debe ser
@ lo mas corta posible para evitar que

el horno se incline hacia adelante y
en diagonal para evitar que el lado
del horno se incline. La cadena de
estabilidad esta disefiada para co-
cinas sin ranura de enganche del
soporte.

Ventilacion de la habitacion

Todas las habitaciones requieren una ven-
tana que se pueda abrir, o su equivalente, y
algunas habitaciones también requieren
una ventilacion permanente. El aire para la
combustion se toma del aire de la habita-
cion y los gases de escape se emiten direc-
tamente a la habitacion. Una buena ventila-
cion es esencial para el funcionamiento se-
guro del aparato.

Las habitaciones con puertas y/o ventanas
que se abren directamente al ambiente ex-
terior

Las puertas y/o ventanas que se abren di-
rectamente al exterior deben tener una
abertura de ventilacion total de las dimen-
siones especificadas en la tabla que figura
a continuacién, que se basa en la potencia
total de gas del aparato (el consumo total
de potencia de gas del aparato se muestra
en la tabla de especificaciones técnicas de
este manual de usuario). Si las puertas y/o
ventanas no tienen una abertura de ventila-
cion total que corresponda al consumo to-
tal de gas del aparato segun se especifica
en la tabla siguiente, entonces debe haber
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definitivamente una abertura de ventilacion
fija adicional en la habitacién para asegurar
que se logre la ventilacion minima total ne-
cesaria para el consumo total de gas del
aparato. La abertura de ventilacion fija pue-
de incluir aberturas para ladrillos de aire
existentes, dimension de la abertura de la
campana de extraccion, etc.

Consumo total de gas  Abertura de ventilacién mini-

(kw) ma (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Habitaciones que no tienen puertas y/o
ventanas que se abren directamente al
ambiente exterior

Si la habitacion en la que se instala el apa-
rato no tiene una puerta y/o una ventana
que se abra directamente al ambiente exte-
rior, se buscaran otros aparatos que pro-
porcionen definitivamente una abertura de
ventilacion fija no regulable y no cerrable
que cumpla los requisitos minimos totales
de abertura de ventilacion para el consumo
total de gas del aparato, como se indica en
el cuadro anterior. También se deben se-
guir las recomendaciones de las normas de
construccion apropiadas.

Cuando una habitacién o espacio interno
contenga mas de un aparato de gas, se de-
bera proporcionar una zona de ventilacion
adicional ademas de los requisitos indica-
dos en el cuadro anterior. El tamafio del
area de ventilacion adicional sera apropia-
do para las regulaciones de otros aparatos
de gas.

También debe haber un espacio minimo de
10 mm en el borde inferior de la puerta que
se abre al ambiente interno en la habitacién
donde se instala el aparato. Debes asegu-
rarte de que articulos como alfombras y
otros revestimientos de suelo, etc., no afec-
ten al espacio libre cuando la puerta esté
cerrada.

La cocina puede estar ubicada en una coci-
na, cocina/comedor o en un cuarto de dor-
mir, pero no en una habitacion que conten-
ga un bafio o una ducha. La cocina no debe
instalarse en un dormitorio-sala de estar de
menos de 20 m3.

No instale este aparato en una habitacion
bajo el nivel del suelo a menos que esté
abierta al nivel del suelo por lo menos por
un lado.

4.2 Conexion eléctrica

A Advertencias generales

+ Desconecte el aparato de la conexidon
eléctrica antes de comenzar cualquier
trabajo en la instalacidn eléctrica. Hay un
riesgo de descarga eléctrica.

+ Conecte el aparato a una toma de co-
rriente/cable con conexién a tierra prote-
gida por un disyuntor en miniatura de ca-
pacidad adecuada, tal como se indica en
la tabla de "Especificaciones técnicas".
Haga que un electricista cualificado reali-
ce la instalacion de la toma de tierra
mientras utiliza el aparato con o sin
transformador. Nuestra empresa no se
responsabiliza de los dafios que puedan
surgir por el uso del aparato sin una ins-
talaciéon de conexion a tierra, de acuerdo
con la normativa local.

+ El aparato solo puede ser conectado a la
red eléctrica por una persona autorizada
y calificada, y la garantia del aparato co-
mienza so6lo después de la correcta insta-
lacion. El fabricante no se hace respon-
sable de los dafios que puedan surgir de-
bido a operaciones realizadas por perso-
nas no autorizadas.

+ El cable eléctrico no debe aplastarse, do-
blarse, atascarse ni tocar las partes ca-
lientes del aparato. Si el cable de corrien-
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te esta dafiado, debe ser cambiado por .
un electricista calificado. En caso contra-

rio, existe peligro de descarga eléctrica,

de cortocircuito o de incendio.

+ Los datos de la corriente de la red deben .
coincidir con los datos especificados en
la etiqueta de tipo del aparato. La placa
de caracteristicas se ve al abrir la puerta
o la cubierta inferior del aparato o se en-
cuentra en la pared trasera del aparato,
segun el tipo de aparato.

+ El enchufe del cable de corriente debe es-
tar al alcance de la mano después de la .
instalacion (no lo coloque sobre la placa
de coccidn). No utilice alargadores de ca-
bles ni enchufes multiples, en la conexion
de corriente. .

+ y debe utilizar la toma de corriente/linea
y el enchufe adecuados para el horno. En
caso de que los limites de potencia del
aparato estén fuera de la capacidad de
transporte de corriente del enchufe y la
toma de corriente/cable, el aparato debe .
ser conectado a través de una instala-
cion eléctrica fija directamente sin utili-
zar el enchufe y la toma de corriente/ca-
ble.

Si el aparato tiene un cable y un enchufe:

Realice la conexion eléctrica del aparato

enchufandolo en una toma de corriente con

En caso de que el cédigo de su pais no fi-
gure en la etiqueta, siga las instrucciones
técnicas locales de su pais para la cone-
xion y conversion del gas.

El producto solamente puede ser conec-
tado al sistema de suministro de gas por
una persona o un técnico autorizado/li-
cenciado/calificado.

El fabricante no se hace responsable de
los dafos derivados de procedimientos
realizados por una persona o un técnico
no autorizado/licenciado/calificado.
Antes de comenzar cualquier trabajo en
la instalacion de gas, desconecte el su-
ministro de gas. jExiste el riesgo de ex-
plosion!

En caso de que mas adelante necesite
utilizar su producto con un tipo de gas di-
ferente, debera consultar al técnico o per-
sona autorizada/licenciada/cualificada
para el procedimiento de conversién co-
rrespondiente.

Después de cada uso, compruebe la es-
tanqueidad de la conexion de gas. El fa-
bricante no asume ninguna responsabili-
dad por los dafios derivados de fugas de
gas que puedan producirse como resulta-
do de una conexion o conversion de gas
realizada por personas no autorizadas/
no licenciadas.

conexion a tierra. Riesgos de incendio:

4.3 Conexion de gas

A Advertencias generales
+ Silainstalacion, reparacién o conexién
se realiza por personal o técnicos no au- .
torizados, sin licencia o no cualificados,
se presenta el riesgo de explosion, incen-
dio o intoxicacion. .
+ Antes de colocar el producto, asegurese
de que las condiciones locales de distri-
bucidn (tipo y presion de gas) y el ajuste .
de gas del producto cumplen con las
condiciones. Las condiciones y valores
de ajuste de gas del producto se indican
en las etiquetas (o en la placa de caracte-
risticas).
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Si no se hace la conexién segun las ins-
trucciones siguientes, habra riesgo de fu-
ga de gas y de incendio. Nuestra empre-
sa no se hace responsable de los dafios
que resulten de esto.

La conexidén de gas sélo debe ser realiza-
da por una persona o un técnico autoriza-
do/licenciado/calificado.

Asegurese de que la manguera de gas a
utilizar en la conexién de gas cumple con
las normas locales de gas.

Asegurese de conectar la manguera flexi-
ble de gas de manera que no entre en
contacto con las piezas méviles y las su-
perficies calientes (mostradas en las fi-
guras siguientes) a su alrededor y que no
se quede atrapada durante el desplaza-
miento de las piezas moviles. (por ejem-




plo, cajones). Ademas, no debe ser colo-
cada en espacios donde pueda ser apre-
tada.

+ No mueva el producto si la conexion de
gas esta completada. Si se mueve, puede
existir riesgo de fuga de gas.

+ Se debe utilizar una llave tuercas para la
conexion y conversion del gas.

Seleccion del lado de conexién del gas

+ Se debe conectar la manguera de gas ha-
ciendo giros de gran angulo contra la po-
sibilidad de que se rompa y doble duran-
te la conexion.

+ La manguera de gas no se debe aplastar,
doblar, pellizcar, tocar con esquinas afila-
das ni entrar en contacto con las partes
calientes del producto y los utensilios de
cocina del producto. jExiste un riesgo de
explosién debido a los dafios en la man-
guera de gas!

+ La manguera de gas no debe entrar en
contacto con piezas que puedan alcan-
zar una temperatura de 70 C por encima
de la temperatura ambiente.

7|

+ Antes de conectar el gas, asegurese de
que el suministro principal de gas y la sa-
lida de la manguera de gas del aparato a
conectar al gas estén en el mismo lado.

al C

+ Sila salida de la manguera de gas y el
suministro principal de gas no estan
orientados hacia el mismo lado, asegure-
se de que la manguera no pase por la zo-
na caliente al conectarla.
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Piezas para la conexion de gas

Las piezas y herramientas visuales, pueden
ser necesarios para la conexién de gas se
dan a continuacién. En funcién del modelo,
es posible que estas piezas no se entre-
guen con el producto. Es posible que las
piezas de conexién de gas a utilizar varien
en funcién del tipo de gas y de la normativa
del pais.

Sello de fuga:

Pieza de conexién EN 10226 R1/2":

Pieza de conexion para gas licuado
(G30,G31) :

7

Pieza de conexion de salida de gas :

U

Tapon ciego :

Realizacion de la conexion de gas - NG

+ Lainstalacién de gas natural debe prepa-
rarse adecuadamente para el montaje
antes de instalar el aparato. A la salida
del sistema de gas que se va a conectar
al producto debe haber una valvula de
gas natural.

+ Asegurese de que la vélvula de gas natu-
ral sea facilmente accesible.

+ Conecte su producto al sistema de gas
natural de su hogar con una manguera
de gas flexible que cumpla con las nor-
mas locales.

+ Se debe utilizar una junta de estanquei-
dad nueva al conectar el gas.

+ Se debe conectar el suministro de gas
mediante una tuberia de gas o una man-
guera de gas de seguridad con racores
roscados en ambos extremos.

Tipo de conexion EN ISO 228 G1/2"

1. Inserte la nueva junta de estanqueidad
en la manguera/tubo de gas de seguri-
dad. Asegurese de que la junta esta co-
rrectamente asentada.

2. Asegure la pieza de conexion de gas al
aparato mediante una llave de 22 mmy
coloque la pieza de conexion en su sitio
mediante una llave de 24 mm.

3. Después de la conexion, se debe com-
probar si hay fugas en la pieza de cone-
Xion.

Tipo de conexion EN 10226 R1/2"

1. Coloque la nueva junta en la pieza de
conexion y asegurese de que la junta
asienta correctamente.
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2. Mientras sujeta la salida de conexion de
gas del producto mediante llave 22, co-
necte la pieza de interconexion a la sali-
da de gas del producto mediante llave

24 y apriétela firmemente.
NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Inserte la nueva junta de estanqueidad
en la manguera/tubo de gas de seguri-
dad. Asegurese de que la junta esta co-
rrectamente asentada.

4. Conecte la parte roscada de la mangue-
ra/tubo de gas de seguridad al interco-
nector mediante la llave de 24 mmy
apriétela firmemente, sujetando el inter-
conector mediante la llave de 24 mm.

NG: G20,G25

5. Después de la conexién, se debe com-
probar si hay fugas en la pieza de cone-
xién.

Realizacion de la conexion de gas - LPG

« Para evitar fugas de gas, su producto de-
be conectarse de forma que quede cerca
de la conexion de gas.

+ Antes de realizar la conexién de gas, pro-
porcione una manguera de gas de plasti-
co y una abrazadera de montaje adecua-
da. El diametro interno de la manguera
plastica de gas debe ser de 10 mmy su
longitud no debe superar los 150 cm. La
manguera plastica debe ser a prueba de
fugas e inspeccionable.

+ Se debe comprobar periddicamente el
correcto funcionamiento de los aparatos
y sistemas de gas. Se debe revisar perié-
dicamente el regulador, la manguera y su

abrazadera y sustituirlos en los plazos re-
comendados por su fabricante o cuando
sea necesario.

+ Se debe utilizar una junta de estanquei-
dad nueva al conectar el gas.

+ La conexion de gas debe realizarse me-
diante una manguera de gas o una cone-
xion fija.

Conexion con manguera de gas con abra-

zadera (sin rosca)

1. Coloque la nueva junta en la pieza de
conexion para gas liquido y asegurese
de que la junta asienta correctamente.

2. Asegure la salida de la conexidon de gas
del producto con una llave de 22 mm,
conecte la pieza de conexidn a la salida
de gas del producto con una llave de 24
mm y apriétela firmemente.

LPG: G30,G31

3. Coloque la abrazadera de montaje en un
extremo de la manguera. Ablande el ex-
tremo de la manguera de gas a la que
ha fijado la abrazadera colocéndola en
agua hirviendo durante un minuto.

4. Inserte la manguera de gas ablandada
hasta el fondo en la pieza de conexién.
Apriete la abrazadera de forma segura
mediante un destornillador.

5. Después de la conexion, se debe com-
probar si hay fugas en la pieza de cone-
xion.
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Comprobacion de fugas en el punto de co-

nexion

+ Asegurate de que todas las perillas del
aparato estén apagadas. Asegurese de
que el suministro de gas esté abierto.
Prepare la espuma jabonosa y apliquela
en el punto de conexion de la manguera
para controlar la fuga de gas.

+ La parte jabonosa hara espuma si hay
una fuga de gas. En este caso, inspeccio-
ne la conexion de gas una vez mas.

*+ En lugar de jabdn, puede utilizar los aero-
soles disponibles en el mercado para
comprobar si hay fugas de gas.

+ En caso de fuga de gas, cierre el suminis-
tro de gas y ventile la habitacion.

+ Nunca use un fésforo o un encendedor
para hacer el control de la fuga de gas.

4.4 Colocacion del aparato

1. Empuje el aparato hacia la pared de la
cocina.

2. Fije la cadena de seguridad que ha co-
nectado al aparato a la pared.

3. Ajuste los pies del horno

Ajuste de las patas del horno

Las vibraciones durante el uso pueden pro-
vocar el desplazamiento de los recipientes
de coccidn. Esta situacion peligrosa puede
evitarse si el aparato estd nivelado y equili-
brado.

Por su propia seguridad, asegurese de que
el producto esté nivelado ajustando las
cuatro patas de la parte inferior girdndolas
a izquierda o derecha y alineandolas con la
encimera.

Comprobacion final

1. Vuelva a conectar el producto a la red
eléctrica.

2. Compruebe las funciones eléctricas.
3. Abra el suministro de gas.

4. Compruebe si las conexiones de gas es-
tan bien fijadas y si hay fugas.

5. Encienda los quemadores y compruebe
el aspecto de la llama.

La llama debe ser azul y tener una
forma regular. Si la lama es amari-
llenta, compruebe si la tapa del

quemador esta bien asentada o
limpie el quemador.

4.5 Conversion de gas

A Advertencias generales
+ Antes de comenzar cualquier trabajo en

la instalacién de gas, desconecte el su-
ministro principal de gas. jExiste el riesgo
de explosion!

+ Todos los inyectores de gas deben susti-

tuirse y el ajuste de combustién de los
grifos de gas debe realizarse en posicién
de caudal reducido para que el producto
sea apto para su uso con otro gas.

+ Después de cambiar el tipo de gas, la

nueva etiqueta de tipo de gas de la bolsa
de repuesto debe aplicarse sobre la eti-
queta actual que ya se encuentra en la
pared posterior del producto.

+ El tipo de gas convertible y las categorias

de gas de su producto por pais se indi-
can en la seccién "Categorias/tipos/pre-
sion de gas por pais". Consulte en esta
tabla los tipos de gas que puede conver-
tir en su zona. No se puede convertir a ti-
pos de gas no especificados en esta ta-
bla.

+ Puede que no se suministre con el pro-

ducto un inyector de repuesto adecuado
para el tipo de gas que desea convertir.
Los inyectores se pueden obtener en el
servicio técnico autorizado o en el lugar
donde adquirié el producto.

Al final de la seccidn se indican los valo-
res de los inyectores y los tipos de gas
que deben utilizarse para los quemado-
res. Realice la conexién del tipo de gas a
convertir tal y como se describe en la
seccion de conexién de gas.

Piezas para Conversion a Gas

A continuacion se indican las piezas y he-
rramientas visuales que pueden ser nece-
sarias para la conversion a gas. En funcion
del modelo, es posible que estas piezas no
se entreguen con el producto.
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Boquilla de derivacion:

(7

Inyector del quemador:

Cambio del inyector por el quemador

1. Gire todos los mandos de control a la
posicion de apagado en el panel de con-
trol.

2. Corte el suministro de gas.

3. Retire los soportes de las cacerolas, la
tapay la cabeza de los quemadores de
la placa de coccidn.

4. Retire los inyectores de gas girando en
sentido contrario a las agujas del reloj.
(llave 7)

5. Si su producto tiene un quemador wok
con un inyector de entrada lateral, retire
el inyector con una llave del nimero 7.

El inyector de algunos quemadores
@ esta cubierto por una pieza metali-

ca. Esta cubierta metalica debe reti-

rarse para sustituir el inyector.

6. Instale los nuevos inyectores de gas.
(Par de apriete 4 Nm)

7. Compruebe todas las conexiones para
asegurarse de que estan instaladas de
forma segura.

Los inyectores nuevos tienen su po-

@ sicion marcada en su empaqueta-
dura o tabla de inyectores en se
puede consultar.

8. Debe comprobar si hay inyectores de fu-
gas después de la conexion.

A menos que exista una condicién
@ anormal, no intente retirar los grifos

de los quemadores de gas. Debe

llamar a un servicio técnico autori-

zado o a un técnico con licencia si
es necesario cambiar los grifos.

Ajuste reducido del caudal de gas para los
grifos de la placa de coccion

1. Encender el quemador que se va a regu-
lar y girar el mando a la posicion reduci-
da.

2. Retire el pomo de la llave del gas.

3. Utilice un destornillador de tamafio ade-
cuado para ajustar el tornillo de regula-
cién del caudal.

4. Para GLP (Butano - Propano) gire el tor-
nillo en el sentido de las agujas del reloj.
Para el gas natural, debe girar el tornillo
una vez en el sentido contrario a las
agujas del reloj.

= La longitud normal de una llama
recta en posicion reducida debe
ser de 6-7 mm.

5. Silallama estda mas alta que la posicion
deseada, gire el tornillo en el sentido de
las agujas del reloj. Si es menor, gire en
sentido contrario a las agujas del reloj.

6. Para el ultimo control, lleve el quemador
tanto a la posicion de llama alta como a
la de llama reducida y compruebe si la
llama estd encendida o apagada.

7. Dependiendo del tipo de llave de gas uti-
lizada en su aparato, la posicion del tor-
nillo de ajuste puede variar.
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1 Tornillo de ajuste del caudal

4. Retire los 2 tornillos (2) ubicados en el
soporte del inyector (1).

1 Tornillo de ajuste del caudal S
Cambio de inyector para los quemadores
del horno

1. Gire todas las perillas de control a la po-
sicion de apagado en el panel de con-
trol.

2. Cierre el suministro de gas.

3. Retire los tornillos ubicados en la pared
trasera.

l DV

12

1 Porta inyectores
2 Tornillo

5. Retire el soporte del inyector.

6. Retire el inyector del soporte del inyec-
tor girandolo en sentido antihorario.

7. Instale el nuevo inyector de gas.

ES/79



Reduccion del flujo de gas del horno

Para que el horno funcione correctamente,
es muy importante volver a comprobar el
ajuste del by-pass. Con el fin de proporcio-
nar la maxima seguridad al usuario, estas
operaciones deben realizarse con cuidado.

1. Encienda el quemador que se va a ajus-
tary gire la perilla a la posicién de llama
alta.

2. Cierre la puerta del horno y espere de 10
a 15 minutos hasta que el horno esté lis-
to para el ajuste.

3. Saca el pomo

4. Después de 15 minutos, ajuste el horno
a la posicion de llama mas baja.

/1

5. Ajuste la longitud de lallamade2a 3
mm mediante el tornillo (1) del grifo del
horno. Girando en el sentido de las agu-
jas del reloj se reduce la llama, girando
en sentido contrario a las agujas del re-
loj se aumenta la llama.

Si el caudal de gas del horno no
puede ajustarse retirando el man-
do, retire las piezas necesarias del
horno (panel de control, placa del
quemador, etc.) y, a continuacion,
ajuste el caudal de gas del horno.

Si la temperatura del horno aumen-
ta excesivamente, apague el horno
y llame al servicio técnico autoriza-

do para que reparen el termostato
del horno.

Ajuste el fuego a la altura éptima como se
muestra en la figura, girando el tornillo 1 de
la llave de gas del horno con un destornilla-
dor. Si lo gira en el sentido de las agujas
del reloj, aumentarad la altura del fuego y si
lo gira en el sentido contrario, la disminuira.

Si la altura del fuego es demasiado corta,
*La temperatura interna del horno puede
ser demasiado baja, por lo tanto, el rendi-
miento de coccidn puede verse afectado
negativamente.

La altura ideal del fuego garantiza el mejor
rendimiento.

Si la altura del fuego es demasiado alta,

*La temperatura interna del horno puede
ser demasiado alta, por lo tanto, el rendi-
miento de coccidn puede verse afectado
negativamente.
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no se apague.

Después de ajustar la altura de la
@ llama, abray cierre la puerta del

horno un par de veces y preste

atencion a que la llama del horno

Vuelva a instalar el botén después de confi-
gurar la longitud de la llama.

Gas natural a butano/propano
(LPG)

Butano/propano (LPG) a gas
natural

G20 20 mbar

G25 25 mbar

G25.3 25 mbar

Apriete el tornillo girandolo
en el sentido de las agujas
del reloj hasta el tope.

Gas natural a butano/

propano (LPG)

Afloje el tornillo

180° aproximadamente

Butano/propano (LPG) a gas
natural

G20 10 mbar
G20 13 mbar

Apriete el tornillo girandolo

Afloje el tornillo

en el sentido de las agujas

270° aproximadamente

del reloj hasta el tope.

Gas natural a butano/

propano (LPG)

Butano/propano (LPG) a gas
natural
G2 350 13 mbar

Apriete el tornillo girandolo

Afloje el tornillo

en el sentido de las agujas

360° aproximadamente

del reloj hasta el tope.

L 360°

El ajuste del fuego pequefio (ralen-
@ ti) puede variar segun el producto,
el quemador y el tipo de gas. Ase-

gurese de que la altura del fuego se
corresponda con la figura anterior.

Cuando se cambia el tipo de gas

@ ajustado del producto, también se
debe cambiar la etiqueta que indica
el tipo de gas ajustado.

Comprobacion de fugas en los inyectores
Antes de llevar a cabo la conversion del
producto, asegurese de que todos los boto-
nes reguladores estén en posicién cerrada.
Después de la correcta conversion de los
inyectores, para cada uno de los inyectores
debe ser la fuga de gas comprobado.

1. Asegurese de que el suministro de gas
esté en posicion abierta, pero mante-
niendo todos los botones reguladores
en posicion cerrada.

2. Cada orificio inyector se puede bloque-
ar aplicando fuerza con el dedo sobre
él para detener fugas de gas, si el co-
rrespondiente botdn regulador esté en
posicién abierta y este se mantiene
pulsado para permitir que el gas llegue
al inyector.

&

3. Aplique agua con jabén en la conexién

del inyector con un pequefio cepillo, si
hay alguna fuga de gas en la conexién
del inyector, el agua con jabon comen-
zard a hacer espuma. En este caso,
apriete el inyector con fuerza y repita el
paso 3 una vez mas.
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4. Sila espuma no desaparece, debe apa-
gar el gas inmediatamente y llamar a
un agente del servicio técnico autoriza-
do o a un técnico cualificado. No utilice
el producto hasta que el servicio técni-
co autorizado haya revisado el produc-

to. &

&

5 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se 5. Espere a que el horno se enfrie.
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pafio o esponja himedos y séquelas

5.1 Limpieza inicial con un pano.

Antes de utilizar los accesorios:

1. Retire todos los materiales de embalaje. o ) )
Limpie los accesorios que retire del horno

2. Retire todos los accesorios del horno con agua detergente y una esponja de lim-
suministrados con el producto. pieza suave.

3. Haga funcionar el producto durante 30 NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
minutos y luego, apdguelo. De esta ma- limpieza podrian provocar dafio en la su-
nera, los residuos y capas que puedan perficie. No utilice detergentes abrasivos,
haber permanecido en el horno durante polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
la produccion se queman y se limpian. objetos punzantes durante la limpieza.

NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es

normal y s6lo se necesita una buena venti-
lacién para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humo y los olores que se forman.

4. Seleccionar el nivel de funcionamiento
mas alto de la estufa de gas. Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccion.

6 Como usar la placa

6.1 Informacion general sobre el uso bles), primero apague el fusible y luego

de placa llame al servicio autorizado para desen-

chufar el producto y reducir el riesgo de
descarga eléctrica.

+ Ponga las ollas y sartenes de manera
gue sus mangos no estén sobre los que-
madores a fin de evitar que se sobreca-
lienten.

Advertencias generales

+ No deje caer ninguin objeto sobre la pla-
ca. Incluso objetos pequefios como sale-
ros pueden dafiar la placa. No utilice en-
cimeras rajadas. El agua puede filtrarse a
través de estas grietas y provocar un cor-
tocircuito. Si la superficie esta dafiada de
alguna manera (por ejemplo, grietas visi-
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+ No utilice ollas y sartenes que no estén
equilibradas y que se puedan inclinar fa-

cilmente sobre la placa.
v X X

+ No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

+ No encienda los quemadores cuando no
haya ninguna olla o sartén sobre el que-
mador respectivo.

+ Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

+ El aparato se dafiara si se utilizan las pla-
cas sin ninguna olla o sartén. Después de
cada uso apague siempre las placas.

+ Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no colo-
que las ollas / sartenes de plastico sobre
la superficie de coccién. Limpie tal mate-
rial en la superficie enseguida.

+ Los cambios repentinos de temperatura
en la superficie de coccion de vidrio pue-
den causar dafios; tenga cuidado de no
derramar liquidos frios durante la coc-
cion.

+ Ponga en ollas y sartenes una cantidad
suficiente de alimentos. De este modo,
puede evitar que los alimentos salgan de
las ollas y no necesitara hacer una lim-
pieza innecesaria.

+ No ponga las tapas de las ollas y sarte-
nes sobre los quemadores/zonas.

+ Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que de-
see colocar una olla sobre otro quema-
dor/zona, no la deslice hacia el quema-
dor deseado; mas bien, levantela primero
y luego pongala sobre el otro quemador.

+ El tamanio de las ollas/sartenes debe
coincidir con el tamafio de la llama. Ajus-
te las llamas de gas de manera que no
sobresalgan de la base de las ollas/sar-
tenes y coloque las ollas/sartenes sobre
el soporte centrandolas. No use sarte-
nes / ollas grandes para cubrir mas de un
quemador.

1

Tamaiios recomendados para las ollas/
sartenes

Tipo de quemador de placa

Diametro de olla - cm

Quemador auxiliar 12-18
Quemador normal 18 - 20
Quemador rapido - Quemador para wok 22-24
No utilice ollas/sartenes que excedan las 6.2 Funcionamiento de las placas
dimensiones indicadas aqui arriba. El uso .
q Mando del fogon de gas

de sartenes/ollas mas grandes que las es-
pecificadas puede causar envenenamiento
por monoxido de carbono y el sobrecalen-
tamiento de las superficies cercanas y las

perillas. Ademas, si la superficie de coccién

de su producto es de vidrio, se producird un
sobrecalentamiento en esta superficie y el

producto se dafiara. El uso de ollas mas pe-

quefas puede causar que se quemen debi-
do a las llamas.

el Posicion OFF (Apagado)
b Llama pequefia: Potencia de gas més baja

¢ Una gran llama: La mayor potencia de gas
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Puede manejar su placa de coccién con los
mandos de control de la placa. Cada man-
do acciona el fogdn correspondiente. Pue-
de deducir qué fogon controla a partir de
los simbolos del panel de control.

Cuando esta apagado (posicion superior),
el fogdn no recibe gas. Después de encen-
der el fogon, puede cocinar ajustando los
niveles de gas en el mando. Ajuste la po-
tencia de coccién deseada alineando el
mando con el simbolo correspondiente.

Encendido de los fogones de gas

v Los fogones de gas se encienden con
los mandos de control.

1. Pulse el mando del fogoén.

2. Mientras presiona el mando, girelo en
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta el simbolo de la [lama grande.

3. Con la chispa resultante, se enciende el
gas.

4. Tras el encendido inicial, mantenga pul-
sado el mando durante 3-5 segundos.

5. Si el gas no se enciende después de
presionar y soltar el mando, repita el
mismo proceso presionando el mando
durante 15 segundos.

6. Ajuste el nivel de potencia que desee.

Apagado de los fogones de gas

Lleve el mando de los fogones a la posicién
de apagado (arriba).

Si las llamas del fogén se apagan
inadvertidamente, apague el mando
de control del mismo. No intente

encender de nuevo el fogdén duran-
te al menos 1 minuto.

Mecanismo de seguridad de cierre del gas
Como precaucion contra el reventén por
desbordamiento sobre los fogones superio-
res, un mecanismo de seguridad entra en
funcionamiento y corta el gas inmediata-
mente.

1 Seguridad de cierre del gas

Para activar el mecanismo de seguridad de
corte de gas, mantenga pulsado el mando
de control durante 3-5 segundos mas des-
pués de encender la placa de coccién.

Suelte el botén si el fogdn no se en-
ciende en 15 segundos. Espere al
menos 1 minuto antes de volver a

intentarlo. jExiste riesgo de acumu-
lacion de gas y explosién!

Suelte el botén si el fogdn no se en-
@ ciende en 15 segundos. Espere al

menos 1 minuto antes de volver a

intentarlo. jExiste riesgo de acumu-

lacién de gas y explosion!

7 Uso del horno

7.1 Informacioén general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automdticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-

friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el hor-
no puede sobrecalentarse. El ventilador de
enfriamiento continta funcionando durante
el funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente
20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de cocciédn, el ventilador de refrigeracion se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
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miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

Puede encender la iluminacién de su horno
pulsando el botén de la ldmpara. Vuelva a
pulsar el botén de la ldmpara para apagar-
la.

7.2 Uso del horno de gas

Perilla de control del horno

@ Posicion de apagado

1-3  Niveles de gas del horno

Puede controlar el horno con la perilla de
control. En la posicion de apagado (arriba),
no se suministra gas al horno. Después de
encender el quemador del horno, puede co-
cinar ajustando los niveles de gas en la pe-

Encendiendo el horno de gas

v El horno a gas se enciende con el bo-
tén de encendido.

1. Abra la puerta del horno.

2. Mantenga presionada la perilla de con-
trol del horno a gas y girelasinistréorsum.

3. Presione el botdn de encendido y suélte-
lo nuevamente.

4. Mantenga presionada la perilla de con-
trol del horno a gas durante 3 a 5 segun-
dos.

= Repita el procedimiento hasta que
se encienda el gas liberado.

5. Mantenga presionada la perilla de con-
trol del horno a gas durante otros 3a 5
segundos.

6. Seleccione la potencia de horneado/
marca de gas deseada.

7. Sino hay electricidad, encienda el que-
mador del horno con el encendedor de
gas desde el orificio de control de en-
cendido.

. J ] '\
rilla. ] . /

nivel de gas 1 | 2 | 3 |

Botén de ignicién = ©

Sirve para encender el horno. En caso de
corte de energia, el botén de encendido no
funciona.

Con este boton también puedes encender
los quemadores de la placa.

Botén de lampara

Puede encender y apagar la lampara de su
horno con el botén de la lampara. En caso
de corte de energia, la lampara y el boton
de la ldmpara no funcionan.

El producto dispone de una valvula
de seguridad. Cuando la llama se
apaga, el suministro de gas se cor-

ta automaticamente. Esto evita la
acumulacion de gas no quemado.

Apagar el horno de gas

Gire la perilla de control del horno a gas a
la posicion de apagado (superior).

No intente encender el gas durante
mas de 15 segundos. Si el quema-
dor no se enciende en 15 segun-
dos, cierre la perilla y espere 1 mi-
nuto. Ventile la habitacion antes de
volver a intentar encender el que-
mador. jExiste el riesgo de compre-
sion del gas y explosion!
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8 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

8.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccion, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ Elintenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
cocciodn indicados para los alimentos
pueden variar segun la recetay la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
€COmMo rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de que-

maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccion, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicién del estante
durante la coccién.

8.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacién general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccién de los alimentos
puede variar en funcién de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccién y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

+ Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefo dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.
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+ Coloque su comida en el estante apropia-
do recomendado en la mesa de coccidn.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

Consejos para hornear pasteles
+ Si el pastel estd demasiado seco, aumen-

Consejos para la pasteleria

+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-
te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel estd humedo, utilice una pe-
queia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Si la parte superior de la tarta estd que-
mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

+ Si el interior del pastel estd bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura 'y
aumente el tiempo de coccién.

+ Sila masa se esta cocinando lentamente,

asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa estd dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-
me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la
masa.

+ Hornee su pasteleria en la posiciény la
temperatura adecuadas segun la tabla de
coccioén. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, coldquela en un
estante inferior para la préoxima coccion.

Tabla de coccién para alimentos de paste-

leria y horno

Comida Accesorio a utilizar Posicion de la es- |nivel de gas Tiempo de coccién (min)
tanteria (aprox.)
Molde redondo de metal ne-
Tarta de manzana |gro de 20 cm de didmetro |2 1 80..110
en la parrilla de alambre **
Molde redondo de metal ne-
Tarta de frutas gro de 20 cm de didmetro |4 1 20 .. 40
en la parrilla de alambre **
Molde redondo de metal ne-
Pastel gro de 20 cm de didmetro |4 1 20 .. 40
en la parrilla de alambre **
Galletas Bandeja estandar * 1 25..35
Levadura Bandeja estandar * 1 40 ... 60
Pastel en el mol- MoIde para pasteles en la 3 1 75 85
de parrilla de alambre **
Galletas Bandeja estandar * 4 1 25..35
Séandwich Victoria [Bandeja estandar * 4 1 30..40
Pastas Bandeja estandar * 4 1 40 ... 60

Precalentar todos los alimentos durante 10 minutos en el nivel de gas 2.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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8.1.2 Carne, pescado y aves de corral
Los puntos clave de la parrilla

Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

Se tarda de 15 a 30 minutos mas en coci-
nar la carne deshuesada que el filete fri-
to.

Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cion por cada centimetro de grosor de la
carne.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,

mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Tabla de coccion para carne, pescado y
aves

Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- |nivel de gas Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Cordero asado Bandeja estandar* |3 1 gg ~100por450g+

Ternera asada Bandeja estdndar* |3 1 gg ~120por450g+

Aves de corral Bandeja estandar* |3 1 60 ... 80 por 450 g + 25

Cazuela Bandeja estandar* |3 1 90 ..120

Pescados Bandeja estandar* |4 1 35..45

Precalentar todos los alimentos durante 10 minutos en el nivel de gas 2.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

9 Mantenimiento y limpieza

9.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitard que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice productos de limpieza a vapor
para limpiar.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-

niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y oxido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafio
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningun componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.
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Para las placas de coccion:

La suciedad 4cida, como la leche, la pas-
ta de tomate y el aceite, puede provocar
manchas permanentes en las placas de
coccion y en los componentes de las zo-
nas de coccioén, limpie los liquidos que se
desborden inmediatamente después de
enfriar la placa de coccion apagandola.
Los quemadores tipo wok utilizados a al-
tas temperaturas pueden cambiar de co-
lor. Esto es normal.

Mover algunos utensilios de cocina pue-
de provocar marcas metalicas en los so-
portes de las ollas. No deslice las sarte-
nes y ollas sobre la superficie.

Como las tapas de la zona de coccién es-
tan en contacto directo con el fuego y ex-
puestas a altas temperaturas, es normal
que cambien y pierdan color con el tiem-
po. Esto no causa ningun problema al uti-
lizar la placa de coccion.

Inox - superficies inoxidables

No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacién, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.
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Superficies esmaltadas

El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccién. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafiar la superficie del esmal-
te.

Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

Para las manchas dificiles, se puede utili-
zar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno exter-
no.

Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de coccion
sé6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.

Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.
Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.
Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafar la superficie del cristal la proxima
vez.

En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metalica o uten-
silios similares para rascar.




Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

Si la superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafo humedo.

Las decoloraciones y manchas en la su-

lo contrario, es posible que la superficie
de coccién del vidrio se dafie de forma
permanente.

En las operaciones de limpieza que reali-
ce mientras la placa esta caliente no utili-
ce agentes de limpieza, de lo contrario
pueden producirse manchas permanen-
tes.

Limpieza de los quemadores de gas

1.

Antes de limpiar la placa, quite los so-
portes de las ollas, las tapas de los que-
madores y las cabezas de la placa.

perficie del vidrio son normales y no de- 2. Limpie la superficie de la placa confor-

fectos. me a las recomendaciones incluidas en
Las piezas de plastico y las superficies la informacion general de limpieza en
pintadas funcién del tipo de superficie (esmalta-
- Limpie las piezas de plastico y las super- da, vidrio, inox, etc.).

ficies pintadas con detergente para vaji- 3. Limpie la cdmara de quemador utilizan-

lla, agua tibia y un pafio suave o una es- do un pafio empapado en detergente o

ponja y séquelas con un pafio seco. con un cepillo suave que no arafie. Ase-
+ No utilice raspadores de metal duro ni gurese de que no queden restos de co-

limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las mida.

superficies. 4. Limpie las bujias de encendido y los ele-

Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

9.2 Limpieza de los accesorios

mentos térmicos (en los modelos con
ignicion y elemento térmico) utilizando
un pafo bien apretado. Luego séquelas
utilizando un pafio limpio. Aseglrese de
que la bujia y el elemento térmico estén
completamente secos.

5. Limpie las tapas y cabezales de los que-
madores con agua jabonosa después
de cada operacioén y luego séquelas.

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

6. En caso de manchas persistentes, man-
tenga las tapas y cabezales de los que-
madores en agua detergente o agua ja-
bonosa tibia por lo menos durante 15
minutos. Limpie utilizando un cepillo no
metalico que no raye.

9.3 Limpieza de la placa de coccion

Superficie de vidrio de coccion
Para limpiar las superficies de vidrio de
coccién, siga los pasos de limpieza descri-
tos en la seccién “Informacion general de
limpieza”. En casos especiales, podra com- 7
pletar la limpieza segun la informacién que '
figura a continuacion.
+ Los alimentos a base de azucar tales co-
mo la crema oscura, el almidén y el jara-
be se deben limpiar inmediatamente, sin
esperar a que la superficie se enfrie. De

Puede utilizar los productos de limpieza
Quick&Shine para el interior de los hor-
nos y parrillas, utilizados en superficies
esmaltadas y recomendados por el ser-
vicio autorizado, especialmente para las
manchas persistentes en las tapas es-
maltadas de los quemadores.
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8. Mientras los limpia no permita que las
tapas de los quemadores entren en con-
tacto con detergentes agresivos tales
como agentes limpiadores para el inte-
rior del horno o descalcificadores, esto
puede causar decoloracion.

9. Limpie los soportes de ollas con agua
detergente y sin rascar, cepille suave-
mente después de cada operaciény lue-
go séquelos.

10.Utilizar las tapas de los quemadores y
los soportes de las ollas cuando estan
mojados, puede causar la formacién de
manchas de cal persistentes como re-
sultado del calor. Antes de la operacion
asegurese de que se seca.

11.Ponga las cabezales de los quemado-
res, las tapas y los soportes de ollas,
respectivamente.

12.Al colocar los soportes de ollas, asegu-
rese de centrar los quemadores. En los
modelos con clavijas, coloque las clavi-
jas de la placa del quemador en las ra-
nuras para clavijas de los agarraderas.

Ensamblaje de las piezas de los quemado-
res

1. Después de limpiar los quemadores,
ponga las piezas tal y como aparece en
la figura.

2. Ponga la cabezal del quemador asegu-
randose de que pasa a través de la bujia
de encendido del quemador (4). Gire la
cabezal del quemador a la derechay a
la izquierda para asegurarse de que es-
t4 asentada en la camara del quemador.

3. Ponga la tapa del quemador en la cabe-
zal del quemador.

Tapa de quemador

Cabezal de quemador
Camara de quemador

AW N =

Bujia de encendido (en modelos con encendi-
do)

9.4 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomosy las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave humedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion inco-
rrecta en las teclas.

9.5 Limpiar el interior del horno
(area de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en la

secciodn "Informacion general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.
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Limpiar las paredes laterales del horno

Las paredes laterales del area de coccidn
sélo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

9.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafio
suave 0 una esponja y séquelos con un pa-
fio seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechayala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

A
/

5. (La bisagra tipo B esta disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo estéa disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.
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3 Perfil

)

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e 2. Como se ilustra en las figuras arriba,

izquierda y retirela. presione en las lengtietas (1) y tire del
perfil (3) hacia usted al mismo tiempo
Para volver a colocar la puerta, los para retirar el perfil pegado a la parte

@ procedimientos aplicados al retirar- superior de la puerta.

la deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamente.
Al instalar la puerta, asegurese de
cerrar las abrazaderas en el zécalo
de la bisagra.

9.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-
ducto puede ser retirado para su limpieza.

Panel de vidrio mas interno

Panel de vidrio interior*

1. Abra la puerta del horno.

Panel de vidrio exterior

Varia segun el modelo del aparato. Puede que
no esté disponible en el aparato.

* W N =

3. Como se muestra en la figura, levante li-
geramente el panel de vidrio mas inter-
no (1) en la direccion “A” y extraigalo ti-
rado de él en la direccion “B”

4. Sisu producto estd equipado con un pa-
nel de vidrio interior; Tire del soporte del
vidrio que une los elementos en el cen-
tro tal y como se ilustra en la figura para
liberarlos de los paneles de vidrio.

4
A

1 Etiqueta 4 Elemento de conexién del soporte de vidrio*

2 Cuadro
ES/93



* Varia segun el modelo del aparato. Puede que
no esté disponible en el aparato.

5. Repita la operacion para retirar el panel
de vidrio interior (2). El primer paso para
volver a montar la puerta consiste en
volver a colocar el panel de vidrio inte-
rior (2).

6. Como se ilustra en la figura, coloque el
panel de vidrio de modo que encaje en
la ranura de plastico.

De lo contrario, el panel de vidrio no

@ se asentara completamente y pue-
de quedar expuesto a vibracién y
rotura.

7. Alinstalar el panel de vidrio mas interno
(1), asegurese de que el lado impreso
del panel mira hacia el panel de vidrio
interior.

8. Es importante que las esquinas inferio-
res del panel interior de vidrio estén bien
asentadas en las ranuras de plastico.

De lo contrario, el panel de vidrio no

@ se asentara completamente y pue-
de quedar expuesto a vibracion y
rotura.

9. Recuerde colocar las piezas de union
del soporte del vidrio en sus ranuras.

10.Finalmente, pulse en las pestafias del
perfil para hacer que encajen en sus ra-
nuras otra vez.

9.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de cris-

tal de la bombilla del horno en el drea de
coccidn, limpiela con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-

ja'y séquela con un pafio seco. En caso de
fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didmetro, o de una ldampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las ldmparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-
raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
ras para hornos se pueden adquirir en los
Servicios Autorizados o en los técnicos
autorizados. Este producto contiene una
ldmpara de clase energética G.

+ La posicién de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracién.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este producto
deben soportar condiciones fisicas extre-
mas, como temperaturas superiores a 50
°C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-

dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

~" .
3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
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muestra en la ilustracién y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

10 Solucion de problemas

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la lampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustraciéon y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

« Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion
+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no

es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan. >>>
Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Sj su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.
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La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la [dmpara del hor-
no.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

No hay chispa de encendido.

+ No hay corriente. >>> Compruebe los fu-
sibles en la caja de fusibles.

No hay gasolina.

+ La valvula principal de gas esta cerrada.
>>> Abra la valvula de gas.

+ Latuberia de gas estd doblada. >>> Ins-
tale la tuberia de gas correctamente.

La coccion lleva demasiado tiempo.

* La presion del gas es baja. >>> Aumentar
el nivel de gas.
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