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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg, biorgc pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chronié siebie i swoj produkt przed zagrozeniami, ktére mogg wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢
rowniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZer\ie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagrOZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
Jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystapi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze]
instrukeji.

- Nieprzestrzeganie niniejsze]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- &AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawic¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac

urzgdzenia.

A Uzytkowanie

- Ten produkt jest

przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu

w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach I innych miejscach

pracy.

- OSTRZEZENIE: Produkt

powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

- Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania
potraw.

- Produktu nie nalezy uzywac

do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,
wieszania recznikow lub



odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
os6b wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

- Niniejszy sprzet moze byc
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat |
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia | konserwacji
nie mogg wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze byc
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

- Dzieci nie nalezy

pozostawiac bez opieki, aby
mieC pewnosc, ze nie bedg
sie one bawic¢ urzgdzeniem.

- Produkty elektryczne sg

niebezpieczne dla dzieci |
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzadzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktas¢ na

urzgdzeniu przedmiotow, do
ktérych moga dosiegngc
dzieci.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- Gdy drzwi sg otwarte, nie

ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic¢
dziatanie produktu przed
utylizacja.
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A Bezpieczenstwo

elektryczne

- Urzgdzenie podtgczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowe. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
Istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy |
transportu.

- Urzgdzenie podtgczyc
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
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czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe.

- (Jesli Twoj produkt nie ma

przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytacznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne".

- Nie nalezy blokowac

przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewod zasilajgcy
nie powinien byc zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

- Podczas pracy piekarnika

jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
moga dotykac tylnej
powierzchni, gdyz moga
zostac uszkodzone.

- Nie blokowac kabli

elektrycznych do drzwiczek
piekarnika I nie przesuwac

po gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i

zapalenie sie w wyniku
stopienia kabla.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.



- Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

- OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczyc
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

(Jesli twdj produkt ma

wtyczke)

- Nie nalezy podtagczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnigje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sSciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikng¢
wytadowania tukowego.

AZabezpieczenie podczas
transportu
- Przed transportem odtgcz

urzgdzenie od sieci.

- Produkt jest ciezki, dlatego

powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

- Nie nalezy trzymac

urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

- Nie wolno ktas¢ na

urzadzeniu innych
przedmiotow I nie przenosic
W pOzycji pionowej.

- Aby przetransportowac

urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdiny wyglad

produktu pod kgtem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo montazu
.- Przed zamontowaniem

urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
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uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

- Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo
uzytkowania

- Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest
uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac
wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu |
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.
- Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong
szybg przednich drzwi.

- Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegng¢ do
8/PL

iInnego przedmiotu lub z
Jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
pleczenia mogg sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych
w strefie pieczenia.

- Uchwyt piekarnika nie moze

stuzy¢ jako suszarka do
recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

- Zawiasy drzwiczek

poruszajg sie i dociskajg
podczas otwierania i
zamykania. Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.

A Ostrzezenia dotyczace

temperatury
- OSTRZEZENIE: Podczas

pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do



urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

- Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz |
/ lub oczy.

- Urzadzenie moze sie
nagrzac podczas pieczenia.
Nie dotykac gorgcych
przegrod, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

- Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUiycie akcesoriow

- Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow".

- Akcesoria mogg uszkodzi¢

szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy
przesungc akcesoria na
koniec obszaru pieczenia.

A Bezpieczenstwo
pieczenia

. Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

- Odpady zywnosci, olej itp. w

strefie pieczenia moga sie
zapali¢. Przed pieczeniem
usungc zanieczyszczenia.

- Zagrozenie zatruciem

pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzine
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

- Nie podgrzewac

zamknietych puszek i
szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

- Umiesc ttuszczoodporny

papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
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przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt
itp.), umiesc¢ potrawe i wtéz
do rozgrzanego piekarnika.
Usun wystajgcy z foremki
papier, aby unikngc ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktasc¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

- Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

- Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Zywnos$c¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze soba
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
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najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia
- Przecz czyszczeniem

produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,

spryskujac go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pragdem!

- Nie czyscic¢ produktu za

pomoca odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

- Nie uzywaj sciernych

srodkow czyszczgeych,
metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkow
wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg)
szyby gornych drzwi
piekarnika. Srodki te moga
powodowac porysowanie i
rozbicie szklanych
powierzchni.

- Zawsze utrzymuj panel

sterowania w czystosci |
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstugg funkcji.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatow
wysokiej jakosci, ktére mogg by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtdrne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedziec sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie materiatow

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtornych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014 mozna

znalez¢ na karcie produktu dotgczonej do
produktu. Ponizsze wskazdwki pomoga

uzywac produktu w sposdb ekologiczny i

energooszczedny
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktére lepiej
przenosza ciepto.

+ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukeji uzytkownika, zawsze nagrzewaj
piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz piec w tym
samym czasie, umieszczajgc dwie formy
do pieczenia na drucianej potce. Jesli
pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz piekarnik
nie straci ciepta.
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E Produkt

Wprowadzenie produktu

Panel sterowania

Oswietleniex

Pdétka drucianax*

Silnik wentylatora (za stalowa ptyta)
Drzwi

Uchwyt

Dolna grzatka (dolna ptyta stalowa)
Umieszczenie potek

Godrna grzatka

O 00 ~N o o W N =
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Otwory wentylacyjne

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
by¢ wyposazony w o$wietlenie lub typ i
potozenie zaréwki mogg réznic¢ sie od
przedstawionych na ilustracji.

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
zawiera¢ drucianych poétek. Druciane pétki
na rysunku sg jedynie podglagdowe.



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znaleZ¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Mogg wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od

modelu.
Panel sterowania piekarnika

1 Pokretto wyboru funkgji

2 Timer

3 Pokretto temperatury

Jesli urzadzenie posiada gatki sterujace,
moga one by¢ wpuszczone w panel, ktéry
wysuwa sie po wcisnieciu (dostepny w
niektérych modelach). Aby dokonaé
ustawien za pomoca tych pokretet, najpierw
wciénij odpowiednie pokretto i wyciagnij
pokretto. Po dokonaniu regulacji wcisnij go
ponownie i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za
pomocy pokretta. Aby wybrac¢ przekre¢ w
lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomoca pokretta sterowania piekarnika
mozna ustawi¢ temperature pieczenia.
0Obrd¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
od pozycji zamknietej (na gorze).
Wskaznik temperatury

Temperature mozna odczytac z symbolu
temperatury znajdujacego sie na
wyswietlaczu. Symbol temperatury na
wyswietlaczu wtgcza sie po uruchomieniu
urzgdzenia, a wytacza po osiggnieciu
ustawionej temperatury. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika spadnie ponizej

220° 200° 1807
|

3
ustawionej temperatury, symbol ponownie
sie zaswieci.
Timer

Oo-Od e @
oo L 8 &

e
1 2 3 4 5

I
6

=]

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien

Symbol blokady przyciskow
Wyswietl symbole

o o w N =

o : Symbol czasu pieczenia

5 : Symbol zakoriczenia pieczenia*
2 : Symbol alarmu

q ] : Symbol jasnosci

& : Symbol wigczonej blokady

g : Symbol temperatury

i : Symbol gtosnosci

: Symbol blokady drzwix

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
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Funkcje obstugi piekarnika
W tabeli pokazano funkcje, ktérych mozna uzywaé w piekarnikuy, a takze najwyzsza i najnizsza
temperature, ktérg mozna ustawic¢ dla tych funkcji. Kolejno$é pokazanych trybdw pracy moze
réznic sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

- OSwietlenie
piekarnika

W piekarniku nie dziata grzatka. Swieci sie
tylko Zzaréwka.

# Pieczenie z _
0 wentylatorem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko
wentylator (na tylnej $cianie). Zamrozone
jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej,
upieczone jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego kawatka
miesa jest dtuzszy niz w przypadku
Zywnosci zawierajgcej ziarna.

Zywnos¢ jest podgrzewana jednoczesnie

Gorne i dolne . od gory i od dotu. Nadaje sig do ciast i

ogrzewanie potraw w foremkach do pieczenia lub ciast
i wypiekéw. Pieczenie na pojedynczej tacy.
Wigczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje
sie do potraw wymagajacych zrumienienia

Dolne
. * od spodul.
ogrzewanie

Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do tatwego
czyszczenia parg.

Dolne/gdrne
ogrzewanie
wspomagane
wentylatorem

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez gorne |
dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane
réwnomiernie i szybko po komorze.
Pieczenie na pojedynczej tacy.

Ogrzewanie
wentylatorem

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie
rozprowadzane rownomiernie i szybko po
komorze. Nadaje sie do pieczenia potraw
na wielu pdtkach o réznych poziomach.

Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem
dziatajg. Nadaje sie do pizzy.

Funkcja 3D *

Gorna i dolna grzatka oraz ogrzewanie
wentylatorem dziatajg. Wszystkie czesci
produktu sg upieczone réwno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.

®
@ Funkcja pizzy *
®
ww

Duzy grill *

Duzy grill na suficie piekarnika dziata.
Nadaje sie do grillowania wiekszych
kawatkow.
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acep p
wW Wentylator wentylatorem nagrzewane przez maty grill
% wspomagany * jest szybko rozprowadzane po komorze.
matym grillem Nadaje sie do grillowania mniejszych
kawatkow.
Wszystkie grzatki piekamnika dziatajg. Ta
N\ Szybkie B funkcja stuzy do szybkiego doprowadzenia
N nagrzewanie piekarnika do zagdanej temperatury

(nagrzania). Nie uzywaj jej do pieczenia.

Stuzy do utrzymywania zywnosci w
* temperaturze gotowej do podania przez

22 Utrzymanie
dtuzszy czas.

ciepta

L

* Urzadzenie dziata w zakresie temperatur okreslonym na pokretle temperatury.
Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoridw iich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od modelu. Nie
wszystkie opisane akcesoria znajdujg sie w Twoim urzgdzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to zadnego wptywu na
dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkdw.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdw, smazenia duzych
kawatkow, soczystych potraw lub do zbierania
wyptywajgcego ttuszczu podczas grillowania.

™
e
N
R ﬁg%ﬁgv Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw, ktdre
majg by¢ upieczone, smazone i duszone na
wybranej pétce.

Modele bez drucianych poétek:
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Zastosowanie akcesoriow

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomow umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest
0znaczona numerami na przedniej
obudowie piekarnika.

Umieszczenie rusztu do grilla na
potkach do pieczenia

Modele z drucianymi potkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
poétkach. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pdfce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pétce.

Ogranicznik nie moze dotykac tylnej $ciany.

16/PL

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
potkach. Ruszt do grilla jest umieszczany w
jednym kierunku. Podczas umieszczania
rusztu do grilla na wybranej pétce otwarta,
czes¢ otwarta musi znajdowac sie z przodu

mieszczenie tacki na potkac
pieczenia.

Modele z drucianymi potkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania tacki na wybranej
poétce raczka musi znajdowac sie z przodu.
Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na potce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej sciany.

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pétkach.
Tacka jest umieszczana w jednym kierunku.
Podczas umieszczania tacki na wybranej
potce raczka musi znajdowac sie z przodu.




Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunigciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna tatwo i bezpiecznie
wyja¢ jedzenie. Podczas wyjmowania
rusztu mozna go pociagng¢ do przodu, az
dotknie ogranicznika. Nalezy oming¢
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.
Modele z drucianymi p6tkami

Modele bez drucianych pétek

Funkcja blokady tacki rusztu do grilla -
Modele z drucianymi potkami

Istnieje réwniez funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie tacki. Podczas
wyjmowania tacy nalezy zwolnij jg z tylnej
blokady i pociggnac¢ do siebie, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungg.

Ruszt i taca musza zostac prawidiowo
umieszczone na prowadnicach
teleskopowychModele z drucianymi
potkami i prowadnicami
teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Podczas korzystania z tacek i rusztéw na
prowadnicach teleskopowych nalezy
uwazaé, aby ograniczniki znajdujgce sie z
przodu i z tytu prowadnic opieraty sie o
krawedzie grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosé/szerokosé/gtebokosg)

Wymiary montazowe piekarnika :

(wysokosé/szerokosé/gtebokosd) 590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Napiecie / Czestotliwos¢ 220-240 V~; 50 Hz

Typi przeerJ kabla zastosowany/odpowiedni min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2

do urzgdzenia

Catkowite zuzycie energii 3,3 kW

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

*  Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikéw elektrycznych podano
zgodnie z norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslane przy standardowym
obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania dolnego lub ogrzewania wspomaganego
wentylatorem (jesli wystepuje).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w
zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym
grillem, 4-Gorne i dolne ogrzewanie.

ﬂ W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

595 mm/594 mm/567 mm

ﬂ Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
konkretnego produktu.

ﬂ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich dokumentacji sa
uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te
moga sie réznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu
zaleca sie wykonanie nastepujgcych
czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektérych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowac.

1. Po pierwszym uruchomieniu piekarnika
pole godziny pokaze "12:00" i wraz z
symbolem €9 bedg migad.

2. Uétaw godzine za pomoca przyciskéw @
/

O 13
L

L = 0

3. Nacisnij & lub %% aby podswietlié pole
minut.

ﬁ@@@%}é’i

4. Uétaw minuty za pomocg przyciskéw &
/

O \TOCo
o0

8. -

L

5.Potwierdz ustawienie, naciskajac & lub %,
» Godzina jest ustawiona, a symbol
zniknie.

Jesli godzina nie zostanie ustawiona,
t0 "12:00" i symbol €3 beda nadal
migag¢, a piekarnik nie uruchomi sie.
Aby piekarnik uruchomit sie nalezy
ustawié godzine lub nacisnaé €, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna zmieni¢
zgodnie z opisem w rozdziale
.Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wtacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytgcz. W ten sposéb
pozostatosci i warstwy, ktore mogty
pozosta¢ w piecu podczas produkcji, sg
spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzadzenia wybierz
najwyzszg temperature i funkcje robocza,
na ktorg dziatajg wszystkie grzatki. Patrz
,Funkcje obstugi piekarnika". W dalszej
czesci dowiesz sig, jak obstugiwac
piekarnik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatkg lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.

UWAGA Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotow.
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UWAGA W trakcie pierwszego

20/PL

uruchomienia przez pare godzin
mogg sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadzZ sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.



[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie.)

Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przod produktuy, jak i meble.
Wytgcza sie automatycznie po zakonczeniu
procesu chtodzenia. Gorgce powietrze
wydobywa sie przez drzwi piekarnika. Nie
zakrywac otworéw wentylacyjnych. W
przeciwnym razie piekarnik moze sie
przegrzac.

Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytaczeniu
(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z
uzyciem timera, pod koniec czasu pieczenia
wentylator chtodzacy wytaczy sie wraz z
wszystkimi funkcjami. Uzytkownik nie moze
ustawi¢ czasu pracy wentylatora
chtodzacego. Wiagcza sie i wytacza
automatycznie. To nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wigcza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wtgcza sie podczas
pieczenia, a w innych wytacza sie po
pewnym czasie.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
Swiecito sie ciggle, wybierz funkcje

"Oswietlenie piekarnika" za pomoca pokretta.

Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia og6lne dotyczace panelu
sterowania

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu gotowania,
to 5 godziny, 59 minut.

Maksymalny czas na cieptg
prowadzenia jest tylko 23 godzin i 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program
kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migaja. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jesli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty czas
jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono czas
pieczenia lub czas zakonczenia
pieczenia, mozna automatycznie
anulowa¢ ustawienie, naciskajac

dtugo €9.

SOoooo e @
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Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien

Symbol blokady przyciskow

o o w N =
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Wyswietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakoriczenia pieczenia*
: Symbol alarmu

: Symbol jasnosci

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol gtosnosci

: Symbol blokady drzwix

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomoca pokretta i
ustawieniu okreslonej temperatury piekarnik
zaczyna dziatac.

Wytacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto
temperatury do pozycji wytaczenia (w gore).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw
temperature i program.

Mozesz recznie ustawic¢ pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajac temperature i
program odpowiednig do potrawy.

PI&*EF@bDCO

1. Wybierz program za pomoca pokretta.
2.7a pomocay pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast po
wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol 8 znika. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytaczac. Po
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zakoriczeniu pieczenia wytacz piekarnik,

przekrecajgc pokretto wyboru programu i

pokretto temperatury do pozycji wytgczenia

(w gore).

Ustawienie czasu pieczenia

Mozna ustawi¢ automatyczne wytgczanie

piekarnika po uptywie okreslonego czasu,

wybierajgc temperature i program

odpowiedniag do potrawy i ustawiajac czas

pieczenia na zegarze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Nacisnij €9 az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €3, aby zresetowac ustawienie
zegara.

S M
I
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawic czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac &
mozna ustawic czas pieczenia, a
naciskajac ®/© mozna zmienié
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskow B/,

S M-
L HA
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.

» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast po

wybraniu programu i temperatury.

Ustawiony czas pieczenia zaczyna odlicza¢

czas do korica, a na wyswietlaczu pojawi sie

8. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika




osiggnie ustawiong temperature, symbol §
znika.
5.Po zakorczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End” , symbol &
miga, a timer wydaje sygnat dzwiekowy
6.0strzezenie rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytgczyC. Ostrzezenie zatrzymuije sie, a
na wyswietlaczu pojawia sie godzina.
Aby ustawi¢ czas zakonczenia
gotowania na pozniej: (Rozni sie w
zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program, mozna
ustawi¢ czas pieczenia i czas zakonczenia
pieczenia na pdzniej, umozliwiajac
automatyczne wigczenie/wytaczenie
piekarnika.
1. Wybierz program pieczenia.
2. Nacisnij €9 az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €9, aby zresetowac ustawienie
zegara.

S Mrrr
I
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawic czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac ®
mozna ustawic czas pieczenia, a
naciskajac ®/© mozna zmienié
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskow B/

S mrur
I T
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

» Po ustawieniu czasu pieczenia, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol €9.

4. Naci$nij & az na wyéwietlaczu pojawi sie
symbol ©9, aby zresetowaé ustawienie
czas zakonczenia pieczenia.

Sy
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5. Ustaw czas zakonczenia pieczenia za
pomoca przyciskéw O/,

O N
ORI

Q@@E@ﬁ%@

» Po ustawieniu czasu zakonczenia
pieczenia symbol & oraz 9 pojawig sie na
wyswietlaczu. Po rozpoczeciu pieczenia,
symbol 29 znika.
6. Wtz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczecia pieczenia,
odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Po
rozpoczeciu czasu rozpoczecia pieczenia
zostaje uruchomiony wybrany tryb, a
piekarnik nagrzewa sie do ustawionej
temperatury. Ustawiony czas pieczenia
zaczyna odlicza¢ czas do korica, a na
wys$wietlaczu pojawi sie 8. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol 8 znika.
7.Po zakoriczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End” , symbol &
miga, a timer wydaje sygnat dzwiekowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytgczyC. Ostrzezenie zatrzymuije sie, a
na wyswietlaczu pojawia sie godzina.
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Jesli na koniec ostrzezenia
dzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik zacznie
ponownie dziata¢. Aby zapobiec
dalszemu dziataniu piekarnika pod
koniec ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu w
pozycji "0" (wytgczony) i wytgcz
piekarnik.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Mozesz zapobiec interwencji jednostki

sterujgcej, aktywujac funkcje blokady

przyciskow.

1. Naci$nij f az na wyéwietlaczu pojawi sie
symbol .

.

» Pojawia sie symbol (3}, a na wys$wietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie 3-2-1. Po
zakonczeniu odliczania wtacza sie blokada
przyciskéw. Po nacisnieciu dowolnego
przycisku, gdy blokada jest ustawiona, timer
emituje sygnat dzwiekowy a symbol & miga.

Jesli przestaniesz naciskac przycisk
przed zakonczeniem odliczania,
blokada nie zostanie aktywowana.
Jesli przestaniesz naciskac przycisk
@ przed zakonczeniem odliczania,
blokada klawiszy nie zostanie
aktywowana.

Jesli blokada przyciskéw jest
wigczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskéw nie
wytgczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naci$nij &1 az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol &1 znika, a blokada przyciskéw jest

wytgczona.

24/PL

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia lub
przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.
Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy piekarnik
ma zosta¢ wytaczony o okreslonej godzinie.
Po uptywie ustawionego czasu zegar
wydaje ostrzezenie dZzwiekowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1. Naci$nij 2 az na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol 2.

17
L
N @ @ & &

2. %Ustaw alarmu za pomoca przyciskow
/

11
Q 0 I

Q@@@%ﬁ@

» Po ustawieniu alarmu symbol £}

pozostanie podswietlony, a czas alarmu

rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu. Jesli

czas alarmu i czas pieczenia sg ustawione

jednoczesnie, na wyswietlaczu pojawi sie

krétszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol £
zaczyna migac¢ i wydaje ostrzezenie
dZzwiekowe.

Wytacz alarm

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytgczyc¢ ostrzezenie dZzwiekowe.

» Ostrzezenie dZwiekowe zatrzymuje sie, a

na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowa¢ alarm?

1. Naci$nij 2 az na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol £, aby zresetowaé ustawienie




alarmu. Naci$nij © az wyswietli sie
,00:00".

2. L Aby anulowaé alarm nalezy dtugo
nacisna¢ przycisk.

Zmienia poziom gtosnosci

1. Naci$nij % az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol <.

1|
N I

Q@@@@&z

2. Ustaw zadany poziom za pomocg
przyciskow @/, (b-01-b-02-b-03)

<
I I

L i b

3. Nacisnij %%, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza
1. Naciénij %¥ az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol (.

Q@@@@@a

2. Ustaw poziom jasnosci za pomocg
przyciskow @/, (d-01-d-02-d-03)

1 o
N I

Q@@%\iﬁ%ﬁ

» Naciénij &, aby potwierdzi¢ lub ustawienie
zostanie aktywowane po chwili bez
naciskania.

Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine, ktérg

wczesniej ustawites,

1. Naci$nij %¢ az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €.

2. Uétaw godzine za pomoca przyciskéw &
/

: b
g

L & - n

3. Naci$nij €9 lub %, aby podswietli¢ pole
minut.

QC@@@@@

4. Uétaw minuty za pomoca przyciskéw @
/

5.Potwierdz ustawienie, naciskajac & lub 1.
» Godzina jest ustawiona, a symbol {3
zniknie.

25/PL



E Ogolne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.

Ponadto mozna znalez¢ niektére produkty
spozywcze przetestowane w czasie
produkcji i najbardziej odpowiednie
ustawienia dla tych produktéw. Wskazane
sg réwniez odpowiednie ustawienia
piekarnika i akcesoria.

Ostrzezenia ogolne dotyczace

pieczenia

+ Podczas otwierania drzwi piekarnika lub
po zakonczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para moze
poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy. Podczas
otwierania drzwiczek piekarnika nalezy
trzymac sie z daleka.

+ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone krople
wody wewnatrz i na zewnatrz piekarnika
oraz na goérnych czesciach mebli w
wyniku réznicy temperatur. Jest to
normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu iilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktdre pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczone
wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan
podanych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow

zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowania.

Nalezy przestrzegaé ostrzezen i
informacji dostarczonych przez
producenta dla zewnetrznych naczyn
kuchennych, ktére bedg uzywane.

+ Wyciag¢ papier ttuszczoodporny na ttuszcz,
ktory bedzie uzywany podczas pieczenia,
o rozmiarach odpowiednich do foremki.
Papier ttuszczoodporny, ktdre przestajg z
foremki, mogg stwarzaé ryzyko
poparzenia i wptywac na jakos¢ pieczenia.
Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpornego
odpowiedniego do danej temperatury.
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+ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej pétce. Nie
zmienia miejsca potki podczas pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotgczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wtasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajace i odporne na ciepto
naczynia.

+ Jedli zalecane jest wczesniejsze
nagrzanie nalezy nagrzac piekarnik i
dopiero wtozy¢ foremke z masa.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajac naczynie
na ruszcie, umiesc¢ je na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ sSwieze i w
temperaturze pokojowej.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

+ Jesli podczas gotowania uzywasz papieru
do gotowania, na dolnej powierzchni
potrawy moze sie lekko zarumienié. W
takim przypadku konieczne moze by¢
wydtuzenie czasu gotowania o okoto 10
minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
warto$ci moga sie rézni¢ od podanych.

+ Umiesc¢ jedzenie na zalecanej potce.
Dolna potka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skréc czas
pieczenia.

+ Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub obniz temperature 0 10 °C.

+ Jesli gérna czesé ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej pétce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.



+ Jesli jest dobrze upieczone w srodku, ale
na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniejszej
ilosci ptynu, zmniejsz temperature i
zwieksz czas pieczenia.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciastek
+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz

temperature 0 10 °C i skréc czas

pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru do
pieczenia w ,sosie” sktadajacym sig z
mleka, oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;.
+ Jedli ciasto powali sie piecze, upewnij sie,
ze grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przepetnia foremki.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Jesli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktdrg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto rownomierne sie zarumienito,
sprobuj réwnomiernie rozprowadzi¢ ,s0s"
miedzy arkuszami papieru a ciastem.
Ciasto piec w temperaturze i pozycji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé
ciasto na dolnej pétce do dalszego
pieczenia.

Ciasta na Standardowa taca* corne i dolpe 3 180 30..40
blasze ogrzewanie
Ciasta w Forma dAo pieczenia na Ogrzewanie 9 180 30 40
formie ruszcie do grillax* wentylatorem
Standardowa taca* Gorne | dolne 3 160 25..35
ogrzewanie
Modele z
Clasteczka Ogrzewani dn:lfkla%gl
Standardowa taca* grzewanie potxami. 150 25..35
wentylatorem Modele bez
drucianych
pétek: 2
Okragta forma do
ciasta, sAredmca 26 cm Gorne i dolpe 5 160 30 40
z zaciskiem na ruszcie ogrzewanie
Ciasta do grilla**
biszkoptowe Okragta forma do
ciasta, sAredmca 26 cm Ogrzewanie 9 160 30 .40
z zaciskiem na ruszcie wentylatorem
do grillaxx
Taca do ciasta* corne i dolpe 3 170 25..35
) ogrzewanie
Clastko Ogrzewanie
Taca do ciasta* 9 3 170 20..30
wentylatorem
Dolne/gdrne
ogrzewanie
Ciasto Standardowa taca* wspomagane 2 200 35..45
francuskie wentylatorem
Standardowa taca* Ogrzewanie 2 180 35..45
wentylatorem
Standardowa tacax  Cormelidolne 2 200 20...30
Kruche ogrzewanie
ciastka Ogrzewanie
Standardowa taca* wentylatorem 3 180 20..30
Caty chleb Standardowa taca* Gomel dolhe 3 200 30..40
ogrzewanie

27/PL



Ogrzewanie

Standardowa taca* wentylatorem 3 200 30..40
Prostokatna szklano- L
Lasagne metalowa forma na Gomel dolhe 21lub 3 200 30..40
8 ) ogrzewanie
ruszcie do grillax*
Okragta czarna
metalowa forema do o
ciasta, o $rednicy 20 Gomel dolhe 2 180 50..70
. ogrzewanie
cm na ruszcie do
grillaxx
Szarlotka Okragta czarna
metalowa forema do Odrzewanie
ciasta, o $rednicy 20 we%t latorem 2 170 50..70
cm na ruszcie do y
grillaxx
A Standardowa taca* Gorne i dolne 2 200 ... 220 10..20
Pizza ogrzewanie
Standardowa taca* Funkcja pizzy 3 250 8..15

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

Modele z Modele z
drucianymi Qrucm_nymi
. 2 Standardowa taca* Ogrzewanie pétkami: 150 pétkami. 25 ..
Ciasteczka = ; 2 4 40
4 Taca do ciasta* wentylatorem - Modele bez
_ - Modele bez
drucianych drucianych
potek 140 gtk 30 .. 45
) 2 Standardowa taca* Ogrzewanie
Ciastko 4 Taca do ciastax wentylatorem 2_4 170 25..35
Ciasto 1 Standardowa taca* Ogrzewanie
francuskie 4 Taca do ciastax wentylatorem 1_4 180 85 .45
Kruche 2 Standardowa taca* Ogrzewanie
ciastka 4 Taca do ciastax wentylatorem 2_4 180 20..30

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Mieso, ryby i dréb + Po zakonczeniu pieczenia pozostawic

KIuczowe punkty dotyczace palenia quoon p'eklam'ku na okoto d1 0 minut.
* Marynataz soku z cytryny i pieprzu przed sr?w z ”;'e;amep'ej (o§prowawza SIE na
pieczeniem cateqo kurczaka, indyka i azonym miesie | nie wyptywa po

; . : : krojeniu.
duzych kawatkdw miesa zwiekszy . roz : s . . .
wydajnosé pieczenia. Ryby nalezy umiesci¢ na potce o srednim

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15 30 lub niskim poziomie w zaroodpornym
it - naczyniu.

. L . + Gotuj potrawy zalecane w tabeli
+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu : . .
pieczenia na centymetr grubosci miesa. gotowania na jednej tacy.
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Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek Dolne/gdrne 15 min.
f . . ogrzewanie 250/max,
(Ca’ry()]/ile)czen Standardowa taca wspomagane 3 nastepnie 180 .. 60 ... 80
9 wentylatorem 190
Podudzie 20266/\;/;2;?: 15 min.
jagniece (1.5 - Standardowa taca* 9 3 250/max, 110...120
2.0 kg) wspomagane nastepnie 170
U9 wentylatorem
Ruszt do grilla* Ii))olrgz/vt;/ggrr]?: 15 min.
Umiescic jedna tace na 9 2 250/max, 60 ... 80
dolnej pétce wspomagane nastepnie 190
Kurczak wentylatorem
pieczzncy ?1 8-2 Ruszt do grillax Ogrzewanie
kg) Um|esd(gi:njeejdpn§(;(20e na wentylatorem 2 200 ... 220 60 ... 80
Ruszt do grilla* 15 min.
Umiescic jedna tace na Funkcja 3D 2 250/max, 60 ... 80
dolnej pétce nastepnie 190
Dolne/gdrne 25 min.
. ogrzewanie 250/max,
Standardowa taca wspomagane 1 nastepnie 180 .. 150..210
wentylatorem 190
Indyk (5.5 kg) -
25 min.
) 250/max,
Standardowa taca Funkcja 3D 1 nastepnie 180 .. 150 ... 270
190
Ruszt do grilla* 20266/\;/;;:?:
Umiescic jedna tace na 9 3 200 20..30
dolnej pétce wspomagane
Ryby wentylatorem

Ruszt do grilla*
Umiescic jedna tace na Funkcja 3D 3 200 20..30
dolnej pétce

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.
++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill + Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
; D : i ia. Nigdy nie grilluj przy

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe grillowania. Nigdy nie )

szybko staja sie brazowe po grillowaniu, °tW?rtl‘y°||11:i':mg°h p:)ewkszll:)l‘ll(vzéGorqce

utrzymujg piekna skorke i nie wysychaja. ggxfeﬁ(i:a' gap

Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a )

takze soczyste warzywa (pomidory, cebula  Przyciski grillowania . -
itp.) sq szczegdlnie polecane do grillowania. ~ * Przygotuj produkty o podobnej grubosci i

. . wadze.

Ostrzezenia ogdlne: _ _ + Umiesc¢ elementy do grillowania na

* Zywnosc¢ nieodpowiednia do grillowania ruszcie lub ruszcie grillowym,
niesie ze soba ryzyko pozaru. Grilluj tylko rozprowadzajac je bez przekraczania
potrawy odpowiednie do intensywnego wymiaréw rusztu.
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez - W zaleznoéci od grubosci grillowanych
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla. kawatkow czasy pieczenia moze sie
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy réznic.

moga sie zapali¢.
29/PL



+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego aby obejmowata caty obszar grilla. Tacka

poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, moze nie by¢ dotagczona do produktu. Wlej
umiesc tacke na dolnej potce, aby zebrac troche wody do tacki, aby utatwic¢
ttuszcz. Taca piekarnika, ktérg ma byé czyszczenie.

przeniesiona powinna miec¢ takie wymiary,
Tabela grillowania

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20...25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25...35

Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250 20 ...30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20...25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Wentylator wspomagany matym grillem

Wentylator
Ryby Ruszt do grilla wspomagany 4 200 30..35
matym grillem
Wentylator
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla wspomagany 4 250 25..35
matym grillem
Klopsik Wentylator
(wotowina) - 12 Ruszt do grilla wspomagany 4 250 30...40
sztuk matym grillem
Stek Ruszt do grilla Wentylator 15 min. 250,
(caty)/Pieczen (1 Umiescic jedng wspomagany 3 nastepnie 90..110
kg) tace na dolnej pétce matym grillem 180 ... 190
Nie podgrzewac na ruszcie grillowym wszystkich potraw.
Test zywnosci testowanie produktu dla organéw
+ Potrawy zostaty przygotowywane zgodnie kontrolnych.

z norma EN 60350-1, aby utatwi¢

Tabela pieczenia w piekarniku przyktadowego jedzenia
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Gérne i dolne

Standardowa taca* ogrzewanie 3 140 20...30
Kruche dMoc_:ieIe z
ciasteczka Ogrzewanie pro':l}(I:(I:;!i/'n;I
(herbatnik) Standardowa tacax* wentylatorem  Modele bez 140 15..25
drucianych
pétek: 2
Ciasteczka Standardowa taca* Gomel dolhe 3 160 25..35
ogrzewanie
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Modele z

drucianymi
Ogrzewanie pétkami: 3

Standardowa taca* wentylatorem  Modele bez 150 25..35
drucianych
pétek: 2
Okragta forma do ciasta,
$rednica 26 cm z Gorne i dolne
zaciskiem na ruszcie do ogrzewanie 2 160 30..40
Ciasta grillaxx
biszkoptowe Okragta forma do ciasta,
$rednica 26 cm z Ogrzewanie
zaciskiem na ruszcie do  wentylatorem 2 160 30..40
grillaxx
Okragta czarna metalowa
forema do ciasta, o Gorne i dolne
$rednicy 20 cm na ruszcie  ogrzewanie 2 180 50..70
do grillax*
Szarlotka Okragta czarna metalowa
forema do ciasta, o Ogrzewanie
$rednicy 20 cm na ruszcie  wentylatorem 2 170 80..70
do grillaxx

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

Kruche )
(herbatnik) Y
Modele z Modele z
drucianymi drucianymi
Ciasteczka 2-Standardowa tacax Ogrzewanie -4 pétkami: 150  pétkami: 25 ... 40
4-Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez Modele bez

drucianych drucianych
pétek: 140 pétek: 30 ... 45

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
++ Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill

osty z chleba us
Klopsik (wotowina) - 12
sztuk
Obrdci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

o grilla
Ruszt do grilla 4 250 20...30
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

AOstrzezenla ogélne:

Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

+ Nie umieszczac detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowac trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzgdzenie nalezy
doktadnie wyczyscic¢ i wysuszy¢. Dzieki
temu tatwo usuna¢ pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposéb zywotnosé urzgdzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas
czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremow, srodkéw do usuwania kamienia
ani ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczgcego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX
Nie wolno uzywac¢ srodkéw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytow ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub Inox
moze z czasem zmienic kolor. To jest
normalne. Po kazdym uzyciu wyczysc za
pomocy detergentu odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub Inox.
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+ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z

mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usuna¢ z powierzchni

plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka z powierzchni ze stali nierdzewnej i
szkta. Plamy moga rdzewie¢ przez dtugi
czas.

Pomerzchnle emaliowane

Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Jedli produkt posiada funkcje tatwego

czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia

parg")

+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow i
grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czyscika
drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikow.

+ Przed czyszczeniem piekarnik musi

ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i uszkodzenie
powierzchni.

Pomerzchnle katalityczne

+ Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
Scianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne Sciany maja lekkg matowag i

porowatag powierzchnie. Katalityczne
Sciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniaja olej

dzieki porowatej strukturze i zaczynaja
Swieci¢, gdy powierzchnia jest nasycona
olejem, w takim przypadku zaleca sie
wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow



czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrzec je zimnag woda,
a nastepnie osuszy¢ czysta i suchg
Sciereczkg z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschnietej
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane powmrzchme
+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkow
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sig, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow
O ile nie podano inaczej w instrukcji obstugi,
nie myj akcesoriow w zmywarce.

Czyszczenle panelu sterowania
+ Podczas czyszczenia panelu sterowania z
pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej miekkiej
Sciereczki i osuszy¢ suchg szmatka. Nie
wolno zdejmowac pokretet ani uszczelek
znajdujacych sie pod spodem. Panel
sterowania i pokretta moga zostac
uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokot pokretet. Wskazniki
wokat pokretet mozna usunaé.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscié wilgotng miekkag szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawi¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdlne informacje
dotyczace czyszczenia” w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian

piekarnika

Sciany boczne piyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

Scianami. Zalezy od modelu. Jesli

urzgdzenie ma Sciane katalityczna, zapoznaj

sie z czescig ,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma potki druciane, usun je

przed czyszczeniem s$cian bocznych.

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami

opisanymi w rozdziale ,0gdlne informacje

dotyczace czyszczenia” w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Aby wyja¢ druciane poétki:

1. Zdejmij przdd pétki drucianej, ciagnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby ja
catkowicie wyjac.
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powtorzyé kroki wyjmowania, ale od
korica do poczatku.

Latwe czyszczenie para

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Zapewnia tatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajgc zbyt dtugo) sg
zmiekczone parg, ktéra tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplaja sie na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.
1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
2. Wlej 500 ml wody do tacki i umies¢ jg na 2
stojaku piekarnika.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszczenia

parg i temperature 100 °C na 15 minut.
Otworz drzwiczki i wytrzyj od razu
wewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng gabka lub Sciereczka. Po otwarciu
drzwiczek wydostaje sie para. Moze to
stwarzac ryzyko poparzenia. Nalezy
zachowac ostroznosé podczas otwierania
drzwiczek.
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Uzyj cieptej wody z ptynem, migkkiej
szmatki lub gabki, aby oczyscié trwate
zanieczyszczenia i wytrzyj je suchg szmatka.

W trybie tatwego czyszczenia parg
woda znajdujgca sie w basenie u
podstawy piekarnika w celu
zmiekczenia lekko utworzonych
pozostatosci / brudu we wnece
piekarnika odparuje i skropli sie w
komorze piekarnika i wewnetrznej
szybie drzwiczek piekarnika, dlatego
moze kapac woda. gdy drzwiczki
piekarnika sg otwarte. Zetrzy;j
kondensat zaraz po otwarciu drzwi
piekarnika.

Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Po skraplaniu w piekarniku, w kanale
basenowym pod piekarnikiem, moze
znajdowac sie woda lub wilgo¢. Po uzyciu
wyczys¢ ten kanat basenowy wilgotng
szmatkag, a nastepnie wysusz.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkéw
wybielajacych do czyszczenia drzwi
piekarnika i szyb.

Wewnetrzna szyba drzwiczek
piekarnika pokryta jest tatwym do
czyszczenia materiatem. Nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych, metalowych
skrobaczek, druciakéw ani srodkéw
wybielajacych, takich jak wybielacz.

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika" i ,Zdejmowanie



wewnetrznych szyb drzwi". Po zdjeciu

wewnetrznych szyb drzwi wyczysc je za

pomocy ptynu do naczyn, cieptej wody i

miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie

wysusz suchg szmatka. Przetrzyj szybe

octem, a nastepnie optucz, aby usuna¢

pozostatosci wapna, ktére mogg osadzac

sie na szybie piekarnika.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dot, jak pokazano na
rysunku.

Typ zawiasu (A), (B), (C) rézni sie w

zaleznosci od modelu produktu. Ponizsze

rysunki pokazuja, jak otworzy¢ wszystkie

typy zawiasow.

Zawias typu (A) jest dostepny w normalnych

typach drzwi.

Zawias typu (B) jest dostepny w typach

drzwi z cichym domykaniem.

Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z

miekkim otwieraniem / zamykaniem drzwi.

Blokada zawiasu - pozycja zamknieta

35/PL



Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji
pototwarte).

4. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego
zawiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamigtaj o zamknigeciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzgdzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Pociggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przednich
drzwiczek, jednoczesnie naciskajac
punkty dociskowe po obu stronach
elementu i wyjmij go.
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3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie unies
wewnetrzng szybe (1) w kierunku 'A" a
nastepnie wyjmij ja, pociagajac w
kierunku 'B'.



1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2% Wewnetrzny panel szklany (Moze nie by¢

dostepny w Twoim produkcie.)

4. Jesli urzgdzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtdrz ten sam proces, aby jg wyjac
2.

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umiesc¢ Scietg krawedz
szyby, tak aby stykata sie ze Scietg
krawedzig prowadnicy. (Jesli urzadzenie
ma szybe wewnetrzng). Szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ przymocowana
do prowadnicy jak najblizej wewnetrznej
szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrdé uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
.Klikniecie".

Czyszczenie oswietlenia piekarnika
W przypadku zabrudzenia ostony zaréwki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka. W przypadku awarii zarowki
mozna wymienic jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana zaréwki
A Ostrzezenia ogo6lne:

* Aby uniknag ryzyka porazenia pradem
przed wymiang zarowki nalezy odtaczyé

zasilanie i odczekac, az piekarnik ostygnie.

Gorace powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

+ W tym piekarniku stosuje sie zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejsza niz 60 mm, srednice mniejszg
niz 30 mm lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej niz
60 W. Lampy nadaja sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentow serwisowych
lub technika z licencjg.

« Zaréwka moze roznic sie od tej
przedstawionej na rysunku.

+ Zar6wka ta nie nadaje sie do odwietlania
pomieszczen domowych. Zardwka ma
pomac zobaczy¢ potrawy.

+ Zarowki uzyte w tym urzadzeniu musza
wytrzymywac ekstremalne warunki
fizyczne, takie jak temperatura powyzej
50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta zarowke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajac jg
w lewo.

3. Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku nalezy obrécic¢
zaréwke tak jak pokazano i wymieni¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy
wyjac¢ tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

4. Zamontowac szklang pokrywe.
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Jesli piekarnik ma kompaktowa

Swietlowke o kwadratowym ksztalcie,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyjaé zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za
pomocy srubokreta.

4. Jesdli zardwka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku nalezy obrécic¢
zaréwke tak jak pokazano i wymieni¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy
wyjac¢ tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

5. Zamontowa¢ szklang pokrywe i druciane
potki.
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E Rozwigzywanie problemow

Skonsultyj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje
lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzaé problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowac samodzielnie naprawic¢
uszkodzonego urzgdzenia.

+ To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznaka niesprawnosci
urzadzenia.

+ Para powstajaca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody, gdy
uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to 0znakg niesprawnosci
urzadzenia

+ Nagrzane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i powodowac hatas. >>> Nie jest to
: o dzen

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest

wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy

aréwka jest uszkodzona. >>> Wymien zarowke.
+ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Nie mozna ustawi¢ funkgji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

+ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Poprzednio wystgpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wytacz urzadzenie i wtgcz
ponownie.
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Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitah, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie kdrge kvaliteediga ja tehnoloogiaga
toode pakuks Teile parimat tdhusust. Selleks lugege enne toote kasutamist juhend hoolikalt
labi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning sailitage need hilisemaks kasutamiseks.
Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes
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il ohutusjuhised

- See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis
aitavad kaitsta isikliku
vigastuse voi varalise kahju
tekkimise eest.

- Kui toode antakse Ule teisele
isikule vOI voetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.
- Mele ettevote el vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

- Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

. A Alati laske paigaldus- ja
remonditoid teha tootja,
volitatud teeninduse voi
importija maaratud isiku
poolt.

- AKasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

- A Arge Uritage parandada
vOi vahetada valja toote
osasid, kui seda pole
kasutusjuhendis valja
toodud.

- A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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A Kasutuse eesmark

. Toode on moeldud kodus

kasutamiseks. See ei ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

- Arge kasutage toodet

aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
kodgipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tookeskkondades.

- HOIATUS: Seda toodet

tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kitmine.

- Ahju saab kasutada toidu

sulatamiseks,
kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

. Seda toodet ei tohi kasutada

kitmiseks, taldrikute
kuumutamiseks voi ratikute
ega riiete kuivatamiseks
kaepidemel.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade
turvalisus
. Seda toodet saavad

kasutada vahemalt 8-



aastased lapsed ja inimesed,
kellel on flitsilised,
sensoorsed voi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi
koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude kohta.
- Lapsed el tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilIma jarelevalveta teostada.

- Piiratud fldsilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
el tohi seda toodet kasutada,
kui neid el jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

- Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

- Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad el
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

- Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed
voiksid katte saada.

- HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

- Hoidke koik pakkematerjalid

lastele kattesaamatus kohas.

Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

- Kui uks on lahti, arge pange

sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda.
Voite pohjustada ahju
Umbermineku voi
uksehingede kahjustuse.

- (Kui teie tootel on pistik)

Laste turvalisuse huvides
thendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskélbmatuks.

A Elektriline turvalisus
- Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tttbi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

. Pistik vOi toote

elektrilihendus peaks asuma
kergesti ligipaasetavas
kohas (kus pliidi leek ei
maojuta seda). Kui see pole
voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, IUliti,
|dliti jne), mis on vastavuses
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elektrieeskirjadega ja
thendab kdik poolused
vorgust lahti.

- Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
Uhendada.

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse
vaartustele, mis on valja
toodud ttubisildil.

- (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jaotises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
Uhenduskaablit.

- Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaada. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet
el tohiks painutada,
purustada ja see ei tohi
puutuda kokku thegqi
soojusallikaga.

- Kui ahi tootab, kuumeneb ka
selle tagapind. Toitejuhtmed
el tohi puudutada tagapinda,
kuna tGhendused voivad olla
kahjustada saada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse
ja ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Juhtme sulamise tagajarjel
voib tekkida Ithis ja ahi voib
sUttida.
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- Kasutage ainult

originaaljuhet. Arge kasutage
I6igatud voi kahjustatud
juhtmeid voi
pikenduskaableid.

- Kui toitejuhe on kahjustatud,

tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.

- HOIATUS: Enne ahju lambi

vahetamist ihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvorgust lahti.
Uhendage toode
vooluvorgust lahti vai lUlitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

(Kui teie tootel on pistik)
- Arge Uhendage toodet

pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline voi voiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).

- Arge kunagi puudutage

pistikut margade katega!
Pistikupesast lahti
Uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

. Kaarumise valtimiseks

veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
Uhendatud.



ATranspordlohutus
- Enne toote transportimist
Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

- Toode on raske, seda peavad
kandma vahemalt kaks
inimest.

- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi
selle kaepidet.

- Arge pange tootele muid
esemeid; kandke toodet
plstiasendis.

- Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad el saaks
kahjustada.

- Kontrollige toote dldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole
tekkinud kahjustusi.

APalgaldusohutus
- Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.

- Arge paigaldage toodet

soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

- Hoidke koiki

ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

. Ulekuumenemise

valtimiseks ei tohi toodet
paigaldada dekoratiivsete
uste taha.

AKasutusohutus
- Veenduge, et toode oleks

parast iga kasutamist valja
ldlitatud.

- Kui Te el kasuta seadet pikka

aega, eemaldage see
vooluvdrgust vai lllitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

. Arge kasutage defektset voi

kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, Uhendage lahti
toote elektri-
/gaasiihendused ja
helistage volitatud
teenindusse.

. Arge kasutage toodet, kui

esiukseklaas on eemaldatud
vOI purunenud.

- Arge ronige tootele milleleqi

juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

- Arge kasutage toodet

olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/voi alkoholi
tarvitamisel.
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- Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud
esemed voivad suttida. Arge
kunagi hoidke tuleohtlikke
esemeid toiduvalmistamise
kohas.

+ Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Toote
kasutamisel arge riputage
ratikuid, kindaid ega muud
sarnast tekstiili.

+ Toote ukse hinged liiguvad ja
pingutavad ukse avamisel ja
sulgemisel. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

ATemperatuuri hoiatused
+ HOIATUS: Toote tootamise

ajal on katmata osad kuumad.

Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

* Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
kuna selle servad on t66 ajal
kuumad.

+ Kuna aur voib valja tulla,
hoiduge eemal ahjuukse
avamisel. Aur voib pdletada
kasi, nagu ja/voi silmi.

* Toote olla kasutamise ajal
kuum. Arge puudutage kuumi
sahtleid, ahju sisemisi osi,
kuumutuselemente jne.
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+ Toidu kuuma ahju

paigutamisel, toidu
eemaldamisel jms kasutage
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

A Tarvikute kasutus

*+ On oluling, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele Gigesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
"Tarvikute kasutus”.

« Tarvikud voivad tooteukse

sulgemisel vigastada
ukseklaasi. Likake tarvikud
alati toiduvalmistamise ala

1Bppu.

AToiduvalmistamise ohutus
* Olge ettevaatlik oma toidus

alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja vdib kuumade pindadega
kokkupuutel sittida,
pohjustades tulekahju.

+ Toidujaatmed, oli jne

toiduvalmistamise alas voivad
sUttida. Enne
toiduvalmistamist eemaldage
selline jame mustus.

« Toidumdrgituse oht: Arge

hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pohjustada
toidumUrgitust voi haigusi.



« Arge kuumutage kinniseid
konserve voi klaaspurke.
Surve voib pdhjustada purgi
|dhkemise.

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.
Eemaldage tarvikust voi
mahutist ulatuv Glemaarane
rasvakindel paber, et valtida
ahju kuumutuselementide
puudutamise ohtu. Arge
kunagi kasutage rasvakindlat
paberit ahjus temperatuuril,
mis on koérgem kui Teie
kasutatava rasvakindal paberi
maksimaalne lubatud
temperatuur. Arge kunagi
asetage rasvakindlat paberit
ahju pohjale.

+ Arge asetage kipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pohjale. Akumuleeritud
kuumus vdib kahjustada ahju
pohja.

+ Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad vdivad
pohjustada pdletusi!

« Grillimiseks sobimatu toit voib
pohjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite

ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud voivad suttida.

A Hoolduse ja puhastamise

turvalisus

+ Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

* Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Vaib
tekkida elektriloogi oht!

* Arge puhastage toodet
aurupuhastitega, kuna see
vOib pdhjustada elektriloogi.

+ Arge kasutage ahju
esiukseklaasi/(kui olemas)
ahju Ulemise ukse klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid. Need
materjalid vdivad pohjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

+ Hoidke juhtpaneeli alati puhta
ja kuivana. Niiske ja
maardunud pind vdib
funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.
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H Keskkonnajuhised
WEEE direktiivi taitmine ja romuseadme
korvaldamine
E Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
mmm | On elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) liigiti kogumise tahis.
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tapsemat
Kasutatud seadme nduetekohane
utiliseerimine aitab valtida véimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
RoHS-direktiivi taitmine:
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
materjale.
Pakkematerjall korvaldamine
+ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
nouetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmeprigi

Jaatmehoolduseeskirjad
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
tavalise olmepriigi ega muude jaatmete
teavet kohalikust omavalitsusest.
inimeste tervisele.
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
Kdrvaldage pakkematerjalid
hulka.
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Soovitused energiasaastuks
Teavet energiatdhususe kohta vastavalt EL
66/2014 leiate tootega kaasasolevast
tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab Teil
kasutada toodet 6koloogilisel ja energiat
saastvamal viisil.

Sulatage klmutatud toit enne
valmistamist.

Ahjus kasutage tumedaid voi emailitud
anumaid, mis edastavad soojust paremini.
Pikaajalisel toiduvalmistamisel lllitage
toode vélja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I6ppaega. NUid saate
soojust kasutades saasta kuni 20%
elektrienergiast.

Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
vOi kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli toiduvalmistamise
ajal.

UJritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile kaks
keedundu. Lisaks, kui valmistate oma
toite Uksteise jarel, sddstab see energiat,
kuna ahi ei kaota oma soojust.



El Teie toode

Toote tutvustus

~N o o~ wWwN =

Juhtpaneel

Valgustix

Traatriiulid#*

Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
Uks

Kaepide

Alumine kuumutuselement (alumine
terasplaat)

Riiulite asendid

9 Pealmine kuumutus

10 Ventilatsiooni avad

*  Soltub mudelist. Teie tootel ei pruugi olla
valgustit voi valgusti tlip ja asukoht voivad
joonisel naidatust erineda.

**  Soltub mudelist. Teie toode voib olla ilma
traatriiuliteta. Joonisel on traatriiulid toodud
naidetena.
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Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Séltuvalt toote
tlilbist voivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Ahju juhtimine

1 Programmi valikunupp Taimer
2 Taimer
3 Temperatuuri nupp o
Kui Teie toodet juhtimiseks on olemas

nupp(-ud), vdivad need nupud asuda paneeli
slivendis; mdnedel mudelitel tdusevad need

€

1A\ &

vajutamisel. Nende nuppude abil Q. (:9 @ @ {éfc‘ ﬁ]
I R e N B

1 2 3 4 5 6

seadistamiseks vajutage esmalt vastav
nupp sisse ja tdmmake see valja. Parast
reguleerimist vajutage see tagasi sisse.

Programmi valikunupp 1 Alarmklahv

Ahi t66funktsioone saate valida funktsiooni 2 Aja seadeklahv

valimise nupuga. Valimiseks keerake 3 Vihendamise klahv
vasakule/paremale suletud (Ulemisest) 4 Suurendamise klahv

asendist. 5 Seadeklah

Temperatuuri nupp _ 6 Kiahviluku klahv

Ahju temperatuuri nupuga saate vall_da Siimbolid ekraanil

temperatuuri, m_|||(_a Juures Soovne.j[c.)'d..l" o : Toiduvalmistamise aja stimbol
valm|sta(_j_a. V_al|m|seks kegrake paripaeva )  Toiduvalmistamise 18ppaja
suletud (llemisest) asendist. X stimbolr

Temperatuuri indikaator o - Alarmi siimbol
Temperatuuri simboli abil saate teada ahju O : Heleduse stimbol
sisetemperatuuri. Temperatuuri simbol & - Klahvilukustuse simbol
|Ulitub sisse toiduvalmistamise alustamisel 8 : Temperatuuri stimbol

ja kustub, kui ahi jduab maaratud p - Helitugevuse simbol
temperatuurini. Temperatuuri simbol ilmub - Ukseluku simbol«
uuesti, kui temperatuur ahjus langeb alla * Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei

mésratud temperatuuri pruugi Teie tootes saadaval olla.

12/ET



Ahju toofunktsioonid

Funktsioonide tabeli kohta: naidatud on ahjus kasutatavad té6funktsioonid ning kdrgeim ja
madalaim temperatuur, mida nendele funktsioonidele saab seada. Siin nédidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda Teie toote todreziimide korraldusest.

71N Ahjuvalgusti

kuumutuselement. Sittib ainult ahju
valgusti.

Too
§§0 ventilaatoriga

Ahi ei ole kuumutatud. T66tab ainult
ventilaator (tagaseinal). Graanulitega
kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
toatemperatuuril, valmistatud toit
jahutatakse. Lihatki sulatamiseks
kuluv aeg on pikem kui teradest
koosneva toidu puhul.

Toitu kuumutatakse korraga Ulevalt
ja alt. Sobib kookide ja hautiste jaoks

Ulemine ja kiipsetusvormides voi kookide ja
alumine : ok
KuumUtUS pa.gantoodlete jaoks.
Toiduvalmistamine toimub Uhel
ahjuplaadil.
Ainult alumine kuumutuselement on
Alumine sisse lilitatud. See sobib toitudele,
mis vajavad alt pruunistamist.
kuumutus

Hdlpsaks aurupuhastamiseks peab
kasutama seda funktsiooni.

Ulemine/alumine
kuumutus
ventilaatori toel

Ulemise ja alumise
kuumutuselemendi poolt
kuumutatud 8hk jaotub ventilaatori
abil vdrdselt ja kiiresti Ule kogu ahju.
Toiduvalmistamine toimub thel
ahjuplaadil.

Kuumutus
ventilaatoriga

Ventilaatori kuumutuselemendi poolt
kuumutatud 8hk jaotub ventilaatori
abil vdrdselt ja kiiresti Ule kogu ahju.
See sobib Teie toidu valmistamiseks
mitmel ahjuplaadil erinevatel riiulitel.

Pitsafunktsioon

Todtavad alumine ja ventilaatori
kuumutuselemendid. See sobib pitsa
valmistamiseks.

3D-funktsioon

Todtavad Ulemine, alumine ja
ventilaatori kuumutuselemendid.
Kdik toiduosad valmivad vérdselt ja
kiiresti. Toiduvalmistamine toimub
ihel ahjuplaadil.

Grillimine
tdisvdimsusel

To6tab ahju laes asuv suur grill. See
sobib suuremate koguste
grillimiseks.
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vY) grill kuum ndi poc

madalal . kuumutatud 8hk jaotub ventilaatori

% vdimsusel abil kiiresti Ule kogu ahju. See sobib
ventilaatori toel vdiksemate koguste grillimiseks.

Tootavad koik ahju
kuumutuselemendid. Seda

Qm Kiirkuumutamine B toofunktsiooni kasutatakse kiireks
joudmiseks soovitud temperatuurini
(eelsoojenduseks). Arge kasutage
seda toiduvalmistamiseks.

S00i Seda kasutatakse toidu pikaajaliseks
222 oojana * hoidmiseks temperatuuril, mis on
sobiv serveerimiseks.

* Teie toode t66tab temperatuuri nupul dratoodud temperatuurivahemikus.

Toote tarvikud

Teie toote jaoks on olemas mitmesuguseid tarvikuid. Selles jaotises on saadaval tarvikute ja

nende Gige kasutamise kirjeldus. Soltuvalt tootemudelist on komplekti kuuluvad tarvikud
erinevad. K&ik kasutusjuhendis kirjeldatud tarvikud ei pruugi Teie toote jaoks saadaval olla.

MARKUS : Teie toote ahjuplaadid véivad temperatuuri majul deformeeruda. See ei majuta nende
166d. Deformatsioon kaob ahjuplaadi jahtumisel.

hoidmine

Tavaline ahjuplaat
Seda kasutatakse pagaritoodete ja kiilmutatud
toitude jaoks ning suurte tlikkide praadimiseks.

Siigav ahjuplaat

Seda kasutatakse pagaritoodete joaks, suurte
tikkide praadimiseks, mahlase toidu
valmistamiseks voi valjavoolavate &lide
kogumiseks grillimisel.
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Traatriiulitega mudelid:

Traatrest

Seda kasutatakse praadimisel ja/voi
kiipsetatavate, praetavate ja hautatavate
toitude oigele riiulile asetamiseks.

Toote tarvikute kasutus Traatresti asetamine ahjuriiulile

T Traatriiulitega mudelid:
Ahjuriiulid Adrmiselt oluline on traatgrill traadist
kdlgriiulitele korralikult asetada. Kui
traatresti soovitud riiulile asetatakse, peab
avatud kiilg olema ees. Parema
toiduvalmistamise tagamiseks tuleb
traatrest kinnitada traatriiulil oleva korgiga.
See ei tohi liikuda dle korgi ja puutuda kokku
ahju tagaseinaga.

Toiduvalmistamise alal on 5 riiuliasendit.
Riiulite jarjekorda naitavad ka ahju esiraamil
olevad numbrid.
Traatriiulitega mudelid

Traatriiuliteta mudelid

o)
 J § 1
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Traatriiuliteta mudelid:

Adrmiselt oluline on traatgrill kiilgriiulitele
korralikult asetada. Traatresti saab riiulile
{ihes suunas asetada. Kui traatresti
soovitud riiulile asetatakse, peab avatud
kiilg ol

Ahjuplaadi asetamine ahjuriiulitele
Traatriiulitega mudelid:

Aarmiselt oluline on ka traatgrill traadist
kdlgriiulitele korralikult asetada.

Kui ahjuplaati soovitud riiulile asetatakse,
peab selle hoidmiseks méeldud kiilg olema
ees.

Parema toiduvalmistamise tagamiseks
tuleb ahjuplaat kinnitada traatriiulil oleva
korgiga. See ei tohi liikuda Ule korgi ja
puutuda kokku ahju tagaseinaga.

Traatriiuliteta mudelid:

Adrmiselt oluline on ka ahjuplaadid traadist
kdlgriiulitele korralikult asetada. Ahjuplaati
saab riiulile Ghes suunas asetada. Kui
ahjuplaati soovitud riiulile asetatakse, peab
selle hoidmiseks moeldud kiilg olema ees.

16/ET

Traatresti korgi funktsioon

Traatresti traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Selle
funktsiooni abil saate oma toitu holpsalt ja
ohutult vélja votta. Traatresti eemaldamisel
saate seda enda poole tbmmata, kuni see
korgini jouab. Et see taielikult valja votta,
peate minema Ule korgi.

Traatriiulitega mudelid

Traatriiuliteta mudelid

Traatresti ahjuplaadi korgi funktsioon
- Traatriiulitega mudelid

Ahjuplaadi traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Ahjuplaadi
eemaldamisel vabastage see tagumisest
lukust ja tdmmake seda enda poole, kuni
see korgini jéuab. Et see taielikult valja votta,
peate minema Ule korgi.



Traatresti ja ahjuplaadi 6ige asetamine
teleskoopsiinidele -Traatriiulite ja te-
leskoopsiinidega mudelid

Tanu teleskoopsiinidele saab ahjuplaate vai
traatresti hélpsasti paigaldada ja eemaldada.
Ahjuplaatide ja traatrestide kasutamisel

koos teleskoopsiiniga tuleb jalgida, et
teleskoopsiinide esi- ja tagakailjel olevad
tihvtid toetuksid grilli ja ahjuplaadi servadele
(naidatud joonisel).

Tehnilised kirjeldused

Toote valismdotmed (kdrgus/laius/sligavus) 535 mm/594 mm/567 mm

Ahju paigaldusmbotmed 590 v&i 600 mm/560 mm/vahemalt 550 mm
(kdrgus/laius/sligavus)

Pinge/sagedus 220-240 V~; 50 Hz

Juhtme tlilip ja ristldige, mida kasutatakse / vihemalt HOSVW-FG 3 x 1 5 mm?
sobib tootes kasutamiseks '

Kogu energiatarve 3,3 kW

Ahju titip Multifunktsionaalne ahi
#

Pdhiteave: Elektriahjude energiamérgise teave on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Need vaartused on madratud tavalise koormuse korral alumise-ilemise
kuumutuselemendi voi ventilaatori abiga kuumutuse (kui selline on olemas) funktsioonide
puhul.

Energiatdhususe klass on maaratud kindlaks vastavalt jargmisele tdhtsusastmele séltuvalt
sellest, kas tootel on vastavad funktsioonid olemas vdi mitte: 1-S&astlik kuumutus
ventilaatoriga, 2-Kuumutus ventilaatoriga 3- Grillimine madalal véimsusel ventilaatori toel,
4-Ulemine ja alumine kuumutus.

0 Toote kvaliteedi parandamiseks vdivad tehnilised kirjeldused ilma eelneva
teavituseta muutuda.

tapselt kokku tulla.

Toote etiketil vdi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi saadakse
laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Sdltuvalt toote t66- ja
keskkonnatingimustest, voivad need vaartused erineda.

o Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie tootega
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Il Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

Algseadistus

Enne ahju kasutamist maarake alati
kellaaeg. Kui te seda ei sea, ei saa te
mdnes ahjumudelis siila teha.

1. Parast ahju esmakordset sisselllitamist
hakkavad ekraanil vilkuma tunnivali
"12:00" ja {3 stimbol.

2. Méarake kellaaeg, vajutades &/C.

® ‘;[IEE__I:[ i

a o 6 0

3. Minutivalja aktiveerimiseks puudutage €
vi klahvi 4.

&@@@%’}@1

4. Maarake minutid, vajutades @/

o 1OCo
o hﬂ

L L o e 0

5.Kinnitage ste, vajutades €9 véi klahvi 4.
» Kellaaeg on maaratud ja stimbol € kaob
ekraanilt.
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Kui esimest kellaaega ei seata, siis
hakkavad vilkuma "12:00" ja
stimbolid & ning ahi ei kaivitu. Ahju
toGtamiseks peate kinnitama kellaaja,
maarates selle véi vajutades klahvi
3, kui kellaaeg ongi "12:00*. Kellaaja
séatet saate hiljem muuta, nagu on
jaotises ,Satted" kirjeldatud.

Elektrikatkestuse korral tiihistatakse
praegused kellaaja satted. See tuleb
uuesti kohandada.

Esmane puhastus

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Eemaldage tootes sisalduvast ahjust koik
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil poletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige korgeim
temperatuur ja toofunktsioon, millega kdik
Teie kuumutuselemendid to6tada saavad.
Vit "Ahju t66funktsioonid”. Jargmisest
jaotisest saate teada, kuidas ahju
kasutada.

5. 0odake, kuni ahi jahtub.

6. PUhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist;

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskasnaga.

MARKUS Mdned puhastusained voi -
vahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage
tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega
teravaid esemeid.

MARKUS Seadme esimesel kasutuskorral
vdib paari tunni valtel esineda
suitsu ja ebameeldivat I6hna.
See on normaalne. Suitsu ja
I6hna eemaldamiseks tuulutage
ruumi. Véltige tekkiva suitsu ja
IBhna sissehingamist.



[ Kuidas ahju kasutada

Uldteave ahju kasutuse kohta

Jahutusventilaator (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator IUlitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka maadblit. Kui
jahutusprotsess on IGppenud, ldlitatakse
see automaatselt vélja. Kuum &hk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul vaib ahi Ule kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju t6otamise
ajal voi ka parast ahju valjalilitamist (umbes
20-30 minutit). Kui toiduvalmistamiseks
programmeerite ahju taimeri, ldlitub
jahutusventilaator toiduvalmistamise aja
|6ppedes vilja koos kdigi funktsioonidega.
Jahutusventilaatori to0aega ei saa kasutaja
maarata. See lUlitub automaatselt sisse ja
valja. See ei ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgusti pdleb, kui ahi hakkab t&dle.
Monedes mudelites pdleb valgusti
toiduvalmistamise ajal, teistes mudelites
[Ulitub see teatud aja moddudes vélja.

Kui soovite, et ahju valgusti pidevalt péleks,
valige to6funktsioon Ahjuvalgusti
funktsiooni valiku nupu abil.

Ahju juhtseadme t60
Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

Maksimaalne kiipsetamise
|bpetamiseks seatav aeg on 5 tundi
ja 59 minutit.

Maksimaalne aeg sojapidavus on
vaid 23 tundi ja 59 minutit.
Voolukatkestuse korral programm
tuhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad simbolid.
Oodake veidi aega, kuni satted
salvestatakse.

Kui on maaratud moni
toiduvalmistamise sate, ei saa
kellaaega reguleerida.

Kui toiduvalmistamise alguseks on
olemas seatud toiduvalmistamise
aeg, kuvatakse ekraanil jarelejaanud
aeg.

Juhtudel, kui on seatud
toiduvalmistamise aeg véi [dppaeg,
saate need automaatselt tiihistada
klahvi O pika vajutamisega.

=~ — o
o ()

Alarmklahv

Aja seadeklahv
Vahendamise klahv
Suurendamise klahv
Seadeklahv
Klahviluku klahv

o o w N =
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Siimbolid ekraanil

: Toiduvalmistamise aja siimbol
. Toiduvalmistamise I6ppaja
simbol*

- Alarmi simbol

: Heleduse simbol

- Klahvilukustuse siimbol

: Temperatuuri simbol

() - Helitugevuse stimbol

(& - Ukseluku stimbol*

* Varieerub sdltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
t6ofunktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi tddle.
Ahju viljaliilitamine

Saate ahju valja lUlitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,valjas" (lles).

Kasitsi temperatuuri ja ahju
toofunktsiooni valimine
toiduvalmistamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vdimaluste piires), iima
toiduvalmistamise aega maaramata, valides
toidule vastava temperatuuri ja
t6ofunktsiooni.

Naide:

@ o

=Ep @

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
t6ofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

» Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud

funktsiooni ja temperatuuri jargi ning

ekraanile ilmub 8. Kui temperatuur ahjus
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jéuab seatud temperatuurini, siimbol § kaob
ekraanilt. Ahi ei [Ulitu automaatselt valja,
kuna kasitsi reguleeritav toiduvalmistamine
toimub ilma toiduvalmistamise aega
maadramata. Teie peate toiduvalmistamist
kontrollima ja seejarel ahju vélja lilitama.
Toiduvalmistamise I16pus IUlitage ahi vélja,
keerates funktsiooni valimise nuppu ja
temperatuuri nuppu asendisse
,valjas" (iles).
Toiduvalmistamine toiduvalmistamise
aja maaramisega
Kui soovite, et ahi lulituks toiduvalmistamise
aja |dppedes automaatselt vélja, valige
toidule vastava temperatuur ja
t6ofunktsioon ning seadke taimer
toiduvalmistamise ajale.
1.Valige to6funktsioon toiduvalmistamiseks.
2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage €3, kuni ekraanile ilmub stimbol

S M
I

L Qe © & @

Parast todfunktsiooni ja temperatuuri
maaramist saate toiduvalmistamise
aja seada 30-le minutile klahvi®
vajutamisega kiireks
toiduvalmistamise aja maaramiseks;
selle saab muuta klahvide &/
vajutamisega.

3. Maarake toiduvalmistamise aeg klahvide

®/O abil.

O M-
]

Q@@%@@

Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti parast on
juurdekasvuks 5 minutit.




4. Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.

» Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud

funktsiooni ja temperatuuri jargi. Maaratud

toiduvalmistamise aeg hakatakse tagasi
loendama ja ekraanile ilmub 8. Kui
temperatuur ahjus jéuab seatud
temperatuurini, simbol § kaob ekraanilt.

5. Kui toiduvalmistamise aeg on labi,
kuvatakse ekraanil. Ekraanile ilmub teade
"End"”, siimbol € hakkab vilkuma ja
taimer piiksub.

6. Helisignaal kostab kaks minutit. Hoiatuse
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.
Hoiatus peatub ja ekraanile ilmub kellaaeg.

Toiduvalmistamise Ioppaja seadmine
hilisemale ajale (Varieerub so6ltuvalt
toote mudelist. Ei pruugi Teie tootes
saadaval olla.)
Valides roale vastava temperatuuri ja
t6ofunktsiooni, saate toiduvalmistamise aja
ja l6ppaja seada hilisemale ajale,
voimaldades ahjul automaatselt kaivituda ja
valja lUlituda.
1.Valige to6funktsioon toiduvalmistamiseks.
2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage €, kuni ekraanile ilmub stimbol

S M
L

2 00 @ & @

Parast todfunktsiooni ja temperatuuri
maaramist saate toiduvalmistamise
aja seada 30-le minutile klahvi ®
vajutamisega kiireks
toiduvalmistamise aja maaramiseks;
selle saab muuta klahvide &/
vajutamisega.

3. Maarake toiduvalmistamise aeg klahvide

®/O abil.

O M-
[

Q@@%@@

Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti parast on
juurdekasvuks 5 minutit.

» Péarast toiduvalmistamise aja maaramist

jaab ekraanile ©.

4. Vajutage €3, kuni toiduvalmistamise

I6ppaja ekraanile ilmub stimbol .

O -394
o IO

s >

5. Maarake toiduvalmistamise I6ppaeg
klahvide @/ abil.

cENTalnln
5 1L

Q@@GQ@%@

» Péarast toiduvalmistamise I16pu aja
seadmist jazvad ekraanile stimbol & ja
simbol <9 koos ajavahemiku stimboliga.
Niipea kui toiduvalmistamine algab, simbol
O kaob ekraanilt.
6. Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.
» Ahju kell arvutab toiduvalmistamse
alguse kellaja automaatselt, lahutades
toiduvalmistamise aega Teie valitud
toiduvalmistamise loppajast. Kui
toiduvalmistamise alguse kellaaeg on katte
joudnud, aktiveeritakse valitud funktsioon ja
ahi soojendatakse seatud temperatuurini.
Maaratud toiduvalmistamise aeg hakatakse
tagasi loendama ja ekraanile ilmub 8. Kui
temperatuur ahjus jéuab seatud
temperatuurini, simbol 8 kaob ekraanilt.
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7. Kui toiduvalmistamise aeg on labi,
kuvatakse ekraanil "End" , vilgub timbol &
ja taimer piiksub.

8. Helisignaal kostab kaks minutit. Hoiatuse
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

Hoiatus peatub ja ekraanile ilmub kellaaeg.

Kui helisignaali [6pus vajutatakse
mdnda klahvi, hakkab ahi uuesti
t60le. Ahju taaskaivituse valtimiseks
hoiatuse I1Gpus keerake
temperatuurinuppu ja
funktsiooninuppu asendisse "0"
(véljas) ja lilitage ahi vélja.

Satted

Klahviluku aktiveerimine

Klahviluku funktsiooni aktiveerimisega saate
valtida sekkumist juhtseadme toGsse.

1. Vajutage & kuni ekraanile ilmub stimbol &,

—l
1 8

0 O 0 & &

» Ekraanile iimub stimbol & ja ekraanil algab
tagasilugemine 3-2-1. Kui tagasilugemine
on I6ppenud, aktiveeritakse klahvilukk. Kui
klahviluku seadistamisel vajutatakse mdnda
klahvi, kostab taimer helisignaal ja vilgub
stimbol &

Kui Idpetate klahvi & vajutamise enne
tagasilugemise 16ppuy, siis klahvilukku
ei aktiveerita.

Taimeri klahve ei saa kasutada, kui
klahvilukk on sisse Illitatud.
Elektrikatkestuse korral klahvilukku ei
tlihistata.

Klahviluku inaktiveerimine

1. Vajutage 1 kuni stimbol & kaob ekraanilt.
» Stimbol fif kaob ekraanilt ja ekraanil
kuvatakse, et klahvilukk on keelatud.
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Alarmi seadistus

Toote taimerit saate kasutada mitte ainult
toiduvalmistamise, vaid ka muude hoiatuste
vOi meeldetuletuste jaoks.

Aratuskell ei majuta ahju té6funktsioone.
Kasutus hoiatuse eeskmarkidel. Naiteks
vOite dratuskella kasutada siis, kui soovite
teatud ajal ahjus toitu keerata. Niipea kui
Teie maaratud aeg on labi, annab kell teile
helisignaali.

Maksimaalne marguande aeg on 23
tundi ja 59 minutit.

1. Vajutage £ kuni ekraanile ilmub siimbol

I
Q ]I

@@@@ﬁﬂ}ﬁ

2. Maarake alarmi aeg klahvide /& abil.

1 1
Q (]I I

Q@@@iﬂ}@

» Parast alarmi aja maaramist jaab simbol

L3 pdlema ja ekraanil algab alarmi aja

tagasilugemine. Kui alarmi aeg ja

toiduvalmistamise aeg on maaratud

Uheaegselt, kuvatakse ekraanil Iihem aeg.

3. Parast alarmi aja 1dppemist hakkab
stimbol £ vilkuma ja ahi annab Teile
helisignaali.

Alarmi valjaliilitamine

1. Alarmi aja 18pus kostab kaks minutit
hoiatussignaal. Hoiatussignaali
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

» Hoiatussignaal 16peb ja ekraanile ilmub

kellaaeg.

Kui soovite alarmi tiihistada:

1. Alarmi aja tiihistamiseks vajutage klahvi
£, kuni ekraanile ilmub stimbol £X.
Vajutage klahvi @, kuni kuvatakse "00:00".




2.3 Samuti alarmi samuti klahvi pika
vajutusega tlhistada.

Helitugevuse muutmine

1. Vajutage klahv % kuni ekraanile ilmub
stimbol €,

L1 ]@
[

ﬁ@@@@@

(b-01-b-02-b-03)
-4

Q@@%\@@l

3.Vajutage kinnitamiseks klahvi i voi
oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse ilma
klahvi vajutamiseta.

Ekraani heleduse seadistus

1. Vajutage klahv 4 kuni ekraanile ilmub
stimbol (.

d-01 °

Q@@@@ﬁ

2. Maarake soovitud heledus klahvide @/
abil. (d-01-d-02-d-03)

2. Maarake soovitud tase klahvide @/ abil.

T :l i
R

Q@@%\@ﬁ

» Vajutage kinnitamiseks klahvi & voi
oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse ilma
klahvi vajutamiseta.

Kellaaja muutmine
Varem maaratud ahju kellaaja muutmiseks
1. Vajutage %% kuni ekraanile ilmub stimbol

N

2. Méarake kellaaeg, vajutades @/C.

° 1200

a O 0 o o

3. Minutivalja aktiveerimiseks puudutage (2
Vi klahvi 4%,

Fol

|
|

Q(@@@éﬂ}@

4. Maarake minutid, vajutades &/C.

© |ar

o
iy
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5.Kinnitage ste, vajutades £ véi klahvi .
» Kellaaeg on maaratud ja stimbol €3 kaob
ekraanilt.
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[ Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Lisaks leiate ka moned testitud toidud/road
ja nende toitude/roogade jaoks kdige
sobivamad satted. Samuti on dratoodud
nende toitudele/roogadele sobivad ahju
satted ja tarvikud.

Uldhoiatused ahjus

toiduvalmistamise kohta

+ Ahjuukse avamisel toiduvalmistamise ajal
vOi parast seda voib tekkida kuum aur.
Aur voib pdletada kasi, nagu ja/voi silmi.

Ahjuukse avamisel hoiduge sellest eemale.

+ Toiduvalmistamise ajal tekkiv intensiivne
aur vdib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli
ilaosadele. See on normaalne ja fltsiline
nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
soltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kodgitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tUkkideks. Kéogianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib p&hjustada
poletusi ja mojutada Teie
toiduvalmistamise kvaliteeti. Kasutage
rasvakindlat paberit ettenahtud
temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks
toiduvalmistamisel asetage toit
soovitatud riiulile. Arge muutke
toiduvalmistamise ajal riiuliasendit.
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Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid néusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siida teha traatrestil
asuvate koogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toodete valmiduse olek voib varieeruda
soltuvalt toidu kogusest ja kbogindu
suurusest.

+ Metallist, keraamikast ja klaasist vormid
pikendavad kiipsetusaega ning
kondiitritoodete p&hipind ei pruunistu
Uhtlaselt.

+ Kui kasutate toiduvalmistamise ajal
kipsetuspaberit, vaib toidu alumisel
pinnal taheldada vaikest pruunistumist.
Sellisel juhul peate vdib-olla oma
kipsetusaega pikendama umbes 10
minutit.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise nduannete
tabelis soovitatud riiulile. Ahju alumist
riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napuniiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke temperatuuri
10 °C vorra ja lihendage kipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi tlaosa on kdrbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri ja
suurendage kipsetusaega.

+ Kui see on seest hasti kiipsetatud, kuid
valjastpoolt on kleepuv, kasutage
vaiksemat kogust vedelikku, véhendage



temperatuuri ja suurendage
kipsetusaega.

Napuniiteid pagaritoodete valmistamiseks

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tostke
temperatuuri 10 °C vorra ja lihendage
kipsetusaega. Niisutage tainalehed

+ Kui pagaritoode on valjast pruunistunud,

kuid pdhi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav kastmekogus
ei ole kogunenud pagaritoote pdhjas.
Uhtlaseks pruunistumiseks uritage kaste
Uhtlaselt taignalehtede ja pagaritoote
vahel jaotada.

kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
jajogurti segust.
+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
valjaspoole ahjuplaati.

+ Kipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri juures.
Kui pohi pole ikka veel piisavalt

pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks
Soovitused iihe kandikuga toiduvalmistamiseks

) . Ulemine ja
Koogid Tavaline alumine 3 180 30.. 40
ahjuplaadil ahjuplaat* KUUMUtUS
Koogid Koogivorm Kuumutus 9 180 30 .40
koogivormis traatrestil** ventilaatoriga
Tavaline Ulerine ja
ahiuplaats alumine 3 160 25..35
Viiksed Jup kuumutus
koodid Traatriiulitega
9 Tavaline Kuumutus mudelid: 3 150 25 35
ahjuplaat* ventilaatoriga ~ Traatriiuliteta
mudelid: 2
Umar koogivorm Ulernine ja
'iﬂmﬁgﬁiﬁf 56 alumine 2 160 30..40
! rga, kuumutus
o traatrestilx*
Biskviitkook — -
Umar koogivorm
labimddduga 26 Kuumutus 5 160 30 . 40
cm, klambriga, ventilaatoriga
traatrestil**
) Ulemine ja
Ahjuplaat )
A kiipsetiste jaoks alumine 3 170 25..35
Klpsised kuumutus
Ahjuplaat Kuumutus
kipsetiste jaoks* ventilaatoriga 8 170 20..30
Tavaline Ulemine/alumine
Tai " ahiuplaats kuumutus 2 200 35..45
a 2'2?5;6 d Jup ventilaatori toel
pag Tavaline Kuumutus 9 180 35 45
ahjuplaatx ventilaatoriga
) Ulemine ja
Tavaline .
) : alumine 2 200 20..30
Muretaignast ahjuplaat* KUUMUtUS
pagaritooted -
Tavaline Kuumutus 3 180 20 .30
ahjuplaat* ventilaatoriga

25/ET



Tavaline

Ulemine ja

A ahiuplaats alumine 3 200 30..40
Terve leib 1P Kuumutus
T?‘Va"”e Kuumutus 3 200 30..40
ahjuplaat* ventilaatoriga
Klaasist/metallist Ulemine ja
Lasanje ristkdlikukujuline alumine 2Vv0i 3 200 30..40
vorm traatrestil++ kuumutus
l\/'l'ust metallist Ulernine ja
‘l‘<uAps~et~usvorm alumine 2 180 50..70
IablmoodugalZO KUUMUtUS
Bunakook cm, traatrestilx
Must metallist
kipsetusvorm Kuumutus
|abim&dduga 20 ventilaatoriga 2 170 80..70
cm, traatrestilx
Tavaline Ulemir)eja
A ahjuplaats alumine 2 200 ... 220 10..20
Pitsa kuumutus
aﬁ?&ﬁ!ﬁ* Pitsafunktsioon 3 250 8..15

Eelsoojendamine on soovitatav koikide roogade puhul.
+ Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
+* Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiigis.

Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

2 Tavaline ahjuplaats Traatru_ulltega Traat_ruulltega
Vaiksed ~ 4 Ahjuplaat Kuumutus 5 2 mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40
koogid kilpgetiste jaoks ventilaatoriga - Traatriiuliteta Traatriiuliteta
mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45
2 Tavaline ahjuplaat+ Kuumutus
Kupsised 4 _Ahjuplaat tilaatori 2 4 170 25..35
kiipsetiste jaoks* ventliaatoriga
. 1 Tavaline ahjuplaatx
Taignast T 4 Ahjuplaat Kuumutus 1 4 180 35..45
pagaritooted kipsetiste jaoks ventilaatoriga -
. 2 Tavaline ahjuplaat*
Muretaignast = =" s plaat Kuumutus 2 4 180 20..30

pagaritooted kipsetiste jaoks*

ventilaatoriga

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide

roogade puhul.

+ Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
+* Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval midgis.

Liha, kala ja linnuliha
Rostlmlse pohipunktid

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihattikkide
maitsestamine sidrunimahla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab

toiduvalmistamise téhususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 1530
minutit rohkem kui filee praadimiseks.
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+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5 minutit
toiduvalmistamise aega.

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10 minutiks ahju. Liha mahlad
jaotuvad paremini praetud liha sees ja ei
tule vélja liha [6ikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.



+ Valmistage toiduvalmistamislaual

soovitatud toidud the kandikuga.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Praad Ulemine/alumine ZLZ/TT:ZX
(terve)/praeldik  Tavaline ahjuplaat* kuumutus 3 seeidrel 18(') 60 ... 80
(1 kg) ventilaatori toel ) 190
. Ulemine/alumine 15 min.
Larrjbza(l)lflla)ﬂ o Tavaline ahjuplaat* kuumutus 3 250/max, 110..120
UKg ventilaatori toel seejérel 170
ATsreigtrgsut;s Ulemine/alumine 15 min.
ahit Iaatgalumisele kuumutus 2 250/max, 60 ... 80
up riiulile ventilaatori toel seejarel 190
Traatrest*
Rostitud kana Asetage Uks Kuumutus
(1.8-2 kg) ahjuplaat alumisele ventilaatoriga 2 200... 220 6080
riiulile
Traatrest* 15 min
Jsetage Uk 3D-funkisioon 2 250/max, 60 ..80
up riidlile seejarel 190
Ulemine/alumine Z%Z/Tr:gk
Tavaline ahjuplaat* kuumutus 1 seetarel 18(') 150..210
ventilaatori toel ! 190
Kalkun (5.5 kg) 5 i
) ) ) 250/max,
Tavaline ahjuplaat* 3D-funktsioon 1 seefirel 180 .. 150...270
190
Traatrest* o . lumi
Asetage (ks Ulerl?me/a umine . 200 0 %
ahjuplaat alumisele glumutgs |
tiidlile ventilaatori toe
Kala Traatrest*
Asetage Uks 3D-funktsioon 3 200 20..30

ahjuplaat alumisele
riiulile

Eelsoojendamine on soovitatav koikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
+* Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiigis.

Grillimine

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad

grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut

ega kuiva ara. Grillimiseks sobivad eriti hasti

fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka mahlased

kodogiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldised hoiatused

+ Grillimiseks sobimatu toit voib pdhjustada
tuleohtu. Grillige ainult toitu, mis talub
tugevat grillileeki. Arge asetage toite ka
liga kaugele resti tagumisse ossa. See on

kuumim piirkond ja rasvased toidud
voivad siittida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke

grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad voivad pohjustada
poletusi!

Grillimise pohipunktid
+ Grillimiseks véite véimalikult sarnase

paksuse ja kaaluga toite.

+ Asetage grillitavad tikid traatrestile voi

traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
mdd&tmetest valjapoole.
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+ SOltuvalt grillitavate tikkide paksusest alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav

voivad tabelis dratoodud ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
toiduvalmistamise ajad erineda. suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
+ Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus tootega komplektis. Valage hdlpsa
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu puhastamise tagamiseks ahjualusele
traatrestil, asetage 6lide kogumiseks veidi vett.
Grillimistabel

Kala Traatrest 4-5 250 20 .25
Kanatikid Traatrest 4-5 250 25..35
Frikadellid (veis) - 12 tikid Traatrest 4 250 20...30
Tallekarbonaad Traatrest 4-5 250 20 .25
Praad - (viilutatud) Traatrest 4-5 250 25...30
Vasikakarbonaad Traatrest 4-5 250 25...30
Koogiviljagratdan Traatrest 4-5 220 20 ...30
Rostleib Traatrest 4 250 1.4

Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
Keerake toidutiikid 1/2 kogu grillimisaja moodudes.

Grillimine madalal véimsusel ventilaatori toel

rillimine madala
Kala Traatrest voimsusel 4 200 30..35
ventilaatori toel

Grillimine madalal
Kanatukid Traatrest voimsusel 4 250 25..35
ventilaatori toel
Grillimine madalal
Traatrest voimsusel 4 250 30...40

Frikadellid (veis)

- 12 tiikid ventilaatori toel
Praad A!é‘?aat(reeus'is Grillimine madalal 15 min. 250,
(terve)/praeldik ah‘uglaat voimsusel 3 seejarel 180 ... 90..110
(k) alumisele riulje __ Ventilaatori toe 190
Arge eelsoojendage selles grillimistabelis mainitud grillitud toite.
Testitud toidud holbustamaks toote katsetamist
+ Selles toiduvalmistamise nduannete kontrolliasutustes.

tabelis olevad toidud on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350-1,

Kiipsetusnouannete tabel prooviroogade jaoks
Soovitused iihe kandikuga toiduvalmistamiseks

Magusa Ulemine ja
kupsised Tavaline ahjuplaat* alumine 3 140 20..30
muretaignast kuumutus
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Kuumutus

Traatriiulitega
mudelid: 3

Tavaline ahjuplaat ventilaatoriga  Traatriiuliteta 140 15..25
mudelid: 2
Ulemine ja
Tavaline ahjuplaat* alumine 3 160 25..35
Vaiksed Kuumutus _—
) Traatriiulitega
koogid Kuumutus mudelid: 3
Tavaline ahjuplaat+ ventilaatoriga  Traatriiuliteta 150 %5..35
mudelid: 2
Umar koogivorm o
e Ulemine ja
labim6Gduga 26 alumine 2 160 30..40
cm, klambriga,
. kuumutus
- traatrestil**
Biskviitkook — -
Umar koogivorm
labimddduga 26 Kuumutus
cm, klambriga, ventilaatoriga 2 160 30..40
traatrestil**
psermorn  Ueminea
Iébilcr)néédu 220 alumine 2 180 50..70
9a kuumutus
Bunakook cm, traatrestilx
Must metallist
kipsetusvorm Kuumutus 5 170 50 70

labimddduga 20
cm, traatrestil*
Eelsoojendamine on soovitatav koikide roogade puhul.
+ Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
+* Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiigis.

Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

ventilaatoriga

2-Tavaline ahjuplaat*
4-Ahjuplaat kiipsetiste 2-4

Magusad
kiipsised
muretaignast

Kuumutus 140 15..25
ventilaatoriga

jaoks*

Traatriiulitega Traatriiulitega

2-Tavaline ahjuplaat*

Vaiksed . h : Kuumutus mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40
koogid 4—AhJupIA22E<l;insetlste ventilaatoriga 2-4 Traatriiuliteta Traatriiuliteta
! mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45

Eelsoojendamine on soovitatav koikide roogade puhul.
+ Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
+* Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval midgis.

Grill

Rostleib Traatrest 4 250 1.4
Fnkadelll'q (veis) - 12 Traatrest 4 250 20..30
tiikid

Keerake toit 1/2 kogu grillimisaja méddudes.
Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta

A Uldhoiatused
+ Enne toote puhastamist oodake, kuni see
jahtub. Kuumad pinnad véivad pohjustada

+ Eemaldage roostevabalt ja klaasist pinnalt
lubja-, 8li-, tarklise-, piima- ja valguplekid
kohe ja viivitamata. Ule pika aja vdivad
plekid roostetada.

Emallltud pinnad

poletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pUsivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks plhkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel téokorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid véhenevad.
+ Arge kasutage seadme puhastamiseks
aurupuhasteid.

*+ Moned puhastusvahendid vbivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal abrasiivseid puhastusvahendeid, -
pulbreid, -kreeme,
katlakivieemaldusvahendeid ega teravaid
esemeid.

+ Pérast iga kasutamist pole vaja kasutada
eripuhastusvahendit. Seadet tuleb
puhastada nGudepesuvahendi ja sooja
veega, kasutades pehmet lappi voi kdsna,
ning puihkida kuivaks kuiva mikrokiust
lapiga.

+ Pérast puhastamist plhkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

+ Arge peske seadme (ihtegi osa
noudepesumasinas.

Roostevabad pinnad

+ Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kdepidemete
puhastamiseks.

+ Roostevaba pind vaib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat téokorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plhkides
ainult Uhes suunas.
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Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad néudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
plhkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie tootel on lihtne

aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mittepUsiva mustuse hélpsasti auruga ara
puhastada. (Vt jaotist "HBlbus
aurupuhastus”)

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral

vOib kasutada Teie tootemargi veebisaidil
soovitatud ahju- ja grillresti jaoks
mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat klurimiskasna. Arge
kasutage valist ahjupuhastit.

+ Enne puhastamist peab

toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
vOib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

Kataluutlllsed pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kilgseinad on kas
emailitud voi katalliUtilised. See varieerub
mudeliti.

+ KatalUdtilistel seintel on kerge matt ja

poorne pind. Ahju katalUtilisi seinu ei tohi
puhastada.

+ Katalldtilised pinnad imavad &li tanu oma

poorsele struktuurile ja hakkavad sarama,
kui pind on dliga killastunud. Sellisel juhul
on soovitatav osad vahetada.

Klaaspmnad

+ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning plhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, pihkige see maha kilma
veega ja puhkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi



jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jadke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla voi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

+ Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika vdi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdasnaga ja andke
sellele piisavalt aega, et see toimiks.
Seejarel puhastage pind méarja lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja vérvitud pinnad
+ Puhastage plastdetailid ja vérvitud pinnad
noudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
lapi voi kdsnaga ning pihkige need
kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad pindasid
kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jaaks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
vOib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Tarvikute puhastamine
Kui kasutusjuhendis pole deldud teisiti, arge
peske toote tarvikuid ndudepesumasinas.

Juhtpaneell puhastamine
+ Nuppudega paneelide puhastamisel
plhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja piihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nuppude
Umber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
dmber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pthkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk

sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul véivad klahvid valesti
reageerida.

Ahi sisemuse (toiduvalmistamise

ala) puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnattipidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise piirkonna kiilgseinad
voivad olla ainult emailitud voi katalUdtilised.
See sOltub mudelist. Kui on olemas
katalliltiline sein, siis lisateabe saamiseks
lugege jaotist "Kataliittilised seinad”.
Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta” kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kilgseina
tdUpidele.
Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks
toimige jargmiselt:
1.Eemaldage traatriiuli esiosa, tdmmates
seda kilgseinast vastupidises suunas.
2. Selle taielikuks eemaldamiseks tdmmake
_traatriiul enda poole

3.

iiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

Holbus aurupuhastus

Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

See tagab hdlpsa puhastuse, kuna mustus
(mis ei ole kaua oodanud) pehmendatakse
ahjus tekkiva auru ja ahju sisepindadele
kondenseeruvate veetilkadega.
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1.Eemaldage koik tarvikud ahju seest.
2.Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage
ahjuplaat teisele ahjuriiulile

3. Lulitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimi ja laske tal t66tada 15 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja plhkige ahju

sisepinnad niiske kadsna vai lapiga. Ukse

avamisel paaseb aur vélja. See voib tekitada
poletusohtu. Olge ahjuukse avamisel
ettevaatlik.

Plsiva mustuse eemaldamiseks kasutage

noudepesuvedelikku sooja veega, pehmet

lappi voi kdsna ja plhkige seejarel kuiva

lapiga.
Lihtsa aurupuhastusreziimi ajal
aurustub vesi, mis on ahju pdhjas
asuvas basseinis kergelt tekkinud
jaakide / mustuse pehmendamiseks
ahjuddnes ja kondenseerub
ahjuddnes ja ahjuukse siseklaasis,
seetOttu voib vett tilkuda kui ahjuuks
on avatud. Kondensatsioon piihkige
kohe, kui ahjuuks avatakse.

Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei pruugi
Teie tootes saadaval olla. Parast
kondensaadi tekkimist ahjus vdib ahju
pohjas olevas sivendi kanalis olla vett voi
niiskust. Parast kasutamist puhastage seda
basseinikanalit niiske lapiga ja seejarel
kuivatage.
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Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Ahjuukse siseklaas on kaetud
kergesti puhastatava materjaliga.
Arge kasutage pliidiplaadi klaaspinna
puhastamisel abrasiivseid
puhastusvahendeid, metallist
kaabitsaid, terasvilla ega
pleegitusaineid, naditeks valgendajat.

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
"Ahjuukse eemaldamine” ja "Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast ahjuukse
siseklaaside eemaldamist puhastage need
sooja vee ja pehme riide voi kdsna abil ning
kuivatage need kuiva lapiga. Puhastage
klaas dadikaga ja loputage seejarel veega, et
eemaldada ahjuklaasil tekkida vdivad
lubjaplekid.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel naidatud.

Hingettip (A), (B), (C) varieerub vastavalt

toote mudelile. Allpool toodud joonised

naitavad, kuidas kaiki hingetiitpe avada.

(A) tlidipi hing on saadaval tavalistes

uksetltpides.

(B) tlilipi hing on saadaval pehmete

sulguritlipidega.

(C) tiilpi hing on saadaval pehmete

avanevate / sulguvate uste tilpides.



Hingelukk - suletud asendis Hingelukk - avatud asendis
3. Viige ahjuuks pooleldi avatud asendisse.
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4. Tdmmake eemaldatav ahjuuks dlespoole,

et vabastada see paremast ja vasakust
hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks tuleb
selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel sulgege
kindlasti hinge pesa klambrid.

Ahjuukse siseklaasi eemaldamine
Toote esiukse siseklaasi vdib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

2. Tdmmake esiukse llemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt plastkomponendi
mdlemal kiiljel asuvaid survepunkte, ja
eemaldage see.

3.Nagu joonisel naidatud, tdstke ornalt
sisim klaas (1) "A" suunas ja eemaldage
see, tdmmates seda "B" suunas.
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1  Sisim klaaspaneel

2+ Sisemine klaaspaneel (Teie tootes ei pruugi

seda olla.)

4. Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5. Ukse kokkupanemise esimene samm on
siseklaasi (2) paikapanek. Joondage
klaasi kaldlihvitud serv plastist pesa
kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on
siseklaas). Siseklaas (2) tuleb kinnitada
siseklaasile (1) kdige lahemal asuva
plastpessa.

6. Sisima klaasi (1) monteerimisel veenduge,
et klaasi prinditud kilg oleks paigutatud
siseklaasile. Ulioluline on asetada sisima
klaasi (1) alumised nurgad nii, et need
oleksid joondatud alumiste plastpesadega.

7. LUkake plastkomponent raami poole, kuni
kostab "kl6ps”.

Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide vdi kasna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
valja vahetada, jargides jargmiseid samme.

Ahjuvalgusti valjavahetamine

AUIdlsed hoiatused
+ Elektriloogi ohu valtimiseks Gihendage
toitepistik lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti valjavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pohjustada
poletusi!

+ Selles ahjus kasutatakse hodglampi
voimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm, 1abim&dduga alla 30 mm voi
halogeenlampi pistikupesaga G9,
voimsusega alla 60 W. Lambid sobivad



kasutamiseks temperatuuril Gle 300 ° C.
Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt vai litsentsiga
tehnikutelt.

+ Valgusti asukoht vaib erineda joonisel
naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata kasutajal
toiduaineid naha.

+ Selles tootes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fldsilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele Ule 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. Ghendage toode vooluvdrgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.

4. Pange klaasist kaas tagasi.

Kui Teie ahjus on ruudukujuline
valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.
2. Eemaldage traatriiulid vastavalt

kirjeldusele.

3. Tdstke valgusti kaitseklaas kruvikeerajaga

dles.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A

naidatud tdpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tidp
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tdpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tidp
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.
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f Térkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jaotise juhiseid rakendanud, péorduge
volitatud hooldusesindaja véi litsentsiga tehniku vai edasimidja poole, kust olete toote ostnud.
Arge putidke katkist toodet ise remontida.

+ On normaalne, et t60 ajal ahjust valjub aur. >>> Tegemist ej ole rikkega.

oiduvalmistamisel tekkiv aur v8ib kondenseeruda ja toote killma pinnaga
kokkupuutumisel veetilkasid moodustada. >>> Tegemist ei ole rikkega.

etalldetailide kuumutamisel vdivad need paisuda ja tekitada haali. >>> Tegemist ei ole
rikkega.

+ Kaitselliti on rikkis voi valja lUlitunud. >>> Kontrollige kaitselliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi lahtestage need.
* Toodet ei ole Uihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige elektriihendust.
+ Nupud/ klahwdjuhtpaneelll ei toimi. >>> VGib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie toode
tatud sellise fi

alg

ge anjup
. Elektnvarustus on katkestatud. >>> Kontro/hge e/ektrlvarustust Kontrollige kaitselliliteid
kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vélja voi Idhtestage kaitsellilitid.

+ Voib-olla ei ole valitud/maaratud tkski toiduvalmistamise funktsioon ja/voi
temperatuur. >>> Valige/mé&érake moni toiduvalmistamise funktsioon ja/vGi
temperatuur.

+ Taimeriga varustatud mudelitel ei ole taimer reguleeritud. >>> Korrigeerige kellaaega.

+ Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige kaitselliliteid

kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vélja voi Idhtestage kaitsellilitid.

+ On tekkinud voolukatkestus. >>> Reguleerige toote kellaaega / liilitage toode vélja ja
uuesti sisse.
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