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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybér urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajno$é. W tym celu nalezy uwaznie przeczy-
taé niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzgdzenie przed zagrozeniami, ktére moga wy-
stgpié.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb
uzytkowania i rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instruk-
cje bezpieczenstwa, ktore po-
mogqg zapobiec ryzyku uszko-
dzenia ciata lub mienia.

Jesli produkt zostanie przeka-

zany komus innemu do uzytku

osobistego lub do uzytku z

drugiej reki, nalezy rowniez

przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne do-
kumenty i czesci.

* Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych in-
strukcji.

* Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji spowoduje uniewaz-
nienie udzielonej gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecaé produ-
centowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobie wyzna-
czonej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i akceso-
row.

* Nie nalezy naprawi¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instruk-
cji obstugi.

* Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepow, biur i innych
srodowisk pracy.

* Produkt przeznaczony jest do
uzytku domowego i podob-
nych zastosowan:

— kuchnie personelu sklepu,
biura i inne srodowiska pra-
cy;

— gospodarstwa rolne;

— przez klientow hoteli, moteli
i innych miejsc typu miesz-
kalnego;

— w miejscach typu pensjonat.

* Produktu nalezy uzywaé wy-

tacznie do przygotowywania
zywnosci i napojow. Nie nale-
zy uzywac kuchenki do susze-
nia zywych istot.
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* To urzadzenie nie jest prze-
znaczone do uzytku w do-
mach mobilnych, pojazdach
rekreacyjnych i podobnych
miejscach.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow,
takich jak ogrzewanie po-
mieszczenia.

Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.
Nie nalezy uzywac tego pro-
duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikow lub ubran na
uchwycie.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzgdzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku do-
Swiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania urzg-

PL/5

dzenia w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagro-
zenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie mogag
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i1 umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzoér
lub instruktaz odnosnie uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic
urzadzeniem.

Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzat domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotdéw, do ktorych mo-
gg dosiegnac¢ dzieci.
OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.
Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.
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* Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych ciez-
kich przedmiotéw ani nie po-
zwalaj dzieciom na nie siadac.
Piekarnik moze sie przewrocié
lub moze dojs¢ do uszkodze-
nia zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtacz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy |
odtgcz go wraz z wtyczka od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Al .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Podtacz produkt do uziemio-
nego gniazdka zabezpieczo-
nego bezpiecznikiem zgod-
nym z wartosciami znamiono-
wymi prgdu podanymi na ta-
bliczce znamionowej. Instala-
cje uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu elektry-
kowi. Nie uzywac produktu
bez uziemienia zgodnie z lo-
kalnymi/krajowymi przepisa-
mi.

« Wtyczka lub ztgcze elektrycz-
ne urzgdzenia powinno znaj-
dowac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzg-
dzenie jest podtgczone, zgod-
nie z przepisami elektrycznymi
i oddzielajgc wszystkie biegu-
ny od sieci.

+ Odtgcz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

* Podtgcz urzadzenie do
gniazdka, ktore spetnia warto-
Sci napiecia i czestotliwosci
podane na tabliczce znamio-
nowe;j.

* (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne".

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasila-
jacym. Kabel zasilajgcy nie
powinien by¢ skrecony, zgnie-
ciony i nie powinien stykac sie
z zadnym zrodtem ciepta.
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* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac¢ tylnej powierzchni
produktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich

nad gorgcymi powierzchniami.

W przeciwnym razie izolacja
kabla moze sie stopic i spo-
wodowac pozar w wyniku
zwarcia.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalne-
go kabla. Nie wolno uzywac¢
przecietych lub uszkodzonych
kabli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do
obstugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w
przypadkach, gdy konieczne
jest uzycie adaptera konwer-
tera (dla typu wtyczki).

« Jesli dlugosé przewodu zasi-
lajgceqgo jest niewystarczajg-
ca, skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

* Przenosne zrodta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

* W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu uniknie-
cia ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zarowki piekarnika nalezy
odtgczyc¢ produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem. Odtgcz urzadzenie
lub wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki
z gniazdka. Upewnij sig, ze
wtyczka jest catkowicie wto-
zona do gniazda. W przeciw-
nym razie potgczenia mogag
sie przegrzac i spowodowac
pozar.
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+ Unikaj wktadania urzadzenia
do wtyczek, ktore sg zattusz-
czone, nieczyste lub poten-
cjalnie narazone na kontakt z .
wodga (np. w poblizu blatu ro-
boczego, z ktérego moze wy-
dostawac sie woda). W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
zwarcia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki .
mokrymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,
uzywajgc korpusu wtyczki, a .
nie samego przewodu.

AL‘I

* Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego i podob-
nych zastosowan, takich jak:

— kuchnie personelu sklepu,
biura i inne srodowiska pra-
cy;

— gospodarstwa rolne;

— przez klientéw hoteli, moteli
I innych miejsc typu miesz-
kalnego;

— w miejscach typu pensjonat.

* Dzieci mogg korzystac z ku-
chenki bez nadzoru tylko wte-
dy, gdy zostaty wydane odpo-
wiednie instrukcje, aby dziec-
ko mogto bezpiecznie korzy-

sta¢ z kuchenki mikrofalowej i

Bezpieczenstwo ku-
chenki mikrofalowej
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rozumiejg zagrozenia zwigza- [
ne z niewtasciwym uzytkowa-
niem.

Gdy urzadzenie pracuje w try-
bie kombinowanym, dzieci po-
winny korzystac z kuchenki
wytgcznie pod nadzorem oso-
by dorostej ze wzgledu na po-
wstajgca temperature.
Odstoniete czesci urzgdzenia
nagrzewajg sie w trakcie i po
zakonczeniu uzytkowania.
Sprawdz, czy w kuchence nie
ma zadnych uszkodzen, takich
jak nieprawidtowo ustawione
lub wygiete drzwiczki, uszko-
dzone uszczelki drzwiczek i
powierzchnia uszczelniajgca,
zepsute lub poluzowane za-
wiasy i zatrzaski drzwiczek
oraz wgniecenia wewnatrz ko-
mory lub na drzwiczkach. W
przypadku jakichkolwiek
uszkodzen nie nalezy korzy-
sta¢ z kuchenki, ale skontak-
towac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Jesli drzwiczki lub uszczelki
na nich zostang uszkodzone,
nie nalezy korzystac z urza-
dzenia, dopoki nie zostanie
oNno naprawione przez autory-
zowany punkt serwisowy.

* Przed uruchomieniem kuchen-

ki nalezy upewnic sie, ze drzwi
zostaty prawidtowo zamknie-
te. Mechanizm zabezpieczajg-



cy w zamku drzwi uniemozli-
wia dziatanie urzadzenia, gdy
drzwi sg otwarte, co powoduje
zatrzymanie gotowania po
otwarciu drzwi. Nie nalezy za-
ktécac dziatania systemu blo-
kowania drzwi ani prébowac
go obejsc. Jesli system bloko-
wania drzwi zostanie anulo-
wany, w przypadku uzywania
urzadzenia z otwartymi
drzwiami istnieje ryzyko nara-
zenia na dziatanie fal mikrofa-
lowych.

Nie umieszczaj zadnych
przedmiotow miedzy przednig
czescig kuchenki a drzwiami.
Nie nalezy korzystac z ku-
chenki, jesli przedmioty takie
jak reczniki papierowe lub ser-
wetki uniemozliwiajg jej pra-
widtowe zamkniecie.
Zaktocenia radiowe: Umiesc
kuchenke w odlegtosci nie
mniejszej niz 2 metréw od te-
lewizoréw, odbiornikéw radio-
wych, modeméw bezprzewo-
dowych, punktow dostepu i
anten. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do zaktocen.

Nie nalezy przygotowywac po-
sitkdw przy zbyt wysokim cza-
sie gotowania i mocy kuchenki
mikrofalowej. Nadmierne go-
towanie moze wysuszyc¢, spa-
li¢ lub zapali¢ niektore czesci
positku.

« Do gotowania mikrofalowego

nigdy nie uzywaj folii alumi-
niowej ani aluminiowych przy-
borow kuchennych.

+ Podczas gotowania przy uzy-
ciu kuchenki mikrofalowej nie
nalezy uzywac¢ metalowych
przedmiotow w odlegtosci
mniejszej niz 3 cm od drzwi
kuchenki.

* Do kuchenki nie wolno wkta-
dac zrgcych srodkow che-
micznych ani materiatow za-
wierajgcych zrgce opary.

W przypadku wystapienia za-

kiécen mozna je zmniejszyé

lub wyeliminowaé, podejmu-
jac nastepujace srodki:

* Oczysc drzwi | powierzchnie
uszczelniajgca kuchenki.

« Zmien ustawienie anteny od-
biorczej radia lub telewizora.

« Zmien potozenie kuchenki mi-
krofalowej wzgledem odbior-
nika.

* Odsun kuchenke mikrofalowa
od odbiornika.

* Podtacz kuchenke mikrofalo-
wa do innego gniazdka tak,
aby kuchenka mikrofalowa i
odbiornik znalazty sie w roz-
nych obwodach.

« Umiesc¢ kuchenke z dala od in-
nych urzadzen grzejacych i
unikaj uzywania go w wilgot-
nym lub parnym otoczeniu.
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* Przeprowadzanie jakichkol-
wiek czynnosci serwisowych
lub naprawczych wymagaja-
cych zdjecia ostony chronigcej
przed dziataniem energii mi-
krofalowej jest niebezpieczne
dla oso6b innych niz kompe-
tentne osoby lub autoryzowa-
ny serwis.

Urzadzenie to jest urzadze-

niem ISM klasy B grupy 2. De-

finicja grupy 2, ktéra zawiera
wszystkie urzgdzenia ISM

(przemystowe, naukowe i me-

dyczne), w ktérych energia o

czestotliwosci radiowej jest

celowo generowana i/lub wy-
korzystywana w formie pro-
mieniowania elektromagne-
tycznego do obrobki materia-
tow, oraz urzadzenia do wy-
krywania iskier. Urzagdzenia
klasy B to urzgdzenia nadaja-
ce sie do uzytku w srodowisku
domowym oraz w placowkach
bezposrednio podtgczonych
do niskonapieciowej sieci za-
silajgcej, ktora zasila budynki
wykorzystywane do celéw do-
mowych.

+ Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona do podgrzewa-
nia jedzenia zywnosci i napo-
JOow. Suszenie zywnosci lub
odziezy oraz podgrzewanie
lub ogrzewanie poduszek,
kapci, ggbek, wilgotnych tka-

nin itp. moze spowodowaé ry-
zyko obrazen, zaptonu lub po-
zaru.

* Piekarnik nie zostat zaprojek-
towany do suszenia jakichkol-
wiek zywych istot.

* Nie nalezy wigczac kuchenki,
gdy jest pusta. Moze to spo-
wodowac uszkodzenie ku-
chenki. Jesli chcesz przete-
stowac kuchenke, umies¢ w
niej szklanke z woda. Woda
pochtonie energie mikrofalo-
wa, a kuchenka nie ulegnie
uszkodzeniu.

+ Uzywaj wytgcznie naczyn, kto-
re sg odpowiednie do stoso-
wania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

+ Do gotowania w kuchence mi-
krofalowej nie nalezy uzywac
naczyn glinianych. Wilgo¢ za-
warta w naczyniach glinianych
moze sie rozszerzy¢ i SpowWo-
dowac pekniecie pojemnika.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru

w komorze kuchenki:

* Podczas podgrzewania po-
traw w plastikowych lub pa-
pierowych pojemnikach ob-
serwuj kuchenke ze wzgledu
na mozliwos¢ samozaptonu.
Jesli z urzagdzenia wydostaje
sie dym, wytacz je lub wyjmij
wtyczke z kontaktu i nie
otwieraj drzwiczek, aby sttu-
mi¢ ewentualne ptomienie.
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* Przed wtozeniem torebki do
piekarnika usun z papiero-
wych lub plastikowych torebek
druciane opaski zaciskowe.
Nie uzywaj komory do prze-
chowywania rzeczy. Nie pozo-
stawiaj w komorze kuchenki
produktow papierowych, przy-
boroéw kuchennych ani zywno-
sci, gdy nie sg uzywane.

Jesli do gotowania w kuchen-
ce mikrofalowej uzywasz ma-
teriaty takie jak papier, drewno
lub tworzywo sztuczne, nie
pozostawiaj kuchenki bez
nadzoru. Papier, drewno i po-
dobne materiaty mogg sie za-
pali¢, natomiast materiaty z
tworzyw sztucznych moga sie
stopi¢. Nie uzywaj pojemni-
kow z materiatow przystoso-
wanych do piekarnikow z na-
wiewem, grillowania i gotowa-
nia mieszanego.

Aby unikng¢ poparzen, zawar-
tos¢ butelek do karmienia nie-
mowlat i stoiczkow z jedze-
niem powinna zostac¢ wymie-
szana lub wstrzgsnieta, a tem-
peratura pozywienia spraw-
dzona przed jedzeniem.

Ptyny i inne jedzenie nie moga
by¢ podgrzewane w zamknie-
tych pojemnikach, gdyz moga
one eksplodowac.
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Podgrzewanie napojéw w mi-
krofalowce moze wywotac
opoOznione gwattowne goto-
wanie, dlatego nalezy zacho-
wac szczegolng ostroznosc
podczas obchodzenia sie z
pojemnikiem.

W kuchence mikrofalowej nie
nalezy podgrzewac jajek w
skorupkach ani jajek ugoto-
wanych na twardo, poniewaz
moga one eksplodowac nawet
po podgrzaniu w kuchence
mikrofalowe;.

Nie nalezy uzywac kuchenki
do podgrzewania napojow ga-
zowanych ani zywnosci prze-
chowywanej w szczelnych po-
jemnikach, takich jak puszki.
Spowoduje to wzrost cisnienia
wewnatrz kuchenki, co moze
doprowadzi¢ do jej uszkodze-
nia lub wybuchu po otwarciu
drzwiczek.

Nie nalezy uzywac kuchenki
mikrofalowej do gotowania lub
odgrzewania nie ubitych jaj,
zarowno w skorupkach, jak i
bez. Upewnij sig, ze przed roz-
poczeciem gotowania prze-
ktujesz skorki ziemniakoéw, ja-
btek, kasztanow lub podob-
nych owocow i warzyw.

Nie nalezy uzywac porcelany
zawierajgcej metal (srebro,
ztoto itp.). Upewnij sie, ze
wszystkie metalowe opaski
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zaciskowe sg usuniete z opa-
kowan produktow spozyw-
czych. Kawatki metalu we-
wnatrz kuchenki mogg powo-
dowac wytadowania tukowe,
ktore mogg prowadzi¢ do po-
waznych uszkodzen.

Nie uzywaj kuchenki do sma-
zenia potraw na oleju, ponie-
waz nie bedziesz w stanie re-
gulowac temperatury oleju.
Nie uzywaj kuchenki mikrofa-
lowej do podgrzewania oleju
lub napojow o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie umieszczaj kuchenki w
miejscach, w ktorych wyste-
puje wysoka temperatura, wil-
goc¢ lub wysoka wilgotnosc,
ani w poblizu materiatow ta-
twopalnych.

* Nie uzywaj kuchenki do prze-
chowywania rzeczy.

* W przypadku zapalenia sie za-
wartosci kuchenki lub poja-
wienia sie dymu, drzwiczki ku-
chenki powinny by¢ zamknie-
te. Wytacz kuchenke i wyjmij
wtyczke z gniazdka, ewentual-
ni wyjmij lu wytgcz bezpiecz-
niki w domu.

* Nie opieraj sie o otwarte
drzwiczki piekarnika ani nie
pozwalaj dzieciom na maj-
strowanie przy nich. Spowo-
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duje to wypaczenie drzwiczek [J%
kuchenki i uniemozliwi jego
prawidtowe zamkniecie.
Podczas podgrzewania pty-
now wtoz metalowg tyzeczke
lub szklany pret do pojemnika.
Zapobiegnie to opdznieniu
wrzenia ptynu a tym samym
nagtemu przelaniu sie ptynu,
gdy pojemnik jest przenoszo-
ny.
Nie uzywaj kuchenki, kiedy:
— Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete.

— Uszkodzone sg zawiasy
drzwiczek;

— Uszkodzone sg powierzch-
nie styku miedzy drzwiczka-
mi a przednig czescig ku-
chenki;

— Uszkodzona jest szyba
drzwiczek;

— Wewnatrz kuchenki wystgpit
tuk elektryczny, mimo ze w
obszarze gotowania nie ma
zadnych metalowych przed-
miotow.

+ Bardzo wazne jest, aby nie

wybiera¢ dtugich czasow
trwania lub bardzo wysokich
poziomow mocy podczas go-
towania niewielkiej ilosci je-
dzenia, aby unikng¢ przegrza-
nia lub przypalenia potraw. Na
przyktad kromka chleba moze



sie przypali¢ po 3 minutach,
jesli zostanie wybrany bardzo
wysoki poziom mocy.

Nie uzywaj kuchenki do sma-
Zenia, poniewaz nie ma mozli-
wosci kontrolowania tempera-
tury oleju podgrzewanego w
mikrofalach.

Powierzchnie kontaktowe
drzwi (przednia strona seg-
mentu wewnetrznego i we-
wnetrzna strona drzwi) muszg
by¢ utrzymywane w czystosci,
aby zapewnic prawidtowe
dziatanie kuchenki.

A1 .5 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go
przenosic przy udziale co naj-
mniej dwoch osob.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych
przedmiotéw na urzadzeniu.
Przenos urzadzenie w pozycji
pionowe;.

* W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelko-
wa lub grubym kartonem i
szczelnie zaklej tasma. Mocno
zabezpiecz ruchome czesci
produktu, aby zapobiec ich
uszkodzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas
transportu. W przypadku
uszkodzenia skontaktu;j sie z
importerem lub autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A1 .6
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktérej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajgc bez-
piecznik.

+ Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodo-
wanych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urzg-

dzenia nalezy sprawdzic czy

nie posiada uszkodzen. Nie
nalezy instalowac produktu,
jesli jest uszkodzony.

Unikaj uzywania jakichkolwiek

materiatow termoizolacyjnych

do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

* W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.
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* Utrzymuj otoczenie wszyst-
kich kanatow wentylacyjnych
produktu otwarte.

+ Aby unikng¢ przegrzania, nie

nalezy instalowac produktu za

ostonami dekoracyjnymi.

W przypadku, gdy waz/rura

gazowa lub plastikowa rura

wodna znajdujg sie za wyzna-
czonym obszarem instalacji
produktu, nalezy bezwzglednie
dopilnowac, aby produkt nie
stykat sie z tymi przewodami.

W przeciwnym razie moze

dojs¢ do zgniecenia weza/ru-

ry.

+ Jesli za miejscem instalacji
produktu znajduje sie gniazd-
ko elektryczne, nalezy upewnié
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczka
podtgczong do gniazdka.

A].?

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.
* W przypadku nieuzywania
produktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.
* Nie uzywaj produktu, jesli ule-
gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

Bezpieczenstwo
uzytkowania
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taktuj sie z importerem lub au- [38
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkéd srodowi-
skowych.

Nie wchodz na urzadzenie z
jakiegokolwiek powodu.

Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuacji lub
koordynacja sg zaburzone
przez spozycie alkoholu i/lub
narkotykow.

+ W obszarze gotowania i wokot

niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojsc
do pozaru.

« Uchwyt piekarnika nie jest su-

szarka do recznikow. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
koéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-

ruszajg sie podczas otwiera-
nia i zamykania drzwi i moga
sie zacigc. Podczas otwiera-
nia/zamykania drzwiczek nie
wolno trzymac za zawiasy.

* Nie uzywaj kuchenki, kiedy:

— Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete.



— Uszkodzone sg zawiasy
drzwiczek;

— Uszkodzone sg powierzch-
nie styku miedzy drzwiczka-
mi a przednig czescig ku-
chenki;

— Uszkodzona jest szyba
drzwiczek;

— Wewnatrz kuchenki wystapit
tuk elektryczny, mimo ze w
obszarze gotowania nie ma
zadnych metalowych przed-
miotow.

Al .8 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zarowno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unikac dotykania urzadzenia i
elementow grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

+ Zachowaj dystans podczas
otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzyc rece, twarz i/lub oczy.

* Podczas pracy produkt jest
goracy. Nalezy uwazac, aby
nie dotykaé goracych czesci,
wnetrza piekarnika i elemen-
tow grzejnych.

* Podczas obstugi produktu za-
wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysokg tempera-
ture.

A1 .9 Uzywanie akceso-
riow

+ Wazne, aby druciany ruszt i
taca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych pétkach.
Szczegotowe informacje znaj-
dujg sie w rozdziale ,,Uzytko-
wanie akcesoriow”.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika
po catkowitym wsunieciu ak-
cesoriow do przestrzeni do
gotowania, w przeciwnym ra-
zie mogg one uderzy¢ w szybe
drzwiczek i uszkodzi¢ j3.

Bezpieczenstwo pie-

A.I .10
czenia

+ Zachowaj ostroznos¢ stosujgc
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.
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* Resztki jedzenia znajdujace
sie w obszarze gotowania, ta-
kie jak olej, mogg sie zapalic.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone
ciepto moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

Pamietaj o nastepujgcych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:

* Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika
(taca, ruszt itp.), umiesé potra-
we | witéz do rozgrzanego pie-
karnika.

* Aby unikng¢ ryzyka dotkniecia [J%

elementow grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun
nadmiar papieru do pieczenia,
ktory zwisa z akcesoriow lub
pojemnikow. Nie uzywaj pa-
pieru do pieczenia w tempera-
turze wyzszej niz maksymalna
temperatura uzytkowania
okreslona przez producenta.
Nie wolno ktasc¢ papieru ttusz-
czoodpornego na podstawie
piekarnika.

* Nie umieszczaj go na akceso-
riach podczas podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier tale-
rzem lub podobnym przed-
miotem, aby zapobiec unosze-
niu sie materiatu w wyniku
cyrkulacji powietrza wewnatrz
piekarnika.

« Zakryj tylko niezbedng po-
wierzchnie wewnatrz blachy.

* Po kazdym uzyciu umyj tace, a
papier do pieczenia lub po-
dobne materiaty wymien na
nowe. W przeciwnym razie
ptyny kapigce na blache moga
spowodowac dymienie lub na-
wet powstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejS¢ w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapalic sie.
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« W przypadku uzywania rusztu
grilla do smazenia, na dolnej
potce nalezy umiescié blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktére
kapig na dno piekarnika, moga
wytwarzac gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenial

« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ry-
zyko pozaru. Grilluj tylko po-
trawy odpowiednie do inten-
sywnego ognia grillowego. Nie
nalezy umieszczac jedzenia za
blisko tytu grilla. To najgoret-
szy obszar, a tluste potrawy
mogaq sie zapalic.

2 Instrukcje dotyczace sSrodowiska

1.11 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc wodga!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, po-
niewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem.

* Nie uzywaj szorstkich srod-
kow Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkéw wybielajgcych do
czyszczenia przednich drzwi-
czek produktu. Srodki te moga
powodowac porysowanie i
rozbicie szklanych powierzch-
ni.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywg
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyprodu-
kowane z wysokiej jakosci
czesci i materiatow, ktére mo-
ga by¢ ponownie uzyte i nada-
jg sie do recyklingu. Dlatego
LIS nalezy wyrzucac zuzytego
produktu wraz z normalnymi odpadami
domowymi i innymi po zakoiczeniu uzyt-
kowania. Zanie$ urzadzenie do punktu
zbidrki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. O punkty zbiorki
mozesz zapytaé administracje lokalna.
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Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiega¢ negatywnym skutkom dla sro-
dowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z

materiatéw nadajgcych sie do recyklingu

zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-

dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lo-

kalne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalezé na

paragonie produktu dotaczonym do pro-
duktu.

Ponizsze wskazdéwki pomoga uzywac pro-
duktu w sposob ekologiczny i energoosz-
czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed go-
towaniem.

« W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktore lepiej prze-
nosza ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wy-
tacz urzadzenie na 5 do 10 minut przed
koncem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu
ciepta resztkowego mozna zaoszczedzi¢
do 20% energii elektryczne;.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na

raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika

podczas pieczenia z funkcjg "Ogrzewa-
nie wentylatorem tryb ECO". Jesli
drzwiczki nie zostang otwarte, tempera-
tura wewnetrzna jest optymalizowana w
celu oszczedzania energii w funkcji ro-
boczej "Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO" a temperatura ta moze rézni¢ sie
od pokazanej na wyswietlaczu.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu
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Panel sterowania
Pétka druciana
Drzwi
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9 Oswietlenie

Roézni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje
urzgdzenie moze nie byé wyposazone w

lampe lub rodzaj i lokalizacja lampy moze

réznic¢ sie od pokazanej na ilustracji.
Ro6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje
urzgdzenie moze nie byé wyposazony w
druciany stojak. Na zdjeciu przyktadowe
urzadzenie z druciang podstawka.

Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo-

o o B~ADN

10
3.2

Otwory wentylacyjne

Silnik wentylatora (za stalowg ptytg)
Uchwyt

Umieszczenie potek

Gorna grzatka

Opis i uzytkowanie panelu stero-
wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania
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Przycisk wiaczania/wytaczania
Pokretto sterowania piekarnika
Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu
trwania
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Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach po-
kretta te mogag wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokonac¢ usta-
wien za pomocg tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciggnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto sterowania piekarnika

Za pomocg pokretta sterowania piekarnika
mozna sprawdzi¢ ustawienia w obszarach
wskaznika zegara/czasu oraz wskaznika
temperatury. Mozna przej$¢ przez te usta-
wienia, obracajgc pokretto w prawo i w le-
wo, a nastepnie zastosowac je, naciskajgc
pokretto.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewngtrz piekarnika mozna
odczytac¢ z symbolu temperatury we-
wnetrznej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczy-
na sie pieczenie, symbol ten jest widoczny

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk temperatury/ mocy
6 Symbol blokady przyciskow
8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

na wyswietlaczu, a gdy temperatura we-
wnatrz piekarnika osiggnie ustawiong war-
tos$¢, zapala sie kazdy poziom symbolu.
Wyswietlanie funkcji

Funkcje robocze piekarnika znajduja sie na
wyswietlaczu funkcji piekarnika. Kazda
funkcja jest aktywowana przez jej dotknie-
cie. Wszystkie funkcje znajdujace sie na
wyswietlaczu sg schematyczne, mogg nie
wystepowaé w Twoim urzgdzeniu. Funkcje
urzadzenia zostaty opisane w rozdziale
.Funkcje obstugi piekarnika".

Obszary wskaznikow:

ﬁﬁﬁmﬂ
o ‘T
O 5 oooo s

min s

Q
o eoomoiz o H
% SHHEME @

Przyciski :
(O :Przycisk czasu i ustawien
Y, : Przycisk temperatury/ mocy

@ : Symbol blokady przyciskéw
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[\ :Przycisk alarmu

: Symbol temperatury w piekarniku

Pl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania piecze- : Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym

nia : Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania : - Symbol pilot
: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia - Symbol priota

DE=AE

: Symbol alarmu : Symbol Wi-Fi *

*

O

L : R6zni sie w zaleznosci od modelu produktu.
£ : Symbol ustawieri Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
s

- Symbol wi j blokad
Symbol wiaozonej lokady 3.3 Funkcje obstugi piekarnika

: Symbol sekund . .. .
ymbotsexin W tabeli funkcji pokazane sg funkcje ob-

stugi, z ktérych mozna korzystaé w piekar-
hr : Symbol timera niku, oraz najwyzsza i najnizsza tempera-
f : Symbol sondy temperatury * tura, jakg mozna ustawi¢ dla tych funkcji.
Przedstawiona tutaj kolejnos¢ trybéw pra-
cy moze rozni¢ sie od kolejnosci w urzg-
dzeniu.

Funkcje obstugi kuchenki dziatajg na 3
réznych zasadach: tylko funkcja mikrofalo-
wa, tylko funkcja piekarnika i tryb tgczony.

min : Symbol minut

*  ROzni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :
P : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

W : Symbol mocy mikrofalowki

Tryb pracy Specyfikacje

Pracujac wytacznie w trybie mikrofalowym, kuchenka bezposrednio podgrzewa wne-
trze potrawy. Kuchenke mikrofalowg mozna uzywac do podgrzewania gotowych po-
sitkéw i napojoéw, rozmrazania i gotowania. ositek zostanie ugotowany w trybie mi-
krofalowym, ale nie zostanie upieczony.

Mikrofalowka

Wiaczenie wytacznie grzatek piekarnika powoduje ugotowanie positku przez ogrze-
Funkcja piekarnika wanie. Piekarnika mozna uzywac do wszystkich rodzajéw gotowania i rozmrazania.
W funkcji piekarnika positek jest zaréwno gotowany, jak i pieczony.

W trybie tgczonym jednoczesnie dziatajg grzatki piekarnika i kuchenka mikrofalowa.

Tryb taczony Positek szybciej sie gotuje i piecze w trybie tgczonym.

Funkcje piekarnika

Symbol . " Zakres tem- L
funkcji | OPiS funkeii peratury (oc) |OPIS 1 uzycie

Gérme i dolne ogrzewa- Zywnos¢ jest podgrzewana jednoczesnie od gory i od dotu.

nie 40-280 Nadaje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do
— pieczenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Dolne ogrzewanie 40-220 Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére

wymagajg przyrumienienia na spodzie.

Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
Ogrzewanie wentylato- 40-280 przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwno-

rem miernie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu
tacach na réznych poziomach potek.

Aby oszczedzac energie, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
,Ogrzewanie wentylatorem" w zakresie 160—220°C. Czas go-
160-220 towania bedzie jednak nieco dtuzszy. Sposob korzystania z tej
funkcji opisano w rozdziale ,Obstuga modutu sterujacego pie-
karnika".

Ogrzewanie wentylato-
rem tryb ECO

2] (9]l
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Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie

® Funkcja pizzy 40-280 do przyrzadzania pizzy.
Wiaczone sa funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
® Funkcja 3D 40-280 nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest
— gotowana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
w Maty grill ficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grill
Maty gril 40-280 faty grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sig do grillowa-
nia mniejszych kawatkow.
. . Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Duzy grill 40-280 L -
nia wiekszych kawatkéw.
ww Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
Wentylator wspomaga- Lo
N . 40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Na-
ny duzym grillem o . R ,
daje sie do grillowania wiekszych kawatkow.
?28 Utrzymanie ciepta 40-100 Stuzy do utrzymywania zywnosci w temperaturze gotowej do

podania przez dtuzszy czas.

Tryb kuchenki mikrofalowej i taczony

Symbol Obis funkaii Zakres tem- |(Zakres Obis i uzvcie

funkcji P ] peratury (°C) |mocy (W) P Y

= |

NS 1| Kuchenka mikrofalowa |- 300 600 ! ) 12 P .

A 300 pojow oraz do gotowania positkéw. Positki gotuje

sie bez pieczenia.

NN\

N Gorace powietrze ogrzewane przez duzy grill i ku-
Kuchenka mikrofalowa 100 200 |chenke mikrofalowa jest szybko rozprowadzane do

) 40-280 ) ) .
ww ||+ Grill+wentylat 300 600 |wnetrza piekarnika za pomocg wentylatora. Nadaje
% sie do grillowania wiekszych kawatkow.

NS

NS Dziata tylko mikrofaléwka i tylko wentylator (na tyl-
Kuchenka mikrofalowa | 100 200 |nej $ciance). Nadaje sie do roztapiania zamrozonej
+ Rozmrazanie 300 600 |zywnoSci ziarnistej w temperaturze pokojowej i

#0 chtodzenia ugotowanych positkow.
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w Tylna grzatka piekarnika dziata razem z mikrofala-
A mi. Gorgce powietrze ogrzane przez tylng grzatke
Kuchenka mikrofalowa 40-280 100200 |jest réwnomiernie i szybko rozprowadzane w ca-
+ Termoobieg 300600 |[tym piekarniku za pomoca wentylatora. Dzigki te-
® mu mozna szybko przyrzadzi¢ potrawe, a jedno-
czesnie jg upiec.
NS
A Jedzenie jest podgrzewane za pomoca mikrofal
Kuchenka mikrofalowa 40-280 100 200 |jednoczesnie od gory i od dotu. Nadaje sie do ciast,
e |||+ Tryb statyczny 300 600 |ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pieczenia.
Pieczenie na pojedynczej blasze.
hea'd
NS
+Pizza 300600 |Pracwazxuchenka & Nadaje sie
® przyrzadzania pizzy.
3.4 Akcesoria W modelach z pétkami drucianymi :

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mo-
delu. Nie wszystkie opisane akcesoria
znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia mogg
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos$é. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca

Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkéw.

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 3 poziomoéw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejno$¢ potek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
- wie piekarnika.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majg by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.
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W modelach z pétkami drucianymi :

% .

2
\]J"1

=

W modelach bez pétek drucianych :
L 3
- 2
~ls
J]

o~
|

.Miejsce z p6tkg 0" to podtoga pie-

@ karnika. Nie nalezy jej uzywac do
celéw innych niz kuchenka mikro-
falowa.

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych poétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes$¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac
lepsze pieczenie, grill druciany musi by¢
zamocowany w punkcie zatrzymania dru-
cianej potki. Nie moze przechodzi¢ przez
punkt zatrzymania, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

/\
&\‘\§

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czes$¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
raczka musi znajdowac sie z przodu. Aby
uzyskac lepsze pieczenie, tacke nalezy
przymocowac do gniazda zatrzymujgcego
na ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez
gniazdo zatrzymujace, aby stykac sie z tyl-

ng $ciang piekarnika.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyjac¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

W modelach z pétkami drucianymi :

[N

M:
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Funkcja zatrzymywania tacy

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzyma-
nia, ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z
drucianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.

i

Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z
szyng teleskopowa, nalezy uwazagé, aby
kotki z przodu i z tytu szyn teleskopowych
opieraty sie o krawedzie rusztu i blachy
(pokazane na rysunku).

PL/ 25



3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$c/szerokosé/

gtebokosé) (mm) 455 /594 /567

Wymiary montazowe piekarnika (wysokos$¢ / szero- } .

kosé / glebokosé)(mm) 450 - 460 /560 /min. 550
Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urzg- min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2
dzenia ) !
Catkowite zuzycie energii (kW) 2,7

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

Wiasciwosci mikrofalowki

Pojemnos¢ netto 481t
Moc mikrofaldwki max. 800 W
Czestotliwos¢ mikrofalowa 2465 MHz

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z nor-
ma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne)
Dolne/gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylato-
rem , 3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sa schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i Srodowiskowych produktu wartosci te
moga sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotagczonej do nich dokumentacji
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urza-
dzenia zaleca sie wykonanie ponizszych
czynnosci, odpowiednio w ponizszych sek-
cjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), do-
tknij przycisku € przez okoto 3 sekun-
dy, aby aktywowaé menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu od-
liczania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

Q
— Pl
&

X /6
Ve

2. W celu uaktywnienia pola timera naci-
$nij raz pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisk © .

= Pole timera i symbol 6 migajg na
wys$wietlaczu timera/czasu.

&

O 170

i

— Pl

3. Ustaw godzine, obracajgc pokretto re-
gulacji na piekarniku w prawo/lewo, a
nastepnie aktywuj pole minut, naciska-
jac raz pokretto regulacji na piekarniku
lub dotykajac raz przycisku .

= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

Bine

— Pl

4. Ustaw minuty, obracajgc pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo. Za-
twierdzi¢ ustawienie, naciskajac raz po-
kretto regulacji na piekarniku lub doty-
kajagc raz przycisk © .

= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol & bedzie swiecit Swiattem
ciggtym.

Jesli pierwsze ustawienie zegara

@ nie zostanie wykonane, godzina
rozpoczyna sie od godziny usta-
wionej w procesie produkcyjnym.
Mozesz pdzniej zmienic¢ ustawienie
godziny, w sposéb opisany w sek-
cji ,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w
@ zasilaniu ustawienie pory dnia jest

anulowane. Powinien zostac po-

nownie ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzagdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a na-
stepnie wytgcz. W ten sposdb pozosta-
tosci i warstwy, ktére mogty pozostaé¢ w
piecu podczas produkcji, sg spalane i
czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzgdzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 21]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac¢ piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.
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6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.

UWAGA: Niektére detergenty lub $rodki

czyszczace mogg uszkodzié powierzchnie.

Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkéw

do szorowania, proszkéw do czyszczenia,

kremow ani ostrych przedmiotow.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja.
Unikaj bezposredniego wdychania dymu i
zapachow, ktére sie tworza.

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywaé
otworéow wentylacyjnych. W przeciwnym
razie piekarnik moze sie przegrza¢. Wenty-

lator chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzgcy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze usta-
wi¢ czasu pracy wentylatora chtodzacego.
Wiacza sie i wytgcza automatycznie. To
nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach os$wietlenie jest witgczone podczas
pieczenia, w niektorych wytgcza sie po
pewnym czasie.

5.2 Obstuga panelu sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawié¢
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkcji utrzymywania ciepta czas ten
wynosi 23:59. W przypadku przerwy w
dostawie pradu, zaprogramowane goto-
wanie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpo-
wiednie symbole na wyswietlaczu miga-
jg. Konieczne jest zapisanie dokonanych

ustawien poprzez dotkniecie odpowied-
niego klawisza w opisie lub krétkie od-
czekanie.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol 2§, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajduja sie
w rozdziale ,,Ustawienia”.
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Przycisk wiaczania/wytaczania
Pokretto sterowania piekarnika
Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu
trwania

~N o w =

{é} min  hr min s
O - Zca
O yoo0ods & N,
i |_| I sy
A s Oooe s O
Przyciski :
(O :Przycisk czasu i ustawien
T : Przycisk temperatury/ mocy
@ : Symbol blokady przyciskéw
L\ :Przycisk alarmu
DIl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania piecze-
nia

Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :

o P &EDO

N T2

: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia
: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

: Symbol wtgczonej blokady

: Symbol sekund
: Symbol minut
: Symbol timera

: Symbol sondy temperatury *

8

) %}—mrrn—l'ca |
© $HHHE: o

\ AR
| | |

3 6

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk temperatury/ mocy
6 Symbol blokady przyciskow
8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :

P : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

: Symbol mocy mikrofaléwki

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym

: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol pilota *

VO 2@ =

: Symbol Wi-Fi *

: Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

*

Wiaczanie piekarnika
1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku (D

= Po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wys$wietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowac funkcje dziatania,
temperature, czas pieczenia i alarm.
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Jesli na tym wyswietlaczu nie zo-
@ stanie dokonane zadne ustawienie,
piekarnik wytgczy sie po okoto 5

minutach, a na wyswietlaczu poja-
wi sie godzina.

Wytaczanie piekarnika;

Wytgcz piekarnik, dotykajac przycisku .
Na wyswietlaczu pokazywana jest godzi-
na.

Aby ustawic pieczenie recznie, ustaw tem-
perature i funkcje pracy piekarnika.
Mozna piec recznie (pod wtasng kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybiera-
jac temperature i funkcje pracy odpowied-
nig dla danej potrawy. Na przyktad na ilu-
stracjach pokazano funkcje ,Gérne i dolne
ogrzewanie" i ustawienia 180 °C.

1. Wtgcz piekarnik, dotykajac przycisku (D

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkciji, ktorej chcesz uzyc.
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3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Aby zmienic te temperature, na-
cisnij raz pokretto sterowania piekarni-
ka lub dotknij przycisku °C i obréé po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/
lewo.

= Na wyswietlaczu temperatury mi-
ga symbol °C.
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W przypadku zmiany funkcji dzia-

@ tania po zmianie ustawionej tem-
peratury funkcji dziatania, na wy-
Swietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli jed-
nak wybrana temperatura nie mie-
$ci sie w zakresie temperatur wy-
branej funkcji dziatania, wyswietla-
na jest najwyzsza temperatura dla
tej funkciji.

4. Potwierdz ustawienie temperatury, na-
ciskajac przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury
symbol °C $wieci sie w sposdb
ciggty.
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5. Po ustawieniu funkcji i temperatury, do-
tknij przycisku P |l, aby rozpoczac pie-
czenie.
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= Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Na wyswietlaczu temperatury wyswie-
tlane sg symbole | i P . Czas piecze-
nia zaczyna sie odlicza¢ na wyswietla-
czu. Gdy temperatura wewnatrz pie-
karnika osigga ustawiong temperature,
zaswieci sie kazdy etap symbolu | .
Piekarnik nie wytacza sie automatycz-
nie, poniewaz pieczenie w trybie recz-
nym odbywa sie bez ustawiania czasu
pieczenia. Pieczenie trzeba kontrolo-
wacé i wytgczac samodzielnie. Po za-
konczeniu pieczenia dotknij przycisku
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P llaby zakoriczy¢ pieczenie lub do- W przypadku zmiany funkgji dzia-

tknij przycisku D, aby catkowicie wy- @ tania po zmianie ustawionej tem-

taczy¢ piekarnik. peratury funkcji dziatania, na wy-
Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia; swietlaczu pojawi sig ostatnio
Piekarnik moze wytaczyé sie automatycz- ustawiona temperatura. Jesli jed-
nie po uptywie czasu, wybierajac tempera- nak wybrana temperatura nie mie-
ture i funkcje pracy odpowiednia dla danej sci sig w zakresie temperatur wy-
potrawy oraz ustawiajac czas pieczenia na branej funkcji dziatania, wyswietla-
minutniku. Na rysunkach przedstawiono na jest najwyzsza temperatura dla
jako przyktad funkcje ,Gérne i dolne ogrze- tej funkeji.
wanig”, ustawienia czasu pieczenia 180°Ci 4. potwierdz ustawienie temperatury, na-
45 minut. ciskajac przycisku °C.
1. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku © = Na wy$wietlaczu temperatury

: symbol °C $wieci sie w sposdb

2. Na wyswietlaczu funkeyjnym dotknij ciagty.

funkcji, ktérej chcesz uzyé.
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5. Nacisnij raz pokretto sterowania piekar-

3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie nika lub dotknij raz przycisku (5, aby
ustawiona temperatura dla wybranej ustawic czas pieczenia.
funkcji. Aby zmienic¢ te temperature, na-
ci$nij raz pokretto sterowania piekarni-
ka lub dotknij przycisku °C i obroé po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/
lewo.
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= Na wyswietlaczu zegara/czasu
trwania pojawi sie ustawiona war-
to$¢ 30 minut, a symbol {© zacznie
migac.

= Na wyswietlaczu temperatury mi-
ga symbol °C.
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LU Aby szybko ustawi¢ czas piecze-
2 @ nia, mozna ustawic czas pieczenia
na 30 minut, naciskajac pokretto
sterowania piekarnikiem lub doty-
kajgc przycisku (9 po ustawieniu
funkcji i temperatury. Czas mozna
zmieni¢, obracajgc pokretto wybo-
ru piekarnika w prawo/lewo.
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6. Ustaw czas pieczenia, obracajgc pokre-
tto sterowania piekarnikiem w prawo/w
lewo. PotwierdZ ustawienie, naciskajgc
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Czas pieczenia wydtuza sie o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

7. Po ustawieniu funkcji, temperatury i
czasu pieczenia dotknij przycisku P I,
aby rozpoczg¢ pieczenie.
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= Piekarnik natychmiast rozpoczyna
prace z wybrang funkcjg i tempe-
raturg, a na wyswietlaczu pojawia
sie odliczanie czasu pieczenia. Na
wyswietlaczu temperatury wy-
Swietlane sg symbole | i p . Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osigga ustawiong temperature,
zaswieci sie kazdy etap symbolu
{ . Po zakonczeniu ustawionego
czasu pieczenia na wyswietlaczu

temperatury pojawia sie ,Koniec”,

zegar wyda ostrzezenie dzwieko-
we i pieczenie zakonczy sie.

8. Ostrzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P |l, gdy sty-
chac ostrzezenie dzwiekowe, a na ekra-
nie wyswietlany jest komunikat "Ko-
niec", piekarnik kontynuuje prace przez
czas nieokreslony. Piekarnik wytacza
sie po nacisnieciu (D. W przypadku do-

tkniecia dowolnego klawisza z wyjat-
kiem tych, dZzwiekowy sygnat ostrze-
gawczy zostanie wytgczony.

Korzystanie z trybu mikrofalowki
1. Wtgcz piekarnik, dotykajac przycisku (.

2. Na wyswietlaczu funkcji dotknij funkcji
,Kuchenka mikrofalowa".
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3. Dotknij przycisku %, , aby zmienic po-
ziom mocy kuchenki mikrofalowe;.
Ustaw zgdang moc kuchenki mikrofalo-
wej, obracajac pokretto sterowania ku-
chenki w prawo/w lewo.

= Na wyswietlaczu miga symbol W .
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4. PotwierdzZ ustawienie mocy, dotykajac
przycisku Y%, .

>l

= Na wyswietlaczu na state pojawi
sie symbol W.

5. Nacis$nij raz pokretto sterowania piekar-
nika lub dotknij raz przycisku ©, aby
ustawic czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu miga symbol Qi
drugie pole.
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6. Ustaw czas pieczenia w kilka sekund,
obracajac pokretto sterowania kuchenki
w prawo/w lewo.
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7. PotwierdZ wybrany poziom, dotykajgc
przycisku .
= Na wyswietlaczu miga symbol © i
pole minut.
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8. Ustaw czas pieczenia w kilka minut ob-
racajac pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

9. Potwierdz wybrany czas pieczenia, do-
tykajac przycisku .

Maksymalna moc kuchenki mikro-

@ falowej jest ograniczona do 600 W,
gdy wybrany czas pieczenia w try-
bie mikrofalowym przekracza 12
minut. Moc kuchenki mikrofalowej
jest automatycznie ustawiana na
600 W, gdy wybrane czasy piecze-
nia przekrocza 12 minut.

Odstepy czasu pieczenia sg okre-

@ $lane automatycznie na podstawie
ustawionej mocy kuchenki mikro-
falowej i nie mozna ich zmieniac.
Ustawienia 800 W/ 1 minute i 30
sekund sg pokazane na rysunkach
jako przyktady.

10.Aby rozpoczaé pieczenie, dotknij przy-
ciskupll.

= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace w trybie i mocy mikrofal.
Ustawiony czas pieczenia zacznie
sie odliczaé. Na wyswietlaczu wy-
$wietlane sg symbole p i W . Po

zakonczeniu pieczenia na wyswie-
tlaczu pojawi sie napis ,End”,
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy i
gotowanie zakonczy sie.

11.0strzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku Pl gdy roz-
legnie sie ostrzezenie dZzwiekowe, a na
wys$wietlaczu pojawi sie napis ,,Ko-
niec”, piekarnik bedzie dziatat jeszcze
przez minute. Wytacz piekarnik, dotyka-
jac przycisku (D. W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytaczony.

Korzystanie z trybu kombinowanego (pie-
karnik i kuchenka mikrofalowa)

1. Wiacz piekarnik, dotykajgc przycisku (.

2. Na wyswietlaczu funkcji dotknij funkcji
+Kuchenka mikrofalowa".
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3. Dotknij funkgciji, ktérej chcesz uzy¢ do
funkcji mikrofaléwki. Obie zostang uak-
tywnione. (np. Kuchenka mikrofalowa +
Tryb statyczny)

S

4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Obré¢ pokretto piekarnika w
prawo/ w lewo, aby zmieni¢ te tempera-
ture.

@

= Na wyswietlaczu miga symbol °C .
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5. Potwierdz temperature, dotykajac przy-
cisku %, .

= Zostanie wigczony poziom mocy
mikrofalowej, a na wyswietlaczu
pojawi sie wstepnie zdefiniowana
moc kuchenki mikrofalowej. Na
wyswietlaczu miga symbol W .
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6. Aby zmieni¢ poziom mocy kuchenki mi-
krofalowej, obré¢ pokretto piekarnika w
prawo / w lewo i potwierdz ustawienie
mocy, dotykajgc przycisku % .

7. Nacisnij raz pokretto sterowania piekar-
nika lub dotknij raz przycisku ©, aby
ustawic czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu miga symbol Qi
drugie pole.

% J00¢ @

8. Ustaw czas pieczenia w kilka sekund,
obracajgc pokretto sterowania kuchenki
w prawo/w lewo.

9. Potwierdz wybrany poziom, dotykajgc
przycisku .
= Na wyswietlaczu miga symbol QO i
pole minut.
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10.Ustaw czas pieczenia w kilka minut ob-
racajac pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

11.PotwierdZ wybrany czas pieczenia, do-
tykajgc przycisku 9.

Podczas pieczenia w trybie kombi-
@ nowanym maksymalna moc ku-
chenki mikrofalowej jest ograni-

czona do 600 W i nie zalezy od wy-
branego czasu pieczenia.

Odstepy czasu pieczenia sg okre-
@ slane automatycznie na podstawie

ustawionej mocy kuchenki mikro-

falowej i nie mozna ich zmieniaé.

Na zdjeciach pokazano przyktado-
we ustawienie 300 W/ 3 minuty.

12.Aby rozpoczac pieczenie, dotknij przy-
ciskupll.

= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace z wybrang funkcjg kombi,
temperaturg i mocg mikrofal.
Ustawiony czas pieczenia zacznie
sie odlicza¢. Na wyswietlaczu wy-
Swietlane sg symbole pi | . Po
zakonczeniu pieczenia na wyswie-
tlaczu pojawi sie napis ,End”,
rozlegnie sie sygnat dzwigekowy i
gotowanie zakonczy sie.

13.0strzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku Pl gdy roz-
legnie sie ostrzezenie dZwiekowe, a na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,,Ko-
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niec”, piekarnik bedzie dziatat jeszcze
przez minute. Wytgcz piekarnik, dotyka-
jac przycisku (D. W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytaczony.

5.3 Ustawienia

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-
nostki sterujgcej. Blokada przyci-

skow nie wytaczy sie w przypadku
awarii zasilania.

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane

@ na wyswietlaczu w menu lub usta-
wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisnigcie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie odpowiednie menu lub
ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow
Korzystajac z funkcji blokady klawiszy,
mozesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki
sterujgcej.

1. Dotknij przycisku @, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wys$wietlaczu timera / czasu trwania
pojawi sie symbol & i wigczy sie blo-
kada przyciskéw. Po ustawieniu blo-
kady przyciskéw w przypadku dotknie-
cia dowolnego przycisku lub nacisnie-
cia pokretta piekarnika zegar wyemitu-
je sygnat dzwiekowy i zacznie migac
symbol .
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Wytaczenie blokada przyciskow

1. Dotknij przycisku (&), az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sig¢ sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu timera / czasu trwania
zniknie symbol 3 i wiaczy sie blokada
przyciskow.
Ustawienie alarmu
Jednostki sterujacej produktu mozna row-
niez uzywac¢ do wysytania ostrzezen lub
przypomnien innych niz wypieki. Alarm nie
wptywa na dziatanie piekarnika. Stuzy do
ostrzegania. Na przyktad mozna uzy¢ alar-
mu, gdy piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Gdy tylko uptynie
ustawiony czas, timer wyemituje ostrzeze-
nie dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze
@ wynosic¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Nacis$nij £, aby ustawi¢ czas alarmu.

= Pole minut i symbol QA zaczng mi-
gac na wyswietlaczu timera/czasu
trwania.
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2. Najpierw ustaw minuty, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo, i wigcz pole minutnika, dotykajgc
raz przycisku Q.
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3. Ustaw czas pieczenia, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo. Nacisnij £, aby ponownie po-
twierdzic ustawienie.
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= Na wyswietlaczu timera/czasu
trwania symbol QA $wieci sie w
sposob ciagtly, a na wyswietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie czasu
alarmu.

4. Po uptywie czasu alarmu symbol Q za-
czyna migacé i pojawi sie ostrzezenie
dZzwiekowe.

Jesli czas alarmu i czas pieczenia
@ sg ustawione w tym samym czasie,

na wyswietlaczu timera/czasu

trwania wyswietlany jest krotszy

Czas.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dZzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez jedng
minute. Nacis$nij dowolny przycisk, aby
go wytaczyé.

= Dzwiek ostrzegawczy wytaczy sie.
Czy chcesz anulowac alarm?

1. Dotknij raz przycisku £}, aby zresetowac
czas alarmu.

= Symbol ) zacznie miga¢ na wy-
Swietlaczu timera / czasu trwania.

2. Obro¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/w lewo, az czas alarmu osiggnie
»00:00”.

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ swojej jednostki

sterujgcej. Aby wykonac to ustawienie, pie-

karnik powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), do-
tknij przycisku (S przez okoto 3 sekun-
dy, aby aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu od-
liczania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.
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2. Obracaj pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, az na wyswietlaczu timera / cza-
su trwania pojawi sie ,b-1” lub ,,b-2”.

Q
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3. Aktywuj ustawienie gto$nosci, dotyka-
jac przycisku © lub naciskajac raz na
pokretto sterowania piekarnika.

= Symbol $& miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4. Ustaw zadang gtosnos¢, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo.

5. Potwierdzi¢ ustawiong gtosnos¢, doty-
kajgc ponownie przycisku (© lub naci-
skajac raz pokretto sterowania piekar-
nika.
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Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzgdze-
nia. Aby wykonac to ustawienie, piekarnik
powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wys$wietlaczu pojawia sie godzina), do-
tknij przycisku € przez okoto 3 sekun-
dy, aby aktywowaé menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu od-
liczania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.
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2. Obracaj pokretto sterowania piekarnika
w prawo/w lewo, az na wyswietlaczu ti-
mera /czasu trwania pojawi sie ,,d-1”,
»d-2” lub ,,d-3”.
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3. Aktywuj ustawienie jasnosci, dotykajac
ponownie przycisku (© lub naciskajac
raz na pokretto sterowania piekarnika.

= Symbol {& miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.
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4. Ustaw zgdang jasnos¢, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo.

5. PotwierdzZ jasnos$¢, dotykajac ponownie
przycisku €O lub naciskajac raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania
(Booster)

Pieczenie w urzagdzeniu mozna przeprowa-
dzaé automatycznie za pomoca funkcji
szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy
aktywowac¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Aby wykona¢ to ustawienie, piekar-
nik powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), do-
tknij przycisku (S przez okoto 3 sekun-
dy, aby aktywowaé menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu od-
liczania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.
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2. Obroc¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/ w lewo, az na wyswietlaczu po-
jawi sie symbol 2§ i ,Wytacz”.
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3. Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-
wania (Booster), dotykajac przycisku ©
lub naciskajac raz na pokretto sterowa-
nia piekarnika.

= Symbol $& miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.
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4. Zmien na wyswietlaczu ustawienie
»WYL.” na ,WL.”, obracajac pokretto
sterowania piekarnikiem w prawo/w le-
Wo.

5. PotwierdZ ustawienie szybkiego na-
grzewania (Booster), dotykajac ponow-
nie przycisku © lub naciskajac raz po-
kretto sterowania piekarnikiem.

W ten sam sposob mozesz wyltg-
@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,,Wylacz”

mozna anulowac¢ ustawienie szyb-
kiego nagrzewania.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktorg wczesniej
ustawiono

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie godzina), do-
tknij przycisku (O przez okoto 3 sekun-
dy, aby aktywowaé menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu od-
liczania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.
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2. W celu uaktywnienia pola timera naci-
$nij raz pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisk ©© .

= Pole timera i symbol ¢t migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.
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3. Ustaw godzine, obracajac pokretto re-
gulacji na piekarniku w prawo/lewo, a
nastepnie aktywuj pole minut, naciska-
jgc raz pokretto regulacji na piekarniku
lub dotykajgc raz przycisku Q.

= Pole timera i symbol ¢t migajg na
wys$wietlaczu timera/czasu.

@
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4. Ustaw minuty, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo. Za-
twierdzi¢ ustawienie, naciskajgc raz po-
kretto regulacji na piekarniku lub doty-
kajagc raz przycisk © .

= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol & bedzie swiecit Swiattem
ciggtym.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazowki doty-
czace przygotowywania i pieczenia po-
traw.

Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie usta-
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wienia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sa réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
pieczenia w kuchence mikrofalo-
wej

Aby zapobiec przelaniu podczas podgrze-
wania wody i innych ptyndw w kuchence
mikrofalowe;j:

+ Nie uzywaj pojemnikéw zamknietych lub
z waska pokrywka.

*+ Nie przegrzewaj.

*+ Przed wtozeniem pojemnika do kuchenki
mikrofalowej zamieszaj zawarto$¢ tyzka
i otworz pokrywke, a nastepnie w trakcie
podgrzewania ponownie zamieszaj. Nie
pozostawiaj tyzki w srodku, gdy kuchen-
ka jest wiaczona.

* Podczas podgrzewania ptyndw, takich
jak zupa i sos, ptyny te moga nieoczeki-
wanie bulgotac i przelewac sie przed za-
gotowaniem. Podczas podgrzewania ta-

kich ptynow nie zostawiaj ich bez nadzo-

ru.

+ Podgrzewajac jedzenie dla dziecka lub
napoju w butelce dla dziecka, przed po-
daniem jej dziecku wstrzasnij butelka i
sprawdz jej temperature. Przed rozpo-
czeciem podgrzewania zdejmij pokrywe i
ustnik.

* Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastiko-
wego opakowania. W niektorych wyjat-
kowych przypadkach moze by¢ koniecz-
ne nakrycie jedzenia specjalng rozcigga-
jaca sie folig nylonowa.

« Jesli nie uzywasz specjalnie zaprojekto-
wanych torebek do kuchenek mikrofalo-
wych, nie uzywaj urzadzenia do przygo-
towywania popcornu.

* Cukierki czekoladowe i wypieki o niskiej
zawartosci ptynu nalezy podgrzewac
ostroznie.

+ W kuchence mikrofalowej nie nalezy

podgrzewac jajek w skorupkach ani jajek
ugotowanych na twardo, poniewaz moga

one eksplodowa¢ nawet po podgrzaniu
w kuchence mikrofalowe;.

Zalety kuchenki mikrofalowej

+ W tradycyjnych piekarnikach ciepto roz-
przestrzeniajgce sie w urzadzeniu za po-
Srednictwem elementdw elektrycznych i
ptyt gazowych przenika do wnetrza po-
trawy od zewnatrz. Z tego powodu wiele
energii marnuje sie na podgrzewanie po-
wietrza wewnatrz, elementéw piekarnika
i pojemnikéw z jedzeniem.

+ W kuchence mikrofalowej ciepto jest wy-
twarzane przez samg potrawe, a fala
cieplna przemieszcza sie na zewnatrz.
Nie ma strat ciepta na wewnetrznych
$cianach kuchenki ani na pojemnikach
(jesli s wykonane z materiatu odpo-
wiedniego do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych), innymi stowy, podgrze-
wane jest tylko jedzenie.

+ Kuchenki mikrofalowe znacznie skracajg
czas gotowania. Kuchenka mikrofalowa
wymaga okoto potowy do jednej trzeciej
czasu wymaganego w normalnych pie-
karnikach. Zalezy to od gestosci, ciepta i
ilosci gotowanej zywnosci.

+ Mozna gotowac potrawy w ich wtasnym
soku, bez dodawania zbyt duzej ilosci
przypraw lub bez przyprawiania, zacho-
wujac ich naturalny smak.

+ W kuchenkach mikrofalowych marnuje
sie mniej energii. Energia jest zuzywana
tylko podczas gotowania. W kuchence
mikrofalowej energia nie marnuje sie.

+ Nie musisz sie martwié, czy mieso jest
rozmrozone, czy nie. Kuchenki mikrofa-
lowe rozmrazajg zamrozong zywnos$é w
krétkim czasie, dlatego mozna od razu
rozpoczg¢ gotowanie. Zmniejsza to ry-
zyko rozwoju bakterii.

+ Ze wzgledu na krétszy czas gotowania
zachowane sg wartos$ci odzywcze po-
traw.

« Zapewnia tez tatwiejsze czyszczenie niz
w przypadku tradycyjnych piekarnikow.

Kuchenka mikrofalowa w teorii

+ Mikrofale to rodzaj energii, ktéra jest po-
dobna do fal radiowych i telewizyjnych.
Lampa magnetronowa wewnatrz ku-
chenki mikrofalowej wytwarza energie
mikrofalowa. Energia mikrofalowa roz-
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chodzi sie we wszystkich kierunkach
wewnatrz kuchenki i jest odbijana od
$cian bocznych, rownomiernie przenika-
jgc do zywnosci. Mikrofale powodujg
gwattowne wibracje czasteczek w zyw-
nosci. Wibracje te wytwarzajg ciepto,
ktdre gotuje jedzenie.

+ Mikrofale nie przenikajg przez metalowe
$cianki kuchenki. Mikrofale moga prze-
nika¢ przez materiaty takie jak ceramika,
szkto czy papier.

Dlaczego jedzenie nagrzewa sie?

+ Wiekszos¢ produktéow spozywczych za-
wiera wode, a czgsteczki wody wibrujg
pod wptywem mikrofal. Tarcie miedzy
czgsteczkami wytwarza ciepto, ktore
ogrzewa zywnos¢, rozmraza zamrozone
produkty, gotuje lub utrzymuje ciepto. Ze
wzgledu na rosnace ciepto wewnatrz
Zywnosci

+ Jedzenie mozna ugotowac z niewielkg
iloscig oleju lub bez oleju w ogdle;

+ Rozmrazanie, ogrzewanie lub gotowanie
jest duzo szybsze w kuchence mikrofa-
lowej niz w tradycyjnych piekarnikach;

« Witaminy, mineraty i sktadniki odzywcze

zostajg zachowane wewnatrz zywnosci;

Naturalny kolor i smak zywnosci nie ule-

ga zmianie.

Pojemniki odpowiednie do kuchenek mi-

krofalowych

Mikrofale moga przenikaé przez porcelane,

szkto, karton lub plastik, ale nie przez me-

tale. Z tego wzgledu metalowe pojemniki
lub pojemniki z metalowymi cze$ciami nie
moga by¢ uzywane w kuchence mikrofalo-
wej.

Mikrofale odbijajg sie od metalu...

f 95

. J
...ale przenikajg przez szkto lub porcela-
ne...

Niebezpieczenstwo pozaru!

A Nigdy nie wktadaj metalowych lub
powlekanych metalem pojemnikow

do kuchenki mikrofalowe;.

+ Mikrofale nie przenikajg przez metal. Mi-

krofale bedg sie odbija¢ od wszelkich
metalowych przedmiotow w kuchence,
powodujac niebezpieczny tuk elektrycz-
ny. Wiekszos¢ zaroodpornych pojemni-
kow niemetalowych nadaje sie do uzy-
wania w kuchence mikrofalowej. Jednak
niektore pojemniki moga zawiera¢ mate-
riaty nieodpowiednie do uzywania w ku-
chence mikrofalowej. Aby okresli¢, czy
dany pojemnik nadaje sie do kuchenki
mikrofalowej, mozna przeprowadzi¢ na-
stepujacy test:

+ Umies¢ pusty pojemnik, ktory chcesz

przetestowac, oraz inny pojemnik wypet-
niony woda wewnatrz kuchenki.

+ Wiacz kuchenke na wysokg moc na jed-

ng minute. Jesli woda jest ciepta, a te-
stowany pojemnik jest zimny, oznacza
to, ze pojemnik nadaje sie do mikrofa-
[owki.

+ Z drugiej strony, jesli woda jest zimna, a

pojemnik obok niej staje sie gorgcy,
oznacza to, ze mikrofale zostaty zaab-
sorbowane przez pojemnik i nie nadaje
sie on do uzycia w mikrofalowce.
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Pojemniki szklane

+ Nie uzywaj pojemnikéw z cienkiego
szkta lub krysztatu otowiowego. Pojem-
niki zaroodporne nadajg sie do kuchenek
mikrofalowych. Nie nalezy jednak uzy-
wacé w kuchence mikrofalowej pojemni-
kéw z kruchego szkta, takich jak kieliszki
do wody i wina, ktérych materiaty moga
ulec sttuczeniu podczas podgrzewania.

Pojemniki plastikowe

* Nie nalezy zbyt dtugo trzymac w ku-
chence mikrofalowej pojemnikéw i na-
czyn wykonanych z plastiku lub melami-
ny; dotyczy to réwniez plastikowych to-
rebek uzywanych do przechowywania
mrozonek. Powodem jest to, ze ciepto
goracego positku ostatecznie roztopi i
zdeformuje materiat. Tego typu materia-
tow uzywaj w kuchence mikrofalowej tyl-
ko przez ograniczony czas.

Torebki do gotowania

+ Torebki do gotowania moga by¢ uzywa-
ne w kuchence mikrofalowej pod warun-
kiem, ze sg przeznaczone do gotowania.
Nie zapomnij przektu¢ workow, by para
wodna mogta sie z nich wydostaé. Do
gotowania nie nalezy uzywac zwyktych
torebek plastikowych, poniewaz ulegng
one roztopieniu i otworzg sie.

Papier

+ Nie nalezy uzywac¢ zadnego rodzaju pa-
pieru do dtugotrwatego gotowania. Spo-
woduje to zapalenie sie papieru. Talerze
papierowe nadajg sie tylko do ttustych
lub suchych potraw, ktérych gotowanie
wymaga niewielkiej ilosci czasu.

+ Nie uzywaj papieru makulaturowego.
Papier ten moze zawiera¢ czasteczki,
ktére moga powodowaé powstawanie
tukow.

Pojemniki drewniane i wiklinowe

+ Nie nalezy uzywac¢ duzych pojemnikow
drewnianych, poniewaz mikrofale powo-
duja wysychanie struktury drewna i jego
kruchosé.

Pojemniki porcelanowe

+ 0Ogolnie rzecz biorac, pojemniki wykona-
ne z tego typu materiatéw nadajg sie do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych,
ale dla pewnosci nalezy je przetestowad.

Pojemniki metalowe

+ Metalowe pojemniki odbijajg mikrofale
od zywnosci. Wiec nie uzywaj ich.

sokiej zawartosci zelaza i otowiu
nie nadajg sie do uzywania w ku-
chenkach mikrofalowych. Sprawdz,
czy pojemniki sg przystosowane
do uzywania w kuchenkach mikro-

f Niektore naczynia kuchenne o wy-

falowych.
Naczynia do gotowa- |Kuchenka mikrofa- |Maty grill Gorne i dolne ogrze- | Tryby tgczone
nia lowa wanie
Szkto zaroodporne Tak Tak Tak Tak
Szkip przepuszezaja- |\ Nie Nie Nie
ce ciepto
gzramlka zaroodpor- Tak Tak Tak Tak
Plytka plastikowa,
ktéra moze by¢ uzy" rak Nie Nie Nie
wana w kuchence mi-
krofalowej
Papier kuchenny Tak Nie Nie Nie
Taca metalowa Nie Tak Tak Nie
Metalowy grill Nie Tak Tak Nie
FO!'a aIL_Jmml_owa : Nie Tak Tak Nie
pojemnik foliowy
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Rozmieszczenie jedzenia

+ Optymalny wynik uzyskasz, jesli rowno-
miernie roztozysz jedzenie w pojemniku.
Metoda ta moze by¢ stosowana na wiele
sposobow i dawa¢ zadowalajace rezul-
taty.

Mozna ugotowac razem duze ilosci po-
dobnych produktéw (np. ziemniakéw).
Beda sie one lepiej gotowag, jesli utozysz
je w kuchence w réwnych odstepach.
Uwazaj, aby kawatki nie nachodzity na
siebie.

+ Podczas gotowania potraw o réznych
ksztattach i grubos$ciach, umieszczaj
grubsze kawatki na srodku tacy, ponie-
waz mikrofale beda silniej oddziatywac
na zewnetrzne warstwy tych potraw.
Dzieki temu beda sie one szybciej goto-
wac.

* Ryby i inne nieréwne potrawy umiesz-
czaj ogonem na brzegu tacy.

+ Cienko pokrojone kawatki miesa mozna
uktadac¢ jeden na drugim. Grubsze pro-
dukty, takie jak kietbaski i kawatki miesa,
nalezy uktada¢ obok siebie.

+ Podgrzewaj bulion i sosy na innym tale-
rzu. Do tego zadania lepiej nadajg sie
waskie i gtebokie talerze niz szerokie i
ptytkie. Podczas podgrzewania bulionu,
sosu lub zupy pojemniki nie powinny by¢
wypetnione wiecej niz w dwoch trzecich.
+ Jesli gotujesz cata rybe, zréb w niej
otwory, aby skodra nie pekta.

+ Jesli uzywasz folii stretch, torebek lub
papieru do pieczenia, zréb otwory lub
pozostaw otwor, aby para mogta sie wy-
dostac.

+ Mate kawatki jedzenia bedg gotowac sie
szybciej niz duze, a réwne kawatki szyb-
ciej niz nierowne. Aby uzyskaé najlepsze
rezultaty, pokréj jedzenie na porcje o
réwnej wielkosci.

Wysokos¢é potrawy

+ Bardzo grube potrawy (zwykle pieczenie)
beda sie szybciej gotowaé na dole.
Oznacza to, ze by¢ moze trzeba bedzie je
kilkakrotnie obraca¢.
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+ Grube lub zwarte kawatki mozna umie-

$ci¢ w wyzszej pozycji, aby mikrofale
oddziatywaty réwniez na dolng i $rodko-
wa czes¢ kawatka.

Wskazowki dotyczace gotowania

Czynniki wptywajace na czas dziatania
kuchenki mikrofalowej:

Czas gotowania w kuchence mikrofalo-
wej zalezy od kilku czynnikéw. Ciepto
sktadnikéw uzytych w przepisie moze
znaczgco wptyna¢ na wymagany czas
gotowania. Dlatego pieczenie ciasta
przygotowanego z zimnego masta, mle-
ka i jajek bedzie trwato dtuzej niz piecze-
nie ciasta przygotowanego ze sktadni-
kéw o temperaturze pokojowe;.
Szczegdlnie niektdre przepisy na chleb,
ciasta i sosy Smietanowe zalecajg wyje-
cie ich z piekarnika przed catkowitym
upieczeniem. Takie naczynia trzymane w
zamknieciu poza piekarnikiem pozwolg
na dalsze gotowanie potrawy, poniewaz
ciepto przemieszcza sie z zewnatrz do
srodka.

Jesli trzymasz je w piekarniku do mo-
mentu catkowitego upieczenia, istnieje
ryzyko przypalenia zewnetrznej warstwy.
Z czasem nauczysz sie, ktére potrawy
nalezy pozostawi¢ do ugotowania, a kto-
re nalezy wyjag¢ i odczekac.

Podczas gotowania nie nalezy pozosta-
wiaé kuchenki bez nadzoru. Swiatto ku-
chenki mikrofalowej wtgczy sie automa-
tycznie podczas pracy i pozwoli Ci zoba-
czy¢ stan ugotowanych kawatkow.

Rozmrazanie:

Czas rozmrazania moze sie rézni¢ w za-
leznosci od wielkosci opakowania. Plyt-
kie, prostokgtne opakowania rozmrazajg
sie szybciej niz gtebokie pojemniki.
Oderwij kawatki, ktére zaczynajg sie to-
pi¢. W ten sposob tatwiej sie roztopia.
Wraz ze wzrostem ilosci gotowanego je-
dzenia ros$nie tez czas potrzebny do jego
przygotowania. Dwa razy wiekszy posi-
tek zajmie mniej wiecej dwa razy wiecej
czasu. Jesli jeden ziemniak gotuje sie
cztery minuty, to dwa ziemniaki beda po-



trzebowaty okoto siedmiu minut. Nieza-
leznie od ilosci jedzenia wtozonego do
kuchenki, ilos¢ wytworzonych mikrofal
pozostanie taka sama. Oznacza to, ze im
wiecej jedzenia wtozysz do kuchenki,
tym dtuzej potrwa gotowanie.

Zawartos¢ ptynu

+ Poniewaz mikrofale sg wrazliwe na dzia-
tanie ptyndw, zawartos¢ ptynu bedzie
miata wptyw na czas gotowania. Potra-
wy z naturalnie ptynnymi sktadnikami
(np. warzywa, ryby i dréb) bedg gotowa-
ne szybciej i tatwiej. Zaleca sie dodanie
wody podczas gotowania suchych po-
traw, takich jak ryz i rosliny stragczkowe.

+ Nalezy pamieta¢, ze mikrofaléwka usu-
wa wilgo¢, dlatego przed gotowaniem
bardziej suchych produktéw, takich jak
niektore warzywa, nalezy namoczy¢ je w
niewielkiej ilosci wody lub zawing¢, aby
zachowaty wilgoc¢.

+ Podczas gotowania zywnosci, ktéra za-
wiera bardzo mato wody (np. rozmraza-
nie chleba, przygotowywanie popcornu),
parowanie nastepuje bardzo szybko. W
takim przypadku kuchenka pracuje tak,
jakby byta pusta, a jedzenie moze sie
przypali¢. W takim przypadku kuchenka i
pojemnik moga ulec uszkodzeniu. Dlate-
go tez nalezy nastawiac ja tylko na wy-
magany czas gotowania i uwaznie ob-
serwowac kuchenke podczas procesu
gotowania.

Para

+ Wilgo¢ zawarta w zywnos$ci moze czasa-
mi powodowac tworzenie sie pary we-

wnatrz kuchenki podczas jej pracy. Jest
to normalne.

Cukier

+ Podczas przygotowywania potraw o bar-
dzo wysokiej zawartosci cukru, takich
jak puddingi i ciasta, nalezy przestrzegaé
zalecen zawartych w ksigzce z przepisa-
mi dla kuchenki mikrofalowej. Przekro-
czenie zalecanego czasu gotowania mo-
ze spowodowac przypalenie potrawy lub
uszkodzenie kuchenki.

Zwartosé produktow

+ Lzejsze, porowate potrawy, takie jak
chleb i ciasto, beda gotowac sie szybciej
niz ciezsze, zwarte potrawy, takie jak
pieczenie i gulasze. Nalezy zachowac¢
ostroznos¢ podczas podgrzewania w
kuchence mikrofalowej porowatych pro-
duktéw bez twardych, suchych po-
wierzchni.

Zawartosé kosci i tluszczu

+ Kosci przenoszg ciepto, a ttuszcz gotuje
sie szybciej niz mieso. Podczas gotowa-
nia kawatkéw miesa zawierajacych kosci
i ttuszcz nalezy upewnic¢ sig, ze sg one
réownomiernie roztozone i nie sg zbyt
mocno ugotowane.

Kolor potrawy

+ Mieso lub dréb, ktére byty gotowane
przez 15 minut lub dtuzej, lekko $ciem-
niejg pod wptywem witasnego ttuszczu.
Aby szybko ugotowany positek wygladat
apetycznie, mozna pola¢ go sosem bar-
becue lub sojowym. Jesli uzyjesz nie-
wielkiej ilosci tego sosu, nie wptynie on
na smak potrawy.

Zmniejszenie cisnienia wewnetrznego

Zywnosci

+ Wiekszos¢ produktéw spozywcezych jest
pokryta skorka. Podczas gotowania w
ich wnetrzu rosnie cisnienie, ktére moze
spowodowac ich pekniecie. Aby temu
zapobiec, nalezy naktu¢ skorke widelcem
lub nozem. Proces ten nalezy stosowac
w przypadku ziemniakow, watrobek dro-
biowych, matzy, zéttek jaj, kietbas oraz
niektorych rodzajow owocow i warzyw.

Obracanie i mieszanie sktadnikéw pod-

czas gotowania

+ Mieszanie jest wazne podczas gotowa-
nia w kuchence mikrofalowej. Podczas
zwyktego gotowania potrawy miesza sie,
aby sie nie zlepity. Z kolei podczas goto-
wania w mikrofaléwce potrawy miesza
sie, aby zapewni¢ rownomierne roztoze-
nie ciepta. Poniewaz warstwa zewnetrz-
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na nagrzewa sie szybciej niz wewnetrz-
na, nalezy zawsze miesza¢ od zewnatrz
do s$rodka.

*+ Duze, dtugie kawatki, takie jak pieczenie i
caty dréb, nalezy odwracaé, aby zapew-
ni¢ rbwnomierne gotowanie na gorze i
na spodzie. Dlatego moze by¢ konieczne
przewracanie pokrojonego miesa i kur-
czaka.

+ Odwracanie i mieszanie sktadnikéw pod-
czas gotowania jest wazne, aby zapew-
ni¢ ich rownomierne ugotowanie.

Roézny czas gotowania

+ Na poczatku zawsze staraj sie wyprobo-
wac minimalny czas gotowania i spraw-
dzaj, czy positek jest gotowy, czy nie.
Czasy gotowania podane w niniejszej in-
strukcji sg wartosciami przyblizonymi.
Czasy gotowania moga sie rézni¢ w za-
leznosci od wielkosci i rodzaju potrawy
oraz pojemnika.

Czas oczekiwania

+ Po wyjeciu z kuchenki odstaw jedzenie
na chwile. Podczas rozmrazania, goto-
wania i odgrzewania odstawienie jedze-
nia na chwile zawsze daje lepsze rezul-
taty. Dzieje sie tak dlatego, ze ciepto jest
réGwnomiernie rozprowadzane w jedze-
niu.

« W kuchence mikrofalowej jedzenie be-
dzie sie nadal gotowaé nawet po jej wy-
taczeniu. Czas oczekiwania spowoduje
wzrost temperatury potrawy w zakresie
od 3°C do 8°C. Proces ten nie jest dziata-
niem kuchenki mikrofalowej, lecz naste-
puje dzieki cieptu potrawy Czas oczeki-
wania zalezy od rodzaju jedzenia. Nie-
kiedy czas ten moze by¢ tak krotki, jak

wyjecie potrawy z kuchenki i postawienie

jej na stole. W przypadku duzych kawat-
kéw moze tez trwac do dziesieciu minut.

*+ Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastiko-
wego opakowania. W niektorych wyjat-
kowych przypadkach moze by¢ koniecz-
ne nakrycie jedzenia specjalng rozcigga-
jgca sie folig nylonowa.

+ Szczegolnie zaleca sig, aby niektére po-
trawy, takie jak mieso, kurczak, chleb,
ciasta i sos Smietanowy, wyjg¢ z piekar-
nika przed catkowitym ugotowaniem i
odstawic¢ do czasu, az bedg w petni ugo-
towane.

6.2 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakonczeniu piecze-
nia moze pojawi¢ sie gorgca para. Para
moze poparzyc¢ rece, twarz i/lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka nalezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gornych cze-
sciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w za-
leznosci od przepisu i ilosci. Z tego po-
wodu wartosci te sg podane w przyblize-
niu.

* Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktore pozostang w piekarniku,
moga utrudnié prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére beda pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére bedg uzywane.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich
do foremki. Papier ttuszczoodporny, kto-
ry wystaje z foremki, moze stwarzac ry-
zyko poparzenia i wptywac na jakos¢
pieczenia. Nalezy uzyé papieru ttuszczo-
odpornego odpowiedniego do danej
temperatury.
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+ Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wta-
Sciwej poétce. Nie nalezy zmienia¢ poto-
zenia potki podczas pieczenia.

6.2.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogdlne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw do-
taczonych do urzgdzenia w celu uzyska-
nia dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli
zamierzasz uzywac wiasnych foremek,
wybierz ciemne, nieprzywierajgce i od-
porne na ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o witozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

« Jesli zamierzasz piec stawiajagc naczynie

na ruszcie, umiesc jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej $ciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ Swieze i w tempera-
turze pokojowe;j.

+ Pieczenie moze sie r6zni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosSci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyroboéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, ha
dolnej powierzchni potrawy mozna za-
obserwowac lekkie zrumienienie. W ta-
kiej sytuacji moze by¢ konieczne wydtu-
Zenie czasu pieczenia o okoto 10 minut.

« Wartosci okreslone w tabelach sg usta-

lane w wyniku testow przeprowadzonych

w naszych laboratoriach. Odpowiednie
dla Ciebie wartosci moga sie réznic¢ od
podanych.

+ Umies$¢ jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na poétka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10°C i skro¢ czas piecze-
nia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej potce, obniz tempe-
rature i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas piecze-
nia. Wysmaruj arkusz papieru do piecze-
nia w ,sosie" sktadajgcym sie z mleka,
oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;j.

+ Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sie, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

+ Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktérg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto réwnomierne sie zarumienito,
sprobuj rownomiernie rozprowadzié
,S0s" miedzy arkuszami papieru a cia-
stem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesc cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrob6w piekarniczych

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze |Standardowata- 1Géme i dolne 2 180 20...30
cax ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa ta- [Gérnei do_Ine 2 150 35 45
cax ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa ta- | Ogrzewanie wen- |, 150 ... 160 35..50
ca* tylatorem
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cax*

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy |.. .
Ciasta biszkopto 26 om 2 zaci- Gorneii dqlne 2 160 30 . 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto 26 om 7 zaci- Ogrzewanie wen 1 160 3545
we . . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Gornei do_Ine 2 170 25..35
ogrzewanie
Ciastko Taca do ciasta« |Odrzewaniewen- |, 170 30...40
tylatorem
Ciasto Standardowa ta- [Gornei do_Ine 2 180 35 45
cax ogrzewanie
Butka Standardowa ta- [Gornei dqlne 2 200 20 .30
cax ogrzewanie
Butka Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 1 180 20 .30
ca* tylatorem
Chleb w catosci Standardowa ta- [Gérne i dqlne 2 200 3040
cax ogrzewanie
Chleb w catosci Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 1 200 30 . 40
ca* tylatorem
Prostokatna
szklano-metalo- Géme i dolne
Lazania wa forma na f 1lub 2 200 30..40
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
*k
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm f 2 180 50..60
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym #*
Pizza Standardowa ta- [Gérnei do_Ine 2 200 . 220 1020
cax ogrzewanie
Pizza Standardowata- gy oiapizzy |2 200 ... 220 10..15

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

++Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-

wanie wentylatorem tryb ECO"

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempe-
ratury po rozpoczeciu pieczenia w funk-
cji "Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO".

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji "Ogrzewa-
nie wentylatorem tryb ECO". Jesli

drzwiczki nie zostang otwarte, tempera-
tura wewnetrzna jest optymalizowana w
celu oszczedzania energii, a temperatura
ta moze rézni¢ sie od pokazanej na wy-

Swietlaczu.

« W funkcji “Ogrzewanie wentylatorem
tryb ECO" nie nalezy przeprowadzaé
wstepnego nagrzewania.
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Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowa taca * |1 160 25..35

Ciastko Standardowa taca * |1 180 25..35

Ciasto Standardowa taca * |1 200 45 .55

Butka Standardowa taca * |1 200 35..45

* Akcesoria te mogg nie by¢ dotagczone do
urzadzenia.

6.2.2 Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka
i duzych kawatkéw miesa zwiekszy wy-
dajnos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut cza-
su pieczenia na centymetr grubosci mie-
sa.

Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 mi-
nut. Sok z migsa lepiej rozprowadza sie
na smazonym miegsie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

Rybe nalezy umiescic¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Stek (caty)/Pie- |Standardowa ta- . 15 min. 250/max,
czen (1 kg) ca* Funkeja 3D ! po 180 ... 190 60 .80
Podudzie jagnie- |Standardowa ta- Funkcja 3D 1 170 85 110
ce (1,5-2 kg) ca*
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymijes¢ jedng ta- . 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 1 70..90
(1.8-2kg) ce na dolnej pét- ! po 190
ce.
Standardowa ta- . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) cax Funkcja 3D 1 po 180 .. 190 150 .. 210
Ruszt do grilla *
Ryby Umiesc jedna ta- | Funkcja 3D 1 200 20 ...30
ce na dolnej pot-
ce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

++*Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.2.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko bragzowieja,
majg piekng skorke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sg
szczegdlnie polecane do grillowania.
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Ostrzezenia ogdlne

Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania

niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tyl-

ko potrawy odpowiednie do intensywne-
go ognia grillowego. Nie nalezy réwniez

umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a tluste potrawy

moggq sie zapali¢.



+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowacé
oparzenia!l

Przyciski grillowania

* Przygotuj produkty o podobnej grubosci
i wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadza-
jgc je bez przekraczania wymiaréw rusz-
tu.

Tabela grillowania

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie r6z-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego po-
ziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢
tace na dolnej pétce, aby zebra¢ ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obej-
mowata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzgdze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Zywno$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ryby Ruszt do grilla 2 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 2 250 25..35
Klopsik (cielecina) - g\t 4o grilla 2 250 20..30
12ilos¢
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 2 250 20..25
Stek - (migso w kost- | 0\t do grilla 2 250 25 .30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 2 250 25..30
Zapiekane warzywa |Ruszt do grilla 2 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3..5

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.2.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z normg EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-
nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche mas_tecz— Standardowa ta- [Gornei do_Ine 140 20 . 30
ka (herbatnik) cax ogrzewanie
Kruche ciastecz- |Standardowa ta- |[Ogrzewanie wen- 140 15 25
ka (herbatnik) cax tylatorem
Ciasteczka Standardowa ta- [Gornei dqlne 150 35 .45
cax ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 150 . 160 35 . 50
ca* tylatorem
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy |.. .
Ciasta biszkopto- 26 om 2 zaci- Gorneii dqlne 2 160 30 . 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto 26 om 7 zaci- Ogrzewanie wen 1 160 3545
we . . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm f 2 180 50 ...60
. ._ |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym #x

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

++Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnos$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - | g\t 4o grilla 2 250 20..30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3..5

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.2.5 Mikrofalowka

+ ,Miejsce z pétka 0" to podtoga piekarni-
ka. Nie nalezy jej uzywac do celéw in-
nych niz kuchenka mikrofalowa.

+ Zaleca sie, aby kuchenka mikrofalowa
byta ustawiona w ,pozycji potka 0". In-
formacje na temat zastosowan innych
niz ,pozycja poétki 0" mozna znalez¢ w
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czesci Gotowanie.

Wstepne podgrzewanie nalezy przepro-
wadzac¢ w trybach pracy piekarnika.




Tabela gotowania dla trybow kuchenki mikrofalowej i kombinowanych

Zywnos$é Funkcja Waga (g) Pozycja pot- |Akcesoria | Temperatu- |Moc mikro- |Czas pie-
operacyjna ki ra (°C) falowki (W) |czenia (min.)
(ok.)
Taca do go-
Kuchenka towania od-
Udko z kur-  |mikrofalowa powiednia do
1000 1 gotowaniaw [210 600 25..30
czaka + Termo-
obieg kuphence )
mikrofalowej
*k
Taca do go-
et
Kurc’za'kw mikrofalowa 1500 1 gotowania w 15 min. 230/ 600 25 35
catosci + Termo- kuch po 200
obieg uchence
mikrofalowej
*k
Taca do go-
towania od-
Mrozona piz- Kuchenka powiednia do
7a Pz mikrofalowa |450 1 gotowania w |230 200 10..15
+ Pizza kuchence
mikrofalowej
*k
Taca do go-
towania od-
Udziec z in- mlirhoir;:(:wa powiednia do
dyka (mieso . 1000 1 gotowania w |230 300 28 ..32
e + Grill+wen-
z koscia) kuchence
tylat . .
mikrofalowej
*k
Taca do go-
towania od-
Udziec z in- ;l;;?oefr;:(:wa powiednia do
dyka (mieso 1000 1 gotowania w | 180 600 25..30
. + Termo-
z koscia) obie kuchence
9 mikrofalowej
*k
Okragta for-
ma do pie-
czenia o
. Kuchenka srednicy 20
Zapiekanka mikrofalowa cm na blasze
ziemniacza- 1250 1 przystoso- 180 600 25..30
+ Termo- .
na . wanej do go-
obieg .
towania w
kuchence
mikrofalo-
Wej**
Taca do go-
e
Klopsiki Da- |mikrofalowa 1800 1 gotowania w 5 min. 230/ 300 1823
lyan + Termo- K po 170
obieg u_chence .
mikrofalowej
*k
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Zywnosé Funkcja Waga (g) Pozycja pot- |Akcesoria | Temperatu- [Moc mikro- |Czas pie-
operacyjna ki ra (°C) faléwki (W) |czenia (min.)
(ok.)
Taca do go-
Kuchenka towania od-
Ryba w cato- |mikrofalowa powiednia do
. . 1000 1 gotowania w 250 600 8..14
sci + Grill+wen- kuch
tylat uchence
mikrofalowej
Taca do go-
towania od-
. Kuchenka s
Panierowane mikrofalowa powiednia do
paluszki ryb- +Termo- 600 1 gotowaniaw [230 300 10..15
ne obie kuchence
9 mikrofalowej
Taca do go-
towania od-
Klopsiki w ml((::]o?‘g:(:wa powiednia do
sosie z ziem- 1500 1 gotowaniaw [210 200 32..40
: : + Termo-
niakami obie kuchence
9 mikrofalowej
] Taca do go-
Zywnos¢ go- towania od-
towa do spo- Kuchenka powiednia do
zycia (ciecie- | . 400 1 gotowaniaw |- 600 3.5
: mikrofalowa
rzyca z mie- kuchence
sem) mikrofalowej
Taca do go-
towania od-
powiednia do
Potrawaz  |Kuchenka ,,, 1 gotowania w |- 600 3.5
ryzu mikrofalowa kuchence
mikrofalowej
*k
kurydza (80 |Kuchenka g, 1 nowegona |- 800 8..11
g, 17 golej, [mikrofalowa
. tace szklang
3gsol) "
Pakowana
kukurydza
gotowado |Kuchenka 1,44 2 Szklana taca | _ 800 4.7
s mikrofalowa i
obrobki ter-
micznej

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

++*Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.
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Kuchenka mikrofalowa + Rozmrazanie - Tabela

Zywnosé

Waga (g)

Pozycja
potki

Akcesoria

Moc mi-
krofalowki

w)

Czas rozmra-
zania (min.)
(ok.)

Czas ocze-
kiwania
(min.)

Sugestia

Czerwone
mieso w ca-
tosci

250

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence
mikrofalowej

*k

200

Odwrécié po
uptywie potowy
czasu

500

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence
mikrofalowej

*k

200

12..16

Odwrécié po
uptywie potowy
czasu

Mieso mielo-
ne

100

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence
mikrofalowej

*k

250

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence
mikrofalowej

*k

200

500

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence
mikrofalowej

*k

200

10..14

Odwrécié¢ po
uptywie potowy
czasu

Kurczak w
catosci

1500

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence
mikrofalowej

*k

200

25..30

10

Odwrdcié po
uptywie potowy
czasu

Udko z kur-
czaka

750

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence
mikrofalowej

*k

300
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Zywnosé Waga (g) |Pozycja |Akcesoria

(W)

Moc mi-
potki krofaléwki |zania (min.)

Czas rozmra- |Czas ocze- |Sugestia
kiwania
(ok.) (min.)

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowaniaw |300
kuchence
mikrofalowej

Udko z kur- **

500 1

czaka Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowaniaw |600
kuchence
mikrofalowej

*k

1000 1

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowaniaw |200
kuchence
mikrofalowej

*k

250 1

Odwrécié po
uptywie potowy
czasu

Ryby Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowaniaw |200
kuchence
mikrofalowej

*k

500 1

Odwrécié po
uptywie potowy
czasu

10..15 5

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowaniaw |200
kuchence
mikrofalowej

*k

Kietbasa 300 1

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia og6ine

*+ Przed czyszczeniem produktu nalezy
poczekaé, az ostygnie. Gorgce po-
wierzchnie moga powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
goragce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usungcé
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
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niu podczas pdzZniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposéb wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$é
czesto wystepujgcych problemadw.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.
Niektdre detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczgce zawiera-
jace amoniak, kwas lub chlorek, srodki
do czyszczenia parg wodng, $rodki do
usuwania kamienia, $rodki do usuwania
plam i rdzy, $rodki czyszczace o wtasci-



wosciach Sciernych (srodki czyszczace
w kremie, proszek do szorowania, krem
do szorowania, druciak $cierny i drapig-
cy, druty, gabki, Sciereczki czyszczgce
zawierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne Zadne specjalne $rodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czyscic pty-
nem do mycia naczyn, cieptg wodg i
miekka Sciereczka lub gabka i osuszyé
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ po-
zostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze

z czasem zmieni¢ kolor. Jest to normal-

ne. Po kazdej pracy wyczysc je deter-

gentem odpowiednim do powierzchni ze
stali nierdzewnej lub inox.

Czys$¢ miekka sciereczka z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem

odpowiednim do powierzchni ze stali

nierdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w

jednym kierunku.

« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie czekajac.
Plamy moga rdzewie¢ pod wptywem
dtugiego czasu.

+ Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usunac. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czysz-
czeniem strefy pieczenia. Czyszczenie
na goracych powierzchniach stwarza za-
réwno zagrozenie pozarowe, jak i uszka-
dza powierzchnie emalii.
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+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-

PL
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie- -
pta woda i miekka sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie interneto-
wej marki produktu oraz nierysujgce;j
czyscika drucianego. Nie uzywaj ze-
wnetrznego $rodka do czyszczenia pie-
karnikow.

Powierzchnie katalityczne

Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub katali-
tycznymi Scianami. Zalezy od modelu.
Katalityczne $ciany maja lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

Powierzchnie katalityczne pochtaniaja
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg $wiecic¢, gdy powierzchnia jest na-
sycona olejem, w takim przypadku zale-
ca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych skroba-
czek ani Sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

Wyczys$¢ urzgdzenie uzywajgc detergen-
tu do mycia naczyn, cieptej wody i Scie-
reczki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz
je sucha sciereczka z mikrofibry.

Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczkg z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

W Zzadnym wypadku zaschnietej pozo-
statosci na powierzchni szkta nie nalezy
czysci¢ zabkowanymi nozami, drutem
lub podobnymi narzedziami do drapania.
Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungé z powierzchni szkta za pomocg
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.



+ Jesli powierzchnia jest mocno zabru-
dzona, nanie$ na plame $rodek czysz-
czacy gabka i dtugo odczekaj, az zadzia-
ta. Nastepnie wyczysc¢ szklang po-
wierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani Sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

« Upewnij sie, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do
zmywarki, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka Sciereczkg, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowa¢
pokretet i uszczelek znajdujacych sie
pod spodem w celu wyczyszczenia pa-
nelu. Panel sterujacy i pokretta moga
ulec uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z po-
krettami nie nalezy uzywac srodkéw
czyszczacych inox wokét pokretet.
Wskazniki wokét pokretta moga zostac
wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czyscic¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawié¢ blokade przed rozpoczeciem

czyszczenia panelu sterowania. W prze-
ciwnym razie na przyciskach moze wy-
stgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0goélne informacje doty-
czgce czyszczenia" w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
scianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne" .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
potka, zdejmij druciane potki przed czysz-
czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w
rozdziale ,0g6lne informacje dotyczace
czyszczenia" w zaleznosci od rodzaju po-
wierzchni Scianek bocznych.

Aby wyjac¢ boczne pétki druciane:

1. Przytrzymaj boczng p6tke druciang w
dolnej czesci. Pociggnij jg w dét i wyjmij
z dolnych szczelin.

2. Pociaggnij boczng pétke druciang w kie-
runku przeciwnym do $ciany boczne;.

3. Catkowicie wyjmij boczng poétke drucia-

7.5 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyc¢ jg za pomo-

cag ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
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cha szmatka. W przypadku awarii lampki

mozna wymieni¢ jg, postepujgc zgodnie z

ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogdlne

+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorace powierzchnie mogg powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-

wg 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wyso- 4.

na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciggnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

Zamontuj szklang pokrywe.

koéci mniejszej niz 60 mm i $rednicy Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
mniejszej niz 30 mm lub lampka haloge-  tlowke o kwadratowym ksztatcie,

nowa z gniazdami G9 o mocy mniejszej 1.
niz 60 W. Lampki sg przystosowane do
pracy w temperaturach powyzej 300 °C.
Lampki do piekarnika sg dostepne w au-
toryzowanych serwisach lub u licencjo-
nowanych technikéw. Ten produkt za-
wiera lampke klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rozni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma
pomadc zobaczy¢ potrawy. 3.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke, 4.

2.

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara.

4/

=,

3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obro¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien 5.
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odtagcz urzadzenie od zasilania.

Druciane potki nalezy wyjgé zgodnie z
opisem.

Podnies szklang ostone zaréwki za po-
mocg Srubokreta. Najpierw wykrec¢ $ru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciaggnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.



8 Rozwiazywanie problemow

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-

strukcji podanych w tym rozdziale, skon-

taktuj sie ze sprzedawca lub autoryzowa-

nym serwisem. Nigdy nie prébuj samo-

dzielnie naprawi¢ urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

« To normalne, Zze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest bfad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe mogg sie rozszerzac i
wydawac dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtaczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je witgcz.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut,
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie beda dziatac.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.

Mikrofalowka nie dziata.

+ Nie zostata prawidtowo podtaczona. >>>
Podtacz przewdd.

+ Miedzy drzwiczkami a kuchenkg moze
znajdowac sie jakis przedmiot. >>> Usun
przedmiot i catkowicie zamknij pokrywe.

Kuchenka mikrofalowa wydaje dziwne od-

glosy podczas pracy.

« Wewnatrz kuchenki znajduje sie tuk
elektryczny, ktérego przyczyna jest
obecnos$é w niej metalowego przedmio-
tu. >>> Wyjmij metalowy przedmiot z ku-
chenki.

+ Elementy montazowe kuchenki stykajg
sie ze $ciankg. >>> Odetnij ich kontakt ze
$cianka piekarnika.

+ W piekarniku znajduje sie widelec, n6z
lub akcesorium do gotowania. >>> Wyj-
mij widelec, n6z lub narzedzie do goto-
wania z kuchenki.
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Potrawa nie nagrzewa sie lub nagrzewa sie

zbyt wolno.

+ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy
i/lub poziomu mocy. >>> Wybierz odpo-
wiednig moc i czas gotowania dla rodza-
ju podgrzewanej potrawy.

+ llo$¢ jedzenia moze by¢ zbyt duza lub
zbyt niska. >>> Ustaw dodatkowy czas
gotowania. Stale sprawdzaj, czy potrawa
sie nie przypala.

« W piekarniku znajduje sie widelec, néz
lub akcesorium do gotowania. >>> Wyj-
mij widelec, néz lub narzedzie do goto-
wania z kuchenki.

Potrawa jest zbyt goraca, sucha lub przy-

palona.

+ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy
i/lub poziomu mocy. >>> Sprawdz, czy
wybrano odpowiednig moc i czas goto-
wania dla rodzaju podgrzewanej potra-
wy. Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy wezwac autoryzowany serwis.

Po uptywie czasu gotowania z kuchenki

doblegajq pewne dzwieki.
+ Wentylator chtodzgcy moze pracowac.
>>> To nie jest btagd. Wentylator chtodza-
cy nadal pracuje po wytgczeniu piekarni-
ka. Gdy temperatura jest wystarczajgco
niska, wentylator wytgcza sie automa-
tycznie.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga
symbol P i stychaé ostrzezenie dzwieko-
we.

+ Drzwiczki piekarnika mogg by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem, jesli usterka nadal
wystepuje.
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A 1 EE- Ohutusjuhised

* See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

Kui toode antakse iile kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb
kaasa anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

Meie ettevote el vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

Paigaldus- ja remonditdod
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.
Arge parandage ega asendage
Uhtegi toote komponenti, valja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

valiskeskkonnas. Kaesolev
seade on moeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

« Kaesolev seade on ette nahtud
kasutamiseks majapidamises
ja muuks sarnaseks
otstarbeks, naiteks:

— personali kodgialadel
kauplustes, kontorites ja
muudes tookeskkondades;

— talumajapidamistes;
— klientide poolt hotellides,

motellides ja muudes
elamiskohtades;

— kodumajutuskohtades.
Toodet tohib kasutada ainult
toidu ja jookide
valmistamiseks. Arge
kasutage ahju elusolendite
kuivatamiseks.
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+ See seade ei ole ette nahtud
kasutamiseks elamutes,
vabaajaveokites ja muudes
sarnastes kohtades.

« HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kiitmine.

* Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

« Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute voi riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.

A\

+ Seda toodet voivad kasutada

1.2 Lapse, haavatavate
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus

8-aastased ja vanemad lapsed

ning inimesed, kellel on
vahearenenud fiiisilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all voi kui neid on
opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
koikvoimalikud ohud.

+ Lapsed ei tohiks seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
toodet puhastada ega
hooldada, valja arvatud juhul,
kui keegi neid valvab.

+ Seda toodet ei tohi kasutada

piiratud flilisilise, sensoorse

vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud
juhised.

Tuleb jalgida, et lapsed

tootega ei mangiks.

Elektritooted on lastele ja

lemmikloomadele ohtlikud.

Lapsed ja lemmikloomad ei

tohi tootega mangida, sellele

ronida ega sinna siseneda.

Arge asetage tootele esemeid,

mida lapsed voiksid katte

saada.

+ HOIATUS: Kasutamise ajal on

seadme juurdepaasetavad

pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

Hoidke koik pakkematerjalid

lastele kattesaamatus kohas.

Voib tekkida vigastuste ja

lambumise oht.

* Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Voite
pohjustada ahju imbermineku
vOi uksehingede kahjustuse.
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* Enne kulunud ja kasutute
toodete araviskamist:

1. Tommake toitepistik valja ja

eemaldage see

pistikupesast.

Katkestage toitejuhe ja

Uihendage see pistikuga

tootest lahti.

Votke ettevaatusabindud, et

valtida laste sattumist toote

sisse.

Arge lubage lastel mangida

tootega, kui see on

tdhikaigul.

Al .3 Elektriohutus

+ Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tidbi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektritihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole voimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on ihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
[Gliti, pealiiliti jne), mis on
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vastavuses elektrieeskirjadega
ja Gihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tommake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseliiliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tiitbisildil.

Kui teie tootel pole kaabilit,
kasutage ainult peatikis
"Tehnilised andmed”
kirjeldatud tihenduskaablit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku thegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel
juhul voib see kahjustada.
Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul voib



toitejuhtme isolatsioon sulada
ja pohjustada liihise tagajarjel
tulekahju.

Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage Idigatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke Gihendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiitibi jaoks).

Votke Ghendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut voivad iile
kuumeneda ja siittida. Hoidke
mitu pistikut ja
kaasaskantavat vooluallikat
tootest eemal.

Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist iihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvorgust lahti.
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Uhendage toode vooluvérgust
lahti voi liilitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja
pistik:

Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad lihendused lile
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

Valtige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
vett valja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib liihis ja
elektriloogi oht.

Arge kunagi puudutage
pistikut margade katega!
Tommake pistik pistikupesast
vdlja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

Mikrolaineahju

A-I A4
ohutu kasutus

Kaesolev seade on ette nahtud
kasutamiseks majapidamises
ja muuks sarnaseks
otstarbeks, naiteks:



— personali koogialadel .
kauplustes, kontorites ja
muudes tookeskkondades;

— talumajapidamistes;
— klientide poolt hotellides,

motellides ja muudes
elamiskohtades;

— kodumajutuskohtades.
Lubage lastel kasutada ahju
ilma jarelvalveta ainult siis, kui
neile on antud piisavalt
juhiseid, nii et lapsed oskaksid
mikrolaineahju ohutult
kasutada ja moistaks vale
kasutamisega kaasnevaid
ohte.

Kombineeritud tooreziimi
puhul peaksid lapsed ahju
kasutama ainult taiskasvanu
jarelevalve all, kuna see reziim
kasutab korget temperatuuri.
Seadme kateta osad
kuumenevad selle kasutamise
ajal ja parast seda.
Kontrollige ahju kahjustuste
suhtes, naiteks valesti
joondatud voi painutatud uks,
kahjustatud ukse tihendid ja
tihenduspind, katkised voi
lahtised uksehinged ja
sulgurid ning moélgid ahju
sisepindadel voi uksel.
Kahjustuste tuvastamise
korral arge kasutage ahju,
selle asemel votke iihendust
volitatud teenindusega.
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Ukse voi ukse tihendite
kahjustamise korral ei tohi
ahju kasutada enne, kui padev
isik voi volitatud teenindus on
selle parandanud.

Enne ahju kasutamist
veenduge, et uks on korralikult
suletud. Ukseluku
turvamehhanism takistab
seadme t66d ukse avamisel, st
peatab see toiduvalmistamise
ukse avamisel. Arge sekkuge
ukse lukustussiisteemi to0sse
ega Uritage seda siisteemi
alistada. Ukse
lukustussiisteemi alistamise
korral ja seadme lahtise
uksega kasutamisel tekib
mikrolainetega kokkupuute
oht.

Arge asetage mingeid esemeid
ahju esiosa ja ukse vahele. Kui
esemed, naiteks paberratikud
vOi salvratikud, takistavad
ahju korralikku sulgemist, ei
tohiks seda kasutada.
Raadiohaired: Paigaldage ahi
vahemalt 2 meetri kaugusele
televiisoritest, raadiotest,
juhtmevabadest modemitest,
paasupunktidest ja
antennidest. Vastasel juhul
vOib see pohjustada haireid.
Arge kasutage
toiduvalmistamisel liigset
aega ega voimsust. Liigne



toiduvalmistamine voib .
kuivatada, poletada voi
slilidata moned toidu osad.

« Arge kunagi kasutage
mikrolaineahjus
toiduvalmistamiseks
alumiiniumist fooliumi voi
alumiiniumist so0giriistu.

+ Mikrolaineahjuga
toiduvalmistamise ajal
paigutage metallesemeid
vahemalt 3 cm kaugusele ahju
uksest.

« Arge asetage ahjusse
soovitavaid kemikaale voi
soovitavaid aurusid
sisaldavaid materjale.

Hairete esinemisel saab neid

vahendada voi korvaldada

jargmiste meetmete abil:

* puhastage ahju uks ja
tihenduspind;

* suunake iimber raadio voi
teleri vastuvotuantenn;

* paigutage iimber
mikrolaineahi vastuvotja
suhtes;

* teisaldage mikrolaineahi
vastuvotjast kaugemale;

+ Uihendage mikrolaineahi teise
pistikupessa, nii et
mikrolaineahi ja vastuvotja on
erinevates vooluahela
harudes.
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Paigaldage ahi eemale
kiitteseadmetest ja valtige
selle kasutamist niiskes voi
auruses keskkonnas.

Koigi va padeva isiku voi
volitatud teenindustehniku
jaoks on mistahes
mikrolaineenergia eest kaitsva
katte eemaldamist holmavate
hooldus- voi remonditoode
teostamine ohtlik.

Kaesolev seade kuulub 2.
rihma B-klassi ISM-seadmete
hulka. Koiki ISM-seadmeid
(toostuslikud, teaduslikud ja
meditsiinilised seadmed)
holmava 2. riihma maaratluse
jargi kuuluvad riihmasse koik
seadmed, kus tekitatakse ja/
vOi kasutatakse
elektromagnetilise kiirguse
kujul tahtlikult
raadiosagedusenergiat
materjali téotlemiseks, ning
sadeerosiooniseadmed. B-
klassi seadmed on kodus ja
asutustes kasutamiseks
sobivad seadmed, mis on
otseselt ihendatud koduseks
otstarbeks kasutatavaid
hooneid varustava
madalpinge elektrivorguga.
Mikrolaineahi on moéeldud
toitude ja jookide
soojendamiseks. Toidu voi
riiete kuivatamine ning
patjade, susside, kasnade,



niiskete lappide jms

kuumutamine voi

soojendamine voib viia
vigastuse, siittimise vOoi
tulekahju ohu tekkimiseni.

Teie ahi ei ole moeldud

elusolendite kuivatamiseks.

Arge kasutage ahju tiihjana.

See voib ahju kahjustada. Kui

soovite ahju katsetada,

asetage sinna klaas vett. Vesi
ammutab mikrolaineenergiat,
ja ahi ei saa kahjustada.

Kasutage ainult

mikrolaineahjus kasutamiseks

sobivaid kéogindusid.

Arge kasutage

mikrolaineahjus

toiduvalmistamisel
savinousid. Savindudes
sisalduv niiskus voib paisuda
ja pohjustada mahuti
pragunemist.

Tuleohu tekkimise valtimiseks

ahju sees:

* Plastik- voi paberkonteinerites
toidu soojendamisel hoidke
ahjul siittimise ohu tottu silma
peal. Suitsu taheldamisel
llilitage seade valja voi
eemaldage see vooluvorgust
ja hoidke ust kinni voimalike
leekide lammatamiseks.

* Enne paber- voi kilekottide
ahju panemist eemaldage
neist traatpaelad.

- Arge kasutage ahju millegi
hoiustamiseks. Arge jatke
ahjusse paberitooteid,
koogiriistu ega toitu, kui seda
parasjagu ei kasutata.
Selliseid materjalide nagu
paber, puit voi plastik
kasutamisel mikrolaineahjus
toiduvalmistamisel arge jatke
ahju jarelevalveta. Paber, puit
ja muud sarnased materjalid
voivad siittida, samas kui
plastmaterjalid voivad sulada.
Arge kasutage
ventilaatsiooniga ahju,
grillimise ja kombineeritud
toiduvalmistamise jaoks
moeldud materjalidest
valmistatud mahuteid.
Poletuste arahoidmiseks tuleb
enne tarbimist
s00tmispudelite ja
imikutoidupurkide sisu segada
vOi raputada ning kontrollida
nende temperatuuri.

* Vedelikke ja muid toiduaineid
ei tohi soojendada suletud
mahutites, kuna need voivad
plahvatada.

Jookide mikrolaineahjus
soojendamine voib viia keeva
vedeliku purskamiseni
ootamatul hetkel, seetottu
tuleb konteineri kasitsemisel
olla ettevaatlik.
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« Koorega mune ja kdvaks
keedetud mune ei tohiks
mikrolaineahjus kuumutada,
sest need voivad plahvatada
ka parast mikrolaineahjus
soojendamist.

Arge kasutage ahju gaseeritud
jookide voi ohukindlates
mahutites (nt plekkpurkides)
olevate toiduainete
soojendamiseks. See
pohjustab ahju sees rohu
tousu, mis voib ukse avamisel
pohjustada kahjustusi voi
plahvatust.

Arge kasutage mikrolaineahju
vahustamata munade
(kooritud vo6i koorimata)
keetmiseks voi
soojendamiseks. Veenduge, et
torkate kartulite, dunte,
kastanite ja muude sarnaste
puu- ja kdogiviljade koore
enne kuumtootlemist labi.
Arge kasutage metalli
(hobedat, kulda jne) sisaldavat
portselani. Veenduge, et olete
eemaldanud toidupakenditelt
koik metallist traatpaelad.
Ahju sees asuvad metallitiikid
voivad esile kutsuda
elektrikaare, mis voib viia
tosiste kahjustusteni.

Arge kasutage ahju 6liga toidu
praadimiseks, sest oli
temperatuuri ei ole voimalik
reguleerida.

- Arge kasutage mikrolaineahju
ainult toidudli voi suure
alkoholisisaldusega jookide
soojendamiseks.

- Arge paigaldage ahju kérge
kuumuse, niiskuse voi korge
ohuniiskusega kohtadesse
ega siittivate materjalide
lahedusse.

- Arge kasutage ahju millegi
hoiustamiseks.

* Millegi stittimisel ahju sees voi
suitsu taheldamisel hoidke
ahju ust suletuna. Liilitage ahi
valja ja tommake toitepistik
pistikupesast valja voi
eemaldage vai liilitage valja
oma kodu kaitsmed.

- Arge toetuge ahju lahtise ukse
peale ega laske lastel sellega
mangida. See vaanab ahju ust
ja takistab selle korralikku
sulgumist.

+ Pange vedelike soojendamisel
anumasse metallist teelusikas
voi klaasist varras. See hoiab
ara vedeliku ootamatu
keemise ja seega akilise
dlevoolu mahutit
teisendamisel.

- Arge kasutage ahju juhul kui

— Uks ei lahe korralikult kinni;

— Uksehinged on kahjustatud;

— Ukse ja ahju esikiilje
vahelised kokkupuutepinnad
on kahjustatud;
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— Ukse aken on kahjustatud;

— Ahjus tekib elektrikaar, kuigi

seal ei ole Uhtegi
metallobjekti.
* Toidu lGlekuumenemise voi

korvetamise arahoidmiseks on
vaga oluline mitte valida pikka

kestust voi vaga suurt

voimsust vaikese toidukoguse

valmistamisel. Vaga korge

voimsuse astme valimisel voib

naiteks leivaviil kdrbeda 3
minutiga.

« Arge kasutage ahju
praadimiseks, sest
mikrolaineahjus kuumutatud

oli temperatuuri ei ole voimalik

kontrollida.

* Ahju nouetekohase t60
tagamiseks peavad ukse
kokkupuutepinnad (siseosa
esikiilg ja ukse sisekiilg)
olema puhtad.

Al .5 Transpordiohutus

+ Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

* Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

« Arge kasutage toote
transportimiseks voi

teisaldamiseks ust ja/voi selle

kaepidet.

- Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet
vertikaalselt.

* Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.

* Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet parast
transportimist voimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke Gihendust
importija voi volitatud
teeninduskeskusega.

A.I .6 Paigaldamise
ohutus

* Enne paigaldamise alustamist
lilitage vooluvodrk, millega
toode lihendatakse,
vooluvorgust valja, lilitades
kaitsme valja.

+ Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!

* Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.
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+ Valtige paigaldatava moabli
sisemuse katmiseks
soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist.

Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikiitte, mis on
paigaldatud.

Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

+ Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada
dekoratiivsete katete taha.
Juhul, kui gaasivoolik/toru voi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada,
et toode ei puutuks kokku
pistikupesaga ega
pistikupessa iihendatud
pistikuga.

Al .7 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lilitanud.

* Kui te ei kasuta toodet
pikemat aega, lihendage see
lahti voi liilitage vool
kaitsmekarbist valja.

- Arge kasutage toodet, kui see

puruneb voi saab kasutamise

ajal kahjustada. Giihendage
toode vooluvorgust lahti.

Votke tihendust importija voi

volitatud teeninduskeskusega.

Arge kasutage seadet, kui

esiukse klaas on eemaldatud

vOi pragunenud. Vastasel
juhul on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.

Arge astuge mingil péhjusel

seadme peale.

Arge kunagi kasutage toodet,

kui Teie otsustusvoime voi

koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/voi narkootikumide
tarvitamise tottu.

Siittivaid esemeid ei tohi hoida

toiduvalmistamiskohas ega

selle iimbruses. Vastasel juhul
voivad need pohjustada
tulekahju.

Ahjukaepide pole

kateratikuivati. Seadme

kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.

+ Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.
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« Arge kasutage ahju juhul kui
— Uks ei lahe korralikult kinni;
— Uksehinged on kahjustatud,
— Ukse ja ahju esikiilje
vahelised kokkupuutepinnad
on kahjustatud;

— Ukse aken on kahjustatud;

— Ahjus tekib elektrikaar, kuigi
seal ei ole iihtegi
metallobjekti.

1.8 Hoiatused
temperatuuri kohta

* HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

Arge asetage toote lahedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest t66 ajal on
pinnad kuumad.

Hoidke ahju ukse avamisel
kiipsetamise ajal voi selle
[opus distantsi. Aur voib
poletada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Too ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

* Toote kasitsemisel kandke
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

A1 .9 Tarvikute kasutus

* On oluling, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
,» 1arvikute kasutus".

* Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
kilipsetusruumi, sest vastasel
juhul véivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.

1.10 Toiduvalmistamise
ohutus

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju,
kuna see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
siittida.

* Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks oli, voivad siittida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.

« Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral voib see pohjustada
toidumiirgitust voi haigusi.
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« Arge soojendage ahjus
suletud konserve ega
klaaspurke. Konserv/purk voib
tousva rohu tottu 16hkeda.

« Arge asetage kiipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pohjale. Akumuleeritud
kuumus voib kahjustada ahju
pohja.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi voi sarnaste

materjalide kasutamisel
jargmisi ettevaatusabinousid:

+ Asetage rasvakindel paber
kooginousse voi ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

* Et valtida ohtu, et ahju
kiitteelemendid voivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu lilkkumist, eemaldage koik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute voi
mahutite kiiljes. Arge
kasutage rasvakindlat paberit
ahju temperatuuril, mis on
korgem kui tootja poolt
maaratud maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pohjale.

- Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.
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Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus
oleva ohuringluse tottu ringi.
Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pohjustada
suitsetamist voi isegi leekide
stttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
voib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Kui kasutate praadimiseks
grillirestikut, tuleks alumisele
restile asetada salv. Vastasel
juhul véivad ahjupohjale tilkuv
toidudli ja muud komponendid
tekitada tugevat suitsu ja
pohjustada tulekahju.
Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi!
Grillimiseks sobimatu toit voib
pohjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud voivad sittida.



Al .11 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada poletusi!

« Arge peske toodet pihustades
voi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pohjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju esiukse
klaasi puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikraabitsat, traatvilla voi
pleegitusaineid. Need
materjalid voivad pohjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud

kvaliteetsetest osadest ja

materjalidest, mida on véimalik

taaskasutada ja mis sobivad

taaskasutamiseks. Seetottu
L arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus ara koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta voite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oige utiliseerimine aitab valtida
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa

Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jadtmetega, vaid
viige need kohalike omavalitsuste poolt
loodud pakendimaterjalide
kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasaastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate

energiatohususe teabe seadmega

kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sdastvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid voi emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.
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+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
voi kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.
Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
valja 5-10 minutit enne kiipsetamise
Ioppaega. Saate jadksoojust kasutades
saasta kuni 20% elektrienergiast.
Uritage valmistada ahjus korraga
rohkem kui iks roog. Saate kahte rooga
samal ajal valmistada, asetades
traatrestile kaks keedunou. Lisaks, kui
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valmistate oma toite Uksteise jarel,
saastab see energiat, kuna ahi ei kaota
oma soojust.

Arge avage ahjuust, kui kiipsetate
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga
funktsiooni abil. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuuri
funktsiooni "Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” energia saastmiseks, ja
see temperatuur voib erineda ekraanil
kuvatavast.




3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

s f o 1 | > 2
[O | ®
- N
10 < S — %\\
s > 3**
"9 ¢ §O
8 4 2 > 4
; %; \
7 < S
§ '/
L J
J = QL » 5

A I

I . » 6
1 Kontrollpaneel 2 Ventilatsiooniavad
3 Traadist riiulid 4 Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)
5 Uks 6 Kaepide
7 Alumine kiitteseade (terasplaadi all) 8 Riiulite positsioonid
9 Lamp 10 Ulemine kiitteseade
* Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei 3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja
pruugi olla varustatud lambiga v&i lambi -
tlitip ja asukoht voivad erineda joonisel kasutamine
kujutatust. Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
*x Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei iilevaate ja p6hi|ised kasutusvdimalused.

pruugi olla varustatud traatrestiga. Pildil on

niitena toodud traatrestiga toode. Séltuvalt toote tiilibist véivad pildid ja

moned funktsioonid erineda.
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3.2.1 Juhtpaneel

Q)

ERERE
[e] & [e]

INRERE
L OO

I
1
1 Sisse/valja voti
3 Ahju juhtnupp
5 Temperatuuri indikaatori piirkond
7 Kipsetamise start/stopp klahv
9 Taimeri/kestuse indikaatori ala

Kui teie toodet kontrollivad nupud (d),
voivad need/need nupud (need) mdnes
mudelis olla nii, et need tuleksid valja
likates (maetud nupud). Nende
nuppudega seadete valmistamiseks liikake
koigepealt asjakohane nupp sisse ja
tommake nupp valja. Parast reguleerimise
tegemist liikake see uuesti sisse ja
vahetage nupp vilja.

3.2.2 Ahju juhtpaneeli tutvustus

Ahju juhtnupp

Taimeri/kella indikaatori ja temperatuuri
indikaatori alade seadistusi saate
kontrollida ahju juhtnupuga. Saate neid
seadistusi labida, keerates seda ahju
juhtnuppu paremale ja vasakule ning
rakendada neid nuppu vajutades.

Ahju sisetemperatuuri indikaator

Ahju sisetemperatuuri indikaator
Funktsioonide ekraan

Teie ahju toofunktsioonid asuvad ahju
funktsiooninaidikul. Iga funktsioon
aktiveeritakse seda puudutades. Koik
ekraanil olevad funktsioonid on
skemaatilised, need ei pruugi teie seadmes
olla. Teie toote funktsioone kirjeldatakse
jaotises "Ahju toofunktsioonid”.

2 Funktsioonide ekraan

4 Temperatuuri/toitenupp
6 Klahviluku voti

8 Aratusklahv

10 Kellaaja ja seadete klahv

Indikaatoralad:

{é} min  hr min s
® OO
O Joooos &
eonoets o o
C ] )
Z wOooe s ©

Vétmed :

€O :Kellaaja ja seadete klahv
T4, : Temperatuuri/toitenupp
Ii" : Klahviluku véti

L\ :Aratusklahv

Pl : Kiipsetamise start/stopp klahv
Taimeri/kestuse indikaatori ala :
: Kiipsetusaja/kellaaja siimbol

: Haire stimbol

: Klahviluku siimbol

O
Q
% : Seadete slimbol
s

: Sekundite siimbol
min : Minutite stimbol
hr : Taimeri simbol
f : Lihasondi stimbol *
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*  See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Temperatuuri indikaatori piirkond :
P :Kiipsetamise siimbol

°

)

NE & Q@ - =

*

: Temperatuuri siimbol

: Mikrolainevéimsuse siimbol

: Ahju temperatuuri siimbol

: Okoventilaatoriga kiipsetamise siimbol

: Kiirsoojenduse (voimendi) simbol

: Eemaldage juhtsiimbol *

: Wifi stimbol *

: See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei

pruugi teie tootel saadaval olla.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
téofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning korgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
jaoks saab seadistada. Siin naidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda teie
toote paigutusest.

Teie ahju to6funktsioonid téotavad kolmel
erineval péhimottel, milleks on ainult
mikrolainefunktsioon, ainult ahju
funktsioon ja kombineeritud reziim.

Tooreziim Tehnilised andmed
Ainult mikrolainerezZiimis to6tades soojendab ahi otse toidu sisemust. Mikrolaineahju
Mikrolaine saate kasutada eelkiipsetatud toitude ja jookide soojendamiseks, sulatamiseks ja

toiduvalmistamiseks. Toitu valmistatakse mikrolaineahjus, kuid seda ei rostitud.

Ahju funktsioon

kiipseb kui ka rostib.

Kasutades ainult ahjusoojendeid, valmistab see toidu kuumutades. Ahju saate
kasutada koikideks toiduvalmistamiseks ja sulatamiseks. Ahjufunktsioonis s66k nii

Kombineeritud reziim

Kombineeritud reziimis té66tavad korraga nii ahju kiittekehad kui ka mikrolaineahi.
Kombineeritud reziimis valmib ja rostitakse s66k kiiremini.

Ahju funktsioonid
Funktsio Temperatuuri
oni Funktsiooni kirjeldus P [ Kirjeldus ja kasutamine
. vahemik (°C)
siimbol
— Ulemine ia alumine Toitu soojendatakse korraga iilevalt ja alt. Sobib kookidele,
K ) 40-280 kiipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
uumutus - ; . - :
— Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Alumine kuumutus 40-220 Al_nult r_nadalar~n !(ute on sisse I_ulltatud. See sobib toitudele,
mis vajavad pdhja pruunistamist.
Kuumutus Ventilaatoriga soojendatav kuum 6hk jaotub koos
® . : 40-280 ventilaatoriga Uihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus. See sobib
ventilaatoriga - . . - A -
mitmel alusel kiipsetamiseks erinevatel riiulitasanditel.
Energia sddstmiseks saate seda funktsiooni kasutada selle
I Sasstlik kuumutus asemel, et kasutada funktsiooni Kuumutus ventilaatoriga
“) ventilaatoriaa 160-220 vahemikus 160—220°C. Aga; kiipsetusaeg pikeneb veidi. Selle
) 9 funktsiooni kasutamist selgitatakse jaotises "Ahju
juhtseadme kasutamine”.
® Pitsafunktsioon 40-280 A_I_umlne k_uttekeha ja ventilaatorkiite t66tavad. Sobib pitsa
kiipsetamiseks.
Toodtavad llemise kiitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
@ 3D-funktsioon 40-280 funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vordselt ja
— kiiresti. Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
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Grillimine madalal 40-280 Ahju laes olev vaike grill téotab. Sobib vaiksemate koguste
voimsusel grillimiseks.
Grillimine 40-280 Ahju laes olev suur grill togtab. Sobib suures koguses
taisvoimsusel grillimiseks.
ww Grillimine

Suurel grillil kdetav kuum 6hk jaotub ventilaatoriga kiiresti

% kogt_Jv0|ms_use| 40-280 ahju. Sobib suures koguses grillimiseks.
ventilaatori toel

Soojana hoidmine 40-100 Seda kgsqtataks_e toiduainete pllkenjaks_ ajaks
serveerimisvalmis temperatuuril hoidmiseks.

Mikrolaine- ja kombineeritud reZiimid

Funktsio Temperatuuri Voéimsusv
oni Funktsiooni kirjeldus P e ahemik |Kirjeldus ja kasutamine
. vahemik (°C)
stimbol w)
To6tab ainult mikrolaineahjus. Seda saab kasutada
A . . 100200 eelvalmistatud toitude ja jookide soojendamiseks
N/ || Mikrolaine - 300 600
LN N 800 ning toitude valmistamiseks. Toidud valmivad ilma
rostimiseta.
a4
NN\
NN 1| Mikrolaine + Grillimine 100 200 Suure grilli ja mikrolaineahju poolt soojendatud
koguvdimsusel 40-280 300 600 kuum 6hk jaotub koos ventilaatoriga kiiresti ahju.
VWWV | |ventilaatori toel Sobib suures koguses grillimiseks.
NS
LN Todtab mikrolaineahi ja ainult ventilaator
Mikrolaine + T66 ) 100 200 |(tagaseinas). Sobib kiilmutatud teraliste
ventilaatoriga 300600 [toiduainete toatemperatuuril sulatamiseks ja
#0 valmistatud toitude jahutamiseks.
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NS
NN\S Ahju tagumine kiittekeha to6tab mikrolaineahjuga.
had i . Tagumise kiittekeha poolt soojendatav kuum 6hk
ikrolaine + Kuumutus 100200 |. . o T
ventilaatoriga 40-280 300 600 Jaqtub koos ver)tllaa‘t_orlgla l_J_htIaseItJa kiiresti _kogu
ahjus. Saate toidu kiiresti kiipsetada, samal ajal ka
® rostides.
NS
A B Mikrolaineahjus soojendatakse toitu nii {ilalt kui ka
Mikrolaine + Ulemine 40-280 100 200 |altpoolt korraga. Sobib kookidele, kiipsetistele voi
e [ |ja alumine kuumutus 300 600 |kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
Kiipsetamine toimub {ihe kandikuga.
hea'd
NS
NN
Mikrolaine + 40-280 100 200 |Alumine kiittekeha ja ventilaatorkdite to6tavad koos
Pitsafunktsioon 300600 |mikrolaineahjuga. Sobib pitsa kiipsetamiseks.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Koik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
@ voivad kuumuse mojul
deformeeruda. See ei mojuta

funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

Standard tray
Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 3 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

:

3

5

N
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lima traatriiuliteta mudelitel :

L 3

—
e )

<L > 1

)]

e—
| o— I~

"0 riiulikoht” on ahju pérand. Arge
@ kasutage seda muul viisil kui

mikrolaineahjus.

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele
Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
tle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.

Traatriiuliga mudelitel :

/\
&\‘\§

lima traatriiuliteta mudelitel :

V&ga oluline on asetada traatrest
korralikult kiilgriiulitele. Traatrestil on
riiulile asetamisel iks suund. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele
Samuti on oluline asetada kandikud digesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada

traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna lle peatamispesa, et puutuda kokku

ahju tagaseinaga.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist valja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tommata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti liletama.

[N

Traatriiuliga mudelitel :

M:

Salve peatamise funktsioon

Samuti on olemas peatamisfunktsioon,
mis takistab kandiku traatriiulist vélja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tommake seda enda poole, kuni see jouab
esikiiljeni. Peate sellest seiskamispesast
ile minema, et see taielikult eemaldada.
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Traatvore ja aluse dige paigutamine
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Tanu teleskoopsiinidele saab plaate voi
traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.
Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste
kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide
esi- ja tagakadiljel olevad tihvtid toetuksid
vastu grilli ja aluse servi (ndidatud
joonisel).

A
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote valismdotmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) 455 /594 /567
Ahju paigaldusmddtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) {450 - 460 /560 /min. 550
Pinge/Sagedus 220-240V ~; 50 Hz

Juhtme tilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib

. vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
tootes kasutamiseks

Energiatarve (kW) 2,7

Ahju tlitip Multifunktsionaalne ahi

Mikrolaineahju funktsioonid

Netomahutavus 48 It
Mikrolaineahju voimsus max. 800 W
Mikrolainesagedus 2465 MHz

PGhiteave: Kodus kasutamiseks mdeldud elektriahjude energiamérgise teave on esitatud vastavalt standardile EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Need vaartused méarati kindlaks funktsioonide Ulemine ja alumine kuumutus or (if
present) Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori toel puhul standardkoormusega.

Energiatohususe klass on méaératud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele soltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas voi. 1-S&astlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal voimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tapselt teie tootega
thtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t60- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevottu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Esmaseadistus

Enne ahju kasutuselevottu

@ seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei Gnnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

1. Pérast ahju valjaliilitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
meniil aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi (.

= Ekraanile ilmub p&ordloendus
kujul 3-2-1. P6ordloenduse
Ioppemisel aktiveeritakse satete
menud.

Q
— Pl
&

X /6
Ve

2. Taimeri valja aktiveerimiseks vajutage
ahju juhtnuppu voi klahvi €.

= Taimeri/kestuse ekraanil
hakkavad vilkuma taimeri vali ja
stimbol .

&

O |ZM

i

— Pl

3. Seadistage kellaaeg. Selleks keerake
ahju juhtnuppu paremale/vasakule, ja
aktiveerige minutivali kas ahju juhtnupu
voi klahvi © vajutusega.

= Taimeri/kestuse ekraanil
hakkavad vilkuma minutivali ja
siimbol .

T A

= — Pl

4. Maarake minutite arv ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.
Taimeri valja kinnitamiseks vajutage
ahju juhtnuppu vai klahvi .

= Kellaaeg on kehtestatud ja siimbol
46t jaab polema.

Kui esimest taimeri seadistust ei
tehta, jaabki kellaajaks tehases
seadistatud kellaaeg. Kellaaja

satet saate hiljem muuta nagu on
jaotises ,,Satted” kirjeldatud.

Elektrikatkestuse korral kellaaja
@ satted tiihistatakse. See tuleb

uuesti seadistada.

4.2 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

N

Eemaldage ahjust koik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel valja. Sel viisil poletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis voisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige korgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid t66tada
saavad. Vt "Ahju toofunktsioonid [» 78].
Jargmisest jaotisest saate teada,
kuidas ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage
puhastusvahendi, vee ja pehme
puhastuskasnaga.
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MARKUS: Méned pesu- voi
puhastusvahendid véivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

5 Ahju kasutamine

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral v&ib
suitsu ja Iohna tekkida mitmeks tunniks.

See on normaalne, ja selle eemaldamiseks 3§

on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate [6hnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
sOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab
nii toote esikilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on I6ppenud, liilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum ohk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul voib ahi lile kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju to6tamise

5.2 Ahju juhtseadme t66

Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

+ Kipsetusajaks saab maksimaalselt
maarata 5:59 tundi. Soojana hoidmise
funktsioonis on see aeg 23:59 tundi.
Elektrikatkestuse korral tiihistatakse

eelseadistatud kiipsetus ja kiipsetusaeg.

+ Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad siimbolid.
Tehtud seadistused tuleb salvestada.
Selleks vajutage vastavat klahvi nagu
kirjeldatud voi oodake liihikest aega.

ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, ltlitub jahutusventilaator
kiipsetusaja Ioppedes vélja koos koigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t60aega ei saa kasutaja maarata. See
llitub automaatselt sisse ja valja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lulitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Monedes mudelites valgustus

jaab polema kiipsetusajal, teistes

mudelites lilitub see teatud aja moddudes
valja.

+ Kui kiipsetamise alguseks on olemas
seatud kiipsetusaeg, kuvatakse ekraanil
jarelejaanud aeg.

+ Kui Teie juhtseadmel on sees
kiireelsoojenduse sate, kiipsetuse
alguses ilmub ekraanile stimbol 4§ ja ahi
kiiresti saavutab kiipsetuseks maaratud
temperatuuri. Kiireelsoojenduse satte
kohta vt jaotist ,Satted".
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1 Sisse/valja voti
3 Ahju juhtnupp
5 Temperatuuri indikaatori piirkond
7 Kipsetamise start/stopp klahv
9 Taimeri/kestuse indikaatori ala
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2 Funktsioonide ekraan

4 Temperatuuri/toitenupp
6 Klahviluku voti

8 Aratusklahv

10 Kellaaja ja seadete klahv

: Kiipsetamise siimbol

: Temperatuuri simbol

: Mikrolainevdimsuse stimbol

: Ahju temperatuuri stimbol

: Okoventilaatoriga kiipsetamise siimbol
: Kiirsoojenduse (voimendi) stimbol

: Eemaldage juhtsiimbol *

Votmed :

€O :Kellaaja ja seadete klahv
T : Temperatuuri/toitenupp
@I : Klahviluku véti

NES&@—-= VW

*

: Wifi simbol *
: See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Q

>

: Aratusklahv

: Kiipsetamise start/stopp klahv

Taimeri/kestuse indikaatori ala :

®
Q
&
3

*

: Kiipsetusaja/kellaaja stimbol
: Haire simbol
: Seadete siimbol

: Klahviluku stimbol

: Sekundite stimbol
: Minutite siimbol
: Taimeri siimbol

: Lihasondi stimbol *

See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Temperatuuri indikaatori piirkond :

Ahju sisseliilitamine

Liilitage ahi sisse klahvi ©
vajutamisega.

= Parast ahju sisseliilitamist kuvatakse
ekraanil esimene t66funktsioon.
Toofunktsiooni, temperatuuri,
kiipsetusaega ning alarmi saab
reguleerida, kui ekraan on selles
olekus.

Kui sellel ekraanil satteid ei
@ maarata, ltlitub ahi umbes 5

minutiga valja ja ekraanil

kuvatakse kellaaeg.

Ahju valjaliilitamine
Lulitage ahi valja klahvi (D vajutamisega.
Ekraanil kuvatakse kellaaega.
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Kasitsi temperatuuri ja ahju toofunktsiooni
valimine kiipsetamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (véimaluste piires), iima
kiipsetusaega maaramata, valides toidule
vastava temperatuuri ja toofunktsiooni.
Naidetena on joonistel kasutatud
funktsiooni “Ulemine ja alumine
kuumutus" ning temperatuuri 180 °C.

1. Liilitage ahi sisse klahvi O
vajutamisega.

2. Puudutage funktsioonide ekraanil
soovitud t66funktsiooni.

x| B

@Q

3. Ekraanile ilmub Teie valitud
toofunktsiooni etteantud temperatuur.
Selle temperatuuri muutmiseks
vajutage ks kord ahju juhtnuppu voi
klahvi °(C ja keerake ahju juhtnuppu
paremale/vasakule.

= Temperatuuriekraanil hakkab
vilkuma stimbol °C .

® I_HHH a
- —||—||—|c _ﬁl 4

Kui muudate toofunktsiooni parast

@ toofunktsiooni jaoks etteantud
temperatuuri muutmist, ilmub
ekraanile temperatuur, mille viimati
maarasite. Kui valitud temperatuur
ei asu valitud toofunktsiooni
temperatuurivahemikus, kuvatakse
selle téofunktsiooni korgeim

temperatuur.

4. Kinnitage temperatuur klahvi °C
vajutamisega.
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= Temperatuuriekraanile jaab
poélema siimbol °C .
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5. Parast toofunktsiooni ja klahvi

temperatuuri maaramist vajutage
kiipsetuse alustamiseks klahvip|l.

o 0o o .

N

" e
A 1Dl e

= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni ja

temperatuuri kasutades kohe todle.
Temperatuuriekraanil kuvatakse
siimbolid | ja p. Ekraanil hakkab
lugema kupsetusaeg. Kui temperatuur
ahjus saavutab seatud temperatuuri,
siittib iga osa stimbolist | . Ahi ei
lilitu automaatselt valja, kuna kasitsi
kiipsetamise korral on kiipsetusaeg
madramata. Teie peate kiipsetamist
kontrollima ja seejarel ahju valja
lillitama. Kui kiipsetus on I[6pule
viidud, vajutage selle Iopetamiseks
klahvi P [l v6i klahvi (D ahju taielikuks
valjalilitamiseks.

Kiipsetamine kiipsetusaja maaramisega
Kui soovite, et ahi liilituks kiipsetusaja
|Ioppedes automaatselt vilja, valige toidule
vastava temperatuur ja té6funktsioon ning
seadke taimer kiipsetusajale. Ndidetena on
joonistel kasutatud funktsiooni “Ulemine ja
alumine kuumutus”, temperatuuri 180 °C
ning kiipsetusajana 45 minutit.

1.

Liilitage ahi sisse klahvi ©
vajutamisega.

Puudutage funktsioonide ekraanil
soovitud to6funktsiooni.



= Taimeri/kestuse ekraanile ilmub

= B eelseadistatud vaartus ,30
_ ) (o] minutit” ja hakkab vilkuma siimbol [33
0, [ 0 @ & .
@ O
S min

o0 s
% B0 6

3. Ekraanile ilmub Teie valitud
to6funktsiooni etteantud temperatuur.
Selle temperatuuri muutmiseks
vajutage Uks kord ahju juhtnuppu voi
klahvi °(C ja keerake ahju juhtnuppu

= Temperatuuriekraanil hakkab re_z_g.uleenmlseks saate k_ups_etusaja
. - o vaartuseks seada 30 minutit.
vilkuma siimbol °C .

Selleks vajutage parast
téofunktsiooni ja temperatuuri

paremale/vasakule. @ Kiipsetusaja kiireks

o I SRRle A seadistamist ahju juhtnuppu vi
[ puudutage klahvi ©. Seda aega

- e > saab muuta ahju juhtnuppu

@E [ @ paremale/vasakule keeramisega.
z 6. Maarake kiipsetusaeg ahju juhtnupu

paremale/vasakule keeramisega.

Kui muudate t66funktsiooni parast Kinnitage sate klahvi ©© vajutamisega.
@ toofunktsiooni jaoks etteantud
temperatuuri muutmist, ilmub —
ekraanile temperatuur, mille viimati y o Ecimiginn
maarasite. Kui valitud temperatuur L M
ei asu valitud to6funktsiooni \ Yy (e &
temperatuurivahemikus, kuvatakse N I
selle tocfunktsiooni kdrgeim
temperatuur.
4. Kinnitage temperatuur klahvi °C @ 1KEL;IFﬁﬁﬁ;adg{ﬁ:;iegsiv:;is::te?%
vajutamisega. minuti parast on juurdekasvuks 5
= Temperatuuriekraanile jaab minutit.

poélema siimbol °C . N . .
7. Parast toofunktsiooni, temperatuuri ja

kiipsetusaja maaramist vajutage

hr  min

ninfmln kiipsetuse alustamiseks klahvi p||.
o OOl o p "
e g v o
‘C || @ _ _r mln_
O
% e O TlUlHs 8
D —-— L
i v, e
5. Kiipsetusaja mairamiseks vajutage % ILLI» e S

ahju juhtnuppu voi vajutage ks kord
klahvi (©.
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= Teie ahi hakkab valitud
toofunktsiooni ja temperatuuri
kasutades kohe téole ning
ekraanile ilmub kiipsetusaja
podrdloendus.
Temperatuuriekraanil kuvatakse
stimbolid | ja p. Kui temperatuur
ahjus saavutab seatud
temperatuuri, siittib iga osa
siimbolist | . Redigeeritud
kiipsetusaja moodumisel ilmub
temperatuuriekraanile teade
»LOpp*, taimer annab helisignaali
ja kiipsetamine Iopeb.

8. Hoiatussignaal kostab 1 minut. Klahvi
P Il vajutamine helisignaali kostumisel
ja temperatuuriekraanile teate ,End"
ilmumisel kaivitab ahju tahtajatu t606.
Ahju lilitub valja klahvi (D vajutamisel.
Mistahes muu klahvi vajutamisel
helisignaal I6petatakse.

Mikrolaineahju reZiimi kasutamine
1. Liilitage pliit klahvi (D vajutamisega
sisse.

2. Funktsioonide ekraanil vajutage
toofunktsioonil “Mikrolaine®.

OIS M & %]
O

L & g

3. Mikrolaineahju voimsuse muutmiseks
vajutage klahvi %,. Maarake sooivtud
mikrolaineahju voimsus ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.

= Ekraanil hakkab vilkuma stimbol

W.

of MM
Uy o
- |

] D Yo

4. Kinnitage véimsus klahvi %,
vajutamisega.

= Ekraanile jaab polema stiimbol W.
5. Kiipsetusaja madramiseks vajutage
ahju juhtnuppu voi vajutage ks kord
klahvi (©.

= Ekraanil hakkavad vilkuma siimbol
€O ja sekundivali.

oo e

6. Maarake kiipsetusaeg sekundites ahju
juhtnupu paremale/vasakule
keeramisega.

7. Kinnitage kiipsetusaja sekundid klahvi
(O vajutamisega.

= Ekraanil hakkavad vilkuma siimbol
© ja minutivali.

1 0 e,
:H:H]“ &

W

8. Maarake kiipsetusaeg minutites ahju
juhtnupu paremale/vasakule
keeramisega.

9. Kinnitage kiipsetusaja minutid klahvi (9
vajutamisega.

Kui valitud kiipsetusaeg

@ mikrolaineahju reziimis dletab 12
minutit, on mikrolaineahju
maksimaalseks véimsuseks
piiratud 600 W. Kui kiipsetusaeg
tiletab 12 minutit, lilitub
mikrolaineahju voimsus

automaatselt 600 W peale.
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Kiipsetusaegade ajavahemikud

@ maaratakse automaatselt
vastavalt seadistatud
mikrolaineahju voimsusele ja neid
ei saa muuta. Naidetena on
joonistel kasutatud satteid 800 W /
1 minut ja 30 sekundit.

10.Kiipsetamisega alustamiseks vajutage
klahvip|l.

= Teie ahi hakkab mikrolaineahjuna
vastava voimsuse juures kohe
todle. Algab redigeeritud
kiipsetusaja péordloendus.
Ekraanil kuvatakse stimbolid P ja
W. Kiipsetusaja I6ppedes ilmub
ekraanile teade ,End", kostub
helisignaal ja kiipsetus peatub.

11.Hoiatussignaal kostab 1 minut. Klahvi
P Il vajutamine helisignaali kostumisel
ja ekraanile teate ,End" ilmumisel
kdivitab ahju t60 veel 1-ks minutiks.
Liilitage ahi valja klahvi ©
vajutamisega. Mistahes muu klahvi
vajutamisel helisignaal I6petatakse.

Kombireziimi kasutamine (ahi ja

mikrolaineahi koos)

1. Liilitage pliit klahvi (D vajutamisega
sisse.

2. Funktsioonide ekraanil vajutage
to6funktsioonil “Mikrolaine®.

o Sboma
04 = e

(EERE
ERERE

3. Puudutage funktsioonide ekraanil seda
kombifunktsiooni, millega soovite
mikrolaineahju toiduvalmistamisel
kasutada. Molemad lilitatakse sisse.
(nt Mikrolaine + Ulemine ja alumine
kuumutus)

S

4. Ekraanile ilmub Teie valitud
toofunktsiooni etteantud temperatuur.
Temperatuuri muutmiseks keerake ahju
juhtnupp paremale/vasakule.

@

= Ekraanil hakkab vilkuma siimbol

5. Kinnitage temperatuur klahvi %,
vajutamisega.

= Mikrolaineahju voimsus
lilitatakse sisse, ja ekraanile
ilmub eelnevalt maaratud
mikrolaineahju voimsus. Ekraanil
hakkab vilkuma siimbol W.

min

o [0 ﬂ

W
N

6. Mikrolaineahju voimsuse muutmiseks
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule ja kinnitage véimsus klahvi %,
vajutamisega.

< (4
00 o

7. Kiipsetusaja maaramiseks vajutage
ahju juhtnuppu voi vajutage ks kord
klahvi (©.
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= Ekraanil hakkavad vilkuma siimbol
 ja sekundivali.

% 00 e

8. Maarake kiipsetusaeg sekundites ahju
juhtnupu paremale/vasakule
keeramisega.

9. Kinnitage kiipsetusaja sekundid klahvi
(O vajutamisega.
= Ekraanil hakkavad vilkuma siimbol
© ja minutivali.
Eciniminly
S AL
ER L
C,
A U &

10.Maarake kiipsetusaeg minutites ahju
juhtnupu paremale/vasakule
keeramisega.

11.Kinnitage kiipsetusaja minutid klahvi ©
vajutamisega.

Kiipsetamise korral kombireziimil

@ on mikrolaineahju maksimaalseks
voimsuseks 600 W ja see ei soltu
valitud kiipsetusaegadest.

Kiipsetusaegade ajavahemikud

@ maaratakse automaatselt
vastavalt seadistatud
mikrolaineahju voimsusele ja neid
ei saa muuta. Naidetena on
joonistel kasutatud satteid 300 W /
3 minutit.

12.Kiipsetamisega alustamiseks vajutage
klahvi P |l.

min

o 400 »

e et
B T

= Teie ahi hakkab valitud
kombifunktsiooni, temperatuuri ja
mikrolaineahju voimsuse juures
kohe toole. Algab redigeeritud
kiipsetusaja poordloendus.
Ekraanil kuvatakse stimbolid P ja
} . Kipsetusaja [oppedes ilmub
ekraanile teade ,End", kostub
helisignaal ja kiipsetus peatub.

13.Hoiatussignaal kostab 1 minut. Klahvi
Pl vajutamine helisignaali kostumisel
ja ekraanile teate ,End" ilmumisel
kaivitab ahju t60 veel 1-ks minutiks.
Lilitage ahi valja klahvi ©
vajutamisega. Mistahes muu klahvi
vajutamisel helisignaal [opetatakse.

5.3 Sitted

Poordloendus kujul 3-2-1

@ kuvatakse ekraanil
sissellilitamiseks pikka vajutust
vajavates meniilides voi satetes.
Poordloenduse [opetamisel

aktiveeritakse vastav menii voi
sate.

Klahviluku aktiveerimiseks
Klahviluku funktsiooni abil saate kaitsta
juhtseadet sekkumise eest.

1. Hoidke klahvi & all, kuni taimeri/kestuse
ekraanile ilmub stimbol &.

— Pl

= Ekraanile ilmub p&drdloendus kujul
3-2-1. Kui podrdloendus on labi, ilmub
taimeri/kestuse ekraanile siimbol &
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ning lilitatakse sisse klahvilukk. Kui
parast klahviluku seadistamist
vajutatakse monda klahvi voi ahju
juhtnuppu, kostab taimeri helisignaal
ja vilgub stimbol .

© [Jle
K IEI

(]

Sisseliilitatud klahviluku korral ei

@ saa juhtseadme klahve kasutada.
Klahvilukku ei tiihistata
elektrikatkestuse korral.

Klahviluku desaktiveerimiseks

1. Hoidke klahvi & all, kuni taimeri/kestuse
ekraanile ilmub siimbol &.

= Ekraanile ilmub p&érdloendus kujul
3-2-1. Kui podrdloendus on labi, kaob
taimeri/kestuse ekraanilt simbol &
ning lilitatakse valja klahvilukk.

Alarmi satestamiseks

Seadme juhtseadet saate kasutada mitte
ainult kiipsetamise, vaid ka muude
hoiatuste voi meeldetuletuste jaoks. Alarm
ei mojuta ahju to6funktsioone. Seda
kasutatakse hoiatamise eesmargil. Naiteks
saate alarmi kasutada siis, kui soovite
toitu teatud aja méodudes ahjus keerata.
Niipea kui Teie poolt maaratud aeg on
mdoodas, annab taimer Teile helisignaali.

o [0 FF 4
||_||_|||&1 N, -
VA &

2. Minutite maaramiseks keerake ahju
juhtnuppu paremale/vasakule ja
kaivitage taimer klahvi Q\ vajutamisega.

3. Maarake aeg ahju juhtnupu paremale/
vasakule keeramisega. Satte
kinnitamiseks vajutage veelkord klahv

Q.

o mimieluE,
UL @ N
i &

= Seejarel taimeri/kestuse ekraanil
siitib simbol ) ja alarmi aeg
hakkab kuval péordloendama.

4. Parast alarmi aja moddumist hakkab
vilkuma siimbol 2\ ja kell annab Teile
kuuldava hoiatussignaali.

Kui maarata samaaegselt alarmi
aeg ja kiipsetusaeg, kuvatakse

taimeri/kestuse ekraanil lihemat

aega.

Koige hilisem voimalik helisignaal
@ on 23 tunni ja 59 minuti parast.

1. Alarmi ajavahemiku maaramiseks
vajutage tkskord klahv Q.

= taimeri/kestuse ekraanil hakkavad
vilkuma minutivali ja stimbol 2.

Alarmi valjaliilitamiseks

1. Alarmi ajavahemiku moéddudes kostub
{ihe minuti jooksul hoiatussignaal.
Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

= Helisignaal lakkab.
Alarmi tithistamiskes

1. Alarmi ajavahemiku lahtestamiseks
vajutage klahvi ).
= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma stimbol Q.

2. Kui alarmi aeg jouab vaartuseni ,00:00",
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule.
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Helitugevuse satestamine

Saate seadistada juhtseadme helitugevust.
Selle satte seadmiseks peate oma ahju
valja lulitama.

1. Pérast ahju valjaliilitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
meniil aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi (.

= Ekraanile ilmub p&ordloendus
kujul 3-2-1. P6ordloenduse
Ioppemisel aktiveeritakse satete
menud.

2
/ —
% &

2. Keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule, kuni taimeri/kestuse
ekraanile ilmub teade ,b-1” voi ,,b-2”.

Q
— Pl

3. Aktiveerige heli sate klahvi © voi ahju
juhtnupu vajutamisega.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma siimbol 4.

4. Maarake sooivtud heli ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.

5. Kinnitage soovitud heli klahvi 3 voi
ahju juhtnupu vajutamisega.

Ekraani heleduse maiaramine

Saate seadistada juhtseadme ekraani
ereduse. Selle satte seadmiseks peate
oma ahju valja lilitama.

1. Parast ahju valjalilitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
meniil aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi (9.

= Ekraanile ilmub pddrdloendus
kujul 3-2-1. P6ordloenduse
Ioppemisel aktiveeritakse satete
menuu.

(\.% IEI

2. Keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule, kuni taimeri/kestuse
ekraanile ilmub teade ,d-17, ,,d-2” vGi
“d-3”.

Q
— Pl

3. Aktiveerige heleduse séte klahvi © voi
ahju juhtnupu vajutamisega.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma stimbol 4.

Q
— Pl

4

4. Maarake sooivtud heledus ahju
juhtnupu paremale/vasakule
keeramisega.

5. Kinnitage heledus klahvi {3 v6i ahju
juhtnupu vajutamisega.
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Kiire eelsoojenduse (kiirendja) funktsiooni
satestamine

Saate oma roa kiipsetamist kaivitada
automaatselt kiire eelsoojenduse
funktsiooniga. Selleks liilitage sisse kiire
eelsoojenduse sate. Selle satte
seadmiseks peate oma ahju valja lilitama.

1. Pérast ahju valjaliilitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
meniil aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi (.

= Ekraanile ilmub p&ordloendus
kujul 3-2-1. P6ordloenduse
Ioppemisel aktiveeritakse satete
menud.

2
/ —
% &

2. Keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule, kuni ekraanile ilmuvad
stimbol 4 ja teade ,,VALJAS”.

{9\} —_— — —
o [FF
— Pl

Y% &

3. Aktiveerige kiire eelsoojenduse
(kiirendaja) sate klahvi (9 voi ahju
juhtnupu vajutamisega.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma siimbol 4.

MEC Q
[N | Ml

G

4. Muutke ekraanil olev satte olek olekult
.VALJAS" olekule ,SEES". Selleks
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule.

5. Kinnitage eelsoojenduse (kiirendaja)
séate klahvi ©© voi ahju juhtnupu
vajutamisega.

Saate kiire eelsoojenduse vilja
@ ltlitada, korrates samu toiminguid.

Olekule ,VALJAS" liilitades saate

valja liilitada kiire eelsoojenduse

satte.

Kellaaja muutmine
Eelnevalt maaratud kellaaja muutmiseks

1. Parast ahju valjalilitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
meniil aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi (9.

= Ekraanile ilmub pddrdloendus
kujul 3-2-1. Poordloenduse
I6ppemisel aktiveeritakse satete
menuu.

Q
— Pl
&

X /6
Ve

2. Taimeri valja aktiveerimiseks vajutage
ahju juhtnuppu voi klahvi .

= Taimeri/kestuse ekraanil
hakkavad vilkuma taimeri vali ja
stimbol .
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3. Seadistage kellaaeg. Selleks keerake
ahju juhtnuppu paremale/vasakule, ja
aktiveerige minutivali kas ahju juhtnupu
voi klahvi (© vajutusega.

= Taimeri/kestuse ekraanil
hakkavad vilkuma minutivali ja
stimbol .

6 Uldteave kiipsetamise kohta

{g I=inint
| 2L I:II_'_'

4. Maarake minutite arv ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.
Taimeri valja kinnitamiseks vajutage
ahju juhtnuppu vai klahvi .

= Kellaaeg on kehtestatud ja siimbol
46t jaab polema.

Sellest jaotisest leiate ndpunaiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

6.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

Ulevoolu drahoidmiseks vee ja muude

vedelike soojendamisel mikrolaineahjus:

- Arge kasutage suletud véi kitsa kaanega
mahuteid.

« Arge kuumutage iile.

+ Enne mahuti mikrolaineahju panemist
segage selle sisu lusikaga ja avage kaas,
seejarel segage seda soojendamise ajal
uuesti. Arge jatke lusikat sisse, kui ahi
tootab.

+ Selliste vedelike, nagu supp ja kaste,
soojendamisel voivad need vedelikud
enne keemist ootamatult mullida ja dle
voolata. Arge jatke selliseid vedelikke
soojendamise ajal jarelevalveta.

* Imikutoidu voi -joogi soojendamisel
beebipudelis raputage seda enne lapsele
andmist ja kontrollige selle temperatuuri.
Enne soojendamist eemaldage kaas ja
lutt.

+ Enne toiduvalmistamist voi sulatamist
votke toit plastpakendist valja. Teatud
erandjuhtudel voib osutuda vajalikuks
katta toit erilise nailonist toidukilega.

+ Kui Te ei kasuta just mikrolaineahju
jaoks moeldud kotte, arge kasutage oma
seadet popkorni valmistamiseks.

+ Sokolaadikommide ja vdhese
vedelikusisaldusega pagaritoodete
soojendamisel tuleb olla ettevaatlik.

+ Koorega mune ja kovaks keedetud mune
ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada,
sest need voivad plahvatada ka parast
mikrolaineahjus soojendamist.

Mikrolaineahju eelised

+ Traditsioonilistes ahjudes levib soojus
seadmes labi elektriliste elementide ja
gaasiplaatide ehk toidu valjastpoolt.
Seetottu kulub palju energiat sisedhu,
ahju osade ja toidunouete
kuumutamiseks.

+ Mikrolaineahjus tekib soojus toidus
endas, ja soojuslaine liigub seest
valjapoole. Ahju siseseinad voi mahutid
(kui need on mikrolaineahju jaoks
sobivast materjalist) ei kaota soojust,
teisisonu kuumutatakse ainult toitu.

+ Mikrolaineahjud liihendavad oluliselt
toiduvalmistamise aega.
Mikrolaineahjus toiduvalmistamiseks
kulub umbes pool kuni liks kolmandik
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tavaparaste ahjude puhul kuluvast ajast.
See soltub valmistatavate toiduainete
tihedusest, kuumusest ja kogusest.

+ Toiduaineid voib keeta omas mabhlas,
lisamata liigselt voi ildse mingeid
maitseaineid ja sailitades nende
loomulikku maitset.

+ Mikrolaineahjud raiskavad vahem
energiat. Energiat kasutatakse ainult
toiduvalmistamiseks. Mikrolaineahjus ei
lahe elekter raisku.

+ Te ei pea muretsema, kas liha on juba
liles sulatatud voi mitte. Mikrolaineahjud
sulatavad kiilmutatud toiduaineid
liihikese ajaga, seega voite kohe
toiduvalmistamist alustada. See
vahendab bakterite kasvu ohtu.

+ Tanu lihemale toiduvalmistamise ajale
séilivad toidu toitevaartused.

+ Vorreldes tavapéaraste ahjudega on seda
kergemini puhastada.

Mikrolaineahju pohimotte teoreetiline

alus

+ Mikrolaine on mingi energia, mis
sarnaneb raadio- ja
televisioonilainetega. Mikrolaineahju
sees paiknev magnetronitoru toodab
mikrolaineenergiat. Mikrolainete energia
levib ahju sees koikides suundades ja
peegeldub kiilgseintest, Iabides toitu
ihtlaselt. Mikrolained panevad toidu
molekule kiiresti vibreerima. Selline
vibratsioon tekitab kuumust, mis toitu
valmistab.

+ Mikrolained ei paase labi ahju
metallseinte. Mikrolained véivad
paaseda labi selliste materjalide nagu
keraamika, klaas voi paber.

Miks toit kuumeneb?

+ Enamik toiduaineid sisaldab vett, ja
veemolekulid vibreerivad mikrolainedega
kokku puutudes. Molekulide vaheline
hoordumine tekitab kuumust, mis
soojendab toitu, sulatab kiilmutatud
toiduaineid, valmistab toitu voi hoiab
seda soojana. Toidu sees kasvava
kuumuse tottu

+ saab toitu valmistada vahese 6liga voi
lldse ilma selleta;

+ Sulatamine, soojendamine voi
toiduvalmistamine toimub
mikrolaineahjus palju kiiremini kui
tavalises ahjus;

+ Vitamiinid, mineraalid ja toitained
sailivad toidu sees;

+ Toidu loomulik varv ja maitse ei muutu.

Mikrolaineahjude jaoks sobivad mahutid

Mikrolained suudavad labida portselani,
klaasi, kartongi voi plastmassi, kuid mitte
metalle. Seetottu ei tohi mikrolaineahjus
kasutada metallmahuteid voi
metallosadega mahuteid.

Mikrolained peegelduvad metallist...

f 9,"'5,

...kuid lahevad labi klaasi voi portselani...

——

()

...Jaimenduvad toidu sisse.

_ Tuleoht!
Arge kunagi pange
mikrolaineahjusse metall- voi

metallkattega mahuteid.

+ Mikrolained ei suuda labida metalle.
Mikrolained peegelduvad ahjus olevatest
metallesemetest ja pohjustavad ohtliku
elektrikaare. Mikrolaineahjus
kasutamiseks sobib enamik
kuumakindlaid mittemetallist mahuteid.
Kuid moned mahutid voivad sisaldada
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mikrolaineahjus kasutamiseks
mittesobivat materjali. Mahuti sobivuse
maaramiseks mikrolaineahju jaoks voite
kasutada jargmist testi:

Asetage testitav tiihi anum ja teine
veega taidetud anum ahju sisse.
Kaivitage ahju Giheks minutiks suure
voimsuse juures. Kui vesi on soe ja
testitav anum on jaanud kiilmaks, siis
sobib see anum mikrolaineahju jaoks.
Teisest kiiljest, kui vesi on jaanud
kiilmaks ja selle korval olev anum on
kuumenenud, siis on mikrolained
imendunud anumasse ja see anum ei
sobi mikrolaineahju kasutamiseks.

Klaasmahutid

Arge kasutage dhukest klaasist voi
pliikristallist mahuteid. Kuumakindlad
mahutid sobivad mikrolaineahju jaoks.
Kuid arge kasutage mikrolaineahjus
hapraid klaasanumaid, nagu vee- ja
veiniklaasid, mille materjalid voivad
kuumutamisel puruneda.

Plastmahutid

Arge jatke plastmassist vdi melamiinist
mahuteid ega ndusid mikrolaineahjusse
liiga kauaks; see kehtib ka kiilmutatud
toiduainete sailitamiseks kasutatavate
kilekottide kohta. Selle pohjuseks on see,
et kuumeneva toidu kuumus sulatab ja
deformeerib materjali. Kasutage selliseid
materjale mikrolaineahjus vaid piiratud
aja jooksul.

Kiipsetuskotid

Kiipsetuskotte voib mikrolaineahjus
kasutada, kui need on moeldud

kiipsetuskotte labi torgata, et sees olev
aur saaks viljuda. Arge kasutage
toiduvalmistamiseks tavalisi kilekotte,
sest need sulavad ja avanevad.

Paber

« Arge kasutage pikemaajaliseks
toiduvalmistamiseks mingit titipi
paberit. See paneb paberi polema.
Papptaldrikuid on hea kasutada ainult
rasvaste voi kuivade toitude puhul, mille
valmistamiseks on vaja lihikest aega.

« Arge kasutage ringlussevéetud paberit.
Selline paber voib sisaldada elektrikaari
pohjustavaid molekule.

Puidust ja punutud mahutid

+ Ei tohiks kasutada suuri puidust
mahuteid, sest mikrolaineahi pohjustab
puidu struktuuri kokkukuivamist ja
hapraks muutumist.

Portselanist mahutid

« Uldiselt sobivad sellistest materjalidest
valmistatud mahutid mikrolaineahjudes
kasutamiseks, kuid kindluse mottes
tuleb seda enne kontrollida.

Metallimahutid
+ Metallmahutid peegeldavad mikrolaineid

toidust eemale. Seega arge kasutage
neid.

Teatud suure raua- ja
pliisisaldusega noud ei sobi
kasutamiseks mikrolaineahjus.
Kontrollige kindlasti, kas Teie
anumad sobivad mikrolaineahjus
kasutamiseks.

A\

kiipsetamiseks.

Arge unustage

K66gindud Mikrolaine Grillimine madalal Ulemine ja alumine |Kombineeritud
voimsusel kuumutus tooreziimid

Kuumakindel klaas Jah Jah Jah Jah

Kuumust labilaskev i i Ei i

klaas

Kuumal_(mdel Jah Jah Jah Jah

keraamika

Mikrolaineahjus

kasutamiseks sobiv  [Jah Ei Ei Ei

plasttaldrik

Kodgipaber Jah Ei Ei Ei
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Ko66gindud Mikrolaine Grillimine madalal  |Ulemine ja alumine |Kombineeritud
voimsusel kuumutus tooreziimid

Metallist ahjuplaat Ei Jah Jah Ei

Metallist rest Ei Jah Jah Ei

Alumum_umfoollum ja g Jah Jah i

fooliumist anumad

Toiduainete paigutus

+ Optimaalse tulemuse saavutamiseks
tuleb toit anumas Uhtlaselt jaotada.
Antud meetodit saab rakendada mitmel
viisil rahuldavate tulemustega.

+ Sarnaseid toiduaineid (nt kartuleid) saab
suures koguses koos toodelda. Need
valmivad paremini, kui paigutate need
ahjusse Uhtlaste ringidena. Ole
ettevaatlik, et tiikid ei kattuks.

+ Erineva kuju ja paksusega roogade
valmistamisel paigutage paksemad osad
taldriku keskele, sest mikrolained
mojutavad nende toiduainete valimisi
kihte tugevamalt. Seetottu valmivad
need kiiremini.

+ Paigutage kala ja muud ebaiihtlased
toiduained sabaga taldriku servale.

+ Ohukeselt Idigatud lihatiikke vaib
Uksteise peale laduda. Paksemad tiikid,
nagu vorstid ja lihatiikid, tuleks asetada
korvuti.

+ Puljongit ja kastmeid soojendage eraldi
taldrikus. Kitsad ja siigavad taldrikud
sobivad selleks paremini kui laiad ja
madalad. Puljongi, kastme voi supi
soojendamisel ei tohiks anumad olla
rohkem kui kaks kolmandikku tais.

+ Terve kala valmistamisel torgake see
|abi, et nahk ei loheneks.

*+ Toidukile, kiipsetuskottide voi -paberi
kasutamisel torgake need labi, et aur
saaks valjuda.

+ Vaikesed toidutiikid valmivad kiiremini
kui suured, sama suurusega tiikid
valmivad kiiremini kui ebaiihtlased.
Parima tulemuse saavutamiseks
tiikeldage toiduained vordse suurusega
portsjoniteks.
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Toidu korgus

Vaga paksud toidutiikid (tavaliselt
praad) valmivad kiiremini altpoolt. See
tdhendab, et peate neid voib-olla mitu
korda keerama.

Pakse voi tihedaid tiikke voib paigutada
korgemale, et mikrolained saaksid
maojutada ka tiiki alumist ja keskmist
osa.

Napuniited toiduvalmistamiseks

Mikrolaineahjus toiduvalmistamiseks
kuluva aega méjutavad tegurid:

Mikrolaineahjus toiduvalmistamiseks
kuluv aeg soltub mitmest tegurist.
Retseptis kasutatavate koostisainete
kuumus vaib oluliselt mojutada
vajaminevat toiduvalmistamise aega.
Seetottu votab jaakiilma voi, piima ja
munadega valmistatud koogi
kiipsetamine kauem aega kui
toatemperatuurilistest koostisainetest
valmistatud koogi kiipsetamine.
Eelkdige moned leiva, kookide ja
kreemikastmete retseptid soovitavad
eemaldada neid ahjust enne taielikku
valmimist. Sellised ndud, kui neid hoida
suletuna valjaspool ahju, vdimaldavad
toidul edasi valmida, kuna kuumus liigub
valjastpoolt sissepoole.

Toidutiikkide jatmisel ahju, kuni need on
taiesti valmis, tekib oht, et nende
pealmine kiht voib ara korbeda. Ajapikku
omandate kogemuse, milliseid toite tuleb
jatta ahjusse taieliku valmimiseni ja
milliseid tuleb vélja votta ja oodata.

Arge jatke toitu selle valmistamise
kaigus ilma jarelevalveta. Mikrolaineahju
valgustus liilitub t606 ajal automaatselt
sisse ja vdimaldab Teil jalgida toidu
valmimist.



Sulatamine:

+ Sulatamisaeg voib soltuvalt pakendi
suurusest erineda. Madalate,
ristkiilikukujuliste pakendite sulatamine
kaib kiiremini kui sligavate pakendite
sulatamine.

+ Liigutage sulama hakkavad tiikid lahku.
Nii sulavad need kergemini.

+ Mida suurem on valmistatava toidu
kogus, seda rohkem aega laheb vaja.
Kaks korda suurem toidukogus votab
umbes kaks korda rohkem aega. Kui iihe
kartuli kuumtootlemiseks laheb vaja
nelja minutit, siis kahe kartuli puhul
kulub selleks umbes seitse minutit.
Ukskaik kui palju toitu Te ahju ka ei
paneks, jaab mikrolaineahju poolt loodud
energia kogus samaks. See tdhendab, et
mida rohkem toitu Te sinna panete, seda
kauem kestab toiduvalmistamine.

Toiduainetes sisalduvad vedelikud

+ Kuna mikrolained on tundlikud vedelike
suhtes, mojutab vedeliku sisaldus
toiduvalmistamiseks kuluvat aega.
Looduslikke vedelikke sisaldavaid
toiduaineid (nt kédgiviljad, kala ja
linnuliha) saab kiiremini ja kergemini
valmis. Kuivade toiduainete, naiteks riisi
ja kaunviljade valmistamisel on
soovitatav lisada vett.

* Tuleb markida, et mikrolaineahi
eemaldab niiskust, nii et enne kuivemate
toiduainete, naiteks teatud kodgiviljade
valmistamist peaksite neid leotama veidi
vees vOi mahkima, et need sailitaksid
oma niiskuse.

+ Vaga vahe vett sisaldavate toiduainete
valmistamisel (naiteks leiva sulatamisel,
popkorni valmistamisel) toimub
aurustumine vaga kiiresti. Sellisel juhul
tootab ahi nagu oleks see tiihi, ja toit
voib korbeda. Sellisel juhul voivad ahi ja
anum kahjustuda saada. Seeparast
seadke see ainult noutavale
toiduvalmistamise kestusele ja jalgige
ahju toiduvalmistamise ajal
tahelepanelikult.

Aurutamine

+ Toiduainetes sisalduv niiskus voib
monikord pohjustada auru tekkimist ahju
sees selle t60 kaigus. See on normaalne.

Suhkur

+ Vaga suure suhkrusisaldusega roogade,
naiteks pudingite ja pirukate
valmistamisel jargige mikrolaineahju
retseptiraamatu soovitusi. Soovitusliku
toiduvalmistamise aja liletamine voib
pohjustada toidu korbemist voi
kahjustada ahju.

Toiduainete tihedus

+ Kergemad ja poorsed road nagu leib ja
kook kiipsevad kiiremini kui raskemad ja
tihedamad road nagu praad ja hautis.
Olge poorsete toiduainete soojendamisel
mikrolaineahjus ilma kova ja kuiva
pinnata ettevaatlik.

Luid ja rasva sisaldavad toiduained

+ Luud lasevad kuumust labi, ja rasv
valmib lihast kiiremini. Luid ja rasva
sisaldavate lihatiikkide valmistamisel
veenduge, et need on Uhtlaselt jaotatud
ja et neid ei ole llemaara kuumutatud.

Roa varv

+ Viisteist minutit voi kauem kuumutatud
liha voi kodulinnuliha tumeneb veidi tanu
oma rasvale. Kiiresti valmiva, isudratava
ja rostitud valimusega roa
valmistamiseks voite seda katta grill- voi
sojakastmega. Sellise kastme vahese
koguse korral ei mojuta see toidu enda
maitset.

Toiduainete siserohu alandamine

+ Enamik toiduaineid on kaetud nahaga.
Toidu valmistamisel tekib nende sees
rohk, mis voib viia nende I6hkemiseni.
Selle drahoidmiseks tuleb nahk kahvli
vOi noaga labi torgata. Seda protsessi
tuleks rakendada kartulite,
kanamaksade, rannakarpide,
munakollaste, vorstide ning teatud tiilipi
puu- ja kéogiviljade puhul.
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Tukkide keeramine ja segamine

toiduvalmistamise ajal

+ Mikrolaineahjus toiduvalmistamise
juures on oluline segada. Tavalise
toiduvalmistamise ajal segatakse
toiduaineid, et need ei kleepuks kokku.
Mikrolaineahjus toiduvalmistamisel
seevastu segatakse toiduaineid
kuumuse Uhtlase leviku tagamiseks.
Kuna pealmine kiht kuumeneb
seesmisest kiiremini, segage alati
valjastpoolt sissepoole.

+ Suured, pikad tiikid, nditeks praad ja
terve kodulind, tuleks timber keerata
Uihtlase valmimise tagamiseks dlevalt ja
altpoolt. Seega voib olla vaja ka
tiikeldatud liha ja kana Uimber keerata.

+ Toiduvalmisel on oluline tiikke keerata ja
segada lihtlase valmimise tagamiseks.

Erinevad toiduvalmistamiseks kuluvad

ajad

+ Esialgu proovige alati voimalikult
lUihikest toiduvalmistamise aega ja
kontrollige, kas roog on valmis voi mitte.
Kaesolevas kasutusjuhendis esitatud
toiduvalmistamise aeg on ligikaudne
hinnang. Toiduvalmistamise aeg voib
erineda soltuvalt toiduainete ja anuma
suurusest ja tlilibist.

Ooteaeg

+ Laske toidul parast ahjust valja votmist
veidi aega seista. Sulatamisel,
toiduvalmistamisel ja uuesti
soojendamisel veidi seisma jatmine
annab alati paremat tulemust. See on
tingitud sellest, et soojus jaotub
Uhtlaselt labi toidu.

+ Mikrolaineahjus jatkub toidu valmimine
ka parast ahju valjaliilitamist. Ooteaeg
tostab toidu temperatuuri 3°C kuni 8°C
vorra. See protsess ei toimu mitte
mikrolaineahju, vaid tanu toidu
soojusele. Ooteaeg soltub toidu tilibist.
Monikord vordub see aeg toidu
valjavotmise ahjust ja lauale
panemisega. Suurte tiikkide puhul voib
see votta kuni kimme minutit.

+ Enne toiduvalmistamist voi sulatamist
votke toit plastpakendist valja. Teatud
erandjuhtudel voib osutuda vajalikuks
katta toit erilise nailonist toidukilega.

« Eriti soovitatav on moned toidud, nagu
liha, kana, leib, koogid ja koorekaste,
votta ahjust valja enne nende taielikku
valmimist ja jatta need ootama, kuni
need on taielikult valmis.

6.2 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
parast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kasi, nagu ja/vai silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kiipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli
ilaosadele. See on normaalne ja
fuusiline ndhtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel péhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jadvad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast Oigete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste koogitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Loigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tiikkideks. K6ogianumast
ulatuv rasvakindel paber voib
pohjustada poletusi ja mojutada Teie
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kiipsetamise kvaliteeti. Kasutage
rasvakindlat paberit ettenahtud
temperatuuride vahemikus.

Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

6.2.1 Pagaritooted ja ahjutoidud
Uldteave

Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid koéginousid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid nousid.

Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.
Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate kodgindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

Toidu valmiduse olek voib varieeruda
soltuvalt toidu kogusest ja koogindu
suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat
aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu tihtlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu
alumisel pinnal taheldada kerget
pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.
Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud
testide tulemusel. Teie jaoks sobivad
vaartused voivad nendest vaartustest
erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nouannete tabelis soovitatud riiulile.
Ahju alumist riiulit kasitletakse 1.
riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tostke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku voi vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi lilaosa on korbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid
valjast on kleepuv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tostke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse
tottu valjaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

+ Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.
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Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur Kiipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * [alumine 2 180 20..30
kuumutus
Ulemine ja
Viikesed koogid |Standardne salv * |alumine 2 150 35..45
kuumutus
Vaikesed koogid |Standardne salv * Kuur_nutus_ 150 ... 160 35..50
ventilaatoriga
Ummargune )
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimdoduga alumine 2 160 30...40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm KUUMULUS
Biskviidi kook labimdoduga i . 1 160 35..45
traatresti ventilaatoriga
klambriga **
Ulemine ja
Kiipsis Kondiitriplaat *  |alumine 2 170 25..35
kuumutus
Kiipsis Kondiitriplaat * Kuumutus_ 170 30..40
ventilaatoriga
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * [alumine 2 180 35..45
kuumutus
Ulemine ja
kukkel Standardne salv * [alumine 2 200 20..30
kuumutus
kukkel Standardne salv * K““‘."“t“s. 180 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * [alumine 2 200 30..40
kuumutus
Terve leib Standardne salv * Kuumutus_ 1 200 30..40
ventilaatoriga
Klaasist/metallist | . .
. ristkiilikukujuline |J/€mine ja .
Lasanje . |alumine 1vGi 2 200 30..40
anum traatrestil K
- uumutus
Ummargune must | . .
. metallvorm, 20 Ulem_lneja
Ounapirukas I alumine 2 180 50..60
cm labimdoduga K
h uumutus
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * [alumine 2 200 ... 220 10.. 20
kuumutus
Pitsa Standardne salv * |Pitsafunktsioon |2 200 ... 220 10..15

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

++*Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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Toofunktsiooniga “Saastlik kuumutus

ventilaatoriga” toiduvalmistamise

nouannete tabel

« Toofunktsiooni "Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” puhul &rge muutke
temperatuuri parast toiduvalmistamise
alustamist.

Arge avage ahjuust, kui valmistades
toitu funktsiooniga "Saastlik kuumutus
ventilaatoriga”. Kui ahjuuks ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuur energia
sadstmiseks ja see temperatuur voib
ekraanil kuvatavast erineda.

Arge eelsoojendage tédfunktsiooniga
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga”.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Vaikesed koogid Standardne salv * 1 160 25..35

Kiipsis Standardne salv * 1 180 25..35

Kondiitritooted Standardne salv * 1 200 45 .. 55

kukkel Standardne salv * 1 200 35..45

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega
kaasas olla.

6.2.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid
+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte

lihatiikkide maitsestamine sidrunimahla

ja pipraga enne toiduvalmistamist

suurendab toiduvalmistamise tohususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15—
30 minutit rohkem kui filee
praadimiseks.

Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule valja liha 16ikamisel.

Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.
Toiduvalmistamise néuannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik [Too6funktsioon Riiuli asend Temperatuur Kiipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
15 min. 250/
Praad (terve) / Standardne salv * |3D-funktsioon maks., parast 180 |60 ... 80
Praad (1 kg) 190
Lamba saare Standardne salv * |3D-funktsioon 170 85..110
(1,5-2 kg)
b dk Traatgrill * 15 min. 250/
raetud kana . min.
(1,8-2 kg) Asetage Uks alus 3D-funktsioon maks., pérast 190 | ' 90
alumisele riiulile.
25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon maks., parast 180|150 ... 210
.. 190
Traatgrill *
Kala Asetage iiks alus |3D-funktsioon 200 20..30
alumisele riiulile.

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

++*Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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6.2.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva ara. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased kodgiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldhoiatused

Grillimiseks sobimatu toit voib
pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge
asetage toite ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on kuumim
piirkond ja rasvased toidud voivad
siittida.

Sulgege ahjuuks grillimise ajaks.
Hoidke grillimise ajal ahjuuks alati
kinni. Kuumad pinnad voivad
pohjustada poletusi!

Grillimise nouannete tabel

Grillimise pohipunktid
+ Grillimiseks voite voimalikult sarnase

paksuse ja kaaluga toite.

Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
mootmetest valjapoole.

Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest
voivad tabelis aratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.
Asetage traatrest voi traatresti alus
ahjus soovitud tasemele. Kui valmistate
toitu traatrestil, asetage olide
kogumiseks alumisele riiulile ahjuplaat.
Asetatav ahjuplaat peaks olema kogu
grillimise ala suurune. See ahjuplaat ei
pruugi olla Teie tootega komplektis.
Valage holpsa puhastamise tagamiseks
ahjualusele veidi vett.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Kala Traatgrill 2 250 20..25
Kana tiikid Traatgrill 2 250 25..35
'{g‘zﬁﬂg‘fs'ka“ha) " | Traatgrill 2 250 20..30
Lambakarbonaad Traatgrill 2 250 20..25
zi’ﬁ:suhbiku 9 Traatgrill 2 250 25..30
Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 2 250 25..30
Kddgiviljagratiin Traatgrill 2 220 20..30
Rostleib Traatgrill 2 250 3..5
Koigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
P&orake toidutiikke parast 1/2 kogu grillimisajast.

6.2.4 Katsetatud road

Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
holbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.
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Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega

Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur Kiipsetusaeg
(°C) (min) (umbes)
Ulemine ja
Murukoolf_ . Standardne salv * [alumine 2 140 20..30
(magus kiipsis) K
uumutus
Murukoolf_ . Standardne salv * Kuur.nutus' 2 140 15..25
(magus kiipsis) ventilaatoriga
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 2 150 35..45
kuumutus
Véikesed koogid [Standardne salv * Kuumutus. 1 150 ... 160 35..50
ventilaatoriga
Ummargune )
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimdoduga alumine 2 160 30...40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm KUUMULUS
Biskviidi kook labimdoduga i . 1 160 35..45
traatresti ventilaatoriga
klambriga **
Ummargune must Ulemine i
~ . metallvorm, 20 u €mine ja
dunapirukas e alumine 2 180 50 ... 60
cm labimddduga K
) uumutus
traatrestil **

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

++*Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - |1, iy 2 250 20..30

12 summa

Rostleib Traatgrill 2 250 3..5

Kdigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke parast 1/2 kogu grillimisajast.

6.2.5 Sobib mikrolaineahjus
kasutamiseks

+ Mikrolaineahjus toiduvalmistamisel on

soovituslik kasutada riiuli astet 0. Muude

kasutusviiside kohta ehk astet 0 mitte

+ Riiuli aste 0 on ahjupéhi. Arge kasutage

seda muuks kui mikrolaineenergiaga

toidu valmistamiseks.

kasutades vt jaotist
,Toiduvalmistamine".

+ Eelsoojendamist tuleks teostada ahju
tooreziimidel.
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Toiduvalmistamise nouannete tabel mikrolaineahju ja kombineeritud toiduvalmistamise
reziimide jaoks

Toit Toéofunktsio |Kaal (g) Riiuli asend |Kasutatav |Temperatuu |Mikrolaine |Kiipsetusae
on tarvik r (°C) voimsus (W) (g (min)
(umbes)
Baki masak
Mikrolaine + ﬂi;‘gkc‘mk
Kana Kuumutus
. . . . |1000 1 memasak 210 600 25..30
kintsuliha ventilaatorig
a dengan
microwave
*k
Baki masak
Mikrolaine + ﬂf]'t‘gkc"c"k
Terve kana Kuumutus_ 1500 1 memasak 1? min. 230 / 600 25..35
ventilaatorig d parast 200
a engan
microwave
*k
Baki masak
yang cocok
Kiilmutatud Mikrolaine + untuk
itsa Pitsafunktsio | 450 1 memasak 230 200 10..15
P on dengan
microwave
*k
Mikrolaine + B:rl](' ngsssll((
y Grillimine yang
kalkuni jalg koauvdimsu untuk
(kondiga selg 1000 1 memasak 230 300 28..32
liha) . . dengan
ventilaatori .
toel microwave
*k
Baki masak
.. Mikrolaine + yang cocok
kalkuni jalg KUumutus untuk
(kondiga ventilaatori 1000 1 memasak 180 600 25..30
liha) a 9 dengan
microwave
*k
Ummargune
20 cm
labimdoduga
Mikrolaine + vedruvorm
Kartuligratiin | KUU4MUtUS 14950 1 mikrolaineah | g, 600 25 .30
ventilaatorig jus
a kiipsetamise
ks sobival
kiipsetuspla
adil **
Baki masak
Mikrolaine + ﬁi?gkwwk
Dalyani Kuumutus 5 min. 230/
lihapallid ventilaatorig 1800 ! :jnemasak parast 170 300 18..23
a engan
microwave
*k
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Toit Té6funktsio |Kaal (g) Riiuli asend |Kasutatav |Temperatuu |Mikrolaine |Kiipsetusae
on tarvik r (°C) voimsus (W) |g (min)
(umbes)
Mikrolaine + B::' r:s(‘:‘gll((
Grillimine "
Terve kala I;glguvmmsu 1000 1 memasak 250 600 8..14
. . dengan
ventilaatori .
toel microwave
Baki masak
Mikrolaine + {J‘:?Ekcocok
Paneeritud ~ |Kuumutus = |, 1 memasak  |230 300 10..15
kalasérmed |ventilaatorig d
a engan
microwave
Baki masak
. . yang cocok
Kastke mtﬁfgﬂ: + untuk
lihapallid ventilaatori 1500 1 memasak 210 200 32..40
kartulitega a 9 dengan
microwave
Baki masak
Serveerimisv {jirt'ngkcocok
?lz::;t:ce“r;ed Mikrolaine {400 1 memasak - 600 3..5
lihaga) dengan
microwave
Baki masak
yang cocok
untuk
Riisiroog Mikrolaine {400 1 memasak - 600 3..5
dengan
microwave
*k
Virske mais Klaasaluse
©09,17g | 0 . kohal
5li,3g Mikrolaine |80 1 boragdlst - 800 8..11
'I klaasist kaas
soola) -
Kipsetusval Klaasist alus
mis pakitud |Mikrolaine |100 2 . - 800 4.7
mais

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

++*Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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Mikrolaine + T66 ventilaatoriga - Table

Toit Kaal (g) |Riiuli Kasutatav  |Mikrolaine |Sulamisaeg |Ooteaeg Soovitus
asend tarvik voimsus (min) (umbes) |[(min)

w)

Baki masak
yang cocok
250 1 untuk 200 8..10 10 Poole aja pdrast
memasak keerake timber
dengan

Terve microwave **

punane liha Baki masak
yang cocok
500 1 untuk 200 12..16 10 Poole aja pdrast
memasak keerake timber
dengan

microwave **

Baki masak
yang cocok
untuk
memasak
dengan
microwave **

100 1

Baki masak
yang cocok
J_ahvatatud 250 1 untuk

liha memasak
dengan
microwave **

200 5..10 10 -

Baki masak
yang cocok
untuk 200 10 .14 10 Poole ajel parast
memasak keerake timber
dengan
microwave **

500 1

Baki masak
yang cocok
untuk 200 25 30 10 Poole aj:i parast
memasak keerake timber
dengan
microwave **

Terve kana |1500 1

Baki masak
yang cocok
untuk
memasak
dengan
microwave **

Kana jalg 750 1 300 6..10 10 -

Baki masak
yang cocok
untuk
memasak
dengan
Kana microwave **

kintsuliha Baki masak
yang cocok
untuk
memasak
dengan
microwave **

500 1 300 6..10 10 -

1000 1 600 6..10 10 -
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Toit Kaal (g) |Riiuli Kasutatav  |Mikrolaine |Sulamisaeg Ooteaeg Soovitus

asend tarvik voimsus (min) (umbes) |(min)

(W)

Kala

Baki masak
yang cocok
untuk
memasak
dengan
microwave **

Poole aja parast

250 1 keerake timber

200 7..12 5

Baki masak
yang cocok
untuk 200 10 .15 5 Poole aj.‘i pérast
memasak keerake timber
dengan
microwave **

500 1

Vorst 300 1 200 5..10 5 -

Baki masak
yang cocok
untuk
memasak
dengan
microwave **

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta kilrimiskreem, abrasiivsed ja

Uldhoiatused

kriimustavad kiitirimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet noudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

Parast puhastamist pihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske iihtki seadme komponenti
noudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Roostevabast terasest pinnad

Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad voivad .
pohjustada poletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib

pohjustada piisivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja .
kuivaks piihkida parast igat tookorda.

Seega tuleb toidujaagid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
korbemist jargmisel tockorral. Tanu .
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vdahenevad.
Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

Méned pesu- véi puhastusvahendid + Arge kasutage roostevabast terasest
kahjustavad pinda. Kasutamiseks pindade ja kéepidemete puhastamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on hapet ega kloori s!saldava|d
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi puhastusvahendeid. ) o
kloriide sisaldavad puhastusvahendid, * Roostevabast terasest pind vGib aja
aurupuhastusvahendid, jooksul varvi muuta. See on normaalne.
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja Puhastage roostevabale pinnale sobiva
rooste eemaldajad, abrasiivsed pesuvahendiga parast igat tdokorda.

puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiitirimispulber,
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+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate + Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

(mittekriimustavate) sooja vee ja klaasipindadele moeldud
puhastusvahenditega, mis sobivad mikrokiudlapiga ning piihkige need
roostevabade pindade jaoks, piihkides kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.
ainult Ghes suunas. + Kui parast puhastamist on pinnal jadnud
+ Eemaldage roostevabast terasest ja pesuvahendit, piihkige see maha kiilma
klaasist pinnalt lubja-, dli-, tarklise-, veega ja piihkige pind kuivaks puhta ja
piima- ja valguplekid kohe ja viivitamata. kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
Ule pika aja vdivad plekid roostetada. jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
+ Pinnale pihustatud/rakendatud pinda kahjustada.
puhastusvahendid tuleb viivitamatult + Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed kuivanud jaake puhastada sakiliste
puhastusvahendid muudavad pinna nugade, traatvilla véi muude sarnaste
valgeks. kraapimisvahenditega.
Emailitud pinnad + Kaltsiumiplekid (kollased plekid)

klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja

« Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade
puhastamine voib pohjustada tuleohtu ja
emailipinna kahjustusi.

+ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad néudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kasnaga ning .
puihkige kuivaks kuiva lapiga. Iaplga_. . . . .

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral ) Klaa.sm.)lnna varvimuutus ja plek_ld
v6ib kasutada Teie tootemargi tekklmlne on normaalne, need ei ole
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti defektid.
jaoks mdeldud puhastusvahendeid ning ~ Plastosad ja vérvitud pinnad

mittekriimustavat kiitirimiskasna. Arge + Puhastage plastdetailid ja varvitud
kasutage valist ahjupuhastit. pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
Kataliiiitilised pinnad pehme lapi voi kdsnaga ning pihkige

need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
ihenduskohad ei jagks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes Gihenduskohtades tekkida
korrosioon.

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on
kas emailitud voi katalitilised. See
varieerub mudeliti.

+ Katalliitilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalliiitilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalliiitilised pinnad imavad 6li tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sarama, kui pind on 6liga killastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad

vahetada. 7.2 Tarvikute puhastamine

Klaaspinnad Arge pange toote tarvikuid

+ Klaaspindade puhastamis_el arge noudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
kasutage tugevast metallist kaabitsaid ei ole sitestatud teisiti.

ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.
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7.3 Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja piihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud voivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, arge kasutage nupu
Uimber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber voivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, llitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

7.4 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise
ala) puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiiipidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi kataliiditilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas kataliiiitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
"Kataliidtilised pinnad".

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju
kiilgseina tiiipidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Hoidke kiilgtraatriiulit altpoolt.
Tommake see alla ja vabastage see
alumistest pesadest.

2. Tommake kilgtraatriiulit kiilgseinale
vastupidises suunas.

3. Eemaldage kiilgtraatriiul taielikult,
tdmmates seda lles.

7.

5 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see noudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme riide voi kdsna abil ning kuivatage
kuiva lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral
saate selle vilja vahetada, jargides
jargmiseid samme.

Ahjuvalgusti valjavahetamine

Ul

dhoiatused

Elektrilodgi ohu valtimiseks lihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad voivad pohjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud hodglambiga

voimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm ja labim6oduga alla 30 mm, voi G9-
sokliga halogeenlambiga véimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril Gile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest vai litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud
G-energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht véib erineda joonisel

naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi

kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid

peavad vastu pidama ekstreemsetele
fuusilistele tingimustele, nditeks
temperatuuridele iile 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1.
2.
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iihendage toode vooluvdrgust lahti.

Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.
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3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tlilipi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel naidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli
tlilip on B, tommake see valja nagu
joonisel naidatud ja asendage see
uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

8 Veaotsing

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga liles. Eemaldage
koigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli
tllp on B, tommake see vélja nagu
joonisel ndidatud ja asendage see
uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid
tagasi.

Kui probleem piisib parast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke ihendust
miiiija voi volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise
parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.

+ On normaalne, et t06 ajal ndete auru. >>>

See eiole viga.
Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad
+ Kipsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad voivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei
ole viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi 1abi polenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
tihendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.
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Ahju tuli ei pole.

+ Ahjulamp voib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Abhi ei kiita.

+ Abhi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

+ Taimeriga mudelite puhul ei ole

kellaaega maaratud. >>> Maarake aeg.

Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork

on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis

olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

* Ahju uks voib olla avatud. >>> Veenduge,
et ahju uks oleks suletud. Kui ahjuuks
jaab avatuks kauemaks kui 5 minutiks,
tiihistatakse kiipsetamiseks valitud
ajaseade ja kiittekehad ei toota.

(Taimeriga mudelitel) Taimeri ekraan

+ Elektrikatkestusi on varemgi olnud. >>>
Seadke kellaaeg / Liilitage toote
funktsiooninupud valja ja liilitage see
uuesti soovitud asendisse.

Mikrolaineahi ei todta.

+ See ei olnud korralikult iihendatud. >>>
Uhendage juhe.

+ Ukse ja ahju vahel voib olla moni ese.
>>> Eemaldage objekt ja sulgege kaas
taielikult.

Mikrolaineahi teeb tootamise ajal

+ Sees on elektrikaar, mille pohjustas
ahjus olev metallese. >>> Eemaldage
metallese ahjust.

+ Ahju riistvara puudutab seina. >>> Loika
selle kokkupuude ahju seinaga.

+ Ahjus on lahtine kahvel, nuga voi
kiipsetustooriist. >>> Eemaldage kahvel,
nuga voi kiipsetustooriist ahjust.

Sook ei kuumene voi on liiga aeglane.

- Oige té6aeg ja/voi véimsustase pole
valitud. >>> Valige sobiv
toiduvalmistamise voimsus ja aeg
vastavalt soojendatavale toidule.

+ Toidu kogus voib olla liiga suur voi liiga
kiilm. >>> Maarake taiendav
kiipsetusaeg. Kontrollige pidevalt, et
s00k ei korbeks.

+ Ahjus on lahtine kahvel, nuga voi
toiduvalmistamise tooriist. >>>
Eemaldage kahvel, nuga voi
kiipsetustooriist ahjust.

Sook on liiga kuum, kuiv voi korbenud.

- Oige té6aeg ja/voi voimsustase pole
valitud. >>> Kontrollige, kas olete valinud
soojendatava toidu tiilibi jaoks dige
kiipsetusvoimsuse ja -aja. Helistage
volitatud teenindusse, kui teie seade on
kahjustatud.

Kui kiipsetusaeg on moodas, kostab ahjust

moningaid helisid.

+ Jahutusventilaator voib to6tada. >>> See
ei ole viga. Jahutusventilaator jatkab
t06d ka parast ahju valjalilitamist. Kui
temperatuur on piisavalt madal, lulitub
ventilaator automaatselt valja.

Parast toiduvalmistamise algust vilgub

ekraanil siimbol P ja kostub helihoiatus.

+ Ahju uks voib olla avatud. >>> Veenduge,
et ahjuuks oleks taielikult suletud. Kui
viga jatkub, votke Gihendust volitatud
teenindusega.
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