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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnoscé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac jg. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg, biorac pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
rowniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktdre moze doprowadzié do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogg wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze]
instrukcii.

- Nieprzestrzeganie niniejsze]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawi¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac
urzgdzenia.

AUiytkowanie

- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych migjscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

- OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

osob wymagajacych

szczeg6lnego traktowania i

zwierzat domowych

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat |
przez osoby o obnizonych



mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob, tak aby
zZwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych |
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

- Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
miec¢ pewnosc, ze nie bedg
sie one bawic¢ urzagdzeniem.
- Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci |
zwierzgt domowych. Dzieci |
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzgdzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktasc¢ na

urzadzeniu przedmiotow, do
ktérych moga dosiegngc
dzieci.

- Rgczki garnkdw i patelni

nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzyc.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyjgc¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic
dziatanie produktu przed
utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne
- Urzgdzenie podtgczyc¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pragdowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
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lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy |
transportu.

- Urzgdzenie podtgczyc
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

- (Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne".

- Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie

zasilania. Przewod zasilajgcy
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nie powinien byc zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

- Jesli przewod zasilajgey jest

uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcg, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twdj produkt ma
wtyczke)

- Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnigje ryzyko kontaktu z
woda (na przyktad woda,
ktéra moze Sciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki

mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze

wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngc
wytadowania tukowego.



AZabezpieczenie podczas

transportu

- Przed transportem odtgcz
urzgdzenie od sieci.

- Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczyc
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod kgtem
uszkodzen, ktore mogty

wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo montazu

- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest

uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac

wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyc
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngc¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegng¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
7/PL



pieczenia mogg sie zapalic.

Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych

w strefie pieczenia.

- Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania
naczyn nalezy podnosic
pojemniki, nie przesuwac po
powierzchni.

- Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzeJneJ lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzeienia dotyczace

temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
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urzgdzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawia]
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUiycie akcesoriow

. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia
. OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegac
krotkoterminowych
procesow pieczenia..

- OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze



doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywkg lub kocem
gasniczym.

. Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

APiyta mdukcyjna
- Ptyty grzejne wyposazone sa
w technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatac. Aby
uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
Wybor naczynia".

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogag miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

- Po uzyciu wytgcz ptyte na

panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

- Metalowe przedmioty, takie

jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

- Metalowe przedmioty

przechowywane w
szufladach pod ptytg mogg
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach
pod ptyta grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komaorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

- Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
prgdem!
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- Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
prgdem.

- SOl, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby mogg
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powodowac zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow

Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymaé
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014 mozna

znaleZ¢ na karcie produktu dotaczonej do
produktu. Ponizsze wskazdwki pomoga

uzywagé produktu w sposéb ekologiczny i

energooszczedny
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do ptyty grzejnej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywanej do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

+ Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garnka.
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E Produkt

Wprowadzenie produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania

Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znaleZ¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Mogg wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od
modelu.

Sterowanie ptytg

o », O o © & Uﬂ © o ST ~ ©

oceoe; BE g ooo; BH o boe; BR § coe; BE
9.0 15 0 owwew [ 3’0 15" 0 oW & S g.ﬂ 15" 7 wwuw [ 5'0 15 3w
Obszar ustawiania poziomu temperatury =] : Symbol funkcji Move

El/lE . Symbol umieszczenia garnka *
i : & . Przycisk potgczenia ptyty z
o 15 okapem Hob-Hood *

= : i i-Fj *
Przyciski i symbole ® . PrzyoiskWi-Fi
. . ) * Rozni sie w zaleznosci od modelu

0 ‘Klawisz vv+aczan|a/vvyl+acgan|a produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
& : Symbol blokady przyciskow produkcie.

. Przycisk kombinacji stref
gotowania z szerokg powierzchnig
. Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)
 Automatyczny przycisk
gotowania

:Przycisk STOP

. Przycisk czasu

. Przycisk wydtuzenia czasu

. Przycisk skrécenia czasu

)
1)

®

OGO=E O
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Wyswietlacz strefy gotowania

1
2
3
4

5
6

7

Obszar ustawiania poziomu temperatury
Przycisk czasu
Timer/Wskaznik temperatury

Symbole automatycznego poziomu
gotowania

Automatyczny przycisk gotowania

Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)

Symbol strefy gotowania

Ogolne informacje o ptycie

1 2

U S I

S E— l

4 3

Twoja ptyta jest wyposazona w ptyty
grzejne o duzej powierzchni (powierzchnie
Flexi). Powierzchnie grzewczg mozna
obstugiwac jako niezalezne od siebie piyty.
Mozesz aktywowac funkcje taczong dla tych
stref i zmieni¢ je w jedna powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw. Uzywanie
odpowiednich garnkéw dla tych pdl i funkgji
kombinacji opisano w rozdziale ,Jak
korzystac z ptyty".

W modelach z podswietlanymi strefa-
mi gotowania: Rézni sie w zaleznosci
od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.
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Lewy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
Prawy tylny - Indukcyjna strefa gotowania

Prawy przedni - Indukcyjna strefa gotowania

Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania

Specyfikacje techniczne

Gdy dwie oddzielne strefy gotowania
na powierzchni, jak pokazano na
rysunku A, zostang potaczone w
strefe gotowania o szerokiej
powierzchni, jak pokazano na
rysunku B, oddzielajace
podéwietlenie miedzy nimi powinno
zosta¢ wytaczone. Gdy strefa
gotowania z szeroka powierzchnig
zostanie rozdzielona na dwa pola,
odwietlenie powinno sie ponownie
wigczyc.
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45,2 mm+/580 mm/510 mm (W przypadku
modeli, ktére sg dostarczane ze sprezynami
Wymiary zewnetrzne produktu montazowymi i uszczelkg przymocowang do
(wysokosc/szerokosé/gtebokosg) produktu, nalezy wzig¢ pod uwage wymiary
szerokosci i gtebokosci jako o 10 mm wieksze
niz te pomiary.)

Wiary montazowe ptyty
(wysokosc/szerokosé/gtebokose) 560 (+2) mm /480 (+2) mm

Napiecie / Czestotliwose TN ~ 220-240V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Typ i przekrdj kabla zastosowany/odpowiedni min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?2
do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii max. 7.4 kW

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200W / Booster: 3100 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1500 W / Booster: 2200 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3700 W

*  Wysokos¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich dokumentacji sg
uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.
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[l Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu
zaleca sie wykonanie nastepujacych
czynnosci. UWAGA W trakcie pierwszego

. . uruchomienia przez pare godzin
Plerw,sze czy.szczer."e . moga sie wydziela¢ dym i zapach.
1. Usun wszystkie materiaty opakowania. Jest to catkiem normalne. Zadbaj
2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna

! ! o dobrg wentylacje kuchni i
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka. pozbadz sie dymu i zapachu. Nie

UWAGA Pewne detergenty lub $rodki wdychac bezposrednio
czyszczace moga uszkodzié powstajgcego dymu i zapachu.
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotow.
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B Jak uzywaé plyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenla ogolne:

Nie pozwol, aby na ptyte grzejna spadty
Zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, moga
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze przedostaé
sie przez te pekniecia i spowodowad
zwarcie. Jesli powierzchnia jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne pekniecia), najpierw wytgcz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odtgczenia
produktu, aby zmniejszyé ryzyko
porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkdw/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zaréwno garnki, jak i urzadzenie mogag
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze
wytaczaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkdw/patelni
moze uszkodzié urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze wytaczaj
phyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni na
powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowacé uszkodzenie, nalezy uwazag,
aby nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas
gotowania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiescic¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z
garnkdéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawic¢
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnies¢ go i umiescié¢ na wybranym
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palniku. Nie nalezy przesuwaé garnka po
palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwad.
Obwdéd zamyka sie, gdy postawione zostang
na nim garnki / patelnie przystosowane do
gotowania indukcyjnego, a uktad
elektroniczny pod szklang powierzchnia
generuje pole magnetyczne. Metalowa
podstawa garnkéw / patelni jest
podgrzewana poprzez pobieranie energii z
tego pola magnetycznego. W ten sposéb
ciepto nie jest wytwarzane na powierzchni
ptyty, ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana powierzchnia
nagrzewa sie dzieki garnkom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjne;j

Zaletg ptyt indukeyjnych jest przekazywanie

C|ep’ra bezposrednio do garnkéw/patelni.
+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to réwniez
czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkdéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkdéw/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowanie
jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to,
Ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowanla
* W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajacg powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.



+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na nigj
przedmiotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotdéw, takich jak sztuéce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowe] do gotowania.

Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe
lub tasmy, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jedli pod ptytag znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na ptycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytaczyé ptyte.

+ Ptyta jest wyposazona w automatyczny
system wytaczania. Szczegdtowe
informacje o tym systemie znajdujg sie w
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkow z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznos$é, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzié powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy sie
automatyczny system wytgczania.

Garnki/patelnie
Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkdéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére sg
opatrzone etykieta lub ostrzezeniem, ze
nadaja sie do uzywania na ptycie
indukeyjnej. Im wyzsza zawartos¢ zelaza,
tym lepsza wydajnos¢ garnkéw/patelni.
Srednica dna garnkéw / patelni do
gotowania powinna odpowiadac strefie
indukeyjnej. Sugerowane wymiary podano
ponizej.
0deW|edn|e garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie zeliwne
+ Garnki/patelnie emaliowane
+ Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnej (z etykieta lub ostrzezeniem,
Ze moga by¢ uzywane na kuchni
indukeyjnej)

NleodeW|edn|e garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana
Zalecenla

+ Uzywaj wytacznie garnkow/patelnl z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

+ Uzywac garnkow/patelni tylko z grubym,

odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem
nalezy zachowaé ostroznosc, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzié powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy sie
automatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.

v X

+ Dna niektdrych garnkow/patelni majg

mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego ciepto
nie jest rownomiernie rozprowadzane, a
wydajnosé gotowania spada. Ponadto
takie garnki/patelnie moga nie zostaé
wykryte przez duze ptyty indukcyjne. W
zwigzku z tym ptyta powinna zostac
wybrana zgodnie z wielkoscig pola

ferromagnetycznego.

+ Niektore garnki/patelnie majg podstawe

zawierajgca materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu garnki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga w
ogodle nie zostac¢ wykryte przez ptyte
indukeyjna. W niektérych przypadkach
moze pojawi¢ sie ostrzezenie o ztym
garnki/patelnie.
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Réwne rozmieszczenie naczyn na
prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajno$¢ gotowania
podczas gotowania wielu positkdw
na ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do

ptyty indukeyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, Ze nadaje sie do ptyt
indukeyjnych.

2. Jesli symbol Vi = ub P nie miga
po postawieniu garnka na ptycie i jej
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukeyjnych.
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Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

145 . 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
S | smostzn-
- A Dtugosc 390
powierzchnig

Wykrywanie garnkow/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkdéw/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie réznié w
zaleznosci od typu garnka, wielkosci garnka
i wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskaé
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o
jeden stopiert wieksza. Korzystanie z
wiekszej strefy gotowania nie powoduje
marnowania energii na ptytach
indukeyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.

Automatyczne wykrywanie
garnkow/patelni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych
garnkéw/patelni odpowiednich dla ptyty
indukeyjnej, ptyta automatycznie wykrywa,
na ktérej ptycie znajdujg sie garnki/patelnie,
i wySwietla instrukcje na panelu sterowania.
Symbol odpowiednie] ptyty, na ktérej stoi
garnek/patelnia, oraz ,0" na wyswietlaczu
zegara/temperatury bedg migac¢ przez 10
sekund. Poprzez szybkie przypisanie
wartosci temperatury mozna obstugiwac
ptyte grzejna, na ktérej ustawione sg
garnki/patelnie. Przypisanie temperatury do
ptyty grzejnej opisano w kolejnych
rozdziatach.



Strefa gotowania z szeroka (flexi)

powierzchnig x Aby gotowaé z
Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich uzyciem jednego
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna garnka/patelni,
obstugiwac jako niezalezng od siebie ptyte nalezy umiesci¢ go

na srodku przednigj
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie
umieszczaj
garnkow/patelni na
$rodku strefy
Strefy grzejne o R gotowania.

duzej powierzchni
majg dwie strefy
gotowania, z przodu i
Z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych poziomow
temperatury z
dwoma réznymi

dla mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz
aktywowac funkcje taczong dla tych stref i
zmienic¢ je w jedng powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw.

W przypadku
korzystania z duzych
garnkoéw/patelniach,
umies¢ naczynie tak,
aby zakrywato srodki

garnkami/patelniami. obu strefi
Garnki/patelnie znajdowato sie na
nalezy umiesci¢ na srodku.
Srodku
poszczegdlnych
stref.
Panel sterowania
............ ‘ @ U; :.J'. ............ '\.’... @ & ﬂﬂ ............ '..‘." @ ‘:4 :."',,u-vn.-:,,.‘.'.,l @
oee, HH g oo BH o | leee; BB ® ooc HH
30 52y www I 30 B www & = 30 By o www [ 30 5 0 wwu
Obszar ustawiania poziomu temperatury ® : Przycisk wydtuzenia czasu
------------- . Przycisk skrécenia czasu
i 3 e/ . Symbol funkgji Move
% 155" El/lE  : Symbol umieszczenia garnka *
R . Przycisk potaczenia ptyty z
Przyciski i symbole | ' pA okapyem H%b—Hoo d piyty
O] 1 Klawisz wigczania/wytaczania = : Przycisk Wi-Fi *
& : Symbol blokady przyciskow * Rézni sie w zaleznosci od modelu
T + Przycisk kombinacji stref , produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
o gotowania z szerokg powierzchnig produkcie.
. Przycisk szybkiego
@ nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)
o : Automaftyczny przycisk
= gotowania
m : Przycisk STOP
® : Przycisk czasu
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Wyswietlacz strefy gotowania

1 Obszar ustawiania poziomu temperatury
2 Przycisk czasu

3 Timer/Wskaznik temperatury

4

Symbole automatycznego poziomu
gotowania

Automatyczny przycisk gotowania

6 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)

7 Symbol strefy gotowania

(@)

To urzadzenie jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wykonana na dotykowym panelu
sterujgcym potwierdzana jest
sygnatem dZzwiekowym.

Zawsze utrzymuj panel sterowania w
czystosci i suchosci. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze
powodowac problemy z obstugg
funkgji.

Wiaczanie kuchenki
1.Dotknij przycisku @ na panelu sterowania.
Kuchenka jest gotowa do uzycia.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana zadna
czynnosc.

Urzadzenie wytacza sie ze wzgleddw
bezpieczenstwa, jesli jakikolwiek
przycisk (przycisk &) jest nacisniety
przez dtugi czas.
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Wytaczanie kuchenki
1.Dotknij przycisku @ na panelu sterowania.
Kuchenka wytacza sie i powraca do trybu
czuwania.
Jesli symbol "H" lub "h" $wieci sie na
wyswietlaczu pola grzejnego gdy
kuchenka jest wytaczona, oznacza to,
ze pole grzejne jest nadal gorace. Nie
nalezy dotykac ptyt grzejnych.

Wskaznik nadmiaru ciepta

Jesli symbol "H" $wieci sie na ekranie strefy
ptyty, oznacza to, ze kuchenka jest nadal
goraca i mozna jej uzywac do utrzymywania
ciepta niewielkiej ilosci potraw. Po chwili
symbol zmieni sie na "h", co oznacza nizsza
temperature.

W przypadku awarii zasilania
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega uzytkownika
przed gorgcymi ptytami.

Wiaczanie stref ptyty (strefa
gotowania)

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku .

» Symbol ,,0" pojawi sie wyswietlaczach

strefy kuchenki.

2. Dotknij strefy ustawien strefy, ktéra
chcesz wigczyé lub przesun palcem po
strefie ustawien.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana zadna
czynnosc.

Ustawianie poziomu temperatury
Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy ,0"i,15".
Wytaczenie piyt:

Wybrang strefe ptyty mozna wytaczyé na 2
rézne sposoby:

1. Ustawiajac temperature na ,,0"



Plyte mozna wytgczy¢, zmniejszajac
ustawienie temperatury do ,0" .

2.Korzystajac z funkcji wytacznika
czasowego dla zadanej strefy ptyty
Gdy uptynie okreslony czas, wytgcznik
czasowy wytaczy podtaczong do niego
ptyte. Wszystkie wyswietlacze wskazujg
,0" lub 00" . Symbol ® na wyswietlaczu
strefy ptyty gasnie.
Po uptywie tego czasu rozlegnie sie
styszalny sygnat dZzwiekowy. Nacisnij
dowolny przycisk na panelu kontrolnym,
aby wyciszy¢ alarm.

Wiaczanie strefy ptyty z szeroka

powierzchnig R6zni sie w zaleznosci

od modelu produktu. Moze nie byé

dostepny w Twoim produkcie.

1. Whacz ptyte, dotykajac przycisku @.

2. Dotknij przycisku wyboru strefy ptyty z
szerokg powierzchnia.

» Symbol 0 jest wyswietlany na

wyswietlaczu przednieg_‘o lewego pola

grzejnego, a symbol 'L ' jest wyswietlany

na wyswietlaczu tylnej lewej strefy ptyty.
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3. Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy 0115 .

» Poziom temperatury mozna zmienic¢ w

obszarach ustawien obu stref ptyty.

Jako przyktad opisano strefy ptyty
grzejnej z szerokg powierzchnia po
lewej stronie. Jesli po prawej stronie
urzadzenia znajduje sie strefa ptyty
grzejnej z szeroka powierzchnia, to
samo dotyczy tej strefy.

Wiaczanie ptyty z szeroka
powierzchnia, gdy jedna lub obie ptyty
po lewej stronie pracujg R6zni sie w
zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Podczas gdy jedna lub obie ptyty po lewej
stronie pracujg oddzielnie, mozna potaczy¢
obie ptyty, aktywujac ptyte z szerokg

powierzchnig. W ten sposéb mozna uzywaé
szerszej powierzchni kuchenki z tymi
samymi wartosciami.
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1. Podczas gdy jedna lub obie strefy ptyty po
lewej stronie sg wtagczone, nalezy dotknaé
klawisza wyboru strefy ptyty z szeroka
powierzchnia.

» Na wyswietlaczu przedniej lewej strefy

ptyty wyséwietlana jest temperatura strefy

ptyty z nizsza temperaturg obu stref
wybranych wczesniej. Jezeli przypisany jest
wytacznika czasowego, zostanie
wyswietlona wartosé wytacznika

Czasowego z nizszg wartoscia.

.G 5 ..... k ,® ™™
. OB b
00 BT O go 1o

» Aby pdZniej zmienié¢ wartosé temperatury,
nalezy ustawi¢ zadang warto$¢ temperatury
w obszarach ustawieri obu stref ptyty.

Dotkniecie przycisku strefy z szerokg
powierzchnig przy aktywnej strefie
ptyty z szerokg powierzchnia
powoduje rozdzielenie i wytaczenie

stref piyty.

Wytaczanie plyt z szeroka

powierzchnia: Rozni sie w zaleznosci

od modelu produktu. Moze nie byé

dostepny w Twoim produkcie.

Strefe ptyty z szerokg powierzchnig mozna

wytaczy¢ na 3 rézne sposoby:

1. Ustawiajac temperature na ,,0"

Mozna wytaczy¢ ptyte z szeroka

powierzchnig, zmniejszajac ustawienie

temperatury do ,0".

2.Korzystajac z wytacznika czasowego
strefy ptyty z szeroka powierzchnia

Gdy uptynie czas, wytgcznik czasowy

wytacza ptyte z szerokg powierzchnia.

Wyswietlacz lewej strefy ptyty pokaze 0, a

zegar pokaze 00 . Kontrolka przycisku ® na

wyswietlaczu tylnej lewej ptyty zgasnie.
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3. Dotykajac symbolu strefy ptyty z szeroka

powierzchnia przez okoto 3 sekundy
Dotkniecie symbolu strefy ptyty z szeroka
powierzchnig przez okoto 3 sekundy
powoduje wytgczenie strefy ptyty.

Ustawienia wysokiej mocy (BOOSTER)
Mozesz uzyé boostera do podgrzewania z
maksymalng moca. Jednak nie zalecamy
dtugiego gotowania w tej pozycji.
Ustawienie wysokiej mocy moze nie by¢
dostepne na wszystkich ptytach grzejnych.
Po uptywie okresu ustawienia wysokiej
mocy (patrz: Tabela limitéw okresu pracy)
strefa ptyty grzejnej zostaje wytgczona.

Bezposredni wybor ustawienia
wysokiej mocy (BOOSTER):

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku @.

2. Dotknij przycisku @.

Aktywna strefa ptyty pracuje z ma‘li_s'ymalna

moca i ruchomy symbol booster "X" jest

widoczny na wyswietlaczu strefy piyty.

» Po uptywie okresu ustawienia wysokiej

mocy (patrz: Tabela automatycznego

wytaczania), strefa ptyty grzejnej zostaje

wytaczona.

Wybér wysokiego stopnia mocy

(BOOSTER) przy aktywnej strefie plyty:

1. Dotknij przycisku & gdy kuchenka jest
wigczona i odpowiednia strefa ptyty jest
aktywna.

Ustawienie wysokiej mocy (booster)
mozna aktywowac tylko w jednej ze
stref po tej samej stronie (lewej lub
prawej). Jesli jedna ze stref grzejnych
po tej samej stronie pracuje z
okreslonym poziomem temperatury,
nie mozna ustawié¢ funkcji booster
dla drugiej strefy grzejnej po tej
samej stronie. Gdy strefa ptyty z
szerokg powierzchnig jest aktywna,
dla tych stref réwniez nie mozna
ustawi¢ funkcji booster.

2. Wybrana strefa ptyty dziata z
maksymalng mocg, a na jej wyswietlaczu
migaja 3 kontrolki. Po uptywie okresu
ustawienia wysokiej mocy strefa ptyty
przetacza sie na ustawiony poziom
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temperatury, a na ekranie wyswietlany

jest tylko wybrany poziom temperatury.
Wytaczanie ustawienia wysokiej mocy
(BOOSTER) przed jego uptywem:
Mozesz wytgczy¢ ustawienie wysokiej mocy
w dowolnym momencie, dotykajac
przycisku @.

Blokada przyciskéw

Gdy kuchenka jest wtaczona, mozna

wigczy¢ blokade przyciskéw, aby zapobiec

przypadkowej zmianie funkcji.

Wiaczanie blokady przyciskéw

1. Dotknij przycisku (3 na 3 sekundy, aby
zablokowadé panel sterowania.

Jesli jakikolwiek klawisz zostanie nacisniety,

gdy blokada przyciskéw jest wiaczona,

kontrolka przycisku & zamiga.

Blokade przyciskéw mozna
aktywowac tylko wtedy, gdy
kuchenka jest w trybie pracy. Tylko
przycisk @ bedzie dziatat, gdy
blokada przyciskéw jest wigczona.
Po dotknieciu dowolnego innego
przycisku, kontrolka przycisku fa
zamiga, wskazujac na to, ze blokada
przyciskéw jest wigczona.

Jesli wytaczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane, blokada
klawiszy zostanie wytaczona, aby
ponownie wiaczy¢ piyte.

Wytaczanie blokada przyciskow

1. Nacis$nij przycisk 3 na 3 sekundy.
Operacja zostanie potwierdzona sygnatem
dZwiekowym. Kontrolka przycisku f2 zgasnie,
a panel sterowania zostanie odblokowany.

Funkcja wylacznika czasowego

Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja

obecnos¢ przy kuchence przez caty czas

gotowania nie jest wymagana. Strefa ptyty

grzejnej wytacza sie automatycznie po

wybranym okresie.

Wiaczenie wylagcznika czasowego

1. Whacz ptyte, dotykajac przycisku O.

2.Symbol ,,0" pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.

3. Ustaw poziom w strefie ustawiania strefy
ptyty, ktdrg chcesz wigczyé.



4. Wtacz wytacznik czasowy, dotykajac
przycisku ®.

Wyswietlacz odpowiednigj strefy ptyty

pokaze ,00" .

S

o o O

e

5. Ustaw zadany czas, dotykajac przyciskow

i
» PotwierdZ ustawienie, naciskajac ®.
Ustawienie zostanie potwierdzone
automatycznie, jesli przycisk ® nie zostanie
dotkniety.

Wytacznika czasowego mozna

uzywac tylko do obstugiwanych ptyt
grzejnych.

Powtdrz powyzszg procedure dla
innych ptyt grzejnych, dla ktérych
chcesz ustawié wytgcznik czasowy.

Nie mozna ustawi¢ wytacznika
czasowego bez wybrania strefy ptyty
i jej poziomu temperatury.

Wytaczenie wytacznika czasowego

Kuchenka wytgcza sie automatycznie i

stychaé ostrzezenie dZzwiekowe po uptywie

ustawionego czasu.

Naciénij dowolny przycisk, aby wytaczy¢

ostrzezenie dzwiekowe.

Wczesniejsze wylgczanie wylgcznika

czasowego

Jesli wytacznik czasowy zostanie

wytaczony przedwczesnie, kuchenka dziata

dalej z ustawiong temperaturg do momentu

jej wytaczenia.

Mozesz wczesnie] wytaczy¢ wytacznik

czasowy na dwa rézne sposoby:

1. Wytaczanie poprzez zmniejszenie

wartosci wytacznika czasowego do , 00" :

1. Wybierz ptyte, ktérg chcesz wytgczyé.

2. Wybierz wytacznik czasowy odpowiednie]
ptyty, dotykajac przycisku (é

3.Zmniejszaj wartosé, az symbol ,00"
pokaze sie na odpowiednim wyswietlaczu

%refy phyty po dotknieciu przyciskéw @ i

2- Wylaczenie poprzez dotkniecie

przycisku wytacznika czasowego na okoto

3 sekundy:

1. Nacisnij przycisk ® na okoto 3 sekundy,
® zniknie catkowicie, a wytgcznik
czasowy zostanie anulowany.

Przycisk automatycznego gotowania
Korzystajac z tej funkeji, mozesz wykonaé
szybkie gotowanie na 3 réznych poziomach.
1. Utrzymanie ciepta

2.Smazenie

3. Gotowanie

Wiaczanie funkcji automatycznego
gotowania bez ustawiania wylagcznika
czasowego

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O.

2. Dotknij przycisku & ptyty, na ktore;]
chcesz obstugiwac¢ funkcje
automatycznego gotowania.

3. Po pierwszym dotknieciu wtaczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie utrzymywania ciepta. Na ekranie
pojawi sie symbol " P "i"LLJ".

4. Po drugim dotknieciu wtaczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie smazenia. Na ekranie pojawi sie
symbol " P "i" L ",

5. Po trzecim dotknieciu wtaczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie gotowania. Na ekranie pojawi
sie symbol " P "L,

» Ptyta grzejna rozpocznie prace na

ustawionym poziomie automatycznego

gotowania.

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania z ustawieniem wytacznika

czasowego

1. Wybierz zadany automatyczny poziom
gotowania, dotykajac przycisku &
odpowiedniej ptyty.

2. Wtacz wytgcznik czasowy, dotykajac
przycisku .

» Symbol ,00" i kontrolka symbolu® na

wyswietlaczu strefy ptyty zaswieca sie.

3. Ustaw zadany czas, naciskajac przyciski
O/®
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» Strefa ptyty grzejnej kontynuuje dziatanie z
ustawionym poziomem automatycznego
gotowania przez ustawiony czas.

» Kuchenka wytacza sie automatycznie i

stychaé ostrzezenie dZzwiekowe po uptywie

ustawionego czasu. Naciénij dowolny
przycisk, aby wytaczy¢ ostrzezenie
dZzwiekowe.

Wylaczanie funkcji automatycznego

gotowania

1. Jesli chcesz anulowac funkcje
automatycznego gotowania, mozesz
catkowicie wytaczy¢ odpowiednia ptyte,
dotykajac przycisku @.

2. Jesli checesz, aby ptyta dziatata na
okreslonym poziomie temperatury, a
funkcja automatycznego gotowania
zostata anulowana, ustaw zadany poziom
temperatury, dotykajac przyciskéw ©/@®.
Plyta grzejna kontynuuje prace na
ustawionym poziomie temperatury. Jesli
wytacznik czasowy zostat ustawiony
wczesniej, czas gotowania nie zostanie
anulowany, a ptyta powrdci do pracy z
ustawionym poziomem temperatury.

Funkcja stop
Dzieki tej funkcji mozna chwilowo
zatrzymac dziatanie wszystkich funkgji
dziatajgcych na kuchence (z wyjatkiem
wytacznika czasowego)
Jesli wytacznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy ptyty,
powraca on do dziatania podczas
funkgji stop.

P .,...= @ ®

00 15

1. Dotknij przycisku Il gdy kuchenka jest
wigczona.

Wszystkie uzywane ptyty grzejne nadal

dziatajg na poziomie minimalnym.

2. Dotknij ponownie przycisku l, aby

korzystac¢ z wszystkich zatrzymanych

ptyty z ich poprzednimi ustawieniami.
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Po dotknieciu przycisku stop, symbol
"X zaswieci sie na wyswietlaczach
ptyt kuchennych, ktére byty
obstugiwane przed dotknieciem tego
przycisku

Bezpieczne i efektywne korzystanie z
ptyt indukcyjnych

Zasada dziatania: Ze wzgledu na zasade
dziatania nagrzewnica indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynie do
gotowania. Dzieki temu ma wiele zalet w
poréwnaniu z innymi typami kuchenek.
Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty jest
chtodniejsza.

Twoja kuchenka indukeyjna jest
wyposazona w doskonaty system
bezpieczenstwa, ktdry zapewni
maksymalne bezpieczeristwo pracy.

Twoja kuchenka moze by¢
wyposazona w ptyty o srednicy 145,
180,210 280mm z funkcjg
indukeyjna, w zaleznosci od modelu.
Dzieki funkcji indukcyjnej kazda
strefa ptyty automatycznie wykrywa
postawiony na niej garnek. Energia
wyzwalana jest tylko na styku
garnka, a tym samym zuzywany jest
tylko jej minimalny poziom.

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w
funkcje zarzadzania moca. Za pomoca tej
funkgcji mozna zmienié¢ catkowitg moc, ktéra
moze by¢ pobierana przez kuchenke.
Dostepnych jest 9 poziomodw funkgji
zarzadzania moca.

Funkcja zarzadzania moca - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawic

P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 57 kW
P8 6,7 kW




P9 7,4 kW

Gdy ptyty sg wytaczone,

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O.

2.Bez odrywania palcéw dotknij
odpowiednio przycisku lewej tylnej strefy
ptyty ®, a nastepnie przycisku lewej
przedniej strefy @ i na koniec przycisku
Po kazdym dotknieciu przycisku stychac
sygnat dZzwiekowy.

3. Ustawiony poziom zarzadzania moca jest
wyswietlany na wyswietlaczu lewej tylnej
strefy ptyty, a catkowita wartosé mocy dla
tego poziomu jest wyswietlana na
wyswietlaczu lewej przedniej strefy piyty.
Zwolnij 3 klawisze, gdy zobaczysz te
wartosci.

4. Dotknij przycisku I, aby przetaczad
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg warto$¢ mocy.

5. PotwierdZ ustawienie, dotykajac przycisku
@ i wytacz kuchenke. Ustawiona
catkowita warto$¢ mocy zostanie
aktywowana.

Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga sie
rézni¢ w zaleznosci od ustawionego
catkowitego poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany zgodnie
Z ustawieniem mocy uzywanym
przez kuchenke. To nie jest btad.

System automatycznego wytaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytgczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewczej
pozostaje wtaczona, strefa ptyty grzejnej po
chwili wytacza sie automatycznie (patrz:
Tabela 1). W przypadku wytacznika
czasowego przypisanego do ptyty, ekran
wytacznika czasowego zostanie réwniez
wytaczony.

Limit czasu automatycznego wytaczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej

automatycznym wytaczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wytaczania
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4

15 1

Szybkie 0 10 minut
podgrzewanie

P1 6

S2 4

P3 2

Ochrona przed przegrzaniem

Twoja kuchenka wyposazona jest w kilka

czujnikéw, ktére zapewniajg ochrone przed

przegrzaniem. W przypadku przegrzania

mozna zaobserwowac nastepujgce rzeczy:
+ Dziatajgca strefa ptyty grzejnej moze
zostac wytaczona.

+ Wybrany poziom moze zosta¢
zmniejszony. Nie jest to jednak
odzwierciedlone na wyswietlaczu.

System ochrony przed wykipieniem

Twoja kuchenka jest wyposazona w system

ochrony przed wykipieniem. W przypadku

wykipienia na panel sterowania z

jakiegokolwiek powodu, system

automatycznie odcina zasilanie, aby
wytaczy¢ kuchenke.

W tym czasie symbol ,E" pojawi sie na

wyswietlaczu.
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Precyzyjne ustawienie mocy Utrzymuj powierzchnie dotykowego

Kuchenka indukeyjna reaguje natychmiast panelu sterowania w czystosci. Moze
na polecenia, zgodnie ze swojg zasadg pojawi¢ sie ostrzezenie o btednym
dziatania. Jej ustawienia mocy zmieniajg sie dziataniu.

bardzo szybko. W ten sposdéb mozna ) .

zapobiec wykipieniu (wody, mleka), Nie stawiaj garnka na dotykowym
natychmiast wytaczajac urzadzenie. panelu sterowania.
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W tej czesci opisano wskazdéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.

Ostrzezenia ogdlne dotyczace

p

Wty . .
Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasié¢ ognia wodga! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wytaczyé
kuchenke i zadzwoni¢ po straz pozarna.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na

patelni nalezy usunac z niej nadmiar wody,

E Ogolne informacje dotyczace pieczenia.

a nastepnie ostroznie umiescic na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktdw mrozonych nalezy je wczesnie
rozmrozic.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

Ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczace gotowania z

oszczedzaniem energii mozna znalezé w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
$rodowiska".

+ Podane wartosci temperatury i czasu

pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogodlne informacje dotyczace Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

czyszczenia |N0X

AOstrzezenla ogolne
Przecz czyszczenlem produktu nalezy
poczekad, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowaé
oparzenial

+ Nie umieszczaé detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowad trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscié i wysuszyé. Dzieki
temu tatwo usungé pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposéb zywotnosé urzadzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas
czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremodw, srodkdéw do usuwania kamienia
ani ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczacego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscié¢
resztki zywnos$¢é podczas gotowania.

+ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Do pyty:
+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mleko,
pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytachi
elementach palnikéw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usunaé
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez
jej wytaczenie.
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Nie wolno uzywacé srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub Inox

moze z czasem zmienic¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdym uzyciu wyczys$¢ za
pomocg detergentu odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywacé miekkiej Sciereczki z

mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usuna¢ z powierzchni

plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka z powierzchni ze stali nierdzewnej i
szkta. Plamy moga rdzewie¢ przez dtugi
czas.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenla pOW|erzchn| szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani Sciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czyscié za pomoca ptynu

do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki

detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng woda,
a nastepnie osuszyé czystg i sucha
Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschniete]

pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czyscié zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usungc¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno

zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az



zadziata. Nastepnie wyczys$¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane pOW|erzchn|e
+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchag szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie ptyty

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia", dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz
wyczyscié urzadzenie zgodnie z ponizszymi
informacjami.
+ Produkty na bazie cukruy, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy

natychmiast wyczysci¢, nie czekajac, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zostac
trwale uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy

ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

Czyszczenle panelu sterowania

Podczas czyszczenia panelu sterowania z
pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej miekkiej
Sciereczki i osuszy¢ suchg szmatka. Nie
wolno zdejmowac pokretet ani uszczelek
znajdujacych sie pod spodem. Panel
sterowania i pokretta moga zostac
uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali

nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywagé srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretet mozna usungg.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy

wyczyscié wilgotng miekka szmatka i
osuszy¢ sucha szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystapi¢ nieprawidtowe wykrycie.
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E Rozwigzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje
lub sprzedawcag, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzac problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukeji. Nigdy nie wolno prébowa¢ samodzielnie naprawic
uszkodzonego urzgdzenia.

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>>SprawdZ potgczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskdw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy
wytaczyc.

+ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym witgczeniu ptyty. >>> Odfaczy¢ urzadzenie od
wytacznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podtgcz ponownie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, aZ pfyta ostygnie.

- G k nie | dpowiedni S 4 k

+ Nie ustawite$ garnka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

+ Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> SprawdZ, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go

wysrodkuj.
+ Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygnac

+ Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego maogt sie skonczy¢. >>> Mozesz
ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.

+ Moze zakrywa¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usuri przedmiot z panelu.

y indukeyjnej. y garnek |

Jestp y dop
przeznaczony do ptyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go
wysrodkuj.

+ Nie jest to oznakg niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie dziatat,
dopdki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki mogg wydobywac sie dZzwieki. DZwieki te sg spowodowane
przez strukture naczynia do gotowania. DZwieki te sg normalne, nie sg usterka i sg czescig
technologii indukecyjnej.

Mozllwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry W’racza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne poziomy
robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukeyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do podstawy naczynia do
gotowania, takie brzeczace dzwieki moga by¢ styszalne, jak w przypadku materiatu
naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych naczyniach moga by¢ styszalne

rézne odgtosy.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réznych materiatéw.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie
kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwigzania - Do plyty grzejnej

Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,

E22 Kuchenka indukcyjna jest az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow
ggl(zlljsnncljetych przez ponad 10 Problemlzniknie po zdjeciu dtoni z
E 46 Na panelu st i kuchenki. .
panelu sterowania . Problem zniknie po wyczyszczeniu
pozostawiono jakis przedmiot '
lub panel sterowania zostat panelu sterowania.
wystawiony na dziatanie pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E47 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
o . sekundach wtgcz jg ponownie.
E1-E15 i*gjktzﬁg?lkaCJl na phycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie,
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
- sekundach wtgcz jg ponownie.
E16-E21 B;‘ad. C;ugjnta ’;emperatury ha Skontaktuyj sie z autoryzowanym
piycie InAukeyne). dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wtgcz jg ponownie.
E %i E}’fglcjjk%%ggjrlamowama na piycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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Btad pracy wentylatora na ptycie

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtgcz jg ponownie.

E25 : 7 Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy ptyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno by¢
E 48 . . kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 B+ad ngJm.ka na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. I A
E 51 dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie,
Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Btad wysokiej temperatury na temperatura czujnika spadnie ponizej
E52-E57 L L by .
ptycie indukeyjnej. dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
W trybie automatycznego Wytgcz ptyte indukeyjng i poczekaj, az
E58-E59 gotowania wystgpit btad ostygnie.Jesli problem nadal wystepuje,

czujnika/btad wysokiej
temperatury.

skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.
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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitdh, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie kdrge kvaliteediga ja tehnoloogiaga
toode pakuks Teile parimat tohusust. Selleks lugege enne toote kasutamist juhend hoolikalt
labi, samuti koik muud kaasasolevad dokumendid ning sailitage need hilisemaks kasutamiseks.
Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes
arvesse kogu kasutusjuhendis toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma toodet
vOBimalike ohtude eest.

Séilitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see juhend.
Kasutusjuhend sisaldab jargmisi siimboleid:

A Oht, mis vaib p&hjustada surma vai vigastusi.
MARKUS Oht, mis v&ib p&hjustada tootele voi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis vBib pdhjustada pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
ﬂ Oluline teave ja kasulikud napunaited

@ Lugege kasutusjuhend labi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il ohutusjuhised

- See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis
aitavad kaitsta isikliku
vigastuse voi varalise kahju
tekkimise eest.

- Kui toode antakse lle teisele
isikule voi voetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.
- Meie ettevote el vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

- Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

. A Alati laske paigaldus- ja
remonditoid teha tootja,
volitatud teeninduse voi
importija maaratud isiku
poolt.

. AKasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

. A Arge Uritage parandada
vOi vahetada valja toote
osasid, kui seda pole
kasutusjuhendis valja
toodud.

. A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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A Kasutuse eesmark

. Toode on moeldud kodus

kasutamiseks. See ei ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

- Arge kasutage toodet

aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tookeskkondades.

- HOIATUS: Seda toodet

tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi ktmine.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade
turvalisus
- Seda toodet saavad

kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on flUsilised,
sensoorsed voi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi
koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude kohta.



- Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

- Piiratud fudsilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
el tohi seda toodet kasutada,
kui neid el jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

- Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

- Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

- Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed
voiksid katte saada.

- Keerake pottide ja pannide
kaepidemed toolaua poole,
et lapsed ei saaks neist
haarata ja pdletada saada.

- HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

- Hoidke koik pakkematerjalid

lastele kattesaamatus kohas.

Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

- (Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
thendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti

pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskolbmatuks.

AEIektriIine turvalisus
- Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tlubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

. Pistik vOi toote

elektriihendus peaks asuma
kergesti ligipaasetavas
kohas (kus pliidi leek ei
mdjuta seda). Kui see pole
voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, liliti,
|dliti jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
thendab kdik poolused
vorgust lahti.

- Paigaldamise, remondi ja

transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
Uhendada.

. Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse
vaartustele, mis on valja
toodud tddbisildil.
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- (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jaotises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
Uhenduskaablit.

- Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaada. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet
el tohiks painutada,
purustada ja see ei tohi
puutuda kokku Ghegi
soojusallikaga.

- Kasutage ainult
originaaljuhet. Arge kasutage
Idigatud voi kahjustatud
juhtmeid voi
pikenduskaableid.

- Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importijaettevdtte maaratud
isiku poolt.

(Kui teie tootel on pistik)

- Arge Uhendage toodet

pistikupesaga, mis on lahtine,

seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline vai voiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).

- Arge kunagi puudutage
pistikut margade katega!
Pistikupesast lahti
thendamiseks arge haarake
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juhtmest, haarake alati
pistikust.

. Kaarumise valtimiseks

veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
Uhendatud.

ATranspordlohutus
- Enne toote transportimist
thendage seade
vooluvorgust lahti.

- Kui Teil on vaja toodet

transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

- Kontrollige toote Uldilmet

veendumaks, et
transportimisel ei ole
tekkinud kahjustusi.

APaigaldusohutus

- Enne toote paigaldamist

kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.

. Arge paigaldage toodet

soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

- Hoidke koiki

ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.



AKasutusohutus

- Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
dlitatud.

- Kui Te el kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvorgust voi lilitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

- Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, Uhendage lahti
toote elektri-
/gaasiihendused ja
helistage volitatud
teenindusse.

- HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lilitage seade
valja, et valtida elektriloogi
ohtu.

- Arge ronige tootele milleleqi
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

- Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mojutada, naiteks
uimastite ja/voi alkoholi
tarvitamisel.

- Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud
esemed voivad sittida. Arge
kunagi hoidke tuleohtlikke
esemeid toiduvalmistamise
kohas.

- Malm, alumiinium voi
kahjustatud/karedate
pohjaosadega koogitarbed

voivad klaasipinna
kriimustada. K6ogindude
vahetamisel tostke
konteinerid alati Ules, arge
libistage neid Ule pinna.

- Rdhk, mis tekib keeduplaadi

pinnal voi keedundu pdhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
voib keedundu paigast
nihutada. Seet6ttu veenduge,
et pliidiplaadi pind ja pottide
pohi on alati kuivad.

- See toode ei sobi

kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

ATemperatuuri hoiatused
- HOIATUS: Toote tootamise

ajal on katmata osad
kuumad. Arge puudutage
toodet ja kuumutuselemente.
Alla 8-aastaseid lapsi ei tohi
lasta toote ligidale iima
taiskasvanuta.

- Arge pange toote lahedale

tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
kuna selle servad on t60 ajal
kuumad.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge

hoidke keedupindadel
esemeid.

ATarvikute kasutus
- HOIATUS: Kasutage ainult

seadme kilge paigaldatud,
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tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
Idppeda dnnetusega.

AToiduvalmistamise

ohutus

- HOIATUS:
Toiduvalmistamise protsessi
tuleb jalgida. Lihiajalisi
toiduvalmistamise protsesse
tuleb jalgida pidevalt.

- HOIATUS: Rasva voi 0l
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pohjustada tulekahju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lilitage seade
valja ja seejarel katke leek nt
pajakaane voi tuletekiga
kinni.

- Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel
temperatuuril ja voib
kuumade pindadega
kokkupuutel sittida,
pohjustades tulekahju.

AInduktsioon

- Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pdhimaottel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid
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potte/panne, muidu
keeduplaadid ei toota.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest "Pottide valimine”.

- Kuna induktsioonpliidid

tekitavad magnetvalja,
voivad need mdjuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,
slidamestimulaatorit vms
seadmeid.

- Parast kasutamist lUlitage

kuumutusplaat valja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

- Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi kuumutusplaadile panna,
kuna need kuumenevad.

- Pliidiplaadi all sahtlites

hoitud metalltooted voivad
pika ja intensiivse
kasutamise ajal vaga
kuumaks minna. Arge hoidke
metallesemeid pliidiplaadi all
sahtlites.

. Arge asetage

induktsioonpliidile
elektroonikaseadmeid,
naiteks mobiiltelefone,
tahvelarvuteid ega arvuteid.
Teie toode voib olla
kahjustatud.



AHoolduseja puhastamise
turvalisus

- Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pohjustada pdletusi!

- Arge peske toodet
pihustades voi valades
sellele vett! Voib tekkida
elektriloogi oht!

. Arge puhastage toodet

aurupuhastitega, kuna see
voib pohjustada elektriloogi.

- Kkoogitarvete pdhjas olevad

soola- voi suhkrujaagid voi
sellised klaasipinnal olevad
osakesed voivad klaasi
kriimustada ja purustada.
Enne koogitarvete asetamist
veenduge, et pohi oleks
puhas. Hoidke
klaaskeraamiline pind
puhtana.
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F Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi taitmine ja romuseadme
korvaldamine

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE

direktiivile (2012/19/EL). Seadmel
mmm | On elektri- ja

elektroonikaseadmete jaatmete

(WEEE) liigiti kogumise t&his.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevdtmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprligi ega muude jadtmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tapsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme nduetekohane
utiliseerimine aitab valtida véimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.
RoHS-direktiivi taitmine:
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine
+ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
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kust lapsed neid kétte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Kdrvaldage pakkematerjalid
nouetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmeprlgi
hulka.

Soovitused energiasaastuks
Teavet energiatdhususe kohta vastavalt EL
66/2014 leiate tootega kaasasolevast
tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab Teil
kasutada toodet 6koloogilisel ja energiat
séastvamal viisil.

Sulatage kllmutatud toit enne
valmistamist.

Pikaajalisel toiduvalmistamisel llitage
toode valja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I16ppaega. Niildd saate
soojust kasutades sdasta kuni 20%
elektrienergiast.

Kasutage kuumutusplaadile sobiva
suuruse ja kaanega potte/panne. Valige
alati Gige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.
Hoidke pliidi keedupinnad ja pottide
alused puhtad. Mustus vahendab
soojustilekannet keeduala ja poti aluse
vahel.



E] Teie toode

Toote tutvustus

1 Klaasist kuumutuspind
2 Madalam korpus
3 Induktsiooniga kuumutusala

Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

4 Induktsiooniga kuumutusala
5 Induktsiooniga kuumutusala

Sellest jactisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Sdltuvalt toote
tlilbist vaivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Pliidiplaadi juhtnupp
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Klahvid ja siimbolid
0) : Toitenupp
& : Klahviluku klahv
e - Laiendatud kuumutusala
“D* kombinatsiooniklahv
s Kiirkuumutamise
klahv/Suurendatud véimsuse
(kiirendaja) klahv
o : Automaatse toiduvalmistamise
= klahv
1 : Peatamisklahv
® : Taimeri klahv
® : Taimeri suurendamise klahv
©) : Taimeri vdhendamise klahv
o} : Funktsiooni , Teisalda" stimbol

El/lE  :Poti asetamise simbol *

N :“Pliidiplaadija Odhupuhasti
Ghenduse klahv *

= - Wi-Fi klahv *

* Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
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Kuumutusala ekraan
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Temperatuuritaseme séatete ala
Taimeri klahv
Taimeri-/temperatuurindidik
Automaatsed kiipsetusastme siimbolid
Automaatse toiduvalmistamise klahv
Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
vBimsuse (kiirendaja) klahv

7 Kuumutusala simbol

Uldteave pliidiplaadi kohta

o ok w N =

mis on Uksteisest séltumatud. Nende
keedualade puhul saate aktiveerida
hendamise funktsiooni ja muuta need
iiheks keedualaks, kasutamaks suuri
keedupotte. Nende keedualade jaoks
sobivate keedupottide kasutamist ja
thendamise funktsiooni kirjeldatakse
jaotises ,Kuidas pliidiplaati kasutada".

Valgustatud keedualadega mudelitel:
Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei

1 2

|

T |
- |
|

4 3

1 Tagumine vasakpoolne - Induktsiooniga
kuumutusala

2 Tagumine parempoolne - Induktsiooniga
kuumutusala

3 Eesmine parempoolne - Induktsiooniga
kuumutusala

4 Eesmine vasakpoolne - Induktsiooniga
kuumutusala

Teie pliidiplaat on varustatud laia pinnaga

pliidiplaatidega (Flexi pinnad). Vaite seda

keeduala kasutada eraldi keeduplaatidena,
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pruugi Teie tootes saadaval olla.
A B
r ) r a
| - | | 1
L a L 4

Kui kahte Glaltoodud pinnal A asuvat
eraldi keeduala (ihendatakse ning
need muutuvad laiendatud pinnaga
keedualaks, nagu on naidatud
joonisel B, lUlitub nende vahel asuv
valgustus valja. Kui laiendatud
pinnaga keeduala lahutatakse uuesti
kaheks eraldi keedualaks, IUlitub
valgustus uuesti sisse.



Tehnilised kirjeldused

Toote valismddtmed (kdrgus/laius/sligavus)

45,2 mm+/580 mm/510 mm (Toote kiilge
kinnitatud vedrude ja tihenditihendiga mudelite
korral arvestage laiuse ja sligavuse
md&otmetega vorreldes 10 mm vorra.)

Pliidiplaadi paigaldusmddtmed
(kdrgus/laius/siigavus)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Pinge/sagedus

1IN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Juhtme tUdp ja ristldige, mida kasutatakse /
sobib tootes kasutamiseks

vahemalt HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Kogu energiatarve

kuni 7.4 kW

Tagumine vasakpoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mbd&tmed 180 mm

Voimsus 2200W / Kiirendaja: 3100 W
Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mbd&tmed 180 mm

Voimsus 2200 W / Kiirendaja: 3100 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mbd&tmed 145 mm

Voimsus 1500 W / Kiirendaja: 2200 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mbd&tmed 210 mm

Voimsus 2400 W / Kiirendaja: 3700 W

»  Tehnilises tabelis maaratletud pliidiplaadi kdrgus on toote aluse katte korgus.

Toote kvaliteedi parandamiseks véivad tehnilised kirjeldused ilma eelneva teavituseta

muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie tootega

tépselt kokku tulla.

Toote etiketil vdi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi saadakse
laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Séltuvalt toote t66- ja
keskkonnatingimustest, vdivad need vaartused erineda.
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Il Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida B
jargmiselt. MARKUS Seadme esimesel kasutuskorral

Oib paari tunni valtel esineda
Esmane puhastus voib pa el est
. . suitsu ja ebameeldivat I6hna.
1. Eemaldage koik pakkematerjalid. y

o : . . . See on normaalne. Suitsu ja
2. Puhkige toote pinnad niiske lapiga voi I5hna eemaldamiseks tuulutage

késnaga ja kuivatage lapiga. ruumi. Valtige tekkiva suitsu ja
MARKUS Méned puhastusained vi - I6hna sissehingamist.
vahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage
tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega
teravaid esemeid.

14/ET



B Pliidiplaadi kasutamine

Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

UIdh0|atused

+ Arge laske esemetel pliidiplaadile kukkuda.

Isegi vaikesed esemed, naiteks
soolalahused, véivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja pdhjustada Ithise. Kui pind on
mingil moel kahjustatud (nt nahtavad
praod), lUlitage esmalt kaitsmed vélja ja

helistage seejarel volitatud teenindusse, et

toode elektrilodgi ohu vahendamiseks
vooluvdrgust lahti hendada.
+ Arge kasutage pliidiplaadil

tasakaalustamata ja kergesti kallutatavaid

keedupotte/panne.

+ Arge kuumutage tlihje keedupotte/panne.
Keedupotid ja seade vdivad kahjustada
saada.

+ Parast igat kasutuskorda llitage pliidi
poletid alati valja.

+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Lilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda .

+ Parast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et arge pange plastpotte / -
nousid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt ara.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal véivad kahjustada, olge

valmistamise ajal kiilmad vedelikud maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate valtida
toiduainete keedupottidest véljavoolamist
ja siis pole vaja asjatult puhastada.

+ Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi pOletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte pdletite peale tapselt
keskele. Kui soovite keedupotti asetada
teisele pdletile/alale, &rge libistage seda
soovitud pdleti suunas; pigem tdstke see
kdigepealt Ules ja pange siis teise pdleti
peale.

Induktsioonpliidiplaadi toopohimote

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lulitus I16peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks

sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline stisteem tekitab
magnetvélja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise

eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad maningaid

eeliseid, kuna kuumus tekib otse

keedupottldes/pannldes
Toiduvalmistamise ajal Ulevoolavad
toidud ei kérbe kiiresti, kuna klaasist
kipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab hdélpsamalt puhastada.

+ Toiduvalmistamine toimub kiiremini, kuna
kuumus tekib otse
keedupottides/pannides. Seega saastab
see teiste pliidiplaatide tiilipidega
vorreldes aega ja energiat.

+ Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab t6husama
toiduvalmistamise.

+ Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumustilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
voimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

+ Arge kasutage kdrget kuumutustaset, kui
kasutate vahese koguse dliga kaetud voi
ilma dlita kasutatavaid kleepumatuid
keedupotte/panne (tefloni tlupi).

+ Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega I6ikepinnana.

+ Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne) pliidiplaadile,
kuna need véivad minna kuumaks.

+ Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.
Arge kunagi asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
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+ Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid vai lindid, pliidiplaadi
to6otamise ajal eemal.

+ Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse lilitatud, vdivad pliidiplaadi andurid
kuumutustaset vdhendada véi pliidiplaadi
valja lllitada.

+ Teie pliidiplaadil on automaatne
valjalUlitussisteem. Uksikasjalikku teavet
selle slisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks dhukese pohjaga
keedupotte, kuumenevad need potid vaga
kiiresti ning enne automaatse
valjalUlitussisteemi aktiveerimist vaib
keedupoti pdhi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult kdrge kvaliteediga
ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel
on silt voi hoiatus, et nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks.
Uldiselt Geldes, mida suurem on
rauasisaldus, seda paremini
keedupotid/pannid toimivad. Keedupottide /
-vormide pohi 18bimd6t peab vastama
induktsioonitsoonile. Soovitatud md&tmed
on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

+ Malmist keedupotid/pannid

+ Emailitud terasest keedupotid/pannid

+ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi vai hoiatusega,
mis naitab, et nad sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:

+ Alumiiniumist keedupotid/pannid
+ Vasest keedupotid/pannid

+ Messingist keedupotid/pannid

+ Klaasist keedupotid/pannid

+ Keraamika

+ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

+ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate voi
nogusate alustega keedupotte/panne.
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+ Kasutage ainult paksude, toodeldud
pohjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks Shukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad need
potid véga kiiresti ning enne automaatse
valjalUlitussisteemi aktiveerimist vaib
keedupoti pdhi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet. Teravad servad

voivad pinda kriimustada.
- x

«

+ Mone keedupoti/panni pohi on vaiksema
ferromagnetvaljaga, kui selle tegelik
labimo6t. Pliidiplaat kuumutab ainult seda
ala. Seetdttu ei jaotu kuumus Uhtlaselt ja
toiduvalmistamise tohusus langeb.
Pealegi ei pruugi suured keeduplaadid
selliseid keedupotte/panne tuvastada.
Seega tuleb keeduplaat valida vastavalt

ferromagnetvalja suurusele.

.___.//

+ Mdnel keedupotil/pannil on pdhi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materijale,
naiteks alumiiniumi. Seda tiupi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda véi ei pruugi
induktsioonpliidiplaat neid Gldse
tuvastada. Ménel juhul voib ilmneda halb
keedupotil/pannil hoiatus.

Kui valmistate induktsioonipliidil mitu
rooga korraga, hdlbustab
toiduvalmistamist kodgindude
vordne jaotus parema ja vasaku ning
keskmise kuumutusala vahel.



Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

1. See sobib, kui Teie poti pdhjas on magnet.

2. See sobib, kui "’:l"ja n= i =l ei hakka
vilkuma, kui panete poti
induktsioonpliidiplaadile ja Ilitate
pliidiplaadi sisse.

Soovitatavad keedupottide/pannide

suurused

vahemalt 100 - kuni

145 145 '
180 vahemal1t81(?0 - kuni
210 vahemal2t116l0 - kuni
240 vahemalztzcglo - kuni
280 vahemalztg1025 - kuni
320 vahemal3t21025 - kuni

Laiendatud (varieeruv)
kuumutamisala

laius 230 - pikkus 390

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil séltub
keedupottide/pannide p&hjas oleva
ferromagnetilise materjali labimoddust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tohusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide suuruste
jaoks soovitatavad keedupottide/pannide
suurused on toodud eespool.

Keetmise kaitumine vdib varieeruda
soltuvalt potti tllpidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada Uhe sammu
suuremat keeduala. Suurema keeduala
kasutamine ei p&hjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.

Keedupottide/pannide automaatne
tuvastamine

Kui asetate pliidiplaadile induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivad
keedupotid/pannid, tuvastab Teie pliidiplaat
automaatselt, millistele keedualadele neid
asetatakse, ja kuvab juhised juhtpaneelil.
Vastava keeduala siimbol, millele olete
panni/keedupoti asetanud, ja

"0" taimeri/temperatuuri naidikul vilguvad
seejarel 10 sekundit. Seega saate kohe
parast temperatuuri ma&ramist kasutada
pliidiplaadi ala, kus Teie toidupotid/pannid
asuvad. Keeduplaadi temperatuuri vaartuse
maaramine on kirjeldatud jargmistes
jaotistes.

Laiendatud (flexi) kuumutusala

Teie pliidiplaat on varustatud
kuumutusladega (flexi-pinnad), milledel on
laiendatud pind. Saate seda kuumutusala
kasutada Uksteisest sdltumatute
keedualadena vaiksemate
keedupottide/pannide jaoks. Nende
keedualade puhul saate aktiveerida
hendamise funktsiooni ja muuta need
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iiheks keedualaks, kasutamaks suuri
keedupotte.

Suurtes
keedupottides/pannides
toiduvalmistamiseks
asetage need nii, et nad
kataksid mélema

Laiendatud pinnaga
keedualadel on kaks
keeduala, nii ees kui
taga. Voite kasutada

neid alasid kahe keeduala keskpunktid ja
stltumatu asuksid keeduala
keedualana grineva keskel.
temperatuuritaseme
ja kahe erineva
keedupotiga.
Asetage
keedupotid/pannid
vastavate
keedualade keskele.
Uhe keedupoti/panni
puhul asetage see
eesmise VoI
tagumise keeduala
keskele. Arge
asetage
keedupotte/panne
keeduala keskele.
Juhtpaneel
s X . \ Lo o e,
coe; BE = @@o EB o boo: BE & oo BB
gﬂ 15 ¢ wwew [ 30 ISQ L tad » S 90 ISQ www (0 50 ISQ 12 taf
Temperatuuritaseme sétete ala ® : Taimeri klahv
® : Taimeri suurendamise klahv
: © : Taimeri véhendamise klahv
Yo of : Funktsiooni , Teisalda" stimbol
Klahvid ja siimbolid El/lE  :Poti asetamise simbol *
. N - Pliidiplaadi ja 8hupuhasti
®  :Toitenupp & henduse klahy *
& : KIgthuku klahv = - Wi-Fi klahv *
T ' Laiendatud kuumutusala * Varieerub séltuvalt toote mudelist. Ei
o kombinatsiooniklahv pruugi Teie tootes saadaval olla.
: Kiirkuumutamise
klahv/Suurendatud véimsuse
(kiirendaja) klahv
=y . Automaatse toiduvalmistamise
= klahv
1 : Peatamisklahv
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Kuumutusala ekraan

Temperatuuritaseme séatete ala
Taimeri klahv
Taimeri-/temperatuurindidik
Automaatsed kiipsetusastme siimbolid
Automaatse toiduvalmistamise klahv
Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
vBimsuse (kiirendaja) klahv

7 Kuumutusala simbol
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Seda seadet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli kaudu. Iga puutetundlikul
juhtpaneelil tehtud toiming
kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneeli alati puhta ja
kuivana. Niiske ja maardunud pind
voib funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.

Keeduplaadi sisseliilitamine
1. Vajutage juhtpaneeli klahvi O.
Keeduplaat on kasutusvalmis.

Kui 20 sekundi jooksul ei teotstata
Uhtegi toimingut, Idlitub pliidiplaat
automaatselt ootereziimi.

Seade lUlitub turvalisuse huvides ise
vélja, kui ménda klahvi (klahvi )
pikalt vajutada.

Keeduplaadi valjaliilitamine

1. Vajutage juhtpaneeli klahvi O.
Keeduplaat lUlitub vélja ja naaseb
ootereZiimi.

Kui parast pliidiplaadi valjalilitamist
s(tib ekraanil simbol "H" voi "h",
tdhendab see, et pliidiplaadi ala on
veel kuum. Arge keeduplaate
puudutage.

Liigkuumuse naidik
Kui pliidiplaadi ekraanil stttib siimbol "H",
tdhendab see, et keeduplaat on veel kuum
ning seda saab kasutada véikese koguse
toidu soojana hoidmiseks. Méne aja parast
[Ulitatakse see simboliks "h"”, mis omakorda
téahendab, et keeduplaat on nldid jahedam.
Elektrikatkestuse korral jagkuuma
naidik ei siiti ja seega ei hoiata
kasutajat kuumade keeduplaatide
eest.

Pliidiplaadi ala(de) sisseliilitamine
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1. Lilitage pliidiplaat klahvi D vajutamisega
sisse.

» »0" Pliidiplaadi alade ekraanidele ilmub

simbol ,C".

2. Puudutage sisselllitava pliidiplaadi ala
seadistamisala voi libistage sellel
sérmega.

Kui 20 sekundi jooksul ei teotstata
Uhtegi toimingut, Idlitub pliidiplaat
automaatselt ootereziimi.

Temperatuuritaseme maaramine
Madrake temperatuuri vahemik
seadistamisala puudutades véi sérmega
sellel alal libistades vahemikus ,0" ja ,, 15" .

Keeduplaadi valjaliilitamine

Valitud keeduplaati saab valja lilitada 2-1

erineval viisil:

1. Kui maarate temperatuuriks "0"
Voite pliidiplaadi valja lllitada,
vahendades temperatuuri taset vaartusele
,0".

2. Taimeri valjaliilitamise funktsiooni
kasutamise abil soovitud pliidiplaadi ala
jaoks
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Kui aeg on valja ldlitatud, Ilitab taimer
sellega seotud keeduplaadi valja. Kaikidel
ekraanidel on ngha ,0" vdi ,00" . Stimbol
® kaob pliidiplaadi ekraanilt.

Aja mdddudes kostub helisignaal. Alarmi
vaigistamiseks puudutage suvalist klahvi
juhtpaneelil.

Laiendatud pinnaga pliidiplaadi ala

sisseliilitamine Varieerub soltuvalt

toote mudelist. Ei pruugi Teie tootes

saadaval olla.

1. Lilitage pliidiplaat klahvi D vajutamisega
sisse.

2.Vajutage laiendatud pinnaga pliidiplaadi
valikuklahvi.

» 0 Eesmise vasakpoolse pliidiplaadi ala

ekraanil kuvatakse simbol 0 ja tagumise

vasakpoolse pliidiplaadi ekraanil kuvatakse

stimbol "L 2",
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3. M&arake temperatuuri vahemik

seadistamisala puudutades véi sérmega

sellel alal libistades vahemikus 0ja 15 .
» Temperatuuritaset saab muuta mdlema
pliidiplaadi seadistusalalt.

Naitena on toodud vasakul asuvad
laiendatud pinnaga pliidiplaadi alad.
Kui Teie seadme paremal kiiljel on
olemas laiendatud pinnaga
pliidiplaadi ala, kehtib sama ka selle
kohta.

Laiendatud pinnaga pliidiplaadi ala
sisseliilitamine, kui tootab liks voi
molemad vasakpoolsed keeduplaadid
Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

Kui Uks voi mélemad vasakpoolsed
keeduplaadid to6tavad eraldi, voite
mdlemad keeduplaadid hendada,
aktiveerides laiendatud pinnaga keeduplaati.
Nii voite kasutada laiemat keeduplaati
samade satetega.
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1. Parast Uihe voi mdlema vasakpoolse
pliidiplaadi ala sisselllitamist vajutage
laiendatud pinnaga pliidiplaadi ala
valikuklahv.

» Eesmise vasakpoolse pliidiplaadi ala

ekraanil kuvatakse madalama

temperatuuriga pliidiplaadi temperatuur

Teie poolt eelnevalt valitud pliidiplaadi alade

hulgast. Kui on maaratud taimeri

ajavahemik, kuvatakse lihema
ajavahemikuga pliidiplaadi ala ajavahemik.
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» Temperatuurivaartuse tagantjarele
muutmiseks maarake soovitud
temperatuuri vaartus molema pliidiplaadi
ala seadistusalalt.

Kui puudutate laiendatud pinnaga
pliidiplaadi ala klahvi parast
laiendatud pinnaga pliidiplaadi ala
aktiveerimist, pliidiplaadi alad
lahutatakse ja lUlitatakse valja.

Laiendatud pinnaga keeduplaatide
véljaliilitamine: Varieerub soltuvalt
toote mudelist. Ei pruugi Teie tootes
saadaval olla.
Pliidiplaadi laiendatud pinnaga ala saab
valja lllitada 3 erineval viisil:
1. Kui maarate temperatuuriks "0"
Laiendatud pinnaga keeduplaati vdite vélja
lUlitada, seades temperatuuriks ,0".
2.Kasutades taimeri valjaliilitamise
funktsiooni pliidiplaadi laiendatud
pinnaga ala jaoks
Soovitud hetkel lilitab taimer laiendatud
pinnaga keedulplaadi vélja. Vasaku
pliidiplaadi ala ekraanil kuvatakse 0, ja kella
ekraanil kuvatakse 00 . Klahvi ® margutuli
tagumise vasakpoolse keeduplaadi ekraanil
kustub.
3. Vajutades pliidiplaadi laiendatud
pinnaga ala umbes 3-ks sekundiks



Pliidiplaadi ala lUlitub vélja, kui vajutate
pliidiplaadi laiendatud pinnaga siimbolit
kauemaks kui 3 sekundit.

Suurendatud véimsuse (kiirendaja)
séate

Voite kasutada kiirendajat maksimaalse
voimsusega kuumutamiseks. Kuid me ei
soovita pikaajalist toiduvalmistamist selle
séttega. Suurendatud véimsuse sate ei
pruugi koigil pliidiplaatidel saadaval olla. Kui
suurendatud vdimsuse maaratud tobaeg on
labi (vt tabelit , T6Gaja piirangute tabel"),
lUlitatakse keeduplaat valja.

Suurendatud véimsuse (kiirendaja)

sétte otsevalik:

1. Lilitage pliidiplaat klahvi D vajutamisega
sisse.

2.Vajutage klahv @.

Aktiveeritud pliidiplaadi ala toimib

maksimaalse voimsusega ja selle ekrag_gil

kuvatakse liikuvat kiirendaja simbolit "=X".
» Suurendatud voimsuse satte ajavahemiku
(vt tabelit ,Automaatse valjalUlituse
ajavahemikud") moodudes lilitatakse
pliidiplaadi ala valja.

Suurendatud véimsuse (kiirendaja)
sétte valimine pliidiplaadi t66 ajal:

1. Parast keeduplaadi sisselllitamist ja

vastava pliidiplaadi aktiveerimist vajutage
klahv @.

Suurendatud véimsuse (kiirendaja)
sétet saab aktiveerida vaid thel alal
igal kiljel (vasakul vai paremal). Kui
Uks toiduvalmistamise aladest samal
kiiljel tootab kindla temperatuuri
juures, sama kilje teise
toiduvalmistamise alal kiirendajat
kasutada ei saa. Parast laiendatud
pinnaga pliidiplaadi ala aktiveerimist

ei saa kiirendajat kasutada ka nendel.

2. Valitud pliidiplaadi ala hakkab t66le
suurimal vdimsusel ja pliidiplaadi ekraanil
hakkavad vilkuma vastavalt 3 valgustit.
Kui suurendatud véimsuse maaratud
t6oaeg on 1abi, ldlitub pliidiplaadi ala
maaratud temperatuuritasemele ja

ekraanil kuvatakse ainult Teie valitud
temperatuuri tase.

Suurendatud véimsuse (kiirendaja)
sétte viljaliilitamine enne t66aja 16ppu:
Suurendatud vdimsuse sétet saate iga hetk
valja lllitada klahvi &) vajutamisega.

Klahvilukk

Parast pliidiplaadi sisseliilitamist saate
funktsioonide tahtmatu muutmise
valtimiseks aktiveerida klahviluku.

Klahviluku aktiveerimiseks

1. Juhtpaneeli lukustamiseks vajutage klahv
(3 3-ks sekundiks.

Kui ménda klahvi parast klahviluku

aktiveerimist vajutada, vilgub klahvi &

margutuli.

Klahviluku saate aktiveerida ainult
siis, kui pliidiplaat on td6reziimis.
Parast klahviluku aktiveerimist
toimivad vaid klahvid ©. Kui ménda
muud klahvi puudutada, vilgub klahvi
& margutuli, nditamaks aktiveeritud
lapselukku

Kui lUlitate pliidiplaadi vélja, kui
klahvid on lukus, lilitatakse
pliidiplaadi uuesti sisselllitamiseks
klahvilukk vélja.

Klahviluku desaktiveerimiseks

1. Vajutage klahvi 8 3-ks sekundiks.
Toiming kinnitatakse helisignaaliga. Klahvi &
margutuli kustub ning juhtpaneel on
lukustamata.

Taimer

Antud funktsioon hélbustab
toiduvalmistamist. Te ei pea enam kogu
toiduvalmistamise aja valtel pliidiplaadi
juurde jaama. Pliidiplaadi ala lGlitub
automaatselt valja parast valitud aja
moddumist.

Taimeri aktiveerimiseks

1. Lilitage pliidiplaat klahvi © vajutamisega
sisse.

2. ,0" Pliidiplaadi alade ekraanidele ilmub
simbol ,C".

3. Ma&rake tase sisselllitatava pliidiplaadi
ala seadistusalalt.

4. Aktiveerige tamier klahvi ® vajutamisega.
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Vastava pliidiplaadi ekraanil kuvatakse ,00" .
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5. Maarake soovitud ajavahemik klahvide ®
ja® vajutamisega.

» Kinnitage sate klahvi ® vajutamisega. Kui

klahvi ® ei puudutata, kinnitatakse sate

automaatselt.

Taimerit saab kasutada ainult
sisselllitatud keeduplaatide puhul.

N
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Teiste keeduplaatide taimerite
seadistamiseks korrake Ulaltoodud
toimingud.

lIma pliidiplaadi ala ja selle
temperatuuritaset valimata ei saa
taimerit seadistada.

Taimerite valjaliilitamiseks

Maaratud aja moodudes lilitub keeduplaat
automaatselt valja ning kostub helisignaal.
Helisignaali peatamiseks vajutage suvalist
klahvi.

Taimerite enneaegseks

véljaliilitamiseks

Kui taimer enneaegselt valja lllitatakse,

jatkab keeduplaat t66d maaratud

temperatuuril seni, kuni see valja lllitatakse.

Taimeri saate enneaegselt valja lllitada

kahel erineval viisil:

1. Valjaliilitamine taimeri vaartuse

vahendamisel vaartusele 00" :

1. Valige keeduplaat, mille soovite valja
lUlitada.

2. Klahvi ® vajutamisega valige vastava
keeduplaadi taimer.

3.Vahendage vaartus, kuni vastava
pliidiplaadi ekraanil kuvatakse siimbol
,00", klahvide ® ja ® vajutamiseqga.

2- valjalllitamine taimeri klahvi

vajutamisega umbes 3-ks sekundiks:

1. Hoidke vastava keeduplaadi klahv ® all
umbes 3 sekundit, ® kaob taielikult ja
taimer tlihistatakse.
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Automaatne toiduvalmistamine
Selle funktsiooni abil saate kiiresti toitu
valmistada 3 erineval tasemel.

1. Soojana hoidmine

2. Praadimine

3. Keetmine

Automaatse toiduvalmistamise
funktsiooni aktiveerimine ilma
taimerita

1. Lilitage pliidiplaat klahvi © vajutamisega
sisse.

2. Vajutage soovitud keeduplaadi klahv &,
kus soovite automaatset
toiduvalmistamist kaivitada

3. Pdrast esimest puudutust aktiveeritakse
vastav pliidiplaadi ala soojana hoidmise
tasemel. Ekraanile ilmub stimbol " P
Mar L,

4. Parast teist puudutust |Ulitub vastav
pliidiplaadi ala praadimise tasemele.
Ekraanile ilmub stiimbol " P "ja" L.

5. Parast kolmandat puudutust IUlitub
vastav pliidiplaadi ala keetmise tasemele.
Ekraanile ilmub stimbol " P "ja" L.

» Pliidiplaadi ala hakkab t66le maaratud

automaatse toiduvalmistamise tasemel.

Automaatse toiduvalmistamise

funktsiooni aktiveerimine taimeriga

1. Valige soovitud automaatne
toiduvalmistamise tase vastava
keeduklahvi klahvi & vajutamisega.

2. Aktiveerige tamier klahvi ® vajutamisega.

» Pliidiplaadi ala ekraanil siitivad simbolid

,00"ja®.

3. Masrake soovitud ajavahemik klahvide ®
/@ abil.

» Antud pliidiplaadi ala jatkab t66d

maaratud temperatuuri juures maaratud

ajavahemiku jooksul.

» Maaratud aja moddudes Ilitub

keeduplaat automaatselt valja ning kostub

helisignaal. Helisignaali peatamiseks

vajutage suvalist klahvi.

Automaatse toiduvalmistamise

funktsiooni valjaliilitamine
1. Kui soovite automaatset
toiduvalmistamist tiihistada, saate



vastava keeduplaadi klahvi @
puudutamisega taielikult valja lilitada.

2. Kui soovite, et keeduplaat to6taks
kindlaks maaratud temperatuuritasemel
ja automaatne kipsetusfunktsioon
tUhistataks, maarake soovitud
temperatuuritase klahvi ©/®
vajutamisega. Pliidiplaadi ala jatkab t66d

Teie poolt madratud temperatuuritasemel.

Kui eelnevalt on juba seadistatud taimer,
maaratud toiduvalmistamise
ajavahemikku ei tiihistata ja pliidiplaat
jatkab t66d maaratud
temperatuuritasemel.

Seiskamine

Selle funktsiooni abil vaite seiskata kdik
keeduplaadi aktiveeritud funktsioonid (valja
arvatud taimeri) moneks ajaks.

Kui taimer on seatud mdnele
pliidiplaadi alale, jatkab taimer t66d
seiskamisfunktsiooni ajal.
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1. Parast keeduplaadi sisselilitamist
vajutage klahv Il

Koik sisselllitatud keeduplaadid jatkavad

t66d madalaimal tasemel.

2.Koigi seisatud keeduplaatide ja nende
varasemate satete kasutamiseks vajutage
klahv [l uuesti.

Seiskamisklahvi puudutamisel
stimbol "I ilmub nende
keeduplaatide ekraanidele, mis olid
sisse IUlitatud enne selle klahvi
puudutamist.

Induktsioonplaatide ohutuks ja
tohusaks kasutamiseks

T60pohimote: Tanu oma toopdhimdttele
kuumutab induktsiooniga kuumutuselement
keedupotti otse. Seega on sellel teiste
pliiditiUpide ees palju eeliseid. See toGtab
téhusamalt ja pliidiplaadi pind on jahedam.
Teie induktsioonpliidiplaat on varustatud
kdrgetasemelise turvasiisteemiga, mis
tagab maksimaalset ohutust t66 kaigus.

Teie pliidiplaat voib séltuvalt mudelist
olla varustatud
induktsioonkeeduplaatidega
labimddduga 145, 180,210 ja 280
mm. Tanu induktsioonifunktsioonile
tuvastab iga pliidiplaadi ala
automaatselt sellele asetatud potti.
Energia tekib ainult potti
kontaktpinnal ja seega on véimsuse
kulu minimaalne.

Toitehalduse funktsioon

Teie seade on varustatud toitehalduse
funktsiooniga. Selle funktsiooni abil saate
muuta koguvoimsust, mida pliidiplaat voib
kasutada. Toitehalduse funktsioonil on
saadaval 9 astet.

Toitehalduse funktsioon - voimalikud
koguvdimsuse astmed

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 57 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Enne keeduplaatide sisselilitamist

1. Lilitage pliidiplaat klahvi D vajutamisega
sisse.

2.S0rme tdstmata vajutage vastavalt
tagumise vasakpoolse pliidiplaadi klahv &,
siis eesmise vasakpoolse pliidiplaadi
klahv ® ja 16puks klahv I Mis tahes
klahvi vajutamisel kostub helisignaal.

3. Vasakpoolse tagumise pliidiplaadi ala
ekraanil kuvatakse maaratud toitehalduse
tase ja vasakpoolse eesmise pliidiplaadi
ala ekraanil kuvatakse selle taseme
koguvdimsuse vaartus. Kui vaartused on
ndha, laske need 3 klahvi lahti.

4. Astmete vahel liikumiseks ja soovitud
koguvdimsuse vaartuse maaramiseks
vajutage klahvilll.

5. Kinnitage ste klahvi @ vajutamisega ja
lUlitage pliidiplaat valja. Teie poolt
maaratud koguvdimsuse vaartus
aktiveeritakse.
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Teie poolt keeduplaatidele maaratud
temperatuuritasemed voivad erineda
sbltuvalt méaaratud koguvoimsuse
astmest. Keeduplaadi
temperatuuritase langetatakse
automaatselt vastavalt pliidiplaadile
kehtivale koguvdimsuse astmele. See
ei ole viga.

Automaatne viljaliilitussiisteem
Pliidiplaadil on automaatne
valjalllitussisteem. Kui ks voi mitu
plidiplaadi ala jaetakse sisselllitatuks,
[Glitub pliidiplaat m&ne aja parast
automaatselt valja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga seotud taimeri puhul
lUlitatakse ka taimeri ekraan valja.
Automaatse valjalllituse ajapiirang soltub
valitud temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Parast selle automaatset valjalllitust saab
kasutaja pliidiplaati eespool kirjeldatud viisil
uuesti kasitseda.

Tabel-1: Automaatse valjalllituse
ajavahemikud

0 0
1 6
2 6
3 6
4 6
5 5
6 5
7 5
8 5
9 4

4

—
(@]
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12 4
13 2
14 2
15 1
Kiirkuumutamine 10 minutit
P1 6
P2 4
P3 2

Ulekuumenemise kaitse

Teie pliidiplaat on varustatud mitme

anduriga, mis tagavad kaitset

tilekuumenemise eest. Ulekuumenemise

korral vGite margata jargmist:

+ Tootav pliidiplaat voib valja lilituda.

+ Valitud tase langeb. Kuid see ei kajastu
ekraanil.

Ulevoolukaitsesiisteem

Teie pliidiplaat on varustatud

tlevoolukaitseststeemiga. Kui mingil

pohjusel tekkiv llevool jduab juhtpaneelile,

katkestab slisteem automaatselt

toitelihenduse pliidiplaadi valjaltlitamiseks.

Sellisel juhul ilmub ekraanile simbol ,E".

Oige voimsus

Induktsioonpliidiplaadi t6opohimdtteks on

kohene reaktsioon kaskudele. Selle

toitesatteid saab muuta vaga kiiresti. Seega

saate seadme kohese véljalllitamisega

vedeliku (vesi, piim) Ulevoolu &ra hoida.

Hoidke puutetundliku juhtpaneeli
pinda puhtana. Seade vdib anda
hoiatuse valest toimingust.

ﬂ Arge asetage potte puutetundlikule
juhtpaneelile.



[ Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunaiteid

toiduvalmistamiseks.

Uldhoiatused pliidiplaadil

t0|duvalm|stam|se kohta
+ Arge kunagi pange pannile 6li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
drge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
tlekuumenemisega kaasneb tulekahju oht.
Arge kunagi iiritage kustutada tuld veega!
Oli stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. LUlitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletdrjesse.

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu

praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud &lisse. Veenduge, et
kilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

+ Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott

oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise

soovitusi leiate jaotisest
.Keskkonnajuhised".

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja

vaartused voivad retseptist ja kogusest
soltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta

A Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni see
jahtub. Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
pdletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pohjustada pisivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks plhkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.

+ Arge kasutage seadme puhastamiseks
aurupuhasteid.

+ Mdned puhastusvahendid voivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal abrasiivseid puhastusvahendeid, -
pulbreid, -kreeme,
katlakivieemaldusvahendeid ega teravaid
esemeid.

+ Parast iga kasutamist pole vaja kasutada
eripuhastusvahendit. Seadet tuleb
puhastada ndudepesuvahendi ja sooja
veega, kasutades pehmet lappi voi kasna,
ning puhkida kuivaks kuiva mikrokiust
lapiga.

+ Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

+ Arge peske seadme (ihtegi osa
ndudepesumasinas.

PI||d| jaoks:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja dli, vaib pliidiplaatidele ja
poletite/keeduplaatide komponentidele
pUsivaid plekke tekitada, puhastage
Ulevoolanud vedelikud kohe parast

pliidiplaadi jahutamist, lllitades need vélja.

Roostevabad pinnad

+ Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kdepidemete
puhastamiseks.

+ Roostevaba pind vaib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
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roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seehi, lapi ja vedelate

(mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabalt ja klaasist pinnalt

lubja-, &li-, tarklise-, piima- ja valguplekid
kohe ja viivitamata. Ule pika aja vdivad
plekid roostetada.

Klaasplnnad

+ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need véivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

sooja vee ja klaasipindadele moeldud
mikrokiudlapiga ning plhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, plihkige see maha kiilma
veega ja pihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tockorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal

kuivanud jadke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla voi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

+ Kaltsiumiplekid (kollased plekid)

klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika vai sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke

puhastusvahend plekile kdsnaga ja andke
sellele piisavalt aega, et see toimiks.
Seejarel puhastage pind marja lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid

tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja vérvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja vérvitud pinnad
noudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
lapi voi kdsnaga ning piihkige need
kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist

kaabitsaid ega abrasiivseid



puhastusvahendeid. Need vdivad pindasid
kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
thenduskohad ei jaaks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
vOib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks

jérgige jaotises "Uldteave puhastamise

kohta" kirjeldatud toiminguid klaaspindade
puhastamiseks. Erijuhtudel voite
puhastamise |&bi viia vastavalt allpool
toodud teabele.
Suhkrupohlsed toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
vOib klaasist pind jaddavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul voivad
tekkida pUsivad plekid.

Juhtpaneell puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
plhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja pihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast

terasest paneele, drge kasutage nuppude
Umber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
{mber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele

niiske pehme lapiga ja pthkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lllitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vaivad klahvid valesti
reageerida.
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f Térkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jaotise juhiseid rakendanud, pé6rduge
volitatud hooldusesindaja véi litsentsiga tehniku vGi edasimitja poole, kust olete toote ostnud.
Arge pildke katkist toodet ise remontida.

Kaitseldliti on rikkis voi valja lulitunud. >>> Kontrollige kaitseliiliteid kaitsmekapis.

Vajadusel vahetage need vélja voi Idhtestage need.

+ Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige elektriiihendust.

+ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Vib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie toode
on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see.

+ Kui pliidiplaadi uuesti sisseldlitamisel ekraan ei siitti. >>> Uhendage seade kaitsellliti abil
vooluvrgust lahti. Oodake vdhemalt 20 sekundit ja ihendage see siis uuesti.

+ Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

+ Keedu-/klipsetusndu ei sobi. >>> Kontrollige oma keedu-/kiipsetusnoud.

+ Teeiole potti aktiivsele toiduvalmistamise alale pannud. >>> Kontrollige, kas pott
toiduvalmistamise alal.

+ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie pott
sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

+ Keedu-/klpsetusnou ei ole asetatud keeduplaadi keskele v&i ndu alumine pind ei ole
toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning asetage
see keeduplaadi keskele.

+ Keedu-/kipsetusndu vai toiduvalmistamise ala on Ulekuumenemas. >>> Laske neil

jahtuda.

+ Valitud toiduvalmistamise ala maaratud toiduvalmistamise aeg voib olla labi. >>> Voite
méérata uue toiduvalmistamise aja voi I6petada toiduvalmistamise.
+ Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

+ Puutetundlik juhtpaneel voib olla millegagi kaetud. >>> Eemaldage paneelil olev ese

+ Tele pott el sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie pott
sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

+ Keedu-/klipsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei ole
toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning asetage

see keeduplaadi keskele

g ga.
jahtub sobiva temperatuurini.
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Toiduvalmistamise ajal voib tekkida helisid. Need helid séltuvad kdogindude koostisest. Need
helid on normaalsed ega tahenda rikkeid ning on induktsioonitehnoloogia eripéra.

Voimalikud helid ja pohjused
+ Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator, mis t66tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid todastmeid ja see t66tab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

+ Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on induktsioonitehnoloogia eripéra. Kuna kuumus
kandub otse kddgindu pdhja, vaib see sdltuvalt kdogindu materjalist tekitada suminat.
Seetottu saab erinevate kdogindude puhul kuulda erinevaid helisid.

+ Lohkemise heli: Selle pdhjuseks on kdogindude pdhi ja materjal. Kui kddgindud on
valmistatud erinevatest kihtidest, mis on valmistatud erinevatest materjalidest, voib
tekkida I6hkemise heli.

+ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi samaaegsel kasutamisel erinevate temperatuurideg
juures samal pliidiplaadil vdib kuulda vilistamist.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused - Pliidiplaadi jaoks

Lilitage induktsioonkeeduplaat valja ja
E22 Induktsioonkeeduplaat on oodake, kuni see on jahtunud. Tdrge
E 26 Ulekuumenenud. kaob, kui keeduplaadi temperatuur
langeb alla piirvaartuse.

Uhte voi mitut klahvi hoitakse all
kauem kui 10 sekundit.
E 46 Juhtpaneelile on jaetud moni ese

Probleem lahendub kée eemaldamisel
pliidiplaadilt.
Probleem lahendub juhtpaneeli

vOi juhtseade puutus kokku .
puhastamisel.
auruga.
Kasutatakse - .
E47 Induktsioonkuumutuseks Trge kaob, kui kasutatakse

mittesobivat potti, induktsioonkuumutuseks sobivat potti.

Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
proovige uuesti 30 sekundi parast.

E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi sidetdrge. Térge piisimisel vétke Ghendust
volitatud edasimiiljaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
Induktsioonpliidiplaadi proovige uuesti 30 sekundi parast.
E16-E21 . L ~ S S
temperatuurianduri térge. Torge pusimisel vtke thendust
volitatud edasimiiljaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
E23 Induktsioonpliidiplaadi tarkvara proovige uuesti 30 sekundi parast.
E24 torge. Torge pUsimisel votke Uhendust
volitatud edasimiitjaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
Induktsioonpliidiplaadi proovige uuesti 30 sekundi parast.
E 25 . S ~ S S
ventilaatori tdrge. Torge pUsimisel votke Uhendust

volitatud edasimiiljaga.

Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pUsimisel votke Uhendust
volitatud edasimiiljaga.

Induktsioonpliidiplaadi
E31-E45 elektroonilise plaadi riistvara
torge.

29/ET



E 48

Induktsioonpliidiplaadi anduri

Andur tuleb asendada t66tingimustele

E 49 tBrge vastavaga. Tdrge pusimisel votke
E 51 ' Uhendust volitatud edasimiiljaga.
Lilitage induktsioonkeeduplaat valja ja
Induktsioonpliidiplaadi torge oodake, kuni see on jahtunud. Tdrge
E52-E5T kG S kaob, kui anduri temperatuur langeb alla
Orge temperatuuri tttu. Lo - L ~
piirvaartuse. Torge plsimisel votke
Uhendust volitatud edasimiiljaga.
Automaatse toiduvalmistamise Lilitage induktsioonpliit valja ja oodake,
E58-E59 reziimis ilmnes anduri viga / kuni see jahtub. Kui probleem pusib,

kdrge temperatuuri viga.

votke (ihendust volitatud teenindusega.
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