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Kéara kund,

Las den hdr handboken innan du anvander produkten.

Tack fér ditt val av denna Beko -produkt. Vi vill att din produkt, tillverkad med hég
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gbra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahélls innan du anvander
produkten och behall den som referens. Om du ger produkten till ndgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och varningar
som anges i bruksanvisningen.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa s& satt skyddar du
dig sjélv och din produkt mot de faror som kan uppsté.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till ndgon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehéller fdljiande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.

OBSERVERA Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess
omgivning.

@ Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.

o Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Lé&s bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C € Made in TURKEY
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Bl sakerhetsforeskrifter

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten Overlats till en
annan person for personligt
bruk eller
andrahandsandamal, ska
bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa dverlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

« Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

o &L At alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

« & Anvand endast
originalreservdelar och
tillbenor.

o A FOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

« A Utfor inga tekniska
andringar av produkten.

AAvsedd anvandning

« Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgéardar, balkonger eller
andra utomhus miljcer.
Denna produkt avsedd att
anvandas i hushall och
personakok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING: Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
S&som uppvarmning av
rummet.

ABarn, utsatt person och

djursakerhet

« Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Overvakas eller



utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utfGras av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

« Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sdvida de inte
halls under Gvervakning eller
far nédvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommaiin i
produkten.

« Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

« Vrid handtaget pa kastruller
och stekpannor pa sidan av
hallen sa att barn inte kan ta
tag och branna.

« VARNING: Under
anvandning ar produktens
atkomliga ytor varma. Hall
barn borta fran produkten.

® Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk fOr person- och kvavning.

AElsékerhet

« Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

» Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten
bor vara pa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att paverkas av hallens laga).
Om detta inte ar majligt bor
det finnas en mekanism
(sékring, brytare,
nyckelbrytare etc.) pa den
elektriska installation som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran natet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

« Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
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och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

« Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
P& natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

« Anvand endast originalkabeln.

Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om nétsladden &r skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

ATransportsékerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att fornindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.

6/SV

« Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AIns.tallation s&erhet

« Kontrollera om det finns
nagra skador p& produkten
innan produkten installeras.
Om produkten &r skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall produktens
ventilationsoppningarnas
omréade Gppen.

AAnvé‘mdningssékerhet

« Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stédnga av sékringen fran
sékringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« VARNING: Om ugnsytan ar
sprucken ska du koppla bort



produkten fran elnatet for att
unavika risk for elektriska
stotar.

o Klattra inte pa produkten for
att n& nagot eller av nadgon
annan anledning.

« Anvand aldrig produkten, om
din omddmesformaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

« Brandfarliga fdremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

« Gjutjarn, aluminium eller
koksredskap med skadade /
grova bottendelar kan leda till
repor pa glasytan. Vid byte av
koksredskap, lyft alltid
behallarna, skjut inte pa ytan.

« Angtryck fran ugnsytan och
fukt kan orsaka att grytan
glider eller hoppar. Av denna
anledning, se till att botten av
potten och spisen ytan ar
alltid torr.

« Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fiarrkontroll eller en extern
klocka.

® Anvand inte apparaten utan
fettfilter. Ta inte bort filtren
medans apparaten anvands.
En magnetkontakt anvands

av sakerhetsskal | fettfiltret
och vatskeskyddets
plastdelar. Produkten
fungerar inte utan dessa delar.

e L amna inte hallen utan
Overvakning, nar friterad mat
tillagas, da dessa kan fatta
eld under tillagningen.
Observera Klader och
gardiner | narheten.

e Om rengoringen inte utfors |
tid, kan spiskapan utgdra en
brandfara.

e Tillracklig ventilation maste
finnas i rummet, nér gas eller
andra branslen anvandande
apparater anvands samtidigt
med héallens spiskapa. (detta
galler inte enheter, som
returnerar luften tilibaka |
rummet).

e (Gas eller andra branslen
anvandande apparater,
sasom vérmare, sorm delar
samma milio med
ventilationen, méaste isoleras
fran denna produkts avgaser
eller vara hermetiskt slutna.

e Om det finns en annan gas
eller andra branslen
anvandande apparat |
utrymmet, maste tillracklig
ventilation tiligodoses.

* Om en annan apparat
fungerar med annan energi
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an el i samma miljé med
ventilation, far det negativa
trycket | rummet vara hogst
0,04 mbar, s aft avgaserna
frén den andra apparaten inte
dras tillbaka | rummet av
ventilationen.

¢ Anslut inte rokkanaler med
varmeugnanslutning,
rOkkanaler dor gas fors ut
eller dér det finns Oppen laga.
FOlj lokala bestammelser
angdende utlopp.

e FOretaget kan inte hallas
ansvarig for problem som
uppstar av att varningarna
ovan inte observeras.

¢ Brandfara, om rengdring inte
utfors enligt dessa
instruktioner.

« Virekommenderar, att filtret
rengdrs en gang | manaden
under normal anvandning.

» Apparatens temperatur kan
vara hog. Forvara inte
brandfarliga foremal eller
sprayburkar i 1ador direkt
under hallen.

ATemperaturvarningar

« VARNING: Apparaten och
dess ytor kan bli heta under
anvandning. Undvik att
berdra produkten och
varmeelementen. Barn under
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8 &r ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

 Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom kanterna
blir varma nar de ar i drift.

« VARNING: Brandrisk: Satt
inte upp nagra material pa
hallen for forvaring.

AAnvéndning av tillbehd

« VARNING: Anvand endast
ett ugnsskap som utformats
av tillverkaren av produkten
eller som tillverkats enligt de
standarder som anges av
tillverkaren. Felaktig
forvaringsvaska kan orsaka
olyckor.

AMatlagning sakerhet

« VARNING: Tillagningen
maste observeras. Kortsiktiga
tillagningsprocesser maste
observeras kontinuerligt.

« VARNING: Vid matlagning
med fast eller flytande olja, ar
det farligt att lamna héllen, da
detta kan orsaka brand.
Forsok ALDRIG att slacka
elden med vatten; koppla
bort produkten fran elnitet
och tack sedan lagorna med



ett lock eller brandskydd
(etc.).

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den antands vid
kontakt med varma ytor.

AVentilationssékerhet

e Forgiftningsfaral Luften dras
fran hela bostaden nar
apparaten &r pd. Om
tillracklig ventilation inte
tithandahalls, uppstar
luftstrom och skadliga och
giftiga gaser frigors pga.
forbranning | huset stréommar
tillbaka, Anvand inte
produkten tillsammans med
produkter som orsakar
iuftstrommar och kan slappa
Ut giffiga gaser (ved, gas, olja
eller kolugnar, vattenvarmare
O8V.).

e | at en auktoriserad person
kontrollera byggnadens
ventilation och skorsten,

AInduktion

« De elektriskt mandvrerade
varmeplattorna i ugnen ar
utrustade med avancerad
"Induktionsteknik". Pa
induktionsmatlagningszonern

a, som sparar tid och energi,
maste koksredskap som ar
lampliga for
induktionskokning anvandas,
annars fungerar inte
varmeplattan. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Val av matlagningskarl". ,
Eftersom induktionsspisen
skapar ett magnetfalt kan det
ha skadliga effekter for
personer som anvander
enheter som pacemakers
eller insulinpumpar. Det
rekommenderas att du haller
ett avstand pa minst 60 cm
mellan dig och
induktionshallen nar den ar
paslagen, eftersom det
elektromagnetiska faltet kan
paverka
pacemakerinstaliningama.
Stang varmeplattan fran
kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.
Metallforemal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.
Metallforemal som forvaras i
lador under ugnen kan bli
mycket varma under lang och
intensiv anvandning. Forvara
9/8V



inte metallféremal i 1ador
under ugnen.

 Placera inte elektroniska
produkter, sdsom
mobiltelefoner, tabletter,
datorer pa induktionshallen.
Apparaten kan skadas.

AUnderhéls- och

rengdingssakerhet

« Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det
forekommer risk for elchock!

« Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
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rengOra produkten, da detta
kan leda till elchock.

« Salt, sockerrester pa botten
av koksredskap eller sddana
partiklar pa glasytan kan
orsaka glaset att repa och
spricka. Se till att botten ar
ren innan du placerar
kokkarlet Hall
glaskeramikytan ren.

« Om fettfiltret har tagits bort
fran produkten, kan
kondenserad vatska samlas
p& bottnet. Néar filtret tas bort
Or rengCring efter
matlagningen, ar det viktigt
att denna vatska tas bort
utan att spilla den | apparaten.



B Miljoinstruktioner

Reglering av avfall
Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer
_—

EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EU). Den har
produkten har
klassifikationssymbolerna for
elektriskt avfall och
elektronisk utrustning

(WEEE).

Denna produkt har tillverkats av
hogklassiga delar och material, som kan
ateranvandas och atervinnas. Kassera
dérfor inte produkten med normal
hushéllsavfall efter dess drifttid. Ta den
till en &tervinningsstation for elektrisk
utrustning. Mer information om dessa
atervinningsstationer far du av de lokala
myndigheterna.

Lamplig kassering av produkter hjalper
till att férhindra negativa konsekvenser
for milién och hélsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Denna produkt efterfoljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehéller
inga i direktivet specificerade skadliga
eller farliga material.

Information om

forpackningen

¢ Produktens férpackning ar tillverkad
av atervinningsbara material i
dverensstammelse med vara
nationella miljéregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i
hushéllssoporna, eller annat skrap,
avyttra det endast pé avsedda
atervinningsstationer.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt

EU 66/2014 finns pé produktbladet som

medfdlier produkten. Foljiande forslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa
ett ekologiskt och energieffektivt satt:
¢ Tina fryst mat fore tillagning.

e Anvand kastruller/stekpannor med
storlek och lock som passar
varmeplattan. Valj alltid ratt storlek
potten for dina maltider. Mer &n
nodvandig energi behovs for behallare
av fel storlek.

¢ Hall ugnen matlagning omraden och
baser potten ren. Smuts minskar
varmeoverforingen mellan
tillagningsomradet och grytan.
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E] Din Produkt
Produkt introduktion

1 Glasmatlagningsyta 6 Véatskeuppsamlingskar
2 Induktionsmatlagningszon 7 Induktionsmatlagningszon
3 Nedre hdlje 8 Koifiter

4 Venlilationsenhet 9 Fetifilter

5 Bottenskydd
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Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du dversikten och de grundidggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner
beroende pa vilken typ av produkt.

Kontroll av kokplattan

Knappar och symboler

: Lampan visar, att den
relevanta knappen anvands
D : P&/av-knapp

& : Knapplas
. : Hall med kombinationsknapp
fe for bred matlagningszon

: Snabbvarmningsknapp/hdg

"8 effektinstalining (booster)
i : Rengoringslés knapp
o : Timerknapp

ot : Timer Okningsknapp

: Timer minskningsknapp

* Det varierar beroende péa
produktmodell. Den kanske inte &r
tillganglig pa din produkt.

[l "

30 3f ummmna A
| l |
1 2 3

Matlagningszonens display

1 Temperatur -
fiddeshastighetsindikator for
ralevant kokplatta

2 Temperatur - iddeshastighetaniva
installningszon

3 Snabbvirmningsknapp/hog
effekiinstiining (booster)

i

(¢33

|
2 3
Timerskarm
1 Timerindikator
2 Timer minskningsknapp
3 Timerknapp
4 Timer dkningsknapp
5 Timersymbol
6 Den relevanta kokplattans LED-

lampa for timer-aktivitet

Ho + 2 :% &
€33

| ; -

1 2 3 4 ®

Ventilationsskarm

1 Ventilationsnivéindikator

2 Ventilationsniva, instaliningsfalt

3 Booster-knapp

4 Knapp for ventilation | aulomatldge
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Allman information om
hallen

1 Bakre vanster -
Induktionsmatlagningszon

2 Bakre hoger -
Induktionsmatlagningszon

3 Framre hoger -
Induktionsmatlagningszon

4 Mitten - Ventilation

5 Frémre vanster -
Induktionsmatlagningszon

Hallen ar utrustad med breda

matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa

matlagningsytor kan anvandas som

enskilda kokplattor oberoende av

varandra. Du kan aktivera

kombinationsfunktionen fér dessa hallar

och férvandla dem till en matlagningsyta

for stora matlagningskarl. Anvandning av

passande kastruller for dessa héllar och

kombinationsfunktioner ar beskrivna i

sektionen “Anvandning av héllen”.
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Tekniska specifikationer

Produktens yttermatt (héjd / bredd /
djup)

223,5 mm/ 600 mm/ 520 mm

Hallens installationsdimensioner

(bredd/djup) 560 (+2)mm /490 (+2)mm

- 2N 380-415V ~ 50/60 Hz
Spéanning / frekvens

Kabeltyp och tvarsnitt som min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm?
anvands/lampar sig fér anvandning i
produkten

Totala stromforbrukning max. 7.4 kKW

Bakre vanster Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Frémre vanster Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210 :

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Frémre hoger Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Bakre hoger Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W

Kontroll 3nivaer + 1 Booster

Sugeffekt 630 mnh

Hallens héjd som anges i det tekniska tabellen &r produktens nedre holiets héjd.

Tekniska specifikationer kan &ndras utan foregéende meddelande for att
forbattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken &r schematiska och kanske inte exakt matchar
din produkt.

Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som
atfolier den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljdforhallanden kan dessa
varden variera.
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Fl Forsta anvindning

Innan du bérjar anvanda produkten OBS!
rekommenderas féliande i foljande
avsnitt.

Forsta rengoring
1.Ta bort allt férpackningsmaterial.
2.Torka av produktens ytor med en vat

trasa eller svamp och torka med en
trasa.

16/8V

Vissa rengoringsmedel
eller tvattmedel kan skada
ytan. Anvand inte
slipmedel,
rengoringspulver,
rengoringskramer eller
vassa foremal under
rengdring.



E Anvinda hillen

Allman information om
anvandning av héllen

Allménna varningar

e | &t inte nagra objekt falla pa ugnen.
Aven sma féremal, s& som saltkar, kan
skada ugnen. Anvand inte skadade
ugnar. Vatten kan sippra igenom
sprickorna och orsaka kortslutning.

Om ytan éar skadad pa nagot satt (t. ex.

synliga sprickor), for att minska risken
for elchock, stang forst sakringen,
koppla ur apparaten ur elnatet ock
kontakta auktoriserad service.

¢ Anvand inte obalanserade kokkarl eller
séna som kan vélta latt.

e Varm inte tomma kokkéarl. Kastrullen
och produkten kan skadas.

e Stang alltid av kokplattans brannare
efter anvandning.

¢ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kokkarl. Stéang alltid av
kokplattorna efter anvandning.

¢ Matlagningsytan blir alltid het efter
anvandning, sé placera inte
plastkokkarl pa den. Ta bort dylik
material fran ytan omedelbart.

¢ | 8gg passlig méangd mat i kastrullen
eller pannan. P& detta sitt kan du
forhindra maten fran att koka éver och
undvika onddig rengoring.

¢ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare.

¢ Centrera brannaren med kokkarlets
mittpunkt. Om du vill placera kastrullen
pé en annan brannare, dra inte den
mot dnskad brénnare, lyft upp den
istallet forst och placera den sedan pa
en annan brannare.

Induktionshillens funktionsprincip

Induktionshéllen &r som en 6ppen krets.

Kretsen sluts nér for induktionskokning

lamplig kokkarl placeras pa den och en

elektromagnet under glasytan genererar

en magnetisk falt. Kokkarlets metallholje

varms upp genom energin fran denna
magnetfalt. P4 detta sétt genereras inte
varmen i kokning yta, utan direkt pa
kokkarlet pa den. Glasytan varms upp
fran varmen fran kokkarlet.

Foérdelar med induktionskokning

Induktionshallar erbjuder nagra fordelar

dé varmen overfors direkt till kokkarlet.

* Mat som kokar dver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
lattare.

e Tillagningen &r snabbare, da varmen
genereras direkt pa kokkérlet. Detta
sparar tid och energi jamfért med
andra typer kokning.

¢ D& varmen ges direkt till kokkarlet,
uppstar ingen varmeforlust, och
tillagningen blir effektivare.

e Det faktum att varmeoverféringen
slutar och matlagningsytan inte varms
direkt nar kokkarlet tas bort frén
matlagningsytan, ger en sékrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

¢ Valj inte hdga varmenivaer nér kokkarl
som inte fastnar, som belagts med lite
olja eller anvands utan olja (teflon-typ).

¢ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skérbrada.

* Placera inte metallobjekt s& som
bestick eller lock pa hallens yta. De
kan bli extremt varma.

¢ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshéllen.
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¢ Hall magnetiska foremal, s& som
kreditkort eller tejo pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

e Om ugn finns under hallen och den
anvands, kan héllens sensor minska
matlagningsnivan eller sténga av
hallen.

e Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Mer information

om detta system finns i féljande kapitel.

Om emellertid kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp shabbt och dess botten
kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Kokkarl
Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskokkarl, som &ar utrustade med
etikett eller vaming, om att den lampar
sig bara fér induktionsmatlagning.
Generellt sett ger hogre jarninnehall i
kokkarl battre prestation. Kokkérlets
bottens diameter ska motsvara
induktionszonens. Foreslagna storlekar
ar presenterade nedan.

Passande kokkarl:

e Gjutjamskar

* Emaljerade stalkarl

 Stal och rostfria karl (med mérkning
eller varning om lamplighet for
induktionsmatlagning).

Olampliga kokkérl:

e Aluminiumkar

o Kopparkar!

* Méassingskarl

e Glaskéar!

® | ergods

e Keramiska och porslin

Rekommendationer:

¢ Anvand bara kokkar med platt botten.
Anvand inte kokkarl med konvex eller
konkav botten.
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¢ Anvand bara kokkan med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med
tunt botten anvands, kan dessa
kastruller varmas upp snabbt och
dess botten kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Vassa kanter kan skrapa ytan.

¢ Vissa kokkarls botten har mindre
ferromagnetisk falt &n dess verkliga
diameter. Bara denna omrade varms
av kokplattan. Varmen fordelas
darmed inte jamnt och
matlagningseffekten férsamras.
Dessutom detekterar kanske inte
storre induktionshéllar dessa kokkarl.
Darfér ska kokplattan véljas enligt den

ferromagnetiska féltets storlek.

v

e Vissa kokkarls botten kan innehalla
icke-ferromagnetiska material, s& som
aluminium. Dessa kokkarl varms inte
tillréckligt eller induktionshallen
detekterar inte dessa alls. | vissa fall

kan varning for olamplig kérl visas.




Test av kokkarl

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshéll pa

féljande satt.

1.Den &r kompatibel, om kastrullens
botten kan hélla en magnet.

2.Nér kokkarlet placeras pé hallen, om

‘L och l:‘ eller “=" blinkar inte, ar
karlet lamplig.
Rekommenderade storlekar for
kokkarl

210x190 min. 100 - max 210

Matlagningszon med | Bredd 216 - Iangd
bred {flexi) via 390

Detektering av kokkarl av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och
materialet i kokkéarlets botten. For att
forsékra kokkarlets detektering och
uppna effektiv matlagning, ska kokkaret
véljas enligt kokplattans storlek. Kokkérl
som rekommenderas fér kokplattans
storlek har presenterats ovan.

Koka upp; beror pa panntyp, storlek och
kokzonsyta. Stor kokyta kan anvandas
for en homogen kokning. At anvanda
en sitrre matlagningsyta pé
induktionshéliar sldsar inte pé energ
eftersom varmen bara tcker den
relevanta pannytan.

Automatisk detektering av kokkarl
Nar en for induktionsmatlagning lamplig
kokkéarl placeras pa kokplattan, kanner
den automatiskt igen pa vilken kokplatta
kokkérlet har placerats pa och visar
instruktioner pé kontrollpanelen.
Matlagningszon med bred yta
(flexi)

Hallen &r utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av

varandra foér mindre kokkarl. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen for
dessa héllar och férvanda dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.

Hallar med bred yta
har tva
matlagningszoner,
framre och bakre.
Du kan anvanda
dessa zoner som
tvéa oberoende
matlagningszoner
for olika
temperaturer med
tva olika kokkarl.
Placera kokkarlet i
mitten av de
separata
matlagningszonerna.

x Placera fér
matlagning ett
kokkéarl i mitten av
framre eller bakre
matlagningszon.
Placera inte
kokkérlet i mitten av
matlagningszonen.

For tillagning med
storre kokkarl,
placera dessa s8,
att de tacker mitten
av bada
matlagningszonerna
och &r centrerade
Over
matlagningszonen.

19/8V



Kontrollpanelen

gAE. ©°
He 2o sce2a & . = = =
He _2_.:o.24 H D B $Ho - _cs..ia
Knappar och symboler 6 5
: Lampan visar, att den |
relevanta knappen anvands h 1
D : P&/av-knapp Ei I?, %Z} o o @ +
& : Knapplés b o] | l
. : Hall med kombinationsknapp ’ l
e for bred matlagningszon 1 2 3 .4
. : Snabbvarmningsknapp/hodg Timerskarm
" effektinstalining (booster) 1 Timerindikator
I + Rengoringslas knapp 2 Timer minskningsknapp
o : Timerknapp 3 Timerk
-+ : Timer &kningsknapp !mer __”aF?p
- : Timer minskningsknapp 4 Timer 6kningsknapp
* Det varierar beroende péa 5 Timersymbol
produktmodell. Den kanske inte &r 6 Den relevanta kokplattans LED-

tillganglig pa din produkt.

i A
| | |
1 2 3

Matlagningszonens display

1 Temperatur -
fiddeshastighetsindikator for
retevant kokplatta

2 Temnperaiur - fiddeshastighetsniva
installningszon

3 Snabbvarmningsknapp/hdg
effekiinsté@lining (booster)
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lampa for timer-aktivitet

23‘%@%
3

801
I i

1 2

BRG

4

Ventilationsskarm

1 Ventilationsniviindikator

2 Ventilationaniva, instéliningsfah

3 Booster-knapp

4 Knapp for ventilation | aulomatldge



Generella varningar for
kontrollpanelen

Denna apparat kontrolleras med
en touch-kontrollpanel. Varje
utférd atgard i kontrollpanelen
konfirmeras med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder
till problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergér automatiskt till
standby-lage, om inga atgérder
utférs under 20 sekunder.

Apparaten visar “FF” varning pga.
sékerhetsskal, om ndgon knapp
(& knapp) trycks.

— lampan i aktiverad eller vald
knapp tands.

Att starta hillen

1.Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.
» Hallen &r redo att anvandas.

Att stidnga av héllen

1.Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.
» Hallen stangs av och atergar till
standby-lage.

Indikator for restvarme

| kontrollpanelen finns en varmeindikator
for varje kokningszon. Denna indikator
visar, att héllen &r &nnu varm nér den ar
avstangd. Ror inte i motsvarande
kokplatta, innan restvarmeindikatorn har
slocknat.

H Hog temperatur

h &g temperatur

Vid stromavbrott tands inte
restvarmeindikatorn och varnar
inte for heta kokplattor.

Sla pa kokplattorna
(matlagningszon) on installning av
temperaturniva

i:ﬂ_,g____s_ 5 s Al
¥ \)

1.5la pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

>>"0" symbolen tands i

matlagningszonernas skarmar.

2.Beroende pé vilkket omréde du vill sla
P4, tryck pa installningsomradet eller
dra med fingret pa omradet for att
stélla temperaturnivan mellan “0” och
“9”.

Nar temperaturnivan okar som

1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa

2 olika sétt:

1.Genom att stélla in temperaturen till
IIO n
Du kan stéanga av matlagningszonen
genom att sénka temperaturen till “0”.

2.Genom att anvanda
timeravstangning av 6nskad
matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timern
kokplattan som ar ansluten till den.
Alla skérmar visar “0” eller “00”. ©
symbolen i kokplattans skéarm
forsvinner.
Instélining av timer fér dnskad
matlagningszon har beskrivits i
foliande kapitel.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta

finns i din hall).

1.5la pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

2.Tryck pé [&] knappen.
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»0 Symbolen visas pa vanster
matlagningszonens skarm och [§!
knappen tands.—

A -
E\, @(‘/ﬁ__i-_.ﬁ/& &

3. Tryck pa mstallnlngsomradet elier dra
med fingret pa omréadet for att stélla
mellan 0 och 9.

Nar temperaturnivan dkar som

1,2,3...19 pa vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

valjs eller ingen étgérd utférs under 10

sekunder, slocknar g} lampan i —

knappen.

Kokplattorna med den breda ytan
till vanster har anvants som
exempel. Om héllens kokplattor
med bred vta ligger till hdger,
géller samma instruktioner dessa.

Kombinationen av
matlagningszoner med bred yta
(flexi) nar en eller bada
kokplattorna till vanster anvédnds
(om matlagningszoner med bred
yta finns i din hall).

Nar en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera
dessa genom att aktivera kokplatta med
bred yta. Pa detta séatt kan du anvanda
stérre matlagningsyta med samma
varden.

ggwms;__--- *8
k-/

..2—-‘-:2---

1.Nér en eller bada matlagnlngszonerna
till vanster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta ol
knapp.
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» P& bada matlagningszonemas display
visas matlagningszonen med lagre grad
och ! lampan i = knappen tinds.
>>Kombinerade matlagningszoner
fortsatter att fungera péa
matlagningszonen med den lagre
temperaturen och om installd, med
timer-instaliningsvarde.
Matlagningszonens, som hade hogre
temperaturvarde innan kombinationen,
temperatur- och timer-varden avbryts.

3.43._-1_..&--.2 2| 'E".?
e T g n @

>> F&r att &ndra temperaturvardet
efterét, stéll in 6nskad temperaturvérde
frén instéllningsomradet.

Avstingning av matlagningszoner
med bred yta (om
matlagningszoner med bred yta
finns i din hall).
3] Du kan separera och stélia in zoner il
nivé noll genom att trycka pé knappen.
Hog effektinstalining (BOOSTER)
Du kan anvanda booster till varmning pa
max. effekt. Vi rekommenderar dock inte
att denna anvands under langa perioder.
Hog effektinstalining finns kanske inte |
alla héllar. Nér tiden fér hog
effektinstalining (se
anvandningsperiodernas granstabell)
rinner ut, stdngs matlagningszonen av.
Val av hog effektinstallning
(booster) direkt:
1.5la pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.
2.Tryck pa hallens *8 knapp, som du vill
anvanda.
Vald matlagningszon fungerar med max.
effekt och 3 lampor blinkar pa respektive
matlagningszons skarm.
Nar tiden for hog effektinstalining (se
anvandningsperiodernas granstabell)
rinner ut, fortsatter matlagningszonen



med den hdgsta temperaturen att
fungera.
Val av hog effektinstillning
(booster) nar matlagningszonen ar
aktiverad:
1.Tryck pa *8 knappen, nar hallen &r pé
och motsvarande matlagningszon ar
pa specificerad niva.
2.Vald matlagningszon fungerar med
max. effekt och 3 lampor blinkar pa
respektive matlagningszons skarm.
Nar tiden for hdg effektinstallning
rinner ut, fortsatter matlagningszonen
med den hoégsta temperaturen att
fungera.
Avstangning av hog
effektinstallning (BOOSTER) innan
den slutar:
Du kan stanga av hog effektinstalining
nér som helst genom att trycka pé *8
knappen. Matlagningszonen fortsatter
att fungera pa hogsta temperatur. Stall
till 0 genom att trycka pa den aktiva
matlagningszonens instéliningsomrade
eller dra med fingret pa omradet for att
sténga av.
Rengoringslas
Med rengdringslaset kan anvandaren
rengdra under en kort period genom att
forhindra anvandning av alla
kontrollpanelens knappar under 20
sekunder, nar héllen &r pa. Apparaten
anvander ingen stréom under denna tid.
Aktivering av rengoringslas

Do e fmms

1.Hall I knappen nedtryckt nér hallen &r
pa.

» 1l tands. £ symbolen tands i

matlagningszonernas skarmar. Endast

@ knappen kan anvéndas under denna

period.

Nyckellas

Nar hallen ar pa eller av, kan knapp

lasen aktiveras for att forhindra

andringar av funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1.Fér att aktivera knapplésen, & tryck
pé knappen tills en signal hors.

& lampan i — knappen blinkar och alla

kokplattor blir I&sta.

o Bara @ knappen fungerar, nér

knapplaset &r aktiverat. Om annan
knapp trycks, & blinkar lampan i
~— knappen och visar, att
knapplaset &r aktiverad.
Om hallen sténgs av nar
knapparna &r lésta, avaktiveras
knapplaset, for att sla pa hallen
igen.

For att avaktivera knapplaset:
1.Hall & knappen nedtryckt fills en
signal hors. Atgarden konfirmeras med
judsignal. Lampan & i — knappen
slacks och knapplaset avaktiveras.
Timerfunktion
Denna funktion underlattar matlagningen.
Hallen behover inte dvervakas under
matlagningen. Matlagningszonen stangs
av automatiskt efter att vald tid slutar.
Att aktivera timern

00

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

2.Beroende pa vilket omrade du vill sl&
P4, tryck pa installningsomradet eller
dra med fingret pa omradet for att
stalla in 6nskad temperaturniva.

3.Aktivera timem genom att trycka p& &
knappen.

“00” tdnds och timerskarmen och &

symbolen bérjar blinka.
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4.Det fins 4 aktivitets LEDs runt "00" pa
timerskarmen. Tryck i
matlagningszonen pa & knappen dar
timern ska stéllas in och valj
matlagningszonens sida.

5.Stéll in énskad tid med -+/—
knapparna. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla -+ eller —
knappen intryckt.

(O symbolen tands efter att ha blinkat i

matlagningszonens skarm under en

specificerad tid. Nar €9 symbolen har

ténts, ar funktionen aktiverad.

Timern kan anvéndas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren fér andra
kokplattor, for vilka du vill stélla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperatumiva.

Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stidnga av timern

Hallen stangs av automatiskt och

varningssignal hors, nér den instéllda

tiden slutar.

Tryck pa nagon knapp for att stdnga av

varningssignalen.

Att stinga av timern i fortid.

Om timem sténgs av i fortid, fortsatter

héllen att fungera pé instélld temperatur,

tills den sténgs av.

Avsténgning genom at sénka

timerinstalliningen till "00" niva:

1.Vélj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka pé & knappen.

2.Sank vardet genom att trycka pa
knappen tills "00” = visas pa
timerskarmen. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla = knappen
intryckt.
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Efter att symbolen blinkar 5 p&
matlagningszonens skarm en viss tid,
stangs den av helt och timern avbryts.
Stopp-funktion

Med denna funktion kan du sénka
temperaturen for alla funktioner (férutom
timern) som fungerar péa forsta niva for
en viss tid.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortsatter
timern att fungera under stopp-
funktionen.

1. Tryck pé Il knappen nér hallen &r pé.

Alla kokplattor som anvands fortsatter

att fungera pa 1 nivan.

3.Tryck pa [l knappen igen for att
anvanda alla stoppade kokplattor med
deras foregaende instéllningar.

Instéliningar

Mad denna funktion kan

effekthanteringen, matlagningens

slutsignaltid och hall-flakt ansiutningama

stéllas in,

okl Effekthanteringsinstélining

chd :Matlagningens slutsignaliid

cFd @ Val av huvidge (anvénds &)

cFY  Inaktiv skarm {anvands i)

cF5 Val av ventilationslage

cFB :Skéarm for aktivkolstlterns brukstid
cF1 :Nolstalinings av aktivkoisfitern

1 - Effekthanteringsinstallning (c)
Du kan stélla in héllens totaleffekt med
denna funktion.

1.Sl& pa héllen med @ knappen och
sténg av den genom att trycka p& ©
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
héllen stangts av pa &/ /71
knapparna.

» P& timerskarmen visas, cF och “9”

visas pa vanstra matlagningszonens

skarm.



3.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans instéllningsomrade eller
genom att dra fingret pa omréadet, stall
in effektnivan mellan “1” och “9” (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

4.Bekrafta vald niva genom att trycka pa
@ knappen.

» Hallen stangs av och bdrjar fungera

med totaleffektinstalining pa vald niva.

“Effekthanteringen” inkluderar 9 olika

effektnivaer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

Tabell - Effekthanteringsniva

3 kKW

3,6 kKW

4,4 KW

54 kW

5,7 kKW

6,7 KW

[(o] [e] N1 [0) (G2l EEN) [@V] [ V)

7,4 KW*

3.For instélining av matlagningens
slutsignal, tryck péa I knappen en
gang.

» P& timerskarmen visas, cf¢ och “2”

visas pa vanstra matlagningszonens

skarm.

4.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans instéllningsomrade eller
genom att dra fingret pa omréadet, stall
in effektnivan mellan “0” och “3” (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

5.Bekréfta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka p& @ knappen.

>> Hallen stangs av och bdérjar fungera

med signaltiden pa vald niva.

Standard fabriksinstéllning for

matlagningens slutsignaltid ar niva
2.

Tabell - Instéllning av matlagningens
slutsignaltid

Totaleffektsvardet for

effekthanteringsniva 5, 6, 7, 8, 9
ar 3,6 kW i produkter, vars max.
totaleffektférbrukning ar 3,6 kW.

2 - Matlagningens slutsignaltid

(cFc)

Med denna funktion kan du stélla in

matlagningens slutsignaltid fér dnskad

kokplatta.

1.Sl& pé hallen med O knappen och
stdng av den genom att trycka pa @
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
héllen stangts av p& &/ /7
knapparna.

» Standardinstéliningen «Fivisas péa

timer-displayen.

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut

3 2 minuter

3-Instéllning av ventilationsldage

cF9)

Enheten anvénds | 2 lagsn: Intern och
extern cirkulationsidge. (Detal}
So6/Ventiiagtionslagen)

Enheten ar rinstaid till intem
cirkuigtionsidge. For atl byle;

1.81& pa hallen med O knappen och
stéang av den genom att trycka pa ©
kKnappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det atlt
nalien stangts av pa O/ 1S/
knapparma.

» Standardinstaliningen oF| visas pé

tirner-displayen.
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3. Tryck knappen fyra ganger for
instalining av ventilationsiagenil

» P& timerskarmen visas, cF5 och *1”
visas pa bakre vinstra
rmailagningszoneans skarm

4. Ventilationslége kan stéllas in som

aextern cirkulation genom all trycka

pa bakre vanstra matlagningszonen

insiéliningsomrade &r det genom alt

dra fingret genom omraden.

Kokplatlans skérm visas 27,

5. Bekréfta ventilationsglags genom att

irycka pé O knappen.

» Enhietens sténgs av och startar pa vald

ventilationsniva.
Ventilationsinstéliningen visas som
intern cirkulation pa “1”
aiternativen pé ckh
instéliningsskammen som

b

standard.

4~ Skarm for aklivkoisfilterns
brukstid

{cFB}

Akdivkolfite

som arvands i produkten

ndr intem cirkulation arvénds maste
bytas efter an viss tid.

ockad,

Aktivkolfilier ska bytas efter 150
brukstimmar,

Det 8r mojigt att se aterstdende

drifttimmar pa denna cF&-

installningsskéarm. Denna aterstaende tid
visas som nedrékning fran 150 tmmar
pa skdmen.

1.514 pé halien med @ knappen och
sting av den genom att trycka pa @
knappen igen,

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
héallen stangts av pa O/H/O/M
knapparna.

» Standardinstaiiningen cFl visas pa

fimer-displayen.
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3.Tryek pa [ knappen fem ganger for
alt visa skarmen for aklivkolfilter.
» cFh visas pa timerskéarmen, och
aklivikolfiltrets kvarvarande brukstid &
bakre vanster matlagningszon visas pa
fOljande sitt,
e Omden ar Sver 100 timmar “3°
e Mellan 50-100 fimmar “2”
e Mellan 5-50 timmar “1”
e Mellan -5 timmar *0”
4.8ing skérmen genom att trycka pa ©
kKnappen.
- Mollning av skirm f8r
aktivkolsfilterns brukstid (cF T}
Nar aktivkoifiliret har anvénds 1 150
timmar visas “F” varning pa kokplattans
skérm. Nar akiivkolfiltren har tagits bort
och bytts sdsom beskrivit | underhall
renglrings sektionen nollas skdrmen péa
Olande sath
1. Tryck inom 10 sekunder efter det alt
halien stangts av pa O/11//
knapparna.
» Standardinstaliningen oF| visas pé
tirner-displayen.
2. Tryck pé [ knappen sex génger for
att akiivera skérmen for aktivikoliiiter,
» cF | visas pé timerskérmen, och
aktivikolfiltrets kvarvarande brukstid &r
bakre vanster matlagningszon visas
fillsammans med ¢F7 menyn,
3. Denna skérm kan nollas genom atl
trycka pé knappen ©

Att anvanda induktionshallar
sdkert och effektivt
Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess
funktionsprincip. Darfér har den flera
fordelar jamfort med andra hélltyper.
Den fungerar effektivare och héllens yta
ar svalare.

Din induktionshall &r utrustad med en
Overldgsen sdkerhetssystem, som
garanterar anvandning med max. effekt.



Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin dverfdrs bara till
kokkarlets botten, och déarfor
anvands endast miniminiva av
energi.

Automatisk avstidngningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter
en viss tid (se tabell-1). Om
matlagningszonen har en timer, stangs
aven timerskarmen av.

Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.
Matlagningszonen kan anvandas igen,
efter att den stangts av automatiskt,
som beskrivits ovan.

Tabell -1 Matlagningszonens
automatiska avstangningsperioder

9 1

Snabbvarmning 10 minuter

Tabell -2 Ventilationens automatiska
avstangningsperioder

(
1
2
3

ntensiv niva

& minut
{booster)

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

Nar temperaturnivan okar som
1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den
Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.
Detta varierar enligt produktmodell.

Overhettningsskydd
Hallen &r utrustad med négra sensorer,
som garanterar skydd mot éverhettning.
Observera féljande om &verhettning sker:
¢ Matlagningszonen kan stangas av.
¢ Vald niva kan sénkas. Detta visas
dock inte pa skarmen.
Overkokningsskyddsystem
Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om nanting
kokar 6ver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stanga av héllen. Nar "F” vamingen
visas pa skarmen.
Precis effektinstillning
Induktionshéllen svarar till kommandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstallningarna andras mycket
snabbt. P4 detta sétt kan du undvika att
maten (vatten, mjolk) kokar Gver genom
att stdnga av apparaten omedelbart.
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[} Anvinda ventilationen

Allman information om
anvandning av ventilationen

Allménna varningar

e Deatl finns motor med olika hastigheter
B ventilationen, Fér att enheten ska
fungera bra, rekommenderar vi att
man anvander I3ga hastigheter |
normala frhadllanden och hog
hastighet, ndr lukien och angnivan
Okar.

Ventilationslagen

Enheten anvands i 2 lagen: Intern och
extern cirkulationslage.

Intern cirkulation

“r

Luften sugs av hallens mitt och rengdrs
forst med fettfiltrel, Sedan passerar den
aktivkoifiitret och retumeras tillbaka il
koket,

Yarning: | intern cirkulationslge, ska
aktivkoiiiiret vara installerade |
produkien r att 1z bort lukipartikiar frén
andningsluften. Mer information om dika
varsioner av intern cirkulation finns |
bruksanvisningen eller genom att
kontakia aultoriserad aterfdrséljare.

Extemn oirkulation

Ay
Luften som sugs fran hallens mitt

passerar fettfiter och avidgsnas ut
genom skorstenen med rdrsystem.,

Instélining av ventilationslage
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Enheten ar forinstaild till intern
cirkulationslagen.

For att enheten ska fungera | intern
cirkuiationsidge maste of5 instaliningen
utfdras | instaliningssektionen,

Anvanda ventilationen

Instélining av manuell ventilation

Ventiation kan st8lias in manuslit.

1,514 pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

» *07 symbolen ténds | ventilationens

skérmar,

2. Tryck pa ventlationens
instéliningsomradet eller dra med
fingret pa omradet f&r att stélla nivan
mellan 1 och 3.

Avstingning av manuell ventilation
1. Tryck pa ventilationens
instéliningsomradet eller dra med
fingret pa omrddet ©Or att stalla
hastighsten som “0”
Fér att sid pd intensiv ventilationsldge
1. Intensiv ventilationslage kan aktiveras
genom att trycka pd  knappen.
» Intensiv venitilationslage fungerar f max
8 minuter. Under denna tid ténds P
symbolen pd skérmen. Efter 8 minuter
sjunker ventilationshastigheten 1l 3 och
fortsétter att fungera pa denna hastighet.
For att stdnga av intensiv
ventiiationsiige
1. Tryck pa ventilationens
instaliningsomradet efler dra med
fingret pa omradet Or ait stélla
hastigheten som 0"

lintensiv ventilationslage nér,
nagon knapp iryeks, alergar den
tiit denna hastighetsniva och
fortsétter att fungera.



Automatiski start

Enheten mater matlagningszonens

temperatumiva, ternperaturer och

brukstid. Deny avgdr lampligaste

ventilationshastighet enligt dessa vérden

och fungerar pa nivaer som den

automatiskt avgdr.

1.Aktivera automatiskt iage genom att

trycka pa ‘& knappen.

» Automatiskt lage aktiveras och stangs

av automatiskt, nér parametrarna

sjunker under specificerad varde. Den

maste akiiveras igen for att anvandas.
Nar automatiski 1age &r akliveral,
avbryts den ndr produkten slas pa
och av pé vilken som helst
hastighet.

2. Foralt sténga av automatiskt lage

tidigt, tryck pa M knappen en gang
Hil

Sténdig anvindning av ikt

Flaktens funktion fOrsakrar att lukt och
rék som uppstér under matiagning fors
bort autornatiskt genom att avgdra tid
och hastighetsniva enligt
matlagningszonens temperatur
hastighetsniva och bruksiid nér

produkten sténgs av il 16id av
matlagningen pa matiagningszonema
nar ventilationen anvands automatiskt

lage.
Fiakien kan sténgas av genom att trycka

pd % kKnappert,

Medan ventilationen &r |
auiomatiskt lage fortsatter
vertiiationen att fJungera |
maximalt 20 minuter och minst 2
minuter il nédr tllagningen ar Kar
D spisarma och kastrullermna tas
bort,
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Allméan information om

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.

Allmanna varningar om

matlagning pa hallen

¢ Fyll aldrig pannan mer an en tredje del
med olja. L&mna inte oljan att varmas
utan uppsikt. Het olja kan vara en
brandfara. Slack aldrig majlig brand
med vatten! Om oljan t&nds, tack
lagan med en blot tacke eller annan
tyg. Sténg ugnen och kontakta
brandkéren nar det ar sékert att gora
sa.
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matlagning

* Ta bort dverflodigt vatten frén maten
och l&agg den i den varma oljan
forsiktigt. Tina fryst mat innan tillagning.

e Se till att kérlet som anvands till att
vArma upp oljan &r torr och héll dess
lock &ppet.

¢ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljdinstruktioner”.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfér anges dessa varden som
intervall.



EUnderhéll och rengoring

Allméan
rengoringsinformation

& Allmanna varningar
¢ Vanta tills produkten svalnat innan du

hallen har kylts ned genom att sténga
av den.

Inox - rostfria ytor

¢ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengéra

rengor produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

Applicera inte rengdringsmedlet direkt
péa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

Enheten ska rengdras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Séledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nér produkten anvands igen
senare. Saledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

Anvand inte angrengoring produkter
for rengoring.

Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengoringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
foremal under rengéring.

Ingen speciell rengdrings material
behdvs nér rengodringen sker efter
varje bruk. Rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr trasa.

Var noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande vatska efter
rengoring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

e Tvétta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Angéende kokplatta:

o Syrlic smuts som mjolk, tomatpasta
och olla kan orsaka permanenta
flackar pa hallama, rengdr
Sverfiddande vatskor direkt efter att

rostfria ytor eller inoxytor och handtag.
Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det &r normalt.
Rengor efter varje anvandning med fér
rostfria eller inoxytor lamplig
rengoringsmedel.

Rengor med en mjuk tvalduk och for
inoxytor 1amplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

Glasytor
¢ \id rengdring av glasytor ska du inte

anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande
rengdringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rengéringsmedlet kan skada
glasytan nasta gang.

De uttorkade aterstoden pa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som éttika eller
citronsaft.
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e Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengdringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pa glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengdr plastdelar och mélade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. De kan
skada ytorna.

e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas
vata och med rengéringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Fdlj glasytans rengoringsinstruktioner

i "Allman rengoringsinformation”

sektionen for rengdring av kokplattans

glasyta. | speciella fall kan du folja
rengdringsinstruktionerna nedan.

* Sockerbaserad mat, s& som
chokladsés, starkelse och sirap ska
tas bort omedelbart utan att vanta att
ytan svalnar. Annars kan
glasmatlagningsytan skadas
permanent.

¢ Anvand inte rengéringsmedel il
rengdring nar héllen ar het, annars kan
permanenta flackar bildas.

Rengoring av

kontrollpanelen

* Vid rengéring av kontrollpanelerna fran
knappen, ska du torka av panelen och
knapparna med en fuktig mjuk trasa
och torka sedan med en torr trasa. Ta
inte bort knappama och packningarna
under for att rengéra panelen.
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Kontrollpanelen och knapparna kan bli
skadade.

¢ Nar inox-panelerna med knappar
rengors, anvand inte inox-
rengéringsmedel runt knapparna.
Méarkningarna runt knapparna kan
forsvinna.

¢ Rengor berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckelléset innan du rengér
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppsta pa tangenterna.

Hengoring av ventilation

For att {orsékra effektiv borttagning av

lukt och felt, maste aktivkolfitret bytas

reguliart och fettfiliret rengdras.

Metalfetifiter

Fetifittratt tar bort feft frdn rdken.

Metallfettiiltret ska rengdras regelbundet

for alt forsékra bra funklion,

1. Ta bort metallfetifiltret genom att dra

cder uppat.

Faitfilret samlar dlia och vaiskor
pé dess botienyta, Nar fitret tas
bort bor den tas bort rakd r att
forhindra att spilla ut vatskan.

0 Se 1 aft felifiitret inte skadas

genom alt tappa den bort
glasshéllen.

2. Rengdr fettfiliret | diskmaskin eller #&r

hand.



o Fengdr filtret | vatten och fiytande Fettfittret samiar olia och vatskor

tvitimedel och installera efter att pé dess bottenyta, Nér fitret tas
den har torkatl. Fetifilter av port BOr den tas bort rakt ior att
alurninium kan missfargas nér de forhindra att spilia ut vatskan,

tvattas; detla & normalt och du

Yehdver inte byta flter. Hettlilterdslen finns det en magnet

kontakl. Ventilationen &r inte

o Alurniniumietifiliret kan dven m&ilig om delen fOr vitskeskydd
tvéttas | diskmaskin, {max 70 °C) ar inte installerad.
For optimal rengringsresultat 2. Ta bort véitskeuppsamingskaret som
rekommenderar vi aft filtret visas | bilden nedan,
placeras | diskraskinen upp och

ner.
3. Instaliera filiret efter rengdring.

Borttagning av akiivikolfilter
Altiviorfiitren forindrar luft frén
produkien och maste bytas regelbunden
for optimal funktion. Cbservera
varmingsindkatorn or byle av fitren,

Nar produkten har anvants | 150

timmar, visas en F-formad

varning pa kokplattan. Filiret bér

bytas av senast denna vaming

visas, Nolla vamingen, se

instaliningar Vatskeuppsamlingsiériet ska
rengdras regelbundet, Delen kan
rengdras med vatten och fivtande
rengdringsmedel och skdljas eller
tvatias i diskmaskinen pa hogs

P vatskeuppsamiingskériet delen
finns detl en magnet kontakt,
Ventilationen & inte majlig om
delen for vatskeskydd ar inte
nstallerad,

For att se aklivkolfilirets
kvarvarands brukstid 0]
instruktionsma i sektionan
instéliningar.

700,
Fér att ta bort; Néar vatskeuppsamlingskériet
1. Ta bort metailfsttfitrel genom att dra installeras, ska den placeras |

rikining som visas med pilen.
3. Efter att ha tagit bort
vatskeuppsamilingskammaren finns det
tva kolfiiter til hiiger och vanster | den
nedre kammaren,
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PN

4. Forst av allt, dra ett av koffiltren till dig
sidlv genom alt iuta det € alt ta bort
det frén dess magnetiska spar frén
ventilationsgapst och ta ul dat som
vigsas | bilden,

5. P& sarmma séft, ta bort det andra
kolfitret frén dess hdlie.

8. Placera de nya 2 akliva kolfiltren |
deras magnetiska spar genom att luta
dem genom vertilationsgapst | iur och
ordning. Se till att den sitter ordentiigh |
dess magnetliska utlag,

7. 84t tillbaka vatskeskyddsplasten pa
samma sait som nér den togs bort.

8. Satt i ofefilirat.

Avioppsvattentank

Om intensly vatska kommer tll
produktens ventlationsutrymme, samlas
dessa vatskor upp |
avioppsvatienbehéllaren under kaminen.
i detta fall bér avioppsvatitentanken tas
bort, vatskan ska hallas ut ooh tanken
ska rengtras och aterinstalleras,

Det rekomnenderas att rengéra
spilivattentanken en gang |
manaden.

Fér att ta bort spilivattentanken;

1. Ta bort den dversta ladan som finns
under hallen. Du ska kunna nd under
spisen.

2. Na spiivattentanken under hallen.

3. Las upp och ta bort spiivatientanken
genom att vrida pa lasknappen.

4, Hall ut vétskan | kammaren och
rengdr kammaren,

5. Vrid lasknappen och s den genom
att fora tilbaka kammaren | dess skara.
Rengdring av bottenképan

Om bottenképan pé produktens botten
blir smutsig kan du kanske fa bort den
och rengdra den.



For att ta bort boltenképan:

1. Ta bort den dversta ladan som finns
under héllen. Du ska kunna nd under
spisen,

2. N& botteniuckan fran under hallen.
3. Det finns 5 18s 1 de rikiningar som
visas av plisymbolema pé den nedre
luckan, Genom ait sldppa dessa 183, ta
bort bottenkapan genom att halla den
nadat.

4. Ffter att ha rengiort bottenkapan,
tryck den hért uppat | samma rkining sé
att isen passar i sina skéror.
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ElFelsokning

Om problemen kvarstar efter den foljande har atfolds, kontakta aterforsaljare eller
auktoriserad service. Foérsdk aldrig reparera produkten sjélv

e Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera sékringen i sékring dosan. Byt dem
vid behov.

e Apparaten har inte anslutits till (jordad) vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till vaggkontakten.

¢ Knapparna i kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten har knapplas kan
knapplaset vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

e Om héllen inte sléas pa nar p&/av knappen trycks >>> Koppla ur den vanta i
minst 20 sekunder innan du kopplar in den igen.

e Apparaten har éverhettningsskydd. >>> L4t héllen svalna.

e Olampliga kérl har anvants. >>> Kontrollera karlen.

arlen har inte placerats pa kokplattan. >>> Kontrollera att det finns kokkérl pa
kokplattan.

e Karlet ar inte lampligt for induktion. >>> Kontrollera att om karlet &r lampligt fér
induktionshéll.

* Karlet har inte centrerats ordentligt pa kokplattan eller dess botten ar inte nog
bred for vald kokplatta. >>> Centrera kokplattan genom att vélja tillrdckligt bred
Karl.

o Karlet eller kokp

lattan kan vara fér het. >>> L&t dem svalna.

D Matlagningstiden for vald kokplatta kan ha slutat. >>> Stéll in en ny
matlagningstid eller avsluta matlagningen.
e Apparaten har éverhettningsskydd. >>> L4t héllen svalna.

arlet kanske inte ar lampligt till induktion hall. >>> Kontrollera att om kérlet ar
lampligt fér induktionshéll.

* Karlet har inte centrerats ordentligt pa kokplattan eller dess botten ar inte nog
bred for vald kokplatta. >>> Centrera kokplattan genom att vélja tillréckligt bred
Karl.

¢ Det héar ar inte nagot fel. Kylflakten fortsatter att fungera tills héllens elektroniska
utrustning har svalnat.
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Ljud kan horas fran kokplattan under anvandning. Dessa ljud beror pa kokkarlets
komposition. Dessa ljud &r normala, de betyder inte att det finns nagot fel och &r en
del av induktionsteknologin.

Mdjliga ljud och deras orsaker

¢ Flaktljud: Kokplattan ar utrustad med en flakt, som aktiveras automatiskt enligt
apparatens temperatur. Flakten har olika funktionsnivaer och fungerar med dessa
enligt temperaturen. Om temperaturen ar hdgre an produktens temperatur efter
att hallen har stangts av, kan flakten fungera en stund.

e Lagt surr, s& som ljudet frdn en transformator. Detta beror pa
induktionsteknologins natur. Nar varme &verfors direkt i kokkérlets botten, kan
detta surrjud horas beroende pa kokkarets material. Darfor kan olika ljud horas
fran olika kokkarl.

¢ Sprakande ljud: Orsaken till detta ar strukturen och materialet i kokkarlets
botten. Om kokkérlet har tillverkats olika material och lager kan sprakande ljud
héras.

¢ Vinande: Ett vinande kan horas, nar tvd matlagningszoner pa kokplattans samma
sida anv&nds med olika matlagningsnivéer.

Felkoder/orsaker och mojliga atgarder

Stang av induktionshallen och lat

E22 Induktionshéllen dverhettad. dgn svalna. Feletar gtgardad, nar
E 26 héallens temperatur sjunker under
gransvardena.

En eller flera knappar har
tryckt i dver 10 sekunder.

E 46 Ett foremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller
kontrollen &r utsatt for anga.

Problemet |6ses genom att ta bort
handen fran hallen.

Problemet |0ses nér
kontrollpanelen rengdrs.

Felet atgardas, nar for
induktionsmatlagning lamplig
kastrull anvands.

En olamplig kastrull anvands

E47 till matlagning.

Stang av induktionshéllen och
Kommunikationsfel i anvand den igen efter 30
E1-E15 . ) ) sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshallen. o o
aterférséljare, om problemet
kvarstar.

Sténg av induktionshallen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséaljare, om problemet
kvarstar.

Fel i temperatursensorn i

E16-E21 induktionshallen.
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Sténg av induktionshallen och
anvand den igen efter 30

E23 P rogrgmfel ! sekunder. Kontakta auktoriserad
E24 induktionshallen. PO
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Sténg av induktionshallen och
. . . anvand den igen efter 30
E25 F Iakter]s fuqktlonsfel ! sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshallen. PO
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Sténg av induktionshallen och
. o anvand den igen efter 30
E31-E45 Elektronikiortets hardvarufel - o inder. Kontakta auktoriserad
i induktionshéllen. PO
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Sensorenheten ska vara
kompatibel med
E 48 anvandningsforhallandena
E 49 Sensorfel i induktionshéllen. 9 . '
Kontakta auktoriserad
E 51 P
aterférséljare, om problemet
kvarstar.
Stang av induktionshallen och It
den svalna. Felet ar atgardad, nar
E50-E57 Hog temperatur fel i sensorns temperatur sjunker under
induktionshallen. gransvardena. Kontakta
auktoriserad aterforsaljare, om
problemet kvarstar.
Néagon av knapparna har N&r den l&nga intryckningen av
tryckts in lange. knappen har avslutats,
Et kokkdrl harkanske Nar kokkarlet Iyfts bort fran
FF placerats 6ver

kontrollenheten.

kontrollenheten,

Mat/vatska har kanske
stankt 6ver kontrollenheten.

Felet forsvinner, nér
maten/vatskan avlidgsnas.
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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitéh, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie korge kvaliteediga ja
tehnoloogiaga toode pakuks Teile parimat tdhusust. Selleks lugege enne toote
kasutamist juhend hoolikalt labi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning
sailitage need hilisemaks kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis
andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes arvesse kogu kasutusjuhendis
toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet véimalike ohtude eest.

Séilitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.

Kasutusjuhend sisaldab jargmisi simboleid:

AOht, mis voib pdhjustada surma voi vigastusi.
MARKUS Oht, mis voib pdhjustada tootele voi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis voib pohjustada pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
o Oluline teave ja kasulikud n&punéaited

@ Lugege kasutusjuhend Iabi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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H ohutusjuhised

» See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis aitavad
kaitsta isikliku vigastuse VvOi
varalise kahju tekkimise eest.

» Kui toode antakse Ule teisele
isikule vOi vOetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

» Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

» Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

o A Alati laske paigaldus- ja
remonditdid teha tootja,
volitatud teeninduse vOi

importija maaratud isiku poolt.

« AKasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A Arge Uritage parandada voi
vahetada valja toote osasid,
kui seda pole
kasutusjuhendis valja toodud.

« A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.

A Kasutuse eesmark

« Toode on moeldud kodus
kasutamiseks. See ei ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

4/ET

« Arge kasutage toodet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tdokeskkondades.

« HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kutmine.

A Laste, haavatavate
inimeste ja koduloomade
turvalisus

» Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fOUsilised,
sensoorsed vOi vaimsed
oskused vahe arenenud vOi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi koolitatakse
toote ohutu kasutamise ja
ohtude kohta.

« Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

« Piiratud fUUsilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)



ei tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

« Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

« Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

» Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed voiksid
katte saada.

» Keerake pottide ja pannide
kaepidemed tdolaua poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pOletada saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

» Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

« (Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
Uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskolbmatuks.

A Elektriline turvalisus

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus

on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi toote elektriihendus
peaks asuma kergesti
ligipaasetavas kohas (kus
pliidi leek ei mdjuta seda). Kui
see pole voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, Uliti, 10liti
jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
Uhendab kdik poolused
vOrgust lahti.

Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
Uhendada.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tlubisildil.
(Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jactises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
Uhenduskaablit.

Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaada. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet ei
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tohiks painutada, purustada
ja see ei tohi puutuda kokku
Uhegi soojusallikaga.

« Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage ldigatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse vOi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.

(Kui teie tootel on pistik)

» Arge Uhendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline voi voiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).

» Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal!
Pistikupesast lahti
Uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

» Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
uhendatud.

ATranspordiohutus

« Enne toote transportimist
Uhendage seade
vooluvorgust lahti.
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« Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

« Kontrollige toote Uldiimet
veendumaks, et
transportimisel ei ole tekkinud
kahjustusi.

A Paigaldusohutus

« Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.

 Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

« Hoidke koiki
ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

A Kasutusohutus

« Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
|Ulitatud.

« Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvorgust vai lulitage
Kaitse kaitsmekilbis valja.

» Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see



on olemas, Uhendage lahti

toote elektri-/gaasiuhendused

ja helistage volitatud
teenindusse.

HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lulitage seade
valja, et valtida elektrilbogi
ohtu.

Arge ronige tootele millelegi
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/vdi alkoholi
tarvitamisel.
Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud esemed
voivad sUttida. Arge kunagi
hoidke tuleohtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.
Malm, alumiinium voi
kahjustatud/karedate
pdhjaosadega koogitarbed
voivad klaasipinna
kriimustada. Koogindude
vahetamisel tOstke
konteinerid alati Ules, arge
libistage neid Ule pinna.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pdhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
vOib keedundu paigast
nihutada. Seetdttu veenduge,
et pliidiplaadi pind ja pottide
pohi on alati kuivad.

« See toode ei sobi

kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

e Arge kasutage seadet iima

olifittrita. Arge eemaldage fil-
freld seadme t0Gtamise ajal.
Ohutuse eesmargil kasuta-
takse magnetlUlitit &lifiltd ja
vedelikukaitse plastosades.
Toode el t60ta iima nende
osade kokkupanemiseta.
Arge jatke praetud toitude
valmistamise ajal oma
pliidiplaati jarelevalveta, dlid
voivad kipsetamise ajal
suttida ja kuum ol voib
pohjustada tulekahiju.
Seetdtiu hoidke seadme ja
kardinate, tekkide jms vahel
ohutut kaugust.

Kui puhastust el tehta
Olgeaegselt, vOib Ohupuhast
pohjustada tulekahiju.

Ruumis peab olema piisav
ventilatsioon, kui samaaegseit
kasutatakse gaasi- voi muid
kUtust poletavaid seadmeid
pliidiplaadiga ahjukubuga. (e
kehti seadmetele, mis juhivad
Ohku tagast ruumi).

» Gaasi voi kuttedliga polevad
seadmed, nagu toasoojendid,
mis jagavad ventilatsiooniga
sama keskkonda, peavad
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olema selle toote heilgaasist
taielikult isoleeritud voi
hermeetilised.

» Kui keskkonnas on moni muu
kUttedli voi gaaskitusega
tO0tay seade, on vajalik
keskkonna piisav
ventilatsioon.

« KUl samas ventilatsiooniga
keskkonnas on moni muu
seade, mis t6Gtab muul kui
elekirienergial, peaks alardhk
ruumis olema maksimaalselt
0,04 mbar, et ventilatsioon el
tOmbaks teise seadme
heitgaasi tagasi tuppa.

s Arge Uhendage kitteplaad
thendusega 100ride,
heitgaaside arajuhtimise voi
tOusva leegiga 100ridega.
Jargige valjavoolu puhastam-
ise kohalikke eeskirju.

e Meie ettevite el vastuta
probleemide sest, mis
tekivad ulaltoodud hoiatuste
mittejargimisel,

» Kui puhastamist el teostata
vastavalt juhistele, tekib
tulekahju oht,

o Tavakasutuse korral on filtrit
soovitatav puhastada kord
KUUs.

« Seadme temperatuur voib
olla kérge. Arge hoidke siitti-
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vaid esemeid ega pihus-
tuspurke otse pliidiplaadi all
olevates sahtlites,

ATemperatuuri hoiatused

« HOIATUS: Toote to6tamise
ajal on katmata osad kuumad.
Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

« Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
kuna selle servad on to0 ajal
kuumad. )

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

ATarvikute kasutus

« HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|Oppeda dnnetusega.

AToiduvalmistamise

ohutus

« HOIATUS:
Toiduvalmistamise protsessi
tuleb jalgida. LUhiajalisi
toiduvalmistamise protsesse
tuleb jalgida pidevalt.



« HOIATUS: Rasva voi Qli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pohjustada tulekahju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
vélja ja seejarel katke leek nt

pajakaane vOi tuletekiga kinni.

« Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib kuumade pindadega
kokkupuutel suttida,
pohjustades tulekahju.

A Ventilatsiooni ohutus

» Mirgistuse oht! Seadme
tOGtamise ajal tdmmatakse
Ohku kogu majast. Piisava
ventilatsiooni puudumisel
tekib Ghuvool ning majas
pdlemisel eralduvad jaatmed
ja murgised gaasid
imenduvad tagasi. Arge
kasutage toodet koos
toodetega, mis tagavad
Ghuringluse ja voivad
eraldada murgist gaasi (puit,
gaas, Oli- ja sOeplaadid,
bollerid, veesoojendid ne).

¢ | aske oma hoone ventilat-
siooni- ja korsthaststeemi
nouetekohasust volitatud isi-
kutel kontrollida.

AInduktsioon

» Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimaottel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu
keeduplaadid ei toota.
Uksikasjalikku teavet leiate
jactisest "Pottide valimine".

» Kuna induktsioonpliidid
tekitavad magnetvalja, voivad
need mojuda kahjulikult
inimestele, kes kasutavad
insuliinipumpa,
stdamestimulaatorit vms
seadmeid.

Soovitatav on hoida enda ja
sisselulitatud induktsioconpliidi
vahel vahemalt 60 cm
vahemaa, kuna
elektromagnetvali voib
mojutada studamestimulaatori
sétteid.

« Parast kasutamist lUlitage
kuumutusplaat valja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

» Metallesemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi kuumutusplaadile panna,
kuna need kuumenevad.

« Pliidiplaadi all sahtlites hoitud
metalltooted vdivad pika ja
intensiivse kasutamise ajal
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vaga kuumaks minna. Arge
hoidke metallesemeid
pliidiplaadi all sahtlites.

» Arge asetage
induktsioonpliidile
elektroonikaseadmeid,
naiteks mobiiltelefone,
tahvelarvuteid ega arvuteid.
Teie toode voib olla
kahjustatud.

AHoolduse ja puhastamise

turvalisus

« Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada poletusi!

« Arge peske toodet
pihustades voi valades sellele
vett! Voib tekkida elektriloogi
oht!
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« Arge puhastage toodet
aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektrilbogi.

« Kkdogitarvete pdhjas olevad
soola- voi suhkrujaagid voi
sellised klaasipinnal olevad
osakesed voivad klaasi
kriimustada ja purustada.
Enne kbdogitarvete asetamist
veenduge, et pohi oleks
puhas. Hoidke
klaaskeraamiline pind
puhtana.

« Olifittri eemaldamise ajal voib
toote pdhjas tekkida konden-
satsioonist tingitud vedeliku
kogunemine. Kui eemaldate
filtri parast kUpsetamist pu-
hastamiseks, on puhastamise
holbustamiseks oluline, et
see vedelik voetakse sead-
messe iima.



H Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi taitmine ja
romuseadme korvaldamine

Seade vastab Euroopa Liidu
1

WEEE direktiivile

(2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja
elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) liigiti
kogumise tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajadtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme néuetekohane
utiliseerimine aitab véltida voimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

RoHS-direktiivi téitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine
e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,

kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Soovitused energiasaastuks

Teavet energiatdhususe kohta vastavalt

EL 66/2014 leiate tootega kaasasolevast

tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab

Teil kasutada toodet 6koloogilisel ja

energiat sdastvamal viisil.

¢ Sulatage kidlmutatud toit enne
valmistamist.

¢ Pikaajalisel toiduvalmistamisel lUlitage
toode vélja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I16ppaega. Nuud
saate soojust kasutades saasta kuni
20% elektrienergiast.

¢ Kasutage kuumutusplaadile sobiva
suuruse ja kaanega potte/panne.
Valige alati dige suurusega pott oma
roogade jaoks. Vale suurusega
mahutite puhul kulub rohkem energiat
kui tegelikult vaja.

¢ Hoidke pliidi keedupinnad ja pottide
alused puhtad. Mustus vahendab
soojusllekannet keeduala ja poti aluse
vahel.
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k] Teie toode

Toote tutvustus

Klaasist kuumutuspind 6 Ulevoolu vedeiiku kogumiskamber
Induktsiooniga kuumutusala 7 Induktsiooniga kuumutusala
Madalam korpus Sisinikditer

Ventilatsiooni koost Oiifitter

Alumine kate
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Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jactisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Soltuvalt
toote tUubist voivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Pliidiplaadi juhtnupp
ARH. ~ © °
He s 224 Ho , .55 Ho 2 _2ci2n
Hoo s _s..24 I O B EtHe 3 e 2

Klahvid ja simbolid

: Tuli, mis naitab, et vastav
klahv on kasutuses
D : Toitenupp
& : Klahviluku klahv
. : Laiendatud kuumutusala
lol kombinatsiooniklahv
: Kiirkuumutamise

A klahv/Suurendatud véimsuse
(kiirendaja) klahv

i1 : Puhastusluku klahv

O : Taimeri klahv

o : Taimeri suurendamise klahv

— : Taimeri véhendamise klahv
* Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.
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Kuumutusala ekraan

1 Temperatuur — vastava plidiplaad
vooluhulga taseme indikaator

2 Temperatuur — voolukiiruse tasems
seadistusisoon

3 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
voimsuse (kiirendaja) klahv
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1 2 3 4
Taimeri ekraan
1 Taimerinaidik
2 Taimeri vahendamise klahv
3 Taimeri klahv
4 Taimeri suurendamise klahv
5 Taimeri simbol
6 Asjakohase toiduvalmistamise ala taimeri
toimingu LED-margutuli
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®
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Ventilatsiooni naidik

1 Ventiatsiooni taseme indikaator

2 Ventiatsioonitaseme seadistusval
3 Vaimendi voli

4 Vertiatsiooni automaatne modkiahy
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Uldteave pliidiplaadi kohta

5 4 3

1 Tagumine vasakpoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

2 Tagumine parempoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

3 Eesmine parempoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

4 Keskmine - ventilatsioon

5 Eesmine vasakpoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

Teie pliidiplaat on varustatud laia
pinnaga plidiplaatidega (Flexi pinnad).
Voite seda keeduala kasutada eraldi
keeduplaatidena, mis on Uksteisest
soltumatud. Nende keedualade puhul
saate aktiveerida Uhendamise
funktsiooni ja muuta need Uheks
keedualaks, kasutamaks suuri
keedupotte. Nende keedualade jaoks
sobivate keedupottide kasutamist ja
Uhendamise funktsiooni kirjeldatakse
jaotises ,Kuidas pliidiplaati kasutada“.
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Tehnilised kirjeldused

Toote valismootmed 293.5 mm*/ 600 mm/ 520 mm

(kdrgus/laius/stigavus)

Plﬂdlplaadll palqaldusmootmed 560 (+2)mm /490 (+2)mm
(kdrgus/laius/stigavus)

Pinge/sagedus 1N 220-240 / 2N 380-415V ~ 50/60 Hz
Juhtme tUlp ja ristlGige, mida min. HOBV2V2-F 4 x 2.5 mm?2

kasutatakse / sobib tootes kasutamiseks
Kogu energiatarve

maks. 7.4 KW

agumine vasakpoolne nduktsiooniga kuumutusala

Mobtmed 180x210 mm
Voimsus 2200 W / Kiirendaja: 3100 W
Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mobtmed 180x210 mm
Voimsus 2200 W / Kiirendaja: 3100 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mobtmed 180x210 mm
Voimsus 2200 W / Kiirendaja: 3100 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala

Mootmed 180x210 mm

fo4 dfb 1 S
Imemisvdimsus 653G m3/h
*Tehnilises tabelis méaratletud pliidiplaadi kdrgus on toote aluse katte kérgus

Toote kvaliteedi parandamiseks véivad tehnilised kirjeldused ima eelneva
teavituseta muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie
tootega tépselt kokku tulla.

Toote etiketil voi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Sdltuvalt
toote t60- ja keskkonnatingimustest, voivad need vaartused erineda.
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F] Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on MARKUS Mbned puhastusained voi

jargmistes jaotistes soovitatav toimida -vahendid véivad pinda

jargmiselt. kahjustada. Arge

Esmane puhastus kasutage tugevatoimelisi

1.Eemaldage koik pakkematerjalid. puhastusaineid,

2.Plihkige toote pinnad niiske lapiga voi puhastuspulbrit vGi -
késnaga ja Kuivatage lapiga. pastat ega teravaid

esemeid.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldteave pliidiplaadi
kasutamise kohta

Uldhoiatused

¢ Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vaikesed esemed,
naiteks soolalahused, voivad
plidiplaati kahjustada. Arge kasutage
pragunenud pliite. Vesi voib neist
pragudest 1&bi imbuda ja pdhjustada
[Uhise. Kui pind on mingil moel
kahjustatud (nt nahtavad praod),
lUlitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud
teenindusse, et toode elektrilddgi ohu
vahendamiseks vooluvdrgust lahti
Uhendada.

¢ Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

¢ Arge kuumutage tuhje

keedupotte/panne. Keedupotid ja

seade voivad kahjustada saada.

Parast igat kasutuskorda lUlitage pliidi

poletid alati vélja.

¢ Pliidiplaati iima
keedupottide/pannideta kasutamisel
kahjustate seadet. Lulitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda .

¢ Parast igat kasutamist on
kUpsetuspind kuum, nii et arge pange
plastpotte / -ndusid kUpsetuspinnale.
Puhastage selline materjal koheselt
pinnalt ara.

e Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kUpsetuspinnal vdivad kahjustada,
olge valmistamise ajal kilmad
vedelikud maha.

¢ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate valtida
toiduainete keedupottidest
valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

¢ Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.

¢ Asetage keedupotte pdletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kdigepealt Ules ja
pange siis teise poleti peale.
Induktsioonpliidiplaadi
toopohimote
Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud
vooluring. LUlitus I16peb, kui sellele
asetatakse induktsioonkipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja
klaaspinna all olev elektrooniline
sUsteem tekitab magnetvélja. Pottide /
pannide metallist alust kuumutatakse,
vottes sellest magnetvéljast energiat.
Seega ei teki kuumus pliidiplaadi pinnal,
vaid otse selle peal asuvas
keedupotis/pannis. Klaaspind saab
kuumaks téanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise

eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad

modningaid eeliseid, kuna kuumus tekib

otse keedupottides/pannides.

¢ Toiduvalmistamise ajal Ulevoolavad
toidud ei korbe Kiiresti, kuna klaasist
kUpsetuspinda ei kuumutata otse.
Seda saab hélpsamalt puhastada.

¢ Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides. Seega
saastab see teiste pliidiplaatide
tlUpidega vorreldes aega ja energiat.

¢ Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab téhusama
toiduvalmistamise.

¢ Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumustilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse,
tagab see ohutumat kasutamist ja
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kaitset voimalike 6nnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kiésitlemiseks:
¢ Arge kasutage korget kuumutustaset,
kui kasutate vahese koguse oliga
kaetud voi iima dlita kasutatavaid
kleepumatuid keedupotte/panne
(tefloni tadpi).
Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega IGikepinnana.
¢ Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne)
pliidiplaadile, kuna need vdivad minna
kuumaks.
¢ Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks
alumiiniumfooliumi. Arge kunagi
asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid vai lindid, pliidiplaadi
téGtamise ajal eemal.
e Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse |Ulitatud, voivad pliidiplaadi
andurid kuumutustaset vahendada voi
plidiplaadi vélja lUlitada.
Teie plidiplaadil on automaatne
valjaltlitusststeem. Uksikasjalikku
teavet selle ssteemi kohta leiate
jargmistest jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks Shukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaltlitusststeemi aktiveerimist voib
keedupoti poéhi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.
Keedupotid/pannid
Kasutage ainult kdrge kvaliteediga
ferromagnetilisi keedupotte/panne,
milledel on silt voi hoiatus, et nad
sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks. Uldiselt deldes,
mida suurem on rauasisaldus, seda
paremini keedupotid/pannid toimivad.
Keedupottide / -vormide pohi 1abimaot
peab vastama induktsioonitsoonile.

Soovitatud mé6tmed on loetletud allpool.
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Sobivad keedupotid/pannid:

¢ Malmist keedupotid/pannid

e Emailitud terasest keedupotid/pannid

e Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi
hoiatusega, mis néaitab, et nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:
e Alumiiniumist keedupotid/pannid
¢ Vasest keedupotid/pannid

* Messingist keedupotid/pannid

¢ Klaasist keedupotid/pannid

¢ Keraamika

e Keraamika ja portselan

Soovitusi:

» Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate
vOi ndgusate alustega
keedupotte/panne.

¢ Kasutage ainult paksude, t66deldud
pohjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks dhukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad
need potid vaga kiiresti ning enne
automaatse valjalUlitussisteemi
aktiveerimist voib keedupoti pohi
sulada ja kahjustada kuumutuspinda ja
seadet. Teravad servad voivad pinda

kriimustada.
v X

Mobne keedupoti/panni pdhi on
vaiksema ferromagnetvéljaga, kui selle
tegelik 1abimodt. Plidiplaat kuumutab
ainult seda ala. Seetéttu ei jaotu
kuumus Uhtlaselt ja toiduvalmistamise
téhusus langeb. Pealegi ei pruugi
suured keeduplaadid selliseid
keedupotte/panne tuvastada. Seega



tuleb keeduplaat valida vastavalt
ferromagnetvélja suurusele.
5

e Mdnel keedupotil/pannil on pdhi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tlupi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda voi ei pruugi
induktsioonpliidiplaat neid Uldse
tuvastada. Monel juhul véib imneda
halb keedupotil/pannil hoiatus.

Keedupottide/pannide

proovilepanek

Jargmiste meetodite abil saate

kontrollida, kas Teie pott sobib

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

1.See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet. -

2.See sobib, kui " ja ':.:' voi "I g
hakka vilkuma, kui panete poti
induktsioonpliidiplaadile ja lUlitate
plidiplaadi sisse.

Soovitatavad

keedupottide/pannide suurused

210x190 vahemalt 100 - kuri

Laiendatud (varieen)
kuumutamisala 380

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil séltub
keedupottide/pannide pohjas oleva
ferromagnetilise materjali lAbimdodust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdhusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie

pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad
keedupottide/pannide suurused on
toodud eespooal.

Keeda; oleneb panni tUdbist, suurusest
ja keeduala pindalast. Homogeenseks
keetmiseks saab kasutada suurt keedu-
ala. Induktsioonpliitidel suurema kup-
setusala kasutamine ei raiska energiat,
sest kuumus katab vaid vastava panni
ala.

Keedupottide/pannide automaatne
tuvastamine

Kui asetate pliidiplaadile induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivad
keedupotid/pannid, tuvastab Teie
plidiplaat automaatselt, millistele
keedualadele neid asetatakse, ja kuvab
juhised juhtpaneelil.

Laiendatud (flexi) kuumutusala
Teie pliidiplaat on varustatud
kuumutusladega (flexi-pinnad), milledel
on laiendatud pind. Saate seda
kuumutusala kasutada Uksteisest
sOltumatute keedualadena vaiksemate
keedupottide/pannide jaoks. Nende
keedualade puhul saate aktiveerida
Uhendamise funktsiooni ja muuta need
Uheks keedualaks, kasutamaks suuri
keedupotte.
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aiendatud pinnaga
keedualadel on
kaks keeduala, nii
ees kui taga. Voite
kasutada neid
alasid kahe
soltumatu
keedualana erineva
temperatuuritaseme
ja kahe erineva
keedupotiga.
Asetage
keedupotid/pannid
vastavate
keedualade
keskele.

Uhe
keedupoti/panni
puhul asetage see
eesmise VO
tagumise keeduala
keskele. Arge
asetage
keedupotte/panne
keeduala keskele.

Suurtes
keedupottides/pannides
toiduvalmistamiseks
asetage need nii, et nad
kataksid molema
keeduala keskpunktid ja
asuksid keeduala
keskel.
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Juhtpaneel
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Kuumutusala ekraan
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Ventilatsiooni naidik
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4 Ventiatsiooni automaatne modkiahy
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Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

Seda seadet juhitakse
puutetundliku juhtpaneeli kaudu.
lga puutetundlikul juhtpaneelil
tehtud toiming kinnitatakse
helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneeli alati puhta ja
kuivana. Niiske ja maardunud pind
voib funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.

Kui 20 sekundi jooksul ei teotstata
Uhtegi toimingut, lUlitub pliit
automaatselt ootereziimile.

Seade kuvab ekraanil teatise
,FF* , kui ménda Klahvi (klahvi 1)
pikalt vajutada.

Aktiveeritud voi valitud klahvide
suttib margutuli —.

Pliidi sisselilitamine

1.Vajutage juhtpaneeli klahvi ©.

» Pliit on kasutusvalmis.

Pliidi véljalilitamine

1.Vajutage juhtpaneeli klahvi O.

» Pliit 1Ulitub vélja ja naaseb ootereziimi.
Jaakkuuma naidik

Juhtpaneelil on iga keeduplaadi ala jaoks
oma kuumusenaidik. Antud indikaator
naitab, et pliit on valjaltlitamise jarel
endiselt kuum. Arge puudutage
vastavaid keeduplaate enne, kui
jaékkuuma naidik kustub.

Korge
H
temperatuur
Madal
h
temperatuur
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Elektrikatkestuse korral jadkuuma
naidik ei sUti ja seega ei hoiata
kasutajat kuumade keeduplaatide
eest.

Pliidiplaadi (toiduvalmistamise ala)
sissellilitamine ja temperatuuri
taseme maaramine

sisse.

» SUmbol “0” ilmub pliidi alade

ekraanidele.

2.S0ltuvalt alast, mida soovite sisse
|Ulitada, méaérake temperatuur
seadistamisala puudutades voi
sormega sellel alal libistades
vahemikus “0” kuni "9" .

Kui mdnes mudelis néidatakse

temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,

mones muus mudelis voib see vélja

naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9

modningates mudelites. See erineb toote

mudeli jargi.

Keeduplaadi valjalulitamine

Valitud pliidi ala saab valja lUlitada 2-I

erineval viisil:

3.Kui méaéarate temperatuuriks "0"
Saate pliidi véalja lUlitada, véhendades
temperatuuri taset vaartusele “0” .

4. Taimeri véljalllitamise funktsiooni
kasutamise abil soovitud pliidi ala
jaoks
Soovitud ajal lUlitab taimer vastava
keeduplaadi valja. Kéikidel ekraanidel
on naha “0” vé&i "00" . Stimbol & kaob
keeduplaadi ekraanilt.

Pliidi ala taimeri seadistamist
kirjeldatakse jargmistes peattkkides.



Laiendatud pinnaga (flexi)

pliidiplaadi alade iihendamine (kui

Teie pliidil on saadaval laiendatud

pinnaga alad)

1.Lulitage pliit klahvi @ vajutamisega
sisse.

2.Vajutage klahv 1l

» Vasaku pliidi ala ekraanil kuvatakse 0

ning klahvil 18} stttib margutuli —.

Elg_ CIR - *!3":?1::"

H}@__&--a &

3. Maarake temperatuuri vahemik
seadistamisala puudutades voi
sormega sellel alal libistades
vahemikus O kuni 9 .

Kui mdnes mudelis néidatakse

temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,

mones muus mudelis voib see vélja

naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9

modningates mudelites. See erineb toote

mudeli jargi.

» Pliit hakkab todle. Kui valite méne muu

keeduplaadi voi ootate 10 sekundit ilma

igasuguste toiminguteta, klahvi {4}

margutuli — kustub.

Naitena on toodud vasakul
asuvad laiendatud pinnaga
keeduplaadid. Kui Teie seadme
paremal asuvatel keeduplaatidel
on laiendatud pinnad olemas,
kehtib sama ka nende kohta.

Laiendatud pinnaga (flexi)
keeduplaatide iilhendamine, kui
tootab ks voi molemad
vasakpoolsed keeduplaadid (kui
Teie pliidil on laiendatud pinnaga
keeduplaadid olemas)

Kui Uks voi mélemad vasakpoolsed
keeduplaadid té6tavad eraldi, voite
modlemad keeduplaadid Uhendada,
aktiveerides laiendatud pinnaga
keeduplaati. Nii saate kasutada
laiendatud pliidi ala samade satetega.

Efé/_a_..ﬁ.--z (1) & u @

.Pérast Uhe voi mdlema vasakpoolse
p.liidi ala sisselllitamist vajutage klahv
lol.

» Molema pliidi ala ekraanidel

kuvatakase madalama astmega ala

vaéartus, ning suttib klahvi &} margutuli —.

» Kombineeritud keeduplaadid

hakkavad t6dle madalama astmega pliidi

ala temperatuuri juures ja (kui
rakendatav) vastavalt taimeri vaartusele.

Pliidi ala temperatuuri ja taimeri

vaartused, millel oli enne kombineerimist

korgem temperatuuri vaartus,
tUhistatakse.

» Temperatuurivaartuse tagantjarele
muutmiseks méaarake soovitud
temperatuuri vaartus ala seadistusala
abil.

Laiendatud pinnaga
toiduvalmistamise ala
valjaliilitamine (kui Teie pliit on
varustatud laiendatud pinnaga
keeduplaatidega).

[§) kiahvi vajutamisega saate tsoone
eraldada ja nulltasemele seada.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
site

Vdite kasutada kiirendajat maksimaalse
voimsusega kuumutamiseks. Kuid me ei
soovita pikaajalist toiduvalmistamist selle
sattega. Suurendatud voimsuse séte ei
pruugi koigil pliitidel saadaval olla. Kui
suurendatud vdimsuse maaratud t66aeg
on labi (vt tabelit ,TOOaja piirangute
tabel”), lUlitatakse keeduplaat vélja.

28/ET



Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
sitte otsevalik:
1.Lulitage pliit klahvi @ vajutamisega
sisse.
2.V@ajutage soovitud keeduplaadi klahv
Valitud pliidiplaadi ala hakkab t6dle
suurimal voimsusel ja plidiplaadi ekraanil
hakkavad vilkuma vastavalt 3 valgustit.
Kui suurendatud voimsuse maaratud
tobaeg on labi (vt tabelit ,, Todaja
piirangute tabel*), jatkab keeduplaat
t66d korgeima temperatuuri juures.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
satte valimine pliidiplaadi t66 ajal:
1.Péarast pliidi sisselllitamist ja vastava

pliidi ala aktiveerimist vajutage klahv A8,

2.Valitud plidiplaadi ala hakkab t&dle
suurimal véimsusel ja plidiplaadi
ekraanil hakkavad vilkuma vastavalt 3
valgustit. Kui suurendatud véimsuse
maaratud t6daeg on 1abi, jatkab
keeduplaat t66d korgeima
temperatuuri juures.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
satte valjalulitamine enne t66aja
loppu:
Suurendatud voimsuse sétet saate iga
hetk valja lilitada klahvi 28 vajutamisega.
Antud pliidi ala jatkab t66d kdrgeima
temperatuuri juures. Vahendage vaartus
0-ni, puudutades aktiivse pliidi ala
seadistusala voi sdrmega sellel alal
libistades, et see valja lUlitada.
Puhastuslukk
Puhastuslukk voimaldab puhastust
|Uhikese aja jooksul, takistades
juhtpaneeli kdigi klahvide t66d, kui pliit
on sisse lUlitatud. Sel perioodil ei kasuta
seade voolu.

Puhastusluku aktiveerimiseks

1.Parast pliidi sisselllitamist vajutage ja
hoidke all klahvi .

» B Suttib margutuli. Pliidi alade

ekraanidel kuvatakse siimbol "(X". Sel

ajal ei toimi Ukski klahv peale klahvi ©.

Klahviluku desaktiveerimiseks
Puhastusluku keelamiseks vajutage ja
hoidke all klahvi [l. Il Margutuli kustub
ja puhastuslukk keelatakse.

Klahvilukk

Hoolimata sellest, kas pliit on sees voi

véljas,saate funktsioonide tahtmatu

muutmise valtimiseks aktiveerida

klahviluku.

Klahviluku aktiveerimiseks

1.Klahviluku aktiveerimiseks vajutage ja
hoidke all klahvi &, kuni kostub (ks
signaal.

Hakkab vilkuma klahvi & margutuli =

ning koik toiduvalmistamise alad

lukustatakse.

Parast klahviluku aktiveerimist
toimib vaid klahv ®. Méne klahvi
vajutamisel vilgub klahvi &
margutuli —, nditamaks
aktiveeritud lapselukku.
Kui lUlitate pliidi valja, samas kui
klahvid on lukus, lUlitatakse pliidi
uuesti sisselUlitamiseks klahvilukk
vélja.
Klahviluku desaktiveerimiseks
1.Vajutage ja hoidke all klahvi &1, kuni
kostub Uks signaal. Toiming
kinnitatakse helisignaaliga. Klahvi &
margutuli — kustub, ja klahvilukk
deaktiveeritakse.
Taimer
Antud funktsioon hoélbustab
toiduvalmistamist. Te ei pea enam kogu
toiduvalmistamise aja valtel pliidi juurde
jaéma. Plidiplaadi ala lUlitub
automaatselt vélja parast valitud aja
mooddumist.



Taimeri aktiveerimiseks

Ul >
Ao S 0sn i /&
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1.Lulitage pliit klahvi ® vajutamisega
sisse.

2.S0ltuvalt alast, mida soovite sisse
|Ulitada, méaarake soovitud
temperatuur seadistamisala
puudutades voi sdrmega sellel alal
libistades.

3.Aktiveerige tamier klahvi ©
vajutamisega.

Stmbol "00" suttib, ning hakkab vilkuma

stimbol ©.

4. Taimeri ekraanil kuvatud “00” Umber
on 4 toimingu LED-margutuld. Pliidi
ala taimeri seadistamiseks vajutage
Klahv € vastava pliidi ala poole
valimiseks.

5.Maérake soovitud ajavahemik klahvide
~+/— abil. + Samuti saate taimerit
kiiremini edasi kerida klahvi + voi —
pika vajutamisega.

Parast vilkumist pliidiplaadi ala ekraanil

teatud aja jooksul hakkab stimbol (&

pUsivalt pdlema. Kui stimbol &9 pusivalt
pdleb, tahendab see funktiooni
aktiveerimist.

Taimerit saab kasutada ainult
sisselUlitatud keeduplaatide puhul.

8 3 A

Teiste keeduplaatide taimerite
seadistamiseks korrake
Ulaltoodud toimingud.

[Ima pliidi ala ja selle
temperatuuritaset valimata ei saa
taimerit seadistada.

Parast taimeri aktiveerimist
kuvatakse taimeri ekraanil valitud
plidi ala jaoks maaratud aeg.

Taimerite valjaliilitamiseks
Méaaratud aja moéoddudes lUlitub
keeduplaat automaatselt vélja ning
kostub helisignaal.

Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Taimerite enneaegseks

valjaliilitamiseks

Kui taimer enneaegselt valja lUlitatakse,

jatkab keeduplaat t66d maaratud

temperatuuri juures seni, kuni see vélja

[Ulitatakse.

Véljalllitamine taimeri satte tasemele

"00" vdhendamisel:

1.Klahvi © vajutamisega valige vastava
keeduplaadi taimer.

2.00dake kuni taimeri ekraanile ilmub
stimbol "00" , hoides all klahvi ==, mis
omakorda vahendab vaartust ekraanil.
Samuti saate taimerit kiiremini edasi
kerida klahvi — pika vajutamisega.

Sumbol & vilgub pliidi ala ekraanil

teatud aja jooksul ja seejarel lUlitub

taielikult valja , ning taimer tuhistatakse.

Seiskamine

Antud funktsiooni abil saate seiskata

koik pliidi aktiveeritud funktsioonid (valja

arvatud taimeri) temperatuuri méneks

ajaks 1. tasemele.

Kui taimer on seatud monele
plidiplaadi alale, jatkab taimer
t66d seiskamisfunktsiooni ajal.

o Kui [l Klahvi puudutatakse ajal,

mil automaatne kipsetamine on
keskmisel keedualal aktiivne, siis
automaatne toiduvalmistamise
funktsioon tUhistatakse.

1.Parast pliidi sisselllitamist vajutage
Klahv Gl .

Koéik kasutatavad keeduplaadid jatkavad

t6od 1. tasemel.

2.Kdigi seisatud pliidi toiduvalmistamise
alad ja nende varasemate sétete
kasutamiseks vajutage uuesti klahv [l
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Seaded

Selle funkisiooni abil saate muuta icite-
haldust, toiduvalmistamise 10pu helisig-
naali aega ja plidiplaadi Ghenduss
seadeid..

cF Toitehaiduse seadistus

ok Kipsetamise 16pu helisignaall aeg
cF3 : Kapuutsi reZiimi valik (pole

kasulatud)
cFH « Mitteaktiivne ekraan (pole
kKasutatud)

cFS : Ventilatsioonireziimi valik

cFb: Aktivesefiin eluea néit

cF 1 Axtivsdediitri IBhiestamine

1- Toitehalduse sitted (cF!)

Antud funktsiooniga saate pliidi

koguvdimsuse seada nii, nagu soovite.

1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
@, valjalilitamiseks vajutage uuesti
Klahv @.

2.Kumne sekundi jooksul parast
seadme véljalllitamist vajutage
vastavalt klahvid &/81/3/H.

» Vasakpoolse tagumise keeduplaadi

ekraanile =F iimub “9”

3.Vasakpoolse tagumise keeduplaadi
seadistusala puudutades voi sellel alal
sormega libistades, valige voimsuse
aste (vt Toitehalduse astmete tabelit)
vahemikus “1” kuni "9" .

4 Kinnitage valitud aste klahvi ®
vajutamisega.

» Teie pliit [Ulitub vélja ja hakkab t&dle

valitud koguvdimsuse astme juures.

“Toitehaldus” sisaldab 9 erinevat

voimsuse astet (vt , Toitehalduse

astmete tabelit”).

Toitehalduse astmete tabel

1,2 KW

2,4 kKW

3 KW

AIOIN|—

3,6 kW
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5 4,4 kKW
6 5,4 kW
7 5,7 kW
8 6,7 KW
9 7,4 KW

Seadmetes koguenergiatarbega
3,6 KW on toitehalduse astme 5,
6, 7, 8, 9 koguvdimsuse
vaartuseks 3,6 kW.

2- Toiduvalmistamise Iopu

helisignaali aja site (=)

Antud funktsiooni abil saate pliidi

toiduvalmistamise 16pu helisignaali aja

seada nii, nagu soovite.

1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
@, valjaltlitamiseks vajutage uuesti
Klahv .

2.Kumne sekundi jooksul parast
seadme véljalllitamist vajutage
vastavalt klahvid &/81/5/00.

» Vaikesate cF| kuvatakse taimeri

ekraanil.

3. Toiduvalmistamise 16pu helisignaali
seadistamiseks vajutage Uks kord
klahv 0.

» Vasakpoolse tagumise keeduplaadi

ekraanile cF iimub “2”,

4. Vasakpoolse tagumise keeduplaadi
seadistusala puudutades voi sellel alal
sormega libistades, seadistage
helisignaali aeg (vt Toiduvalmistamise
I6pu helisignaali aja séatete tabelit)
vahemikus “0” kuni "3" .

5.Kinnitage toiduvalmistamise 16pu
helisignaali aja séte klahvi O
vajutamisega.

» Teie pliit IUlitub vélja ja hakkab tddle

vastavalt valitud helisignaali aja sattele.



Toiduvalmistamise 16pu
helisignaali tehase
vaikevaartuseks on 2.

Toiduvalmistamise 16pu helisignaali aja
satete tabel

0 15 sekundit
1 30 sekundit
2 1 minut

3- Ventilatsioonireziimi seadistus

(cF9)

Seda seadetl kasutatakse 2 reZiimis:
sisemise tsirkulatsiooni a valise
tsirkulatsiooni reZiim. (Uksikasjad k 16
MNentilatsioonireziimid)

Seade on eelseadistatud vastavalt
sisemise tsirkulatsioont reziimile. Muu-
uma;

1.LUlitage plidiplaat sisse, puudutades
kianvi @ ja lilitage see vaiia, puudu-
tades uuest kiahvi O,

2,10 sekundi icoksul parast foote val-

Akditvsdetiltrid tuleb vahetada
parast 150 6otundi .
jalilitamist puudutage vastavalt O/81/
O/ wahve.
» Taimer ekraanil kuvatakse vakesate

ekl

3. Puudutage klahvi neli korda ventilat-
siconireZimi 1 seadistamiseks.

» Taimer! ekraanil kuvatakse cF5. Va-
sakpoolsele tagumisele plidiala ekraanile
imub *1®

4. VentilalsioonireZiimi saab
seadisiada valiseks tsirkulatsiooniks,
puudutades plildiplaadi vasaku
tagumise isooni seadistusala voi
iibistades sfrmega Gle ala,

pliidiplaadi skraan seatakse olekusse
“2”,
5 Kinnitage ventilatsioonireZiimi seadis-
tus, puudutades kiahvi O©.
>> Seade iilub vilja ja tele seade hak-
kab tOdtama valitud ventiiatsioonitase-
mega.
Ventiatsioon! seadistus kuvatakse
tootmise ajal standardina sisemise
tsirkulatsioonina cF5 seadistusek-
raani valikus 17,

4 - Aklliivsbefiltri eluea nait

{cFB

Aktlivede filtrid

kasutatud tootes

kuna sisemist teirkulatsioon! tuleb pérast
teatud kasulamist muuta,

samuti.

samuti.

Sellet cFG seadistusekraani! on vBimalik

vaadata jdrelejdanud 18Stunde, See (3

aeg, mis kuvatakse ekraanil 150 tunnist

loendamisena,

1. LUlage plidiplaat sisse, puuduiades
Klahvi @, ja lilitage see vEla, puudu-
tades uuesti klahvi O,

2.0 sekundi jooksul parast toote val-
jalilitamist puudutage vastavalt O/00/
O/l wiahve.

» Taimer ekraanit kuvaiakse valkeséte

okl

3 AkdiivaOefiltrl kasuiusaja kuvamiseks
puudutage viis korda kiahvilll.

» Taimeri ekraaniie imub cfFb

aktiivsbefillr dreleidanud tOStunnid

tagumise plildinlaadi vasaku tsooni
ekraanil kuvatakse jdrgmisell.
e Kuisee on Ule 100 tunni “3°
e BO-100 fund “2”
e 5-50 tundi “1”
s O-5tund 07

4 Vajutades @ Klahvi, saab seadis-

tuskuva sulgeda.
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5 - Léhiestage aklilvsdefiltri ek-

raan icF )

Parast 150-tunnist aktiivsdetilr

todStamist imub pliidiclaadi ekraanidels

holatus *F7. Aktlivetefiltrite eemaldamise

ia asendamise ulemusena, nagu on

Kirieldatud jaotises hooldus-puhastus,

idrgitakse ekraani Bhtestamiseks jarg-

misi samme

1. Within 10 seconds afler tuming off the
product, touch /117 O/ kahve.

» Taimer ekraanil kuvatakse vakeséte

cFL

2. Aktlivstefiltri kasutusaja kuvamiseks
puudutage vils korda Kiahvi .

» Taimeri ekraaniie iimub cF 1, aktivse

soefiltr! jarelefadnud 1065tunds

vasakpoolse tagumise plidiplaadi tsooni

ekraanil kuvatakse koos cF Tmenliga.

3. Bellel kuval sazb selle Bhtestads,

puudutades klahvi O©.

Induktsioonplaatide ohutuks ja
tohusaks kasutamiseks
T66pOhimbte: Tanu oma
t66poShimabttele kuumutab
induktsiooniga kuumutuselement
keedupotti otse. Seega on sellel teiste
pliitide ees palju eeliseid. See té6tab
téhusamalt ja pliidiplaadi pind on
jahedam.

Teie induktsioonpliit on varustatud
korgetasemelise turvasisteemiga, mis
tagab maksimaalset ohutust 166 kéaigus.
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Teie pliit voib séltuvalt mudelist
olla varustatud
induktsioonkeeduplaatidega
labimd6duga 145, 180, 210 ja
280 mm. Tanu
induktsioonifunktsioonile tuvastab
iga plidiplaadi ala automaatselt
sellele asetatud potti. Energia
tekib ainult potti kontaktpinnal ja
seega on voimsuse kulu
minimaalne.

Automaatne vailjaliilitussiisteem
Pliidil on automaatne véljalUlitusststeem.
Kui Uks voi mitu plidiplaadi ala jaetakse
sisselUlitatuks, IUlitub pliidiplaat méne aja
parast automaatselt vélja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga seotud taimeri puhul
[Ulitatakse ka taimeri ekraan vélja.
Automaatse valjalllituse gjapiirang
soltub valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Parast selle automaatset valjalulitust
saab kasutaja pliidiplaati eespool
kirjeldatud viisil uuesti kasitseda.
Tabel-1: Automaatse véljalllituse
ajavahemikud

o IN[O (O~ [N
Bl LA LS BN ESN (6 ) [ [o) [0))

9

Kiirkuumutamine 10 minutit




Tabel-2: Ventilatsiconi auiornaatse val-
ialdiitamise periocodid

0 9
1 B
2 6

,

O
-

o

intensiivne
16O (voimen-
dus)

8 minutit

Kui mdnes mudelis néidatakse
temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,
mones muus mudelis voib see vélja
naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9
modningates mudelites. See erineb toote
mudeli jargi.

Ulekuumenemise kaitse

Teie pliit on varustatud mitme anduriga,
mis tagavad kaitset Ulekuumenemise

eest. Ulekuumenemise korral vite
margata jargmist:
e Tootav pliidiplaat vaib valja lUlituda.
¢ Valitud tase langeb. Kuid see ei
kajastu ekraanil.
Ulevoolukaitsesiisteem
Teie pliit on varustatud
UlevoolukaitsesUsteemiga. Kui mingil
pohjusel tekkiv Ulevool jduab
juhtpaneelile, katkestab ststeem
automaatselt toitelhenduse pliidi
valjaltlitamiseks. Sel hetkel ilmub
ekraanile simbol "F"
Oige voimsus
Induktsioonpliidi t6dpdhimotteks on
kohene reaktsioon kaskudele. Selle
toitesétteid saab muuta vaga kiiresti.
Seega saate seadme kohese
valjaltlitamisega vedeliku (vesi, piim)
Ulevoolu ara hoida.
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[ Ventilatsiooni kasutamine

Uldine teave ventilatsiooni
kasutamise kohta

Uldised hoiatused

e Ventiatsiooniks on erineva Kirusega
moctor. Seadme hea toimimise ta-
gamiseks soovilame kasutada tavat-
ingimustes madalaid kirusi ning
tugeva I6hna ja aurude kondenseerii-
mise korral suurl kirust,

Ventilatsioonireziimid
Seda seadet kasutatakse kahes reziimis:
sisemise ja vélise tsirkulatsiooni reziim.

Sisemine tsirkulatsioon

Pliidiplaadi keskelt imsiud &hk puhasta-
takse esmalt dlist, juhtides selle 18k
Glifiltrl, Seejérel lasiakse ses [Abi ak-
tivadefiltrl ja viakse tagasi KGOKI.
Holatus: Sisemise tsirkulatsiooni reZimis
tuleks akiiivsOefitrid paigaldada tootes
maéaaratletud piirkonda, et hoida
iohnacsakesi sissehingatavas Ghus,
Seadme sisemise ringluse jaoks
madratletud erinevat t00p
paigaldusversioonide kohta vaadake
paigaldusjuhendit vOi konsuiteerige oma
volitatud edasimiGjaga.

Véalisringlus

Fliidiplaadi keskelt imstud &hk i8bib
Glifiltreid ja juhitakse torusUstesmiga
korstna kaudu valjapoois.

VentilatsioonireZiimi seadistus
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Seads on eelseadistatud sisemise
tsirkulatsioont reZiimiie,

Selleks, et seade oleks vilise Isirkuiat-
slooni reziimis, tuleb seadistuste jactises
seadistus ¢fb sobivaks muuta.

Ventilatsiooni kasutamine

Manuaaine ventilatsiooni seadistamine

Ventilatsioon! saab ssadistada késiisi,

1.LUlage plidiplast sisse, puudutades
Klahvi ©.

= Ventilatsiconi ndidikutele kuvatakse

stmbol “07,

2. Puudutades ventilaisioon! seadistusala
vOi Hibistades sGrme sellel alal,
méadrake Kiruse tase vahemikus “1” ja
“3°.

Kasitsi ventilatsiooni valialllitamine
1. Puudutades ventilatsiooni seadis-
tusaia vai libistades sérme sellel alal,
maédrake kilruse tasemeks 0",
intensiivse ventilatsiooni reZlimi sis-
sel(iiitamine
1.Intensiivse ventilatsiooni reZiimi saab
aktiveerida, puudutadas klahvi XX,
» Intensiivne ventilatsiooniredim 164tab
maksimaalselt 8 minutit, Selle aja jooksul
suttib ekraanil simbol . 8 minuti parast
langeb ventilatsiooni Kirus 3-ni ja jatkab
1o0tamist sellel kirusel.,
Intensiivse ventilatsiooni reZiimi val-
jalditamine
1. Puudutades ventilatsiooni seadis-
fusala v3i libistades s6rme selle! alal,
rméadrake kiruse tasemeks “0°.
Intensiivse ventilatsiooni reZiimis
nagseb see Kiruse klahvi puudu-
tamisel seliele kirustasemele ia
iaikab tootamist.

Automaatne kiivitamine



Teie seade moddab keeduala tem-
peratuuritasel, temperatuure ja 1G6aega.
See madrab nende vadriuste [8rg kdige
sobivama ventilatsiooni 16dkiiruse ja
t6otab automaatsell madratud tasemetel.
1. Automaatse reZiimi lubamiseks
puudutage klahwi R,
» Automaatrezilm akiiveeritakse ja illitub
automaatselt valia, kul paramestrid
langevad alla maaratud kriitilise vaariuse,
Taasaktiveerimiseks tuleb see uuest
iubada
Kui automaatreziim on aktiivne,
{uhistatakse automaatrediim, kul
liitate toole mis tahes kirussl
sisse ja valia,
2. Automaatse reZiimi varajaseks
valjalllitamiseks puudutage vee
kord Klahvi R .

Ventilaator! driestiias 166 funkisioon
Lisaventilaatori 0dtunkisioon tagab
toiduvalmistamise 16pus tekkida voiva
iGhna ia sultsu eemaldamise, madrates
aja ja Kiruse faseme automaatselt
vastavalt kipsetusala temperatuurile,
Kiirustasemele ia t00ajale, kui focde on
valia illitatud, keedualadel kipsetamise

tulemus, kui ventitatsioon 18&iab

automaatreZimis,

Kui soovite jdreltoimingu valja lilitada,

saab selle vilja lllitada, vajutades nuppu

R kiahvi,
Kui ventilatsioon t08tab
automaatreziimis, idtkab
ventilatsioon 166d maksimaalselt
20 minutit ja ves! vahemalt 2
rairutit, kul keetmine on
plidipiaatide! 18petatud ja potid
eemaidatud,
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Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

* Arge kunagi pange pannile dli rohkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel arge jatke pliiti
jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
Uritage kustutada tuld veegal! Oli
sUttimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. LUlitage pliit valja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletorjesse.
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¢ Alati eemaldage ligne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat
toitu aeglaselt kuumutatud dlisse.
Veenduge, et kilmutatud toidud on
sulatatud enne praadimist.

¢ Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav
pott oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

¢ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
»Keskkonnajuhised".

¢ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja
kogusest soltuvalt erineda. Sel
pohjusel on need vaartused antud
vahemikena.



E] Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta

A Uldhoiatused

¢ Enne toote puhastamist oodake, kuni
see jahtub. Kuumad pinnad voéivad
pdhjustada pdletusi!

¢ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pusivaid plekke.

e Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida péarast igat tddkorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jadkide
korbemist jargmisel tdokorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenevad.

Arge kasutage seadme

puhastamiseks aurupuhasteid.

* Mdned puhastusvahendid voivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
kreeme, katlakivieemaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

¢ Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada néudepesuvahendi ja
sooja veega, kasutades pehmet lappi
vOi kdsna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

e Parast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejadanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

¢ Arge peske seadme Uhtegi osa
ndudepesumasinas.

Pliidi jaoks:

o Happeline mustus, nagu piim,

tomatipasta ja Ol voivad pdhjustada

pliidiplaatidele piisivaid plekke.

Puhastage kéik Ule voolanud

vadelikud kohe parast plidiplaadi

jahutamist, itades selle véla,

Roostevabad pinnad

* Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kéepidemete
puhastamiseks.

o Roostevaba pind voib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat todkorda.

¢ Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plUhkides
ainult Ghes suunas.

e Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, oli-, tarklise-, piima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

Klaaspinnad

¢ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

¢ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

o Kui parast puhastamist on pinnal
jaénud pesuvahendit, puhkige see
maha kilma veega ja plhkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.
Pesuvahendi ja&gid voivad jargmisel
téokorral klaasi pinda kahjustada.

o Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaéke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla véi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

o Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada mutgis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

o Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
kasnaga ja andke sellele piisavalt aega,
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et see toimiks. Seejérel puhastage
pind marja lapiga.

o Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

¢ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee
ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

¢ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

¢ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks

jargige jaotises "Uldteave puhastamise

kohta" kirjeldatud toiminguid
klaaspindade puhastamiseks. Erijuhtudel
voite puhastamise |8bi viia vastavalt
allpool toodud teabele.

e Suhkrupdhised toidud, nagu tume
kreem, tarklis ja siirup, tuleks
eemaldada koha, ootamata pinna
jahtumist. Vastasel juhul véib klaasist
pind jaédavalt kahjustada saada.

¢ Arge kasutage puhastusvahendeid,
kui pliit on kuum, vastasel juhul voivad
tekkida pusivad plekid.

Juhtpaneeli puhastamine

¢ Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud véivad
kahjustada saada.

¢ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, arge
kasutage nuppude Umber roostevaba
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terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Méargid nuppude
Umber voivad kuluda.

¢ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pthkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lUlitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasel juhul véivad
klahvid valesti reageerida.

Ventilatsiooni puhastamine
Et tagada thus Iohna- ia dliplsivus,
tuleb aktivsoefitreld reguiaarselt
vahetada ja Qlifiltrit requlaarselt
puhastada.

Metallist Olifittri pubastus

Ciiifilter filtreerib tommatud suitsus oleva
Ol Metallist rasvafiltrit tuleb hea 160
tagamiseks korrapéraste gjavahemike
jarel puhastada.

1. Eemaldage dlifiter, 18mmates seda

Oiifiter v8ib oma alumisele pinnale
koguda 2l v3i Ulevoolavaid
vedelikke, Filtri lahtivBtmise ajal
tuleb see tilkumise ja mahavalgu-
mise véltimiseks olse semaldada.

Olge eftevaallik, et ie g
kahjustaks eemaldatud olifiitr
rihma, kukkudes pliidiplaadi
klaasile.
2. Peske semaldatud rasvafiltrit
ndudepesumasinas vol kasitsi,



o Feskes fillreid vess vedela pesuva-

hendiga ja paigaldags pérast
kuivatamist uuesti, Alumilniumfil-
frid voivad pestes varvi muuta;
see on normaaine ega vaia filtreid
vahetada.

Alumiiniumfiltrit ssate pesta ka
pesumasinas. (max 70 °C) Opti-
maalsete puhastustulemusis saa-
vulamiseks on soovitalav asetada
rasvafilter nGudepesumasinasse
fagurpidi,

3. Vahetage Olifiiter pérast puhastamist.

Akdlivsteliitrl eemaldamine
Aktiivstefitrid sdilitavad tootes Iohna ja
neid tuleb optimaalse foimimise ta-
gamiseks reguiaarselt vahetada, Asen-
damiseks pddrake t@helepanu t8itmise
hotatusnéidikule,
Kui toodes on 150 106tundi 18bi-
nud, kuvaiakse keeduplaatidel -
Kujuline hotatus. Filtrit tuleks va-
hetada hillernalt selle holatuse
ifmumisel, Selle hoiatuse 1ahtes-
tamiseks jdrgige jaotises Seaded
olevat uksikasialikku selgitust,

Aldiveeritud sisinikiiiirite
jarelejgénud 100aja vastamiseks
jargige jactises Seaded
Uksikasjalikku selgitust.

Eemaldads;
1. Eemaidage Olifilter, tommates seda
{les.

Olifiter voib oma alumisele pinnale
koguda Ol voi Glevoolavaid
vedelikke, Fitrf lahtivGtmise ajal
tuleb see titkumise ja mahavalgu-
mise valtimiseks otse esmaldada.

Clifiltri osas on magneti(iit, Venti-
latsioon af ole vaimalik ima vedeli-
kukaitse osata.

2. Bemaldage vedesliku kogumiskamber,
nagu on ndidatud alloleval jocnisel.

0 Vedeliku kogumiskambrt osas on

magnetldit, Ventilatsioon el ole
voimalik ima vedelikukaitse osata.

o Yedeliku kogumiskambrit tuleb

pericodiliselt puhastada. Osa saab
puhastada vedela pesuvahendica
vees pestas ja ioputades voi pesta
ndudepesumasinas max 70 °C.
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Vedeliku kogumiskambri osa uuest
kokkupanermisel tulsb see aselads
nil, et noole suund oleks esimese)
kohal..

3. Parast vedeliku kogumiskambii ee-
maldamist on alumises kambris paremal
ia vasakut kaks sdefiltrit,

PN

4, Esiteks, et eemaldada ks sdefiltritest
salie magnetpiiust ventilatsioonipilust,

t&mmake seda kaltutades enda poole a
viotke see vélia, nagu joonisel naidatud..

5, Samal viisil eemaldags 1eine sdefilter
selie korpusest.

6. Aselage kaks uut akliivsGeiiltrit nende
magnetitesse, kallutadss neid kor-
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damd&dda 18bi tuulutuspilu, Veenduge, et
ses oleks taislikull magnelpesadesse
Daigas

7. Paigaldage vedelikukaitse plastik
samamood nagu selie sermaldamisal, 8,
Sisestage Olifilter,
Reovespaak
Kui toote ventilatsiconikambrisse heb
intensiivne vedslik, kogutakse need
vadelikud plidiplaadi all asuvasse re-
ovesraservuaart. Sel juhul tuleks re-
oveepaak eemaldada, vedslik vilja val-
ada ning paak puhastada ja uuesti pai-
galdada,
Reoveepaaki on soovitatay pu-
hastada kord kuus,

Reoveepaag! esmaldamiseks:

1. Eemaldage plidiplaadi all asuv
Ulemine sahtel, Peaksite [Budma
pliidiplaadi alla,

2. Sirutage plidiplaad! alla 38y re-
ovespaak,

3. Avage a eemaldage reoveepaak,
kaerates lukustusnuppu.,

4, Valage kambris olev vedsalik vélja ja
puhastage kamber,



5. Keerake lukustusnuppu ja lukustage
sae, sisestades kambri iagasi oma
Dessa,

Alumise katte puhastamine

Kui toote pShjas olev alumine kate
miaérdub, saate sefle vOib-olla
eemaldada ja puhastada.

Alumise katle sermnaldamiseks:

1. Remove the top drawer located undsr
the hob. You should be able to reach
under the hob.

2. Reach the bottom cover from under
the hob

3. There are 5 locks in the directions
shown by the arrow symbols on the

bottom cover. By releasing these locks,
remove the bottom cover by hoiding it
downwards,

4, After cleaning the bollom cover, push
it upwards hard in the same direction so
that the locks fit into their slots,
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f] Torkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jactise juhiseid rakendanud,
pdéorduge volitatud hooldusesindaja vai litsentsiga tehniku voi edasimutja poole,
kust olete toote ostnud. Arge puldke katkist toodet ise remontida.

¢ KaitselUliti on rikkis voi vélja lUlitunud. >>> Kontrollige kaitselliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi ldhtestage need.

¢ Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige
elektritihendust.

¢ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Véib-olla on kiahvilukk lubatud, kui Teie
toode on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see.

e Kui pliidiplaadi uuesti sisseltlitamisel ekraan ei sutti. >>> Uhendage seade
kaitselliliti abil vooluvorgust lahti. Oodake vahemalt 20 sekundit ja Ghendage see
siis uuesti.

¢ Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

o Keedu-/kiipsetusndu ei sobi. >>> Kontrollige oma keedu-/kiipsetusnoud.

e Te ei ole potti aktiivsele toiduvalmistamise alale pannud. >>> Kontrollige, kas
pott toiduvalmistamise alal.

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/klpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei
ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning
asetage see keeduplaadi keskele.

e Keedu-/kupsetusndu voi toiduvalmistamise ala on Ulekuumenemas. >>> Laske

i jahtud.

Véite madrata uue toiduvalmistamise aja voi I6petada toiduvalmistamise.

¢ Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

¢ Puutetundlik juhtpaneel voib olla millegagi kaetud. >>> Femaldage paneelil olev
ese.

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/klpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei
ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning

g ga.
elektroonika jahtub sobiva temperatuurini.
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] oiduvalmistamise ajal voi
koostisest. Need helid on normaalsed ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripara.

Véimalikud helid ja pdhjused

e Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator, mis td6tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid tédastmeid ja see t&6tab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

e Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on induktsioonitehnoloogia eripara. Kuna
kuumus kandub otse kdodgindu pdhja, voib see sdltuvalt kddgindu materjalist
tekitada suminat. Seet6ttu saab erinevate kddgindude puhul kuulda erinevaid
helisid.

e | 6hkemise heli: Selle pohjuseks on kdogindude pdhi ja materjal. Kui kdodgindud
on valmistatud erinevatest kihtidest, mis on valmistatud erinevatest materjalidest,
voib tekkida I6hkemise heli.

¢ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal pliidiplaadil véib kuulda vilistamist.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused - Pliidiplaadi jaoks

LUlitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
jahtunud. Térge kaob, kui
keeduplaadi temperatuur langeb
alla piirvaartuse.

E 22 Induktsioonkeeduplaat on
E 26 Ulekuumenenud.

Uhte v&i mitut klahvi

hoitakse all kauem kui 10 Probleem lahendub kée
E 46 sekundit. eemaldamisel plidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud méni  Probleem lahendub juhtpaneeli
ese voi juhtseade puutus puhastamisel.
kokku auruga.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
sidetorge. péarast. Torge pusimisel votke

Uhendust volitatud edasimUdjaga.

Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E16-E 21 . o . ’ L ~
temperatuurianduri torge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.

Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
E 23 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E 24 tarkvara torge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
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Induktsioonpliidiplaadi

ulitage induktsioonpliidiplaat valja
ja proovige uuesti 30 sekundi

E 25 . s . . N ~
ventilaatori torge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
Induktsioonpliidiplaadi !_Ulitage‘induktsiqonpliidiplaat vélja
E31-E45 elektroonilise plaadi riistvara ja proovige uue§t|‘3Q Sektfnd'
1Brge. E)arast. Torgg pusimisel .vo‘.[.klg
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
E 48 . - . . And.ur ‘Fuleb asendada
E 49 Induktsioonpliidiplaadi anduri  t66tingimustele vastavaga. Torge
E 51 torge. pusimisel votke dhendust volitatud
edasimUujaga.
LUlitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
E50-E57 Induktsioonpliidiplaadi tdrge  jahtunud. Torge kaob, kui anduri
korge temperatuuri tottu. temperatuur langeb alla
piirvaartuse. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimuljaga.
Automaatse LUlitage induktsioonpliit valja ja
E58-E59 toiduvalmistamise rezZiimis oodake, kuni see jahtub. Kui
iimnes anduri viga / kdrge probleem pusib, votke Uhendust
temperatuuri viga. volitatud teenindusega.
Voimalik, et mGnda klahvi on On vaimalik, et parast pika vajutust
pikalt vajutatud. ’
FF gzg'fsgtfhp“'d”e Kui juhtouldil olev keedupott tosta,

voib juhtpuldile jaada toitu
vOi vedelikku.

Toidu voi vedeliku puhastamisel
térge kaob.
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