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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendigal!l

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jdate selle kaasaegse
tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse toote t6dga rahule. Selleks tutvuge enne toote
kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate dokumentidega ja hoidke
need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend.
Jargige koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vaib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite
erinevused on kasutusjuhendis vélja toodud.

Sumbolite tadhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud nduanded.
Hoiatus eluohtlike voi vara kahjustavate olukordade kohta.
Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

R

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Olulised hoiatused ning juhised ohutuse
tagamiseks ja keskkonna saidstmiseks

Kéesolev peatUkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil
valtida kehavigastusi ja varalist
kahju. Nende juhiste eiramisel
kaotab garantii kehtivuse.
Uldine ohutus

« Ule 8-aastased lapsed ja
fUusilise, meele- voi
vaimupuudega inimesed VOi
isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused vOi
teadmised, vOivad seadet
kasutada juhul, kui nad
teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme
kasutamiseks vajalikud
juhised ning mdoistavad
sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
omapead seadet puhastada
ja hooldada.

» Seadet ei tohi kasutada
lapsed ega fulsilise, meele-
vOi vaimse puudega isikud voi
kogemusteta ja vastavate
teadmisteta isikud, kui nad ei
tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.
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Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub
jarelevalve.

 Kui toode antakse kellelegi

teisele isiklikuks

kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa
ka kasutusjuhend, toote
etiketid ja muud olulised
dokumendid ja osad.

Toodet ei tohi asetada

vaibaga kaetud porandale.

Sel juhul on 6huringlus toote

all takistatud, mistottu

elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See voib
pohjustada toote kasutamisel
probleeme.

« Paigaldus- ja remonttood
tuleb alati jatta volitatud
teeninduse hooleks. Tootja ei
vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii
kehtetuks. Enne paigaldamist
tutvuge hoolikalt juhistega.

« Arge kasutage toodet, kui
see on rikkis voi sellel on
nahtavaid vigastusi.

» Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote



funktsiooninupud on valja
|Ulitatud.
Elektriohutus

« Rikkis toodet ei tohi kasutada,

vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektrilbogi oht!

« Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-
liniga, mille pinge ja kaitse
vastavad tabelile “Tehnilised
andmed”. Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on
tingitud toote kasutamisest
ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduseta.

« Arge kunagi peske toodet
veega uhtudes voi Ule
kallates! Elektriloogi oht!

« Paigaldamise, hoolduse,

puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust
lahutada.

« Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga
elektrik ohu valtimiseks selle
vélja vahetama.

Kasutage ainult Uhendusjuhet,
mis vastab tabelile
“Tehnilised andmed”.
Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult
lahti Ghendada.
Lahtilhendamise vdimalus
tuleb tagada voolupistikuga
vOi pusielektrisusteemi
paigaldatud lUlitiga, mis
vastab ehitusnduetele.
Kasutamisel ahju tagakulg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuhtmed ei puutu vastu
ahju tagakulge, sest kuumus
vOib neid kahjustada.
Arge muljuge toitejuhet
ahjuukse ja korpuse vahele ja
arge asetage seda tuliste
pindade peale. Juhtme
isolatsioon vdib sulada ning
lUhise tottu voib tekkida
tulekahju.
Elektriseadmetel ja -
susteemidel peaksid toid
teostama ainult volitatud ja
vastava kvalifikatsiooniga
isikud.
Kahjustuste tekkimisel [Ulitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks IUlitage
vélja kaitsekork.
Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.
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Toote ohutu kasutamine

« HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad
kasutamise kaigus tuliseks.
Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla
8-aastased lapsed tuleb
seadmest eemal hoida, valja
arvatud juhul, kui nad on
taiskasvanu pideva jalgimise
all.

« Arge kasutage toodet, kui
mOotlemisvoime VO
koordinatsioon on alkoholi
ja/voi uimastite tarbimise
tagajarjel halvenenud.

« Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik.
Korgel temperatuuril alkohol
aurustub ning voib tuliste
pindadega kokku puutudes
pohjustada tulekahju.

« Arge asetage toote
lahedusse kergestisuttivaid
materjale, kuna selle kuljed
vOivad kasutamise ajal
kuumeneda.

» Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju
sees paiknevate
kuumutuselementidega.

« Arge t6kestage
ventilatsiooniavasid.
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« Arge kuumutage ahjus

suletud konservikarpe ja
klaaspurke. Purgis tekkida
vOiva surve tagajarjel voib see
|ohkeda.

« Arge asetage kipsetusplaate,

nousid voi fooliumit ahju
pohja. Kogunev kuumus voib
ahju pohja kahjustada.

« Arge kasutage ahju

ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid ega
teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pdhjustada
klaasi purunemise.

« Arge kasutage

puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite
saada elektril6ogi.

« (Varieerub olenevalt toote

mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi
asetamine siinidele
Traatrest ja/vdi ahjuplaat
tuleb kindlasti asetada
siinidele digesti. LUkake
traatrest voi kUpsetusplaat
kahe siini vahele ja enne
sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib
kindlalt paigal (vt allolevat
joonist).



« Arge kasutage toodet, kui
selle esiukse klaas on
eemaldatud voi moranenud.

« Toitu kuuma ahju pannes voi
vélja vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

» Katke pann voi ahjutarvik (nt
plaat voi rest)
kUpsetuspaberiga, asetage
selle peale toit ning pange
koik eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku vai panni aare
ulatuv kupsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kutteelementidega kokku.
Arge kunagi kasutage
kUpsetuspaberit

kUpsetuspaberi jaoks
ettenahtud temperatuurist
kdrgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage
kUpsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

« HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et
seadme toitejuhe on pistikust
eemaldatud voi seade on
valja lulitatud - muidu voite
saada elektril6ogi.

« Arge sulgege kaant enne, kui
keeduplaadid voi poletid on
maha jahtunud.

Enne avamist puhkige kaas
kuivaks, et vesi ei voolaks
ahju tagakuljele ja sisemusse.

« Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

« Toode tuleb paigutada otse
porandale. Seda ei tohi
asetada aluse voi postamendi
peale.

« HOIATUS: Rasva vai dli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pdhjustada tulekahiju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
vélja ja seejarel katke leek nt
pajakaane vOi tuletekiga kinni.

« TAHELEPANU:
KUpsetamistoimingut peab
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jalgima. LUhigjalist
kUpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

» Seade ei ole mdeldud
kasutamiseks valise taimeri
vOi eraldi
kaugjuhtimissusteemiga.

« HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|Oppeda dnnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

« Veenduge, et pistik on
kindlalt pesas, et ei tekiks
sademeid.

« Arge kasutage kahjustatud
vOi vigastatud juhet. Samulti ei
tohi kasutada pikendusjuhet.

« VValtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote
Uhendamiseks kasutatud
pistikupesale.

Ettendhtud otstarve

« Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

« TAHELEPANU: Seade on
moeldud ainult toidu
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valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.

« Toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks
grillielemendi all, kateratikute
ja ndudepesulappide vms
kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kllge) ja
kUtmiseks.

« Tootja ei vOta mingit
vastutust ebadige kasutamise
vOi kasitsemise tagajarjel
tekkinud kahjude eest.

» Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kupsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

« HOIATUS: Ligipaasetavad
osad voivad kasutamisel
kuumeneda. Vaikelapsed
tuleb eemal hoida.

» Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool
laste kdeulatust. Kaidelge
koiki pakendijaatmeid
vastavalt
keskkonnastandarditele.

« Elektriseadmed on lastele
ohtlikud. Hoidke lapsed
tootavast seadmest eemal ja
arge laske neil seadmega
mangida.



« Arge asetage seadme kohale
asju, mida lapsed voiksid
Uritada katte saada.

 Kui uks on avatud, arge
toetage sellele raskeid asju ja
arge lubage lastel selle peal
istuda. Muidu voib uks alla
vajuda voi hinged kahjustada
Saada.

Toote korvaldamine

kasutuselt

WEEE direktiivi taitmine ja romu-
seadme korvaldamine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja elektroonikaseadmete
jaétmete (WEEE) liigiti kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad

ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.

Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajadtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Toote korvaldamine

kasutuselt

¢ Hoidke toote originaalkarp alles ja
kasutage seada toote
transportimiseks. Jargige karbile
margitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi
pole, pakkige toode mullikilesse voi
paksu kargongi sisse ja kinnitage
kindlalt teibiga.

e £t traatrest ja ahjus asuv
kUpsetusplaat ei saaks kahjustada
ahju ust, asetage ahju ukse sisekuliele
papiriba, mis oleks
kUpsetusplaatidega Uhel joonel.
Teipige ahju uks kulgseinte kilge.

* Arge kasutage toote tBstmiseks voi
ligutamiseks ust ega uksekaepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja
hoidke seda teisaldamise ajal
pustiasendis.

Kontrollige toote Uldilmet, et
avastada vdimalikke transpordi
kaigus tekkinud defekte.
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H Uldine teave

Ulevaade

== =3 |

1 Ulemine paneel 8 Alumine osa

2 Poletiplaat 9 Grilli kuumutuselement

3 Juhtpaneel 10 Riiuli asendid

4 Traatrest 11 Ventilaatori mootor (terasplaadi
5 Kandik taga)

6 Eesuks 12 Tuli

7 Kéepide

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Hoiatustuli 6 Funktsiooninupp
2 Kuumutusplaat Vasak tagumine 7 Termostaadilamp
3 Kuumutusplaat Vasak esimene 8 Termostaatnupp
4 Kuumutusplaat Parem esimene
5 Kuumutusplaat Parem tagumine
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Pakendi sisu 4. Traatresti ja kiipsetusplaadi
asetamine teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Teleskoopsiinid véimaldavad
kUpsetusplaate ja traatresti hdlpsasti

Lisavarustus voib soltuvalt toote
mudelist varieeruda. Kdiki
kasutusjuhendis kirjeldatud lisasid
ei pruugi teie tootel olla.

1.Kasutusjuhend ahju panna ja ahjust valja vétta.

2.Harilik plaat ) Kui kasutate kiipsetusplaati ja
Kasutatakse kiipsetiste, kilmutatud traatresti teleskoopsiinidega, peavad
toitude ning suurte praadide tihvtid teleskoopsiinide tagaosas
valmistamiseks. toetuma traatresti ja kiipsetusplaadi

servade vastu.

3.Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks
vOi haudendus valmistatavate roogade
asetamiseks soovitud koérgusega siinile.
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Tehnilised andmed

ULDANDMED

Valismo6tmed (kdrgus/laius/stigavus) 850 mm/500 mm/600 mm
Pinge/sagedus 220-240 V/380-415V ~ 3N 50 Hz
Energiatarve kokku 7.5 kW

Juhtme tatp/ristldige minHOSVV-FG

5x1,5mm?/3x2,5mm?

PLIIT
Pdletid
Vasak tagumine Kuumutusplaat
Suurus 145 mm
Voimsus 1000 W
Vasak esimene Kuumutusplaat
Suurus 180 mm
Voimsus 2000 W
Parem esimene Kuumutusplaat
Suurus 145 mm
Voimsus 1000 W
Parem tagumine Kuumutusplaat
Suurus 180 mm
Voimsus 1500 W
AHI/GRILL
Peamine ahi Klpsetusventilaator
Sisevalgusti 15256 W

1.6 KW

Grilli energiatarve
#

Pohialused: teave elektriahjude energiamargise kohta on esitatud vastavalt
standardile EN 60350-1 / IEC 60350-1. Need vaértused on saadud
standardkoormusel alumise-tlemise kuumutiga vai ventilaatoriga

kuumutusreziimis (kui see on olemas).

Energiatdhususe klass maaratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt
sellest, kas vastav funktsioon on tootel olemas véi mitte. 1 — Okonoomne
ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane kuumutamine, 3 — Kiire
kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (Ulemine ja alumine kittekeha), 5
— Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

Toote kvaliteedi parandamiseks
voidakse tehnilisi andmeid
etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised
on skemaatilised ning ei pruugi
teie tootega tapselt kokku
langeda.
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Tootel olevatel etikettidel vOi
tootega kaasas olevas
dokumentatsioonis toodud
vaartused on saadud
laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele.
Olenevalt toote t60- ja
keskkonnatingimustest voivad

tegelikud véartused varieeruda.
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E] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval
spetsialistil vastavalt kehtivatele
eeskirjadele. Muidu muutub garantii
kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja véivad muuta
garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning
elektrististeemi ettevalmistamine
on kliendi Ulesanne.

AToote paigaldamisel tuleb jargida
koiki gaasi- ja elektrististeemidele
kehtestatud kohalikke eeskirju.

Enne paigaldamist vaadake Ule,
kas tootel ei ole defekte. Defektide
esinemisel arge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada
ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik
6huvahe, soovitame selle paigaldada
kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba voi pehme
porandakatte sisse.

Koogipdrand peab vastu pidama
seadme ja lisaks kddgi- ja
kUpsetustarvete ning toidu raskusele.
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65 mm min

() 750 mm min

400 mm min,
(o))
1
3
3
3
=

¢ Seade vastab 1. seadmeklassi
nduetele, mis téhendab, et seda vdib
paigutada tagaosa ja Uhe kiljega
vastu seinu, kddgimodblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiljel
paiknev kddgimoddbel voi seade voib
olla kas sama suur voi vaiksem.

¢ Seadet voib kasutada kddgikappide
vahel, kuid selleks, et pliidiplaadi kohal
oleks véahemalt 400 mm vaba ruumi,
paigutage seade nii, et see asetseks
seintest, vaheseintest ja kdrgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.

¢ Seda voib kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Jatke pliidi pinna kohale
vahemalt 750 mm vaba ruumi.

¢ (*) Kui kavatsete paigaldada pliidi
kohale Shupuhasti, valige selle
paigalduskdrgus vastavalt tootja
juhistele. Kui kapoti kasutusjuhendis
pole suurust maaratletud, peaks see
korgus olema vahemalt 650 mm.

¢ |gasugune seadme korval asuv
koogimodbel peab olema
kuumuskindel (véhemalt 100 °C).

Ohutuskett

Kui teie tootel on 2 ohutusketti.



Seade tuleb Umbermineku véltimiseks
kinnitada, kasutades kahte ahju juurde
kuuluvat ohutusketti.

Kinnitage konks (1) sobiva tuubli abil
kodgiseina (6) kilge ja Uhendage
ohutuskett (3) lukustusmehhanismi (2)
kaudu konksuga

1 Fikseerimiskonks

2 Lukustusmehhanism

3 Ohutuskett

4 Kinnitage kett kindlalt seadme
tagaosa kulge

5 Seadme tagakilg

6 Kdogisein

Kui teie tootel on 1 ohutuskett.

Seade tuleb Umbermineku véltimiseks

kinnitada, kasutades Uhte ahju juurde

kuuluvat ohutusketti.

Ohutusketi toote kulge kinnitamiseks

toimige joonisel kujutatud juhiste jargi.

voimalikult lUhike ja paiknema
diagonaalselt, et ahi ei kalduks
ette ega kuljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava
kronsteini kinnitamiseks.

Paigaldamine ja iihendamine
Toodet tohib paigaldada ja Uhendada
ainult vastavalt ametlikele
paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage toodet
kulmkappide ega stigavkilmikute
korvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete
energiatarvet.

¢ Kandke toodet vahemalt kahe
inimesega.

¢ Toode tuleb paigutada otse pdrandale.
Seda ei tohi asetada aluse voi
postamendi peale.

Arge kasutage toote tGstmiseks
voi liigutamiseks ust ega
uksekaepidet. Uks, kdepide voi
hinged voivad kahjustada saada.

Elektrilihendused

Uhendage toode maandatud
elektrikontakti/-liniga, millel on sobivate
naitajatega minikaitselUliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud elektrikul
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olenemata sellest, kas kasutate toodet
transformaatoriga voi iima. Meie ettevote
ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.

Toote voivad vooluvorku
Uhendada ainult autoriseeritud ja
kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast
nduetekohast paigaldamist.
Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest.

Toitejuhet ei tohi kinnitada
klambritega, vaanata ega muljuda
ning see ei tohi puutuda kokku
toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.
Muul juhul tuleb arvestada
elektrildogi, IUhise vai tulekahju
ohugal

Vorgutoite néitajad peavad vastama
seadme tUdbisildile méargitud andmetele.
Reitinguplaati on naha, kui uks voi
alumine kate on avatud, voi kui see asub
seadme tagakuljes, soltuvalt seadme
thubist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste
andmete tabelis toodud vaartustele.

Enne elektritddde tegemist
Uhendage toode vooluvorgust
lahti.

Elektrildogi oht!

16/ET

Toitejuhtme tihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb
jargida elektrististeemidele
kehtestatud siseriiklikke/kohalikke
eeskirju ning kasutada ahju jaoks
sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote véimsus on
suurem kui pistiku ja
elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode
Uhendada pusielektriststeemi
otse, kasutamata pistikut ja
elektrikontakti/-lini.

1.Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet,
tuleb sellega Uhendada toitejuhe, mis
valitakse tabelist (Tehnilised andmed,
Ik 12) vastavalt teie kodus olevale
elektrististeemile, jargides
Uhendusskeemil toodud juhiseid.
Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole
voimalik lahutada, tuleb Uhendada
vahemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse,
linikatkestusluliti, kontaktor) ja kdik
voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt |EE direktiividele
paiknema toote korval (mitte kdrgemal).
Selle juhise eiramine voib pohjustada
probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada
lisakaitseks jadkvoolukatkestit.

2.Avage kruvikeeraja abil kliemmikarbi
kaas.

3.Pange toitejuhe labi juhtmeklambri
terminali all ja kinnitage see
juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pohiseadme kulge.

4.Uhendage juhtmed kaasasoleva
diagrammi abil.



L1

MiE
Uhefaasiline Kahefaasiline
220/230/240 V vahelduvvool 380/400/415 V vahelduvvool

* Vasest sild . 4
L3
Kclmefaasslme
380/400/415 V vahelduvvool

5
el

5.Pérast juhtmete Uhendamist sulgege
klemmikarbi kaas.

6.Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu
vastu toodet, ning véltige selle
surumist toote ja seina vahele.

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe
olla pikem kui 2 meetrit.

¢ | Ukake toode kododgiseina juurde.

¢ Ahju jalgade reguleerimine
Todtava seadme vibreerimisel voivad
kUpsetusndud paigast nihkuda.
Seadme loodimise ja
tasakaalustamisega on voimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb
toode loodida. Selleks keeratakse
nelja jalga (pohja all) vasakule voi
paremale ja rihitakse ahi toopinnaga
Uhele joonele.

Loppkontroll

1.Uhendage toode uuesti vooluvérku.

2.Kontrollige elektrifunktsioone.
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Il Ettevalmistused

Nouandeid energia

saastmiseks

Alljargnevad néuanded aitavad teil oma

seadet kasutada dkoloogilisel viisil ja

saasta energiat:

¢ Kasutage ahjus tumedaid ja
emailkattega kUpsetusndusid, kuna
need juhivad paremini soojust.

¢ Roogade valmistamisel eelkuumutage
ahju, kui nii on soovitatud
kasutusjuhendis voi retseptis.

¢ Kipsetamise ajal valtige ahjuukse
sagedast avamist.

¢ Kui vahegi voimalik, klipsetage ahjus
korraga mitut rooga. Traatrestile voib
asetada kaks hautamisanumat.

e Samuti voib valmistada mitu rooga
Uksteise jarel. Ahi on juba eelnevalt
kuum.

* Saate saasta energiat, kui IUlitate ahju
valja méned minutid enne kiipsetusaja
I6ppu. Arge avage ahjuust.

¢ Kilmutatud road sulatage enne
kuumutamist Ules.

¢ Kasutage hautamisel kaantega
potte/panne. lIma kaaneta voib kuluda
kuni 4 korda rohkem energiat.

¢ Valige pdleti, mille [abimdot vastab
kasutatava poti/panni 1abiméddule.
Kasutage roogade valmistamisel alati
sobiva suurusega kastrulit. Suuremad
potid/pannid vajavad rohkem energiat.

¢ Elektripliidi puhul kasutage lameda
pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini
soojust. Saate séadsta kuni kolmandiku
elektrist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama
keeduplaadi suurusele. Poti vai panni

pohi ei tohi olla keeduplaadist vaiksem.

¢ Hoidke keeduplaadid ja
pottide/pannide pdhjad puhtad.
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Mustus halvendab soojustlekannet
keeduplaadi ja keedundu péhja vahel.

¢ Pikema valmistusaja korral lUlitage
keeduplaat 5 kuni 10 minutit enne
valmistusaja I6ppu vélja. Jadkkuumuse
kasutamisel saate sdasta kuni 20%
energiat.

¢ Teavet energiathususe kohta
vastavalt EL 66/2014 leiate tootega
kaasasolevast tootekirjeldusest.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mbned puhastusained voi -
vahendid voivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2.Puhkige seadme pindu niiske lapi voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.
Esmane kuumutamine
Kuumutage toodet umbes 30 minutit
ning seejarel lUlitage see vélja. Selle
kaigus polevad ara voimalikud
tootmisjaagid voi maardekihid.
Kuumad pinnad tekitavad
poletusil
Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi poleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall
Toite kuuma ahju pannes vai valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.Sulgege ahjuuks.

3.Valige staatiline asend.



4 Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 22.

5.Laske ahjul té6tada umbes 30 minutit.

6.Lulitage ahi vélja, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 22.

Grillahi

1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.Sulgege ahjuuks.

3.Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 25.

4.Laske ahjul t66tada umbes 15 minutit.

5.Lulitage grill valja, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 25.

Keeduplaat

1.Enne esimest kasutamist peavad kdik
tootmisjaagid voi maardekihid ara
pdlema. Lulitage tUhi keeduplaat 8
minutiks keskmisele temperatuurile.
Selleks ajaks ei tohi asetada
keeduplaadile potte ega muid
anumaid.

Seadme esimesel kasutuskorral
voib paari tunni valtel esineda
suitsu ja ebameeldivat I16hna. See
on normaalne. Suitsu ja Idhna
eemaldamiseks tuulutage ruumi.
Véltige tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave

toiduvalmistamise kohta
Arge kunagi pange pannile dli
rohkem kui kolmandiku
ulatuses. Oli kuumutamisel
&rge jatke pliti jarelevalveta. Oli
Ulekuumenemisega kaasneb
tulekahju oht. Arge kunagi
Uritage kustutada tuld veegal
Oli stittimisel summutage
leegid tuleteki voi marja lapiga.
Lulitage pliit vélja, kui seda
saab ohutult teha, ja helistage
tuletorjesse.

¢ Enne toiduainete praadimist kuivatage

need hoolikalt ja asetage ettevaatlikult

kuuma 0li sisse. Kulmutatud

toiduained tuleb enne praadimist

taielikult Ules sulatada.

Oli kuumutamisel drge katke anumat

kaanega.

¢ Jalgige, et pottide ja pannide sangad
ei jadks pliidi kohale, et valtida nende
kuumenemist. Arge asetage pliidile
koikuvaid ja kergesti Gmberminevaid
keedundusid.

* Arge asetage sisselllitatud

keedualadele tihje potte voi panne.

See voib neid kahjustada.

Kui keedualal ei ole potti voi panni ja

see tOOtab tuhjalt, voivad tagajarjeks

olla toote kahjustused. Kui olete toidu

valmistamise |6petanud, lUlitage

keedualad vélja.

Kuna toote pind voib olla tuline, arge

asetage sellele plastist voi

alumiiniumist ndusid.

Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka

toitu.

¢ Kasutage ainult lameda p&hjaga potte
vOi panne.
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¢ Pange potti voi pannile sobiv kogus
toitu. Nii ei voola toit Ule &ara ja
saastate end pliidi puhastamisest.
Arge asetage poti- véi pannikaasi
keedualadele.
Jélgige, et potid ja pannid asetseksid
keeduala keskel. Kui soovite panna
poti teisele keedualale, arge libistage
seda, vaid tostke Ules ja asetage
soovitud keedualale.

Pliidi kasutamine

1

Kuumutusplaat 14-16 cm
Kuumutusplaat 18-20 cm
Kuumutusplaat 14-16 cm

Kuumutusplaat 18-20 cm on
nimekiri vastavatele pdletitele
sobivate pottide diameetritest.

A W NN =

Keeduplaatide kasutamine
Pliidi nuppe saab keerata mélemas
suunas, mis vdimaldab reguleerida
temperatuuri sammhaaval.

Kui pliidil on véimenduse
funktsiooniga keeduplaadid, on
vastav keeduplaat tahistatud
punase tapiga.

Ulekuumenemiskaitse
Keeduplaatidel vdimsusega Ule 1000 W
on Ulekuumenemiskaitse.



Ulekuumenemiskaitse vahendab
keeduplaadi voimsust jargmistel
tingimustel:

e Keeduplaadil ei ole potti voi panni.
e Keeduplaadil on tuhi pott voi pann.
¢ Poti/panni péhi ei ole lame.
Keeduplaatide sisseliilitamine
Keeduplaate saate juhtida vastavate
nuppudega. Keerake keeduplaadi nupp
soovitud kuumusastme valimiseks
vastavasse asendisse.

soojenda | hautamin | hautami

mine,
keetmin
e

Keeduplaatide valjalulitamine
Keerake keeduplaadi nupp valjalUlitatud
(Ulemisse) asendisse.
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[} Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise,
rostimise ja grillimise kohta
Kuumad pinnad tekitavad
poletusil
Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi poleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall
Toite kuuma ahju pannes vai valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Ahjuukse avamisel olge
ettevaatlik, sest ahjust voib vélja
paiskuda auru.
Vaéljuv aur voib korvetada kasi,
nagu ja/voi silmi.
Nouanded kiipsetamiseks
¢ Kasutage kulgevotmatu kattega
sobivaid metall- voi alumiiniumndusid
voi kuumuskindlaid silikoonvorme.
¢ Kasutage raami pinda nutikalt.
¢ Asetage kipsetusvorm resti keskele.
¢ Enne ahju vai grilli sisselUlitamist valige
dige riiulivahe. Arge vahetage
riiulivahet, kui ahi on kuum.
¢ Hoidke ahjuuks suletuna.
Nouanded rostimiseks
e Terve kana, kalkun ja suured lihattkid
kUpsevad paremini 1abi, kui neid
immutada kastmega, nt sidrunimahla
ja musta pipraga.
¢ Kontidega liha kiipsetamiseks kulub
samas mooddus kontideta lihaga
vorreldes umbes 15-30 minutit kauem
aega.
¢ Liha iga sentimeetri kohta (paksus)
tuleb kiipsemisaega arvestada umbes
4-5 minutit.
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e | aske lihal parast kipsetusaja [6ppu
umbes 10 minutit ahjus jahtuda. Mahl
jaguneb paremini Ule kogu liha ja ei
jookse liha I6ikamisel vélja.

¢ Kala tuleb asetada kuumuskindla
alusega keskmisele voi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel

kiirelt pruuniks, saavad kena kooriku ja ei

muutu kuivaks. Eriti hasti sobivad
grillimiseks lapikud tukid, lihavardad ja
vorstid, aga ka suure veesisaldusega
kodgiviliad (nt tomatid ja sibulad).

¢ Jaotage grillitavad tukid traatrestile vOi
kUpsetusplaadile nii, et nad ei jaaks
kuumuti valispiiridest valja.

¢ | Ukake traatriiul voi restiga
kUpsetusplaat ahjus soovitud siinile.
Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
lUkake alumisele siinile kipsetusplaat,
et rasv maha ei tilguks. Ahju tuleb
lUkata kipsetusplaat, mis katab kogu
grillimisala. Plaati ei pruugi tootega
kaasas olla. Lisage kUpsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem
puhastada.

Grillimiseks sobimatud
toiduained voivad pdhjustada
tulekahju. Grillige ainult suurel
kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu
liga kaugele ahju tahaossa.
See on kdige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib suttida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja tooreziim

1 Funktsiooninupp



2 Termostaatnupp

1.Seadke funktsiooninupp soovitud
tooreziimile.

2.Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

» Ahi kuumeneb eelseatud

temperatuurini ja jaab sellele pusima.

Kuumenemise ajal on temperatuurituli

sees.

Elektriahju viljalilitamine

Keerake funktsiooninupp ja

temperatuurinupp véljalllitatud (Glemisse)

asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile

Oigesti. Traatrest tuleb asetada

traatriiulite vahele, nagu joonisel —
néaidatud. -
Arge likake traatresti vastu ahju

tagaseina. Et grill tootaks tdhusalt, N 0 7

|Ukake traatrest riiuli esiserva juurde ja
fikseerige see ukse abil.
(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Tooreziimid
Siin néidatud téoreziimide jarjekord voib
erineda teie toote ststeemist.

Todtavad nii Ulemine kui ka
alumine kuttekeha. Toitu
kuumutatakse korraga nii
pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja
taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
kUpsetamiseks korraga
ainult Uhte panni.

Todtab ainult alumine
kuttekeha. Sobib pitsa
valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.
Seda funktsiooni tuleb
kasutada ka holpsaks
auruga puhastamiseks.

kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator
(tagaseinas). Kuumutatud
ohk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju.
Kasutage kipsetamiseks
korraga ainult Uhte panni.

Toodtab suur grill ahju laes.

See sobib suure hulga liha

grillimiseks.

¢ Pange suured vOi
keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli
all igesse riiulivahesse.

¢ Parast poolt grillimisaega
p&brake toitu.
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Grilliefekt on nérgem kui

taisgrilli kasutamisel

¢ Pange vaiksed voi
keskmise suurusega

portsjonid grillimiseks dige
riiuli asendiga grilli alla.

¢ Parast poolt grillimisaega
p&brake toitu.

See funktsioon ei sobi toidu
kUpsetamiseks, vaid seda
kasutatakse ahju kiireks
kuumutamiseks.

¢ Valige pérast selle
funktsiooni valimist
soovitud temperatuur.
Temperatuuri margutuli
suttib ja ahi hakkab
kuumenema.

e Tuli kustub, kui ahi on
kuumaks lainud. Nuad
valige toidu
kUpsetamiseks soovitud
funktsioon.

Kupsetusaegade tabel

Tabelis esitatud ajad on méeldud
orientiiriks. Tegelik aeg voib
varieeruda olenevalt toidu
temperatuurist, paksusest, tUubist
ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kiipsetamine ja rostimine

1. siiniks loetakse ahju alumist
riiulivahet.

**Koogid Uks plaat - 3 175 30 ...45
kUpsetusplaadil

**Koogid Uks plaat &) 3 175 30 ... 50
vormis

**Koogid Uks plaat ] 3 160 ... 170 20...30
pabervormides

**Biskviitkook Uks plaat ] 3 180... 200 10...20
*KUpsised Uks plaat @ 3 160 ... 170 20 ... 30
“*Taignatooted | Uks plaat @ 3 200 20 ... 30
**Muretaigen Uks plaat [;"::] 3 190 25..35
**Juuretis Uks plaat £ 3 190 20...40
**|_asanje Uks plaat @ 2 180 25...45
**Pitsa Uks plaat =) 2 200 15... 25
Biifsteek (suur | Uks plaat ) 2 25 min 220, segjarel 80 ... 100
tUKK) / praad - 180 ... 190

Lambakints Uks plaat 2 25 min 220, segjarel 60 ... 90
(pajaroog) 180 ... 190
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Kanapraad Uks plaat 2 15 min 250/max, seejarel 55 ...65
190

Kalkun Uks plaat 2 25 min 250/max, seejérel 60 ... 100

(tukeldatud) = 190

Kala Uks plaat 3 200 20...30

(")Eelkuumutamist ndudva klpsetamise Kupsetage vastavalt

korral ellkuumutage ahi kipsetamise
alguses, kuni see jouab maaratud
temperatuurini.

Noéuandeid kookide kiipsetamiseks

¢ Kui kook on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lUhendage kupsetusaega.

¢ Kui kook on liga niiske, kasutage
vahem vedelikku voi vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

¢ Kui kook on pealt liga pruun, asetage
see madalamale siinile, véhendage
temperatuuri ja pikendage
kUpsetusaega.

e Kui kook on seest hasti labi kipsenud,
kuid pealt toores, kasutage vahem
vedelikku, vahendage temperatuuri ja
pikendage kupsetusaega.

Noéuandeid klpsetiste tegemiseks

¢ Kui kUpsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lUhendage kupsetusaega. Niisutage
taignakihte piimast, olist, munast ja
jogurtist tehtud kastmega.

¢ Kui kipsemine votab liga kaua aega,
siis vaadake, et taigen ei ulatuks Ule
plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub,
aga alumine osa ei kiipse, siis
veenduge, et te pole kipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud.
Puudke jaotada kastet taignakihtide
vahele ja peale vordsetes kogustes, et
need pruunistuks Uhtlaselt.

kUpsetustabelis toodud rezZiimile ja
temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud,
asetage see jargmine kord
madalamale siinile.

Noéuandeid kddgiviliade

kipsetamiseks

o Kui kddgiviljade kipsetusndus saab
mahl otsa ja need hakkavad kuivama,
siis tasub koogivilju kipsetada
ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit
mahlaseks.

o Kui koddgiviljaroog jaab tooreks, keetke
kodgiviliad eelnevalt 18bi voi valmistage
neid nagu purgitoitu ja asetage siis
ahju.

Kuidas grilli kasutada

Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad voéivad tekitada
poletusil

Grilli sisselulitamine

1.Keerake funktsiooninupp soovitud
grillitéhisele.

2.Seejérel valige soovitud
grillimistemperatuur.

3.Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5
minutit.

» Suttib temperatuuri méargutul.

Grilli valjalulitamine

1.Keerake funktsiooninupp valjalulitatud
(Ulemisse) asendisse.
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Grillimiseks sobimatud

toiduained voivad pdhjustada

tulekahju. Grillige ainult suurel

kuumusel grillimiseks sobilikku

toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu

liga kaugele ahju tahaossa.

See on kdige kuumem piirkond

ning rasvane toit voib suttida.
Kiupsetamisaegade tabel grillimiseks

Grillimine elektrigrilliga

Kala Traatrest 4.5 250/max 20...25 min. ”
Viilutatud kana Traatrest 4..5 250/max 25...35 min.
Lambakarbonaad Traatrest 4..5 250/max 20...25 min.
Rostbiif Traatrest 4.5 250/max 25...30 min. *
Vasikakarbonaad Traatrest 4.5 250/max 25...30 min. *
Rostleib * Traatrest 4 250/max 1...3 min.

" séltuvalt paksusest

*Eelsoojendage 5 minutit

**Kui teie toote grillimistemperatuuri ei saa reguleerida, t66tab grill soovitatud temperatuuril.

Selle kUpsetustabeli toidud on 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel
valmistatud jargides standardit EN oleks tooteid lihtsam testida

Rostleib Traatrest 4 250/max 1...3 min
Lihapallid Traatrest 4 250/max 25...35 min
(loomaliha) - 12

tukid

Keerake toitu, kui mdé6édunud on 2/3 kogu grillimisajast.

Koiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav 5 minutit eelkuumutada.
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave

Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme
tekib harvem, kui toodet regulaarselt
puhastada.

Enne hooldus- ja puhastustodde
alustamist Uhendage toode
vooluvorgust lahti.

Elektrildogi oht!

Enne toote puhastamist laske

sellel maha jahtuda.

Kuumad pinnad voéivad tekitada

poletusil
¢ Puhastage toodet pdhjalikult parast
iga kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam
eemaldada toiduvalmistusjaéke,
valtides nende korbemist seadme
jargmisel kasutuskorral.
Toote puhastamiseks pole vaja
spetsiaalseid puhastusvahendeid.
Kasutage toote puhastamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga,
pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.
Liigne vedelik tuleb parast puhastamist
alati &ra puhkida ja pritsmed kohe
kuivatada.
Arge kasutage roostevabast terasest
vOi inoxist pindade ja kepideme
puhastamiseks puhastusvahendeid,
mis sisaldavad hapet vdi kloriidi.
Nende osade puhastamiseks
kasutage pehmet lappi ja vedelat
puhastusvahendit (mitteabrasiivset),
tdmmates lapiga ainult Ghes suunas.
(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Arge kasutage klaaskatte
puhastamiseks metallist kraabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaaspinda kahjustada.

Mbned puhastusained voi -
vahendid voivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

Pliidi puhastamine

Elektrikli ocaklar

1.LUlitage keeduplaadid vélja ja oodake,
kuni need maha jahtuvad.

2. Vajadusel puhastage keeduplaadid
puhastusvahendiga (puhastus- ja
hooldusvahendid on saadaval
vastavates poodides).

3.Pérast puhastamist soojendage neid
paar minutit, et pealispind kuivaks.

4.Keeduplaadi pealispinna kaitsmiseks
kandke sellele aeg-ajalt dhuke kiht
masinadli.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske
lapiga ning seejérel puhkige need
kuivaks.
Arge eemaldage juhtpaneeli
puhastamiseks nuppe, kui teie
tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli
kahjustadal
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Ahju puhastamine

Kilgseina puhastamine(Varieerub

olenevalt toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

1.Eemaldage kdljeraami eesmine osa,
tdmmates seda kulgseinast eemale.

2.Votke kilieraam vélja, tommates seda

Katalutitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)

Teie toote kulgseinad (A) ja/voi tagasein
(B) voivad seestpoolt olla kaetud
kataltdtilise emailiga. Kataludtilised
seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju kataltdtilisi seinu ei
tohiks puhastada. Tanu perforeeritud
struktuurile imavad katalliUtilised pinnad
rasva ja kui pind on rasvaga taitunud,
hakkab see laikima. Sellisel juhul on
soovitatav osad valja vahetada.

Holbus auruga puhastamine
Muudab puhastamise holpsaks, kuna
mustus (mis ei ole liiga kauaks
puhastamata jadnud) pehmeneb ahju
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sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1.Votke ahjust vélja koik lisad.

2.Valage ahjuplaadile 300 ml vett ja
asetage plaat ahju teisele restile.

3.Seadke ahju lihtne puhastamine auru
reziim ja kaivitada 100 ° C juures 25
minutit.

4.Avage uks ja puhkige ahju sisepindu
niiske kasna voi lapiga.

5.Kasutage torksa mustuse
eemaldamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi
kasna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Holpsa auruga puhastamise
reziimi kasutamisel aurustub ahju
sisemusse kogunenud
jaékide/mustuse
pehmendamiseks plaadile
paigutatud vesi ning ahju
sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekUljele moodustub
kondensatsioon, seepdrast voib
ahjuukse avamisel vett tilkuda.
PUhkige kondensatsioon ara
kohe, kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga,
pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Puhastage klaas dadikaga ja loputage
seejarel veega, et eemaldada ahjuklaasil
tekkida voivad lubjaplekid.



Arge kasutage ukse
puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallkraabitsaid.
Need voivad pinda kriimustada
ning klaasi Idhkuda.

Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -
klaasid eemaldada. Ahjuukse ja -
klaaside eemaldamist selgitatakse
jaotistes "Ahjuukse eemaldamine" ja
"Ahjuukse siseklaaside eemaldamine”.
Parast ahjuukse siseklaaside
eemaldamist puhastage need sooja vee
ja pehme riide voi k&sna abil ning
kuivatage need kuiva lapiga. Puhastage
klaas dadikaga ja loputage seejarel
veega, et eemaldada ahjuklaasil tekkida
voivad lubjaplekid.
Ahjuukse eemaldamine
1.Avage eesuks (1).
2.Avage eesukse paremal ja vasakul
kuljel asuva hingede pesa (2) klambrid,
vajutades neid alla joonisel kujutatud
viisil.

1 Uks
2 Hinge lukk(suletud asend)

4.Eemaldage eesuks seda Ulespoole
tdmmates ja paremast ning vasakust
hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata
vastupidises jarjekorras. Arge
unustage ukse taaspaigaldamisel
sulgeda hinge pesa juures olevaid
klambreid.

Ukse siseklaasi

eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab
puhastamiseks eemaldada.

Avage ahjuuks.
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12 3 1

1 Sakk
2 Raam
3 Profiil

Nagu on eespool toodud joonisel
naidatud, vajutage eesukse Ulemise osa
kulge kinnitatud profiili eemaldamiseks
korraga sakke (1) ja tdmmake profiili (3)
enda poole.

1 Kodige seespoolsem klaaspaneel
2 Sisemine klaaspaneel*
3 Valimine klaaspaneel
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*

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi tdhise A suunas ja
tébmmake see tahise B suunas vélja,
nagu joonisel ndidatud.

Kui teie toode on varustatud sisemise

klaaspaneeliga,

Tommake keskel asuvaid klaasihoidiku
Uhenduselemente nende vabastamiseks
klaaspaneeli kiljest, nagu joonisel
naidatud.

4 Klaasihoidiku Uhenduselement™
*  (Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel
2).

Nagu joonisel naidatud, asetage
klaaspaneel nii, et see siseneb
plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiooniga voi puruneda.

paigaldamisel jatke trikiga kilg sisemise
klaaspaneeli suunas.



Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad
peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiooniga voi puruneda.

Pange klaasihoidiku Uhendusosad
kindlasti nende pesadesse.

LSpuks vajutage profiili sakke, et need
oleksid jalle pesades.

Ahjuvalgusti pirni
vahetamine

Et véaltida elektrilddgi ohtu,
vaadake enne ahju lambi
vahetamist, et toode oleks
vooluvorgust lahti Ghendatud ning
maha jahtunud.

Kuumad pinnad voéivad tekitada
poletusil

Selles ahjus kasutatakse
hddglampi voimsusega alla 40 W,
korgusega alla 60 mm,
labimddduga alla 30 mm voi
halogeenlampi pistikupesaga G9,
voimsusega alla 60 W. Lambid
sobivad kasutamiseks
temperatuuril Gle 300 ° C.
Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt voi litsentsiga
tehnikutelt.

Valgusti asukoht ei pruugi olla
sama mis joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp
pole sobiv koduse majapidamise
valgustamiseks. Selle lambi
eesméark on aidata kasutajal
toiduaineid paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid
peavad vastu pidama
ekstreemsetele tingimustele, nt
Ule 50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1.Lahutage toode vooluvorgust.
2.Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

3.Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel
kujutatud (A) tGlpi, eemaldage see
joonisel naidatud viisil keerates ja
asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tdpi, eemaldage see joonisel
naidatud viisil tdmmates ja asendage
uuega.

4.Paigaldage klaaskate tagasi.
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E] Probleemide lahendamine

¢ Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali, >>>
St ei ole rikkega.

¢ VVorgukaitse on rakendunud voi l&bi pdlenud. >>> Kontrollige elekirikilbi korke.
Vajadusel vahetage voi lahtestage need.

¢ Toode ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku

Uhendust

¢ Ahju pim on vigane. >>> Vahetage pim vélja.

¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elekirikilbi

lllllllll kaitsmeid. Vajadusel vahetage voi ldhtestage kaitsmed.

pruugi olla seatud konkreetse kipsetusfunktsiooni ja/voi temperatuuri
jaoks. >>> Méadrake konkreetne klipsetusfunktsioon ja/véi temperatuur,

¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elekirikilbi

kaitsmeid. Vajadusel vahetage voi ldhtestage kaitsmed.

Kui teil ei 6nnestu probleemi
kaesolevas I6igus antud juhiste
kohaselt lahendada, konsulteerige
volitatud teenindusega voi
edasimuujaga, kellelt te toote
ostsite. Arge kunagi Uritage rikkis
toodet ise parandada.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder natzliche Tipps zum Gebrauch.

>

Warnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B>

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfanrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.
Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
nétigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann maoglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Uber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.
» Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen.



Andernfalls kann die geringe
Luftzirkulation unter dem
Produkt eine Uberhitzung der
elektrischen Teile zur Folge
haben. Dies fuhrt zu
Problemen mit dem Produkt.

« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fOr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

» Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

» Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

« Reinigen Sie das Produkt

niemals, indem Sie Wasser

darauf verteilen oder schutten!

Es bestent

Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend

Installation, Wartung,

Reinigung und Reparatur

nicht an eine Steckdose

angeschlossen sein.

« Falls das Netzkabel des

Produktes beschadigt ist,

muss es zur Vermeidung von

Gefahren vom Hersteller,

einem

Kundendienstmitarbeiter oder

vergleichbar qualifizierten

Personen ausgetauscht

werden.

Verwenden Sie nur das unter

»lechnische
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Daten” angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermoglicht werden.
Die Ruckseite des Ofens wird
im Betrieb hei. Achten Sie
darauf, dass der
Elektroanschluss die
RuUckseite nicht berthrt;
andernfalls kann der
Anschluss beschadigt
werden.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen BackofentUr
und Rahmen ein; fUhren Sie
es nicht Uber hei3e
Oberflachen. Andernfalls
kann die Kabelisolierung
schmelzen und in Folge eines
Kurzschlusses einen Brand
verursachen.

Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden.
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« Schalten Sie das Geréat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

» Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

» Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten



wahrend des Gebrauchs heil3 Rost und Backblech richtig

werden kdnnen. einsetzen

« Wahrend des Gebrauchs Es ist wichtig, dass Rost
wird das Gerat heil3. Keine und/oder Blech richtig in den
Heizelemente im Inneren des EinschUben sitzen. Schieben
Backofens berthren. Sie Rost oder Blech

« Darauf achten, dass keine zwischen zwei Schienen ein,
BelUftungsschlitze blockiert vergewissern Sie sich, dass
werden. insbesondere der Rost

» Keine geschlossenen Dosen gerade sitzt, bevor Sie
und GlasgefaBe im Ofen Lebensmittel darauf legen;
erhitzen. Der in der Dose/im bitte schauen Sie sich die

Glasgefal3 entstehende Druck  folgende Abbildung an.
konnte Dose/Glasgefal .
bersten lassen.

« Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den
Boden des Backofens stellen.
Der Hitzestau kann den
Boden des Backofens
beschadigen.

« Zur Reinigung der Backofen-
Glastur keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
kdonnen.

« Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger — - A/
verwenden: andernfalls e Produkt nicht verwenden,

besteht Stromschlaggefahr. falls das Glas der FronttUr'
« (Variiert je nach entfernt oder gesprungen ist.

Produktmodell.)
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» Beim Hineingelben oder
Herausnehmen von
Gerichten in den/aus dem
heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier
mit den Lebensmitteln in
einem Kochtopf oder auf
einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus
und geben Sie alles
zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen
Sie Uberschussige Bereiche
des Backpapiers, die Uber
das Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens
berUhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche
die fUr das Backpapier
angegebenen Werte
Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf
dem Boden des Ofens aus.
« WARNUNG: Stellen Sie vor
dem Lampenwechsel sicher,
dass das Netzkabel des
Gerates getrennt oder die
Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag
moglich ist.

8/DE

» Obere Abdeckung nicht vor

Abkuhlen der Herdplatten
oder Brenner schlief3en.
Obere Abdeckung vor dem
Offnen trocknen, damit kein
Wasser in die hinteren und
Innenbereiche des Backofens
lauft.

Damit es nicht zu
Uberhitzung kommt, darf das
Gerat nicht hinter
Zierklappen/ZiertUren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf
dem Boden stehen. Es darf
nicht auf Sockeln oder
anderweitig erhoht aufgestellt
werden.

« WARNUNG:

Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann geféhrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss

beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss



das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

 Das Gerat darf nicht Gber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

« WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

« Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fUr den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht
zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine
Klchenttcher, Handtlcher
und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an
die Griffe.

 Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

» Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten
und Grillen von Lebensmitteln
geeignet.
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Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene

Teile des Gerates werden

wahrend des Gebrauchs heiB.

Daher kleine Kinder vom

Gerat fernhalten.

Verpackungsmaterialien

kdnnen eine Gefahr fur

Kinder darstellen. Samtliche

Verpackungsmaterialien an

einem sicheren Ort und

auBerhalb der Reichweite von

Kindern aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen

eine Gefahr fur Kinder

darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

« Wenn die OfentUr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerat kann kippen oder
die OfentUr oder die
Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:
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Dieses Produkt erfullt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.

Transport

¢ Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerat in Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlieBend gut mit
Klebeband sichern.

¢ Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentur fuhren,



schitzen Sie die Ofentlr von innen mit
einem passenden Stuck Karton.

Fixieren Sie die Ofentlr mit Klebeband.

¢ Verwenden Sie die Tur/den Turgriff
nicht zum Anheben oder Bewegen
des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf
dem Gerét ab, bewegen Sie das
Gerat grundsatzlich in aufrechter
Position.

Uberpriifen Sie das Geréat nach

dem Transport genau,

Uberzeugen Sie sich davon, dass

es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.

11/DE



H Aligemeine Informationen

Gerateuibersicht

== =3 |

1 Oberer Deckel 7 Griff

2 Brennerplatte 8 Unterteil

3 Bedienfeld 9 Grill-Heizelement

4 Gitterrost 10 Einschubpositionen

5 Backblech 11 Luftermotor (hinter der Metallplatte)
6 Backofentar 12 Beleuchtung

1 2 3 4 5 6 7 8
Warnleuchte 7 Temperaturleuchte
Kochplatte Hinten links 8 Temperaturknopf

Kochplatte Vorne links
Kochplatte Vorne rechts
Kochplatte Hinten rechts
Funktionsknopf

12/DE
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Lieferumfang 4.Gitterrost und Backblech richtig in
die Teleskopeinschlbe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lhrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)

Durch die Teleskopeinschibe lassen
sich Bleche und Rost besonders leicht
einlegen und entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht
samtliches in der Anleitung
erwéahntes Zubehdr mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1.Bedienungsanleitung Backblech und Gitterrost mit den
2.Backblech o _ Teleskopeinschiiben darauf, dass die
FUr Backwaren, TiefkUhlgerichte und Stifte am riickwartigen Teil des
roBe Braten. Teleskopeinschubs die Kanten von

Backblech und Gitterrost berthren.

3.Rost
Zum Résten und Grillen und als
Unterlage fur Behalter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden koénnen.
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Technische Daten

ALLGEMEIN
AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe) 850 mm/500 mm/600 mm
Spannung/Frequenz 220-240 V/380-415V ~ 3N 50 Hz

Leistungsaufnahme gesamt

7.5 kW

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5W-FG
5x1,5mm?/3x2,5mm?

KOCHFELD
Kochzonen
Hinten links Kochplatte
Abmessungen 145 mm
Leistung 1000 W
Vorne links Kochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 2000 W
Vorne rechts Kochplatte
Abmessungen 145 mm
Leistung 1000 W
Hinten rechts Kochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1500 W
BACKOFEN/GRILL
Hauptofen Mit Umluft
Garraumleuchte 15-25 W
1.6 KW

Leistungsaufnahme Girill
#

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemal des
Standards EN 60350-1 / IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte
werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im

Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemal Funktion ermittelt: je nachdem, ob das
Gerat mit den entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-
Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze

mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der
Qualitatsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne
VorankUndigung andern.
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Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatséchlichen
Aussehen des Gerates
abweichen.




Angaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter Bertcksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kénnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates
abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaB
gultigen Bestimmungen installieren
lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erldéschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschllsse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate mussen
grundsétzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem
Produkt gentigend Abstand zur
Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert
wird und dass die FUBe nicht auf einen
Teppich oder eine andere weiche
Oberflache gestellt werden.

Der Kuchenboden muss das
Gerategewicht sowie zusatzlich das
Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen muhelos tragen
konnen.
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Das Gerét entspricht der Gerateklasse
1, d. h. es kann mit der Rickwand
und einerSeitenwand an
Klchenwande, Kichenmdbel oder
Geréate beliebiger Hohe gestellt
werden. An der anderen Seitenwand
durfen nur Kichenmébel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer
Hoéhe stehen.

Der Ofen kann mit Schranken an
beiden Seiten benutzt werden. Ein
Abstand von mindestens 400 mm
Uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Gerat und Wand
oder Hochschrank muss eingehalten
werden.

Das Kochfeld kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
minimalen Abstand von 750 mm
oberhalb des Kochfeldes.

(*) Wenn eine Dunstabzugshaube Uber
dem Kochfeld installiert werden sall,
beachten Sie die Anweisungen des
Herstellers zur Installationshéhe. Wenn
im Handbuch der Haube keine GroRe
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.



¢ Angrenzende Kichenmaobel missen
hitzebestandig sein (bis mindestens
100 °C).

Sicherheitskette

Falls Ihr Gerét zwei Sicherheitsketten

besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte

Kette gegen Umkippen gesichert

werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem

geeigneten Hering an der Kichenwand

(6), verbinden Sie die Sicherheitskette (3)

per Verschlussmechanismus (2) mit dem

Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlckseite fixieren
Herdrlckseite

6 Kuichenwand

Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette
besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden
mitgelieferten Ketten gegen Umkippen
gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der
Schritte in der Abbildung an lhrem Gerat
an.

O~ wnNnn =

moglich sein, damit der Ofen nicht
nach vorne umkippt; sie sollte
diagonal verlaufen, damit der Ofen
nicht zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fur Herde, die Gber
keinen Schlitz zur Halterbefestigung
verflugen.

Einbauen und AnschlieBen
Das Gerat darf nur nach den
gesetzlichen Installationsvorschriften
angeschlossen und installiert werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben
KUhl- oder Gefriergeraten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates fuhrt

zu steigendem Energieverbrauch

der Kuhlgerate.

¢ Tragen Sie das Gerat grundsatzlich
mit mindestens zwei Personen.

¢ Das Gerat muss direkt auf dem
FuBboden stehen. Es darf nicht auf
einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tur/den
Turgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerates. Tur, Griff
und Scharniere kénnen
beschadigt werden.
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Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine
geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
Kapazitat gemaR der ,Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Geréteteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten mussen mit
den Daten auf dem Typenschild des
Gerates Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen
der Tur oder der unteren Abdeckung; je
nach Modell kann es sich auch an der
Ruckwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt ,Technische
Daten” entsprechen.
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Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der
Elektroinstallation muissen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch flr den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls bei Inrem Produkt kein
Netzkabel mitgeliefert wurde, wahlen
Sie bitte entsprechend der
Elektroinstallation bei lhnen zuhause
ein Netzkabel aus der
Tabelle(Technische Daten, Seite 14);
befolgen Sie zum AnschlieBen |hres
Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalter (Sicherung, Netzschalter
oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet
werden. Die einschlagigen
Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei
Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstérungen und zum Erldschen
der Garantie kommen.



Wir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2.0ffnen Sie die Anschlussabdeckung
mit einem Schraubendreher.

3.Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss;
befestigen Sie es mit der an der
Kabelklemmkomponente integrierten
Schraube am Hauptgerat.

4.SchlieBen Sie die Kabel gemaB
Abbildung an.

Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbriicke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

5.Nach Abschluss der Verkabelung
schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

6.Verlegen Sie das Netzkabel so, dass
es weder das Produkt berthrt noch
zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf
aus Sicherheitsgriinden nicht
mehr als 2 m betragen.

¢ Schieben Sie das Produkt an die
Kichenwand.

¢ FliBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs
koénnen das Kochgeschirr in
Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden
werden, wenn das Produkt ebenerdig
steht.
Achten Sie zu |hrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
indem Sie die vier FUBe an der
Unterseite nach links oder rechts
drehen und dadurch die Ebenerdigkeit
der Arbeitsoberflache anpassen.

Endkontrolle

1.SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2.Elektrische Funktionen prifen.
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El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie

lhr Gerat umweltbewusst und

energiesparend:

* Verwenden Sie am besten dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr — dies
leitet die Warme besser.

¢ L assen Sie den Backofen vorheizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird.

¢ Verzichten Sie bei der Zubereitung auf

haufiges Offnen der Backofentr.

Bereiten Sie mehrere Gerichte

gleichzeitig zu, sofern dies moglich ist.

Dazu stellen Sie einfach mehrere

Behélter auf den Gitterrost.

¢ GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backofen ist
dann bereits vorgeheizt.

¢ Sie kdnnen zusatzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar
Minuten vor Ende der Garzeit bereits
abschalten. Verzichten Sie wahrend
der Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofent(r.

¢ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der

Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen

ohne Deckel kann der

Energieverbrauch auf das Vierfache

ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum

Bodendurchmesser des

Kochgeschirrs passende Kochstelle.

Entscheiden Sie sich immer fur

Kochgeschirr in der passenden GroBe.

GroBeres Kochgeschirr verbraucht

mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich
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Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise kdnnen
Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.
Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochstelle passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.
¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.
Wenn die Zubereitung etwas langer
dauert, schalten Sie die Kochstelle 5 -
10 Minuten vor Ablauf der Garzeit ab.
Durch Ausnutzung der Restwéarme
kénnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.
¢ Informationen zur Energieeffizienz
nach EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
konnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.
Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten
lang aufheizen, schalten Sie es



anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden samtliche Rickstande und
Beschichtungen entfernt.

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.

Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und
Unterhitze®.

4. Wahlen Sie die hdchste
Backofentemperatur; siehe "So

bedienen Sie den Backofen, Seite 25".

5.Lassen Sie den Backofen etwa 30
Minuten lang heizen.

6.Schalten Sie den Backofen ab; siehe
"So bedienen Sie den Backofen,
Seite 25"

Grill-Funktion

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB*.

4.Wéhlen Sie die héchste
Temperatureinstellung; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 28".

5.Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten
lang heizen.

6.Schalten Sie den Grill ab; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 28"

Grillplatte

1.Fertigungsrickstande und
Konservierungsschichten mussen vor
dem ersten Betrieb abgebrannt
werden. Erhitzen Sie die Grillplatte bei
mittlerer Temperatur 8 Minuten lang;
stellen Sie dabei kein Geschirr darauf.

Bei der ersten Inbetricbnahme
kann es Uber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist vollig normal.
LUften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell
abziehen kdnnen. Atmen Sie die
Dampfe maoglichst nicht ein.

21/DE



E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kdénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu l6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos maéglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

¢ \or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

¢ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.

22/DE

¢ Da sich die Oberflache des Gerétes
erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.
Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.
¢ Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.
Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.
Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochfeld verwenden

1

1 Kochplatte 14-16 cm



2 Kochplatte 18-20 cm
Kochplatte 14-16 cm

4 Kochplatte 18-20 cm st eine Liste
mit fur die jeweiligen Brenner
empfohlenen
Geschirrdurchmessemn.

Kochstellen nutzen

Sie kdnnen die Regler der Kochstellen in
beide Richtungen drehen und die
Temperatur dadurch schrittweise
einstellen.

Falls der Herd mit Kochstellen
ausgestattet ist, die Uber eine
Schellheizen-Funktion verfigen,
ist die entsprechende Kochstelle
mit einem roten Punkt
gekennzeichnet.

w

Uberhitzungsschutz

Kochstellen mit einer Leistung Uber
1000 W sind mit einem
Uberhitzungsschutz ausgestattet. Der
Uberhitzungsschutz verringert die

Leistung der Kochstelle unter folgenden

Bedingungen:

¢ Es befindet sich kein Kochgeschirr auf
der Kochstelle.

¢ Es befindet sich leeres Kochgeschirr
auf der Kochstelle.

¢ Die Unterseite des Kochgeschirrs ist
nicht flach.

Kochstellen einschalten

Die Kochstellen bedienen Sie mit den

zugehdrigen Reglern. Stellen Sie die

Regler auf die gewUnschte Kochstufe

ein.

warm | diinsten | Kochen

kécheln | Braten,

Kochstellen abschalten
Drehen Sie den Regler der Kochstelle in
die Aus-Position (oben).
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Offnen Sie die Backofentur
vorsichtig: HeiBer Dampf kann
austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbrihungen von Handen,
Gesicht und Augen fuhren.

Tipps zum Backen

¢ Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebestandige Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem
Gitterrost gut aus.

¢ Stellen Sie Backformen in die Mitte
des Gitterrostes.

¢ \Wahlen Sie die richtige
Einschubposition, bevor Sie Backofen
oder Grill einschalten. Wechseln Sie
die Einschubposition nicht, solange
der Backofen heif3 ist.

¢ Halten Sie die Backofentur
geschlossen.

Tipps zum Rosten

¢ Fine Wirzmischung aus Zitronensaft
und schwarzem Pfeffer sorgt fur eine
besonders schmackhafte Zubereitung
von ganzen Huhnern, Puten und
groBeren Fleischportionen.

24/DE

¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
— 30 Minuten langer zum Garen als
dieselbe Menge Fleisch ohne Knochen.

¢ Jeder Zentimeter an Fleischdicke
braucht etwa 4 — 5 Minuten mehr an
Garzeit.

¢ [ assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Backofen ruhen. Der Fleischsaft
verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden
nicht aus.

¢ Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller moglichst in
der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflugel und Fisch werden

durch das Grillen schnell braun,

bekommen eine schdne Kruste und
trocknen dabei nicht aus. Insbesondere
flache Stlcke, FleischspieRe und

Woirstchen sowie Gemuse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder

Zwiebeln) sind zum Grillen gut geeignet.

¢ Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht Uber die
Kanten des Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die
richtige Einschubposition. Vergessen
Sie nicht, das Backblech beim Grillen
in den untersten Einschub
einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale
muss so groB3 sein, dass sie den
gesamten Grillbereich bedeckt. Diese
Schale wird moglicherweise nicht mit
dem Produkt geliefert. Geben Sie
etwas Wasser in die Tropfschale — so
erleichtern Sie sich die Reinigung.



Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kdnnen
sich im schlimmsten Fall
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrlckwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

So bedienen Sie den
Backofen

Temperatur und Betriebsart
_einstellen

1 Funktionsknopf
2 Temperaturknopf

1.Stellen Sie den Funktionswahler auf
die gewlnschte Betriebsart ein.
2.Stellen Sie den Temperaturwahler auf
die gewlnschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte
Temperatur auf und halt diese aufrecht.
Wahrend des Aufheizens bleibt die
Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die
obere Position (Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen
mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in
die Einschube eingesetzt wird. Setzen
Sie den Girillrost wie in der Abbildung
gezeigt in den Einschub ein.
Achten Sie darauf, dass der Grillrost
nicht die Rickwand des Ofens beruhrt.
Schieben Sie den Rost daher nur so

weit ein, bis sich die Backofenttr
problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.
(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach
Geratemodell etwas abweichen

werden eingesetzt. Das
Gargut wird gleichzeitig von
oben und unten erhitzt.
Diese Betriebsart eignet
sich beispielsweise fur
Kuchen, Geback und
Auflaufe. Nur ein Blech

verwenden.

Bei dieser Betriebsart wird
lediglich das untere
Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fur Pizza und
zum Nachbraunen von
unten.

Diese Funktion muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendet
werden.

25/DE



werden Oberhitze,
Unterhitze und der LUfter (in
der Ruckwand) eingesetzt.
Durch den Lifter wird heiBe
Luft schnell gleichmaBig im
Backofen verteilt. Nur ein
Blech verwenden.

Oberseite des Backofens ist

in Betrieb. Diese Betriebsart

eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer

Fleischmengen.

¢ Stellen Sie mittelgroBe bis
groBe Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Girillelement.

¢ \Wenden Sie das Grillgut

nach der Hélfte der

Garzeit.

Der Girilleffekt ist nicht so

stark wie bei Flachengrill

¢ Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter
dem Girill-Heizkorper
grillen.

¢ \Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der

Garzeit.

den Backofen schnell

aufzuheizen; sie eignet sich

nicht zum Garen von

Speisen.

¢ Stellen Sie nach der
Auswahl dieser Funktion
die gewlnschte
Temperatur ein. Die
Temperaturleuchte
schaltet sich ein, der
Backofen wird aufgeheizt.

¢ Nach dem Aufheizen
schaltet sich die Leuchte
aus. Dann stellen Sie die
gewUnschte Funktion
zum Garen ein.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle
sollen als Richtwerte dienen.
Zeitangaben koénnen aufgrund von
Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen
Vorlieben abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere
Einschub.

Kuchen, Ein Blech

Backblech

3 175 30 ... 45
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in Blec

&
**Kuchen, Ein Blech - 3 160...170 20...30
Backpapier
**Biskuitkuche | Ein Blech &) 3 180 ... 200 10 ... 20
n
**Kekse Ein Blech =l 3 160... 170 20...30
**Teiggeback Ein Blech @ 3 200 20...30
**Teilchen Ein Blech =l 3 190 25..35
**Sauerteig Ein Blech @ 3 190 20 ...40
“*Lasagne Ein Blech =l 2 180 25...45
**Pizza Ein Blech ] 2 200 15...25
Rindersteak Ein Blech 2 25 Minute 220, 80 ... 100
ganz)/Braten ann
( )/Bl d 180 ... 190
Lammkeule Ein Blech 2 25 Minute 220, 60 ... 90
(Auflauf) = dann 180 ... 190
Brathdhnchen | Ein Blech 2 15 Minute 55 ...65

ey 250/max, dann

190
ute (in in Blec inute
Pute (i Ein Blech 2 25 Mi 60 ... 100
Scheiben) 250/max, dann
190
Fisch Ein Blech 3 200 20 ... 30
ei Garprozessen, die Vorheizen vermindern gleichzeitig die Garzeit.

“Bei G die Vorh d leichzeitig die G t

erfordern, heizen Sie den Ofen zu
Beginn des Vorgangs vor, bis er die
eingestellte Temperatur erreicht.

Tipps zum Kuchenbacken

¢ Falls Gebéack zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.

¢ Werden Kuchen zu feucht, reduzieren
Sie die Flussigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

¢ Sofern die Oberseite des Kuchens zu
stark gebraunt wird, backen Sie etwas
langer mit reduzierter Temperatur.

¢ \Wenn der Kuchen auBen gut gelingt,
innen jedoch noch klebrig ist, geben
Sie weniger Flussigkeit hinzu, senken
die Temperatur und verlangem dafur
die Garzeit etwas.

Tipps fur Geback
e Falls Geback zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur etwas und

Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und
Joghurt.

Sollte Geback sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass
das Gebéack nicht Uber die Oberkante
des Backblechs hinausragt.

¢ Wird Gebéack an der Oberseite gut

gebraunt, innen jedoch nicht richtig
gar, achten Sie darauf, dass sich
Flussigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen
Sie, Flussigkeitsmischungen
gleichmaBig zwischen den
Teigschichten zu verteilen; so
erreichen Sie eine gleichmaBige
Braunung.
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Halten Sie sich beim Backen an
die Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den
nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemuise

¢ Falls GemuUsegerichte zu trocken
werden, bereiten Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel statt auf dem
Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen dafur, dass nicht zu viel
Flussigkeit verloren wird.

¢ Falls Gemusegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das GemUse
zuvor und geben es erst danach in
den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Backofenttr beim Girillen
geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Elektrischer Grill

Grill einschalten

1.Drehen Sie den Funktionswéhler auf
das gewunschte Grillsymbol.

2.Wahlen Sie dann die gewlnschte
Grilltemperatur.

3.Heizen Sie den Girill bei Bedarf etwa 5
Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich

ein.

Grill ausschalten

1.Drehen Sie den Funktionswahler in die
Aus-Position (oben).

& Lebensmittel, die nicht zum

Grillen geeignet sind, kdnnen
sich im schlimmsten Falll
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrlckwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

Fisch Rost 4.5 250/max 20...25 Min.
HUhnerklein Rost 4..5 250/max 25...35 Min.
Lammkoteletts Rost 4..5 250/max 20...25 Min.
Rinderbraten Rost 4.5 250/max 25...30 Min. *
Kalbskoteletts Rost 4.5 250/max 25...30 Min. *
Toastbrot * Rost 250/max 1...3 min.

" je nach Dicke

*5 Minuten vorheizen

**Wenn die Grilltemperatur lhres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen
Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle
d t hend EN 60350-1

zubereitet, damit Prifeinrichtungen das
Gerét leichter testen ko

Toast Rost 4 250/max 1...3 Minute
Frikadellen Rost 4 250/max 25...35 Minute
(Rindfleisch) -

12 Stlcke

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.

Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
koénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

¢ Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ \Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.

¢ (Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lhrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)
Reinigen Sie die Glasabdeckung nicht
mit Metallschabern oder aggressiven

Reinigern. Andemfalls kann die
Glasoberflache beschadigt werden.

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Elektrische Kochfelder

1.Schalten Sie die Kochfelder aus;
warten Sie, bis sie abgekuhlt sind.

2. Reinigen Sie die Kochstellen bei
Bedarf mit einem Reinigungsmittel (Sie
erhalten Reiniger/Weichmacher in
Fachgeschéften).

3.Erhitzen Sie die Felder nach der
Reinigung wenige Minuten lang,
sodass ihre Oberflache trocknet.

4. Tragen Sie zum Schutz regelmaBig
eine diinne Schicht Maschinendl auf
die Oberflache der Kochstelle auf.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit
einem feuchten Tuch; anschlieBend
trocken reiben.
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Falls Ihr Produkt mit
mechanischen Tasten oder
Knopfen ausgestattet ist, ziehen
Sie die diese zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die

Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei lnrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)

1.Losen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Halterungen, indem Sie
diese von der Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie die seitliche Halterung
komplett zu sich hi

Katalytische Seitenwiande

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Innenwéande (A) und/oder Rickwand
(B) des Gerates kdonnen mit
katalytischem Emaille beschichtet sein.
Katalytische Wande erkennen Sie an der
matten Farbe und pordsen Oberflache.
Die katalytischen Ofenwande sollten
nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren
katalytische Oberflachen Fett. Sobald
diese Flachen mit Fett gefullt sind,
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beginnen sie zu glanzen. Dann sollten
sie ersetzt werden

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewahrleistet eine

einfache Reinigung, da Schmutz (der

durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens

entstehenden Dampf und den an den

Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen

aufgeweicht wird.

1.Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.

2.GieBen Sie 300 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.

3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 25 Minuten laufen.

4.0Offnen Sie die Tur, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einem
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5.Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.



Wahrend des
Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum
Aufweichen von
Verschmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf
das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im
Garraum und am Innenglas der
Ofentdr und kann Wasser
heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentdr 6ffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tur
grundlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentlr am besten warmes Wasser
mit etwas herkdmmlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Verzichten Sie bei der Reinigung
der Backofentlr auf aggressive
Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die
Oberfldchen zerkratzen und das
Glas beschadigen.

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kdnnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Taren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentdr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen

Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspuimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.
Backofentiir ausbauen
1.0ffnen Sie die Backofentur (1).
2.0ffnen Sie die Clips am
Scharniergehause links und rechts der
Backofentir, indem Sie diese wie in
der Abbildung gezeigt nach unten
~ drucken

1 Tor

2 Scharniersperre (geschlossene
Position)

3 Ofen

3.0ffnen Sie die Backofentr zur Halfte.
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4.Nehmen Sie die Ofentlr heraus,
indem Sie diese etwas anheben und
von den Scharnieren rechts und links
|6sen.

Zum Einbau fuhren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrter
Reihenfolge aus. Vergessen Sie
nicht, die Clips am
Scharniergehause nach dem
Wiedereinsetzen der TUr wieder
zu schlieBen.

Tiurinnenscheibe ausbauen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

Offnen Sie die Ofentr.
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3
1 Riegel
2 Rahmen
3 Profil

Drlucken Sie wie oben abgebildet die
Riegel (1), wahrend Sie das an der
Oberseite der Fronttlr angebrachte
Profil (3) zum Entfernen zu sich ziehen.

B

Innerste Scheibe
Innenscheibe*
AuBere Scheibe

(Es ist bei lhrem Modell
moglicherweise nicht vorhanden.)

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in
der Abbildung gezeigt leicht in Richtung
A an, Ziehen Sie sie in Richtung B
heraus.

Falls Ihr Produkt mit einer innersten
Scheibe ausgestattet ist

* w N —



Ziehen Sie wie abgebildet die
Verbindungselemente in der Mitte, damit

4 Verbindungselement*

*  (Esist bei lhrem Modell
moglicherweise nicht vorhanden.)

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum
Entfernen der Innenscheibe (2). Der
erste Schritt zum Zusammensetzen der
TUr besteht darin, die Innenscheibe (2)
wieder anzubringen.

Platzieren Sie die Scheibe wie in der
Abbildung gezeigt so, dass sie im
Kunststoffschlitz aufliegt.

Andernfalls sitzt die Scheibe nicht
richtig, wodurch sie Vibrationen
ausgesetzt werden und brechen
kénnte.

innersten Scheibe (1) darauf, dass die
bedruckte Seite der Scheibe in Richtung
der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der
innersten Scheibe im Kunststoffschlitz
einzusetzen.

Andernfalls sitzt die Scheibe nicht
richtig, wodurch sie Vibrationen
ausgesetzt werden und brechen
kénnte.

Bitte denken Sie daran, die
Verbindungselemente wieder in ihren
Schlitzen einzusetzen.

Driucken Sie dann die Riegel des Profils
wieder in ihre Schlitze.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen
Sie dafur, dass das Gerét
vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und
komplett abgekuhlt ist; ansonsten
droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

In diesem Backofen wird eine
Gldhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30
mm oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung
von weniger als 60 W verwendet.
Die Lampen sind flr den Betrieb
bei Temperaturen Gber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind
bei autorisierten Servicepartnern
oder Technikern mit Lizenz
erhéltlich.

Die Position der Beleuchtung
kann etwas von der Abbildung
abweichen.

Die in diesem Gerat verwendete
Lampe ist nicht zur
Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe
besteht darin, dass der Nutzer
Lebensmittel besser sehen kann.
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Die in diesem Gerat verwendeten
Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Leuchte ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Schrauben Sie die Glasabdeckung
gegen den Uhrzeigersinn ab.
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3.Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um
den in der nachstehenden Abbildung
gezeigten Typ (A) handelt, drehen Sie
sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B)
ist, ziehen Sie sie wie abgebildet
heraus und wechseln Sie sie.

4.Glasabdeckung wieder anbringen.



F] Problemiésungen

¢ Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder
entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>

Uberpriifen Sie die Steckerverbindun

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die

Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit
den obigen Hinweisen 16sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst
ZU reparieren.
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