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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!
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koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja

4/ET

muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Arge kunagi puudutage pistikut
margade kétega! Arge kunagi
eemaldage pistikut juhtmest
tommates, vaid hoidke pistikust.
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle vélja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakulge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning lihise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
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hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele Oigesti.
LUkake traatrest voi
kipsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

esiukse klaas on eemaldatud voi

maoranenud.

Uksekéaepide ei ole mdeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) klipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku véi panni &are
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks



kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kipsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettendhtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seadme
toitejuhe on pistikust eemaldatud
v0i seade on valja lllitatud -
muidu voite saada elektrildogi.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
kitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide

vms Kuivatamiseks (riputades
need kdepidemete kiilge) ja
K(tmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaésetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja drge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu

voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.
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Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevitmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
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RoHS-direktiivi tditmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.
Pakkematerjali kdrvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



A Uidine teave

Ulevaade

1 Juhtpaneel 6 Tuli
2 Kaepide 7 Ulemine kuumutuselement
3 Eesuks 8 Ulemise osa ventilaatori mootor (pleki taga)
4 Riiuli asendid 9 Alumise osa ventilaatori mootor (pleki taga)
5 Keskosa plaat
1 2 3
e D O™
SIANMY
=R «@ )sco
Q % -t (.. o
I ALWAY
B ! —< ‘)E_CO -all Il @70‘"/2&
12 11 10 9 8 8 7 6 5 4

1 Funktsiooninait 8 Ules/alla likumise klahvid
2 Praeguse kellaaja naidu vali 9 Temperatuuri/voimenduse seadmise klahv
3 Temperatuurindidu vali 10 Funktsiooni valikuklahv
4 Kiipsetamise alustamise/I6petamise klahv 11 Ahjuosa valikuklahv
5 Isepuhastuse (purolliusi) nupp* 12 Sisse-/valjalilitusklahv
6 Kellaaja ja seadistuste klahv * (Varieerub olenevalt toote mudelist.)
7 Kinnitusklahv
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

1. Kasutusjuhend

2. Harilik plaat
Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Traatrest

Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks

soovitud kdrgusega siinile.
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Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.




Tehnilised andmed

Juhtme tlilip/ristiige minHO5W-FG 3 x 1,5 mm

Grilli energiatarve

Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC

60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga

kuumutusreZiimis (kui see on olemas).

Energiatbhususe klass méératakse vastavalt jargmistele prioritestidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vdi mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —

Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** it Paigaldamine, Ik 12.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised on
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega

apselt kokku langeda.

ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t06- ja keskkonnatingimustest véivad tegelikud
vadrtused varieeruda.
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei

ole defekte. Defektide esinemisel drge laske

toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(véhemalt 100 °C).

e KoOogikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.

Kui tootel on traadist sangad, likake need
parast toote nihutamist tagasi killgseintesse.

Enne paigaldamist

Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus

mUldavate kdogikappidega. Seadme ning kddgiseinte

ja -madbli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vt joonist (vaértused millimeetrites).
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* min

Paigaldamine ja ithendamine

e Toodet tohib paigaldada ja ilhendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,

millel on sobivate nditajatega minikaitseliliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada

kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas

kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie

ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote

kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava

maanduseta.

7'?20

OHT:

Toote vdivad vooluvérku (ihendada ainult

autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.Tootja ei vastuta kahjude eest,

mis tulenevad volitamatute isikute tehtud
protseduuridest.

OHT:

&Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega, véénata
)ega muljuda ning see ei tohi puutuda kokku toote
kuumenevate osadega.Kahjustatud toitejuhtme
peab valja vahetama kvalifitseeritud elektrik. Muul

juhul tuleb arvestada elektril6ogi, lihise voi
tulekahju ohuga!
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o Unhendus peab vastama riklikele eeskirjadele.

e Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile margitud andmetele. Tidbisildi
vaatamiseks avage eesuks.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elekiritdode tegemist ihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

paigaldamist olema kergesti ligipadsetav (aga

oitejuhtme pistik peaks parast seadme
mitte paiknema pliidi kohal).

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vdimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

Unhendage toitejuhe pistikupesaga.

Toote paigaldamine

1. Likake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides Uhtlasi toitejuntme vigastamist ja
muljumist,

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
Pérast paigaldamist veenduge, et kruvid on kovasti
kinni ja ahi ei liigu. Kui ahi pole paigaldatud juhiste
jargi voi kruvid pole piisavalt tugevasti kinni, vaib ahi
kasutamise ajal (imber kukkuda.
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Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator

2 Juhtpaneel

3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.

Jahutusventilaator té6tab pérast ahju
dljalilitamist veel umbes 20—-30 minutit.

Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju
programmeeritud taimerit, liilitub kiipsetusaja
|6ppedes koos kaigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks

kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse

sisekljele papiriba, mis oleks

kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks

kiilgseinte kiilge.

Arge kasutage toote tstmiseks vdi liigutamiseks

ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.
Kipsetamise ajal véltige ahjuukse sagedast
avamist.

Esimene kasutuskord
Esmane kellaaja sisestamine
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Funktsiooninait

Praeguse kellaaja naidu vali
Temperatuurindidu vali

Kiipsetamise alustamise/I6petamise klahv
Isepuhastuse (purolliusi) nupp*

Kellaaja ja seadistuste klahv
Kinnitusklahv

Ules/alla likumise klahvid
Temperatuuri/voimenduse seadmise klahv
Funkisiooni valikuklahv

Ahjuosa valikuklahv
Sisse-/valjalllitusklahv

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Algusaja sisestamine

1.

Kui lUlitate ahju eS|mest korda sisse, hakkab
vilkuma tunnivali ja &

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga tiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

*  Saate sdasta energiat, kui lilitate ahju valja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

8 7 6 5 4

2. Tundide arvu seadmiseks valige A/~

3. Kinnitamiseks valige (.

4. Vilkuma hakkab minutivli ja tahis (. Minutite
arvu seadmiseks valige A/~ Minutite
kinnitamiseks valige

» Naidikul kuvatakse ootekuva. Naidikul kuvatakse
ainult praegune kellaaeg.

G

nood

» N kema voolukatkestuse korral kuvatakse
1 kellaaja sisestamise men(ili uuesti.
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Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid

esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

|lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.
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Elektriahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

Grillahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt .

4. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
|6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.




B Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode vGib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju voi grilli sissellilitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

Ulemine osa

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kodgiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatriiul vGi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Ahju tuleb likata kiipsetusplaat,
mis katab kogu grillimisala. Plaati ei pruugi
tootega kaasas olla. Lisage kipsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib

stittida.

Elektriahju kasutamine

Restivahed

Ahjus saab kasutada 6 resti. 3 neist on ahju alaosas
ning 3 Ulaosas. Lisaks on ka keskosa plaadi (A) vahes
resti siin. Arge kiipsetamise ajal sellesse vahesse resti
asetage.

- W OO

Kiipsetamiseks saab kasutada ahju 4 eri osa.

Ulemist osa saab
kasutada ainult
kiipsetamiseks. See

Kui ahju Ulemine osa on
kasutuses, kuvatakse
naidikul selle osa
temperatuur, restivahed,
kiipsetamise tahis,

17/ET

sobib grillimiseks j
vaikeste roogade



kiipsetamiseks.

Kiipsetamiseks saab
samaaegselt kasutada
nii ahju alumist kui ka

ootereziimi tahis,
kiipsemisaja this ja
kiipsetamisaja lopu
tahis

Kui ahju tilemine ja
alumine osa on
kasutuses, kuvatakse

tilemist osa. Sel viisil
saab kiipsetada eri
roogasid.

naidikul nende osade
temperatuur, restivahed,
kilpsetamise téhis,
ootereziimi tahis,
kiipsemisaja this ja
kiipsetamisaja lopu
tahi

Ahju funktsioonid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote stisteemist. Need funktsioonid on ainult tihe
suure ahjuosaga ahjul.

Selles jaotises kirjeldatakse kdiki ahju funktsioone.

Alumine kuumutus | Tootab ainult alumine
kiittekeha. Sobib pitsa
valmistamiseks ja toidu

pruunistamiseks altpoolt.




Sulatus Ahju ei kuumutata.

(ventilaatoriga) Tootab ainult ventilaator
(tagaseinas). Sobib
Kilmutatud peenestatud
toidu aeglaseks
sulatamiseks
toatemperatuurini ja
Kiipsetatud toidu

+ ventilaator kiittekeha ja ventilaator

(llemine kuumutus | (tagaseinas).

koos ventilaatoriga) | Ventilaatoriga jaotub
kuum 6hk Uhtlasemalt
kui ainult tilemise
kuumutusega

Samaaegselt tootavad nii
kiipsetusreziim Ulemine ja alumine
kiittekeha kui ka
ventilaatorkuumuti
(tagaseinas). Kasutage
kiipsetamiseks korraga

Taisgrill Téotavad ahju tlemise
Kittekeha sisemine ja
valimine osa. Sobib
keskmise suurusega
lihatlikkide grillimiseks.
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asutatakse toidu
hoidmiseks
serveerimistemperatuuril
pika aja véaltel. Arge
kasutage seda reziimi

idu ki iseks

Madalal Kasutatakse

temperatuuril kiipsetamiseks madalal

kiipsetamine temperatuuril ja pikema
aja véltel (10-15 tundi).

_ Ventilaatorkuumutus
Okonoomne ventilaatorkuumutus
Ulemine kiittekeha + ventilaator
Téisgrill + ventilaator
Taisgrill
Sulatus
Saastugrill

Alumine ja Ventilaator + ventilaator
tlemine Téisgrill + ventilaator
0sa Sulatus + sulatus

Séastugrill + ventilaator
Ventilaator + alumine kiittekeha
Ventilaator + Pitsa
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Funktsioonide tabel
Funktsioonide tabel néitab ahju funktsioone ning
vastavaid suurimaid ja véiksemaid temperatuure.

Funktsioonid erinevad olenevalt toote mudelist.

=

Muudatuste tegemise ajal vilguvad ekraanil
astavad tahised.

3

hi tuleb uuesti programmeerida.

oolukatkestuse korral programm tlihistatakse.

Kellaaega ei saa muuta, kui ahi t6tab (ikskdik
millises funktsioonis véi kui ahi on
programmeeritud poolautomaatseks véi
automaatseks tooks.

segi kui ahi pole sisse lilitatud, siittib
ahjuukse avamisel ahju tuli.

oloolol

Ohutuse tagamiseks on maksimaalne
kiipsetusaeg (,Cooking Time*) kdigis
reziimides peale soojashoidmise (,Warm
Keeping") ja madalal temperatuuril
kiipsetamise (,,Low Temp. Cooking“) 6 tundi .

Ohutuse tagamiseks on maksimaalne
kiipsetusaeg (,Cooking Time*) kdigis
reziimides peale soojashoidmise (,Warm
Keeping") ja madalal temperatuuril
kiipsetamise (,,Low Temp. Cooking“) 6 tundi .

280°C vdi suurema temperatuuri juures tootab
ahi maksimaalselt 2 tundi.

CHOMSIONS

Suur ahjuosa

Soovitusli
k mik (°C)
temperatu

ur (°C)

Funktsioon

Vaikimisi +
ventilaator

Multi (3-D)
sl

Ulemine
kiittekeha +
ventilaator

Temperatuurivahe

40-280

Taisgrill 40-280 |

160-220

Okonoomne 180
ventilaatorkuumu

(S f- -

Ulemine osa

Funktsioon Soovitusli | Temperatuurivahe
k mik (°C)

temperatu

40-280 :

Ulemine
Kiittekeha +
ventilaator

40-280 !

Okonoomne 180 160-220
ventilaatorkuumu
tus |

Alumine osa

Soovitusli
k
temperatu

Funktsioon Temperatuurivahe
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Ahju juhtseadme kasutamine
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Funktsiooninait

Praeguse kellaaja naidu vali
Temperatuurindidu vali

Kiipsetamise alustamise/I6petamise klahv
Isepuhastuse (purolliusi) nupp*

Kellaaja ja seadistuste klahv
Kinnitusklahv

Ules/alla likumise klahvid
Temperatuuri/voimenduse seadmise klahv
Funkisiooni valikuklahv

Ahjuosa valikuklahv
Sisse-/valjalllitusklahv

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Ekraani stimbolid:

HEACT

* Ny

Kiirkuumutuse (v6imendus) stimbol

Kiipsetamise kestuse stimbol
Kiipsetamise kestuse 16pu siimbol
Mérguande stimbol

Osa valiku stimbol

Kiipsetamise stimbol

Praeguse aja siimbol

Peatamise stimbol

Soojenduse siimbol

Sulatuse stimbol

Klahviluku stimbol

Kellagja kuva stimbol
Helitugevuse sétte stimbol
Isepuhastuse (plrolis) simbol*
SaastureZziimil isepuhastuse
(s&&stupdrollids) stimbol*
Lihatermomeetri simbol *

Varieerub olenevalt toote mudelist.
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Ahju kasutamine iiheosalisena

Manuaalne kiipsetusreZiim temperatuuri ja

t6dfunktsiooni seadmisega

Manuaalses reZiimis kasutamisel tootab ahi parast

funktsiooni ja temperatuuri valimist kilpsetusajast

sOltumatult. Kiipsetusaja I6pus ei ldlitu ahi

automaatselt vélja. Kasutaja peab ise kiipsetamise

|opetama.

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Eemaldage ahjust keskosa plaat. Ainult parast
keskosa plaadi eemaldamist hakkab ahju taimer
to6le suure iheosalise ahju kiipsetusséttega.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage klahvi D kaks
sekundit.

3. Kui ahi on sisse llilitatud, kuvatakse suures
Uiheosalises ahjus kiipsetamise esimene eriomane
funktsioon.

E@ECB
1 ®

4. Toofunktsiooni maéramise néidiku avamiseks
puudutage P.

» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.

5. Valige soobiv kiipsetusfunktsioon, puudutades
Klahve AV/~v. Sitte kinnitamiseks puudutage [].

= _ 00T
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6. Kui soovite muuta temperatuuri, puudutage
temperatuurinéidifu avamiseks (ks kord C.
Neiidikul vilguvad C ja ™.

N

N - T
L s

7. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage -\
I~ Joudes vajaliku vadrtuseni, puudutage
temperatuuri kinnitamiseks [,

8. Voimenduse (kirkuumutuse) valimiseks
puudutage °C umbes kolm sekundit, kuni avaneb

ndidik =®, =© ja vdimendi site aktiveeritakse.

= __YN1a "]c
I | C
L

\/Gimendi satte maaramisel tootab ahi
kuni seadistatud temperatuuri
saavutamiseni maksimumvaimsusel.

Seadistatud temperatuuri saavutamisel

E® kaob. V6imendi sate on aktiivne

iunktsioonidel, millel kuvatakse '-_'Ik, kui
C puudutatakse pikka aega. Voimendi
saab aktiveerida ainult suure tiheosalise
ahju kiipsetustoimingute korral.

9. Pange toit ahju ja sulgege uks.

10. Kui kiipsetusfunktsioon ja temperatuuri vaartused
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks
kaks sekundit D{iﬂ Kiipsetamine algab ja ndidikul
kuvatakse .
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» Ahi kuumeneb seadistatud temperatuurini.

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Eemaldage ahjust keskosa plaat. Ainult parast
keskosa plaadi eemaldamist hakkab ahju taimer
to6le suure iheosalise ahju kiipsetusséttega.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage klahvi t.L/ kaks
sekundit.

3. Kui ahi on sisse llilitatud, kuvatakse suures
Uiheosalises ahjus kiipsetamise esimene eriomane

funktsioon.
" . BT°
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4, Todfunktsiooni mééramise néidiku avamiseks
puudutage P.

» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.

5. Sobiva téofunktsiooni mé&éramiseks puudutage

AN
-c | 200°
AL |
L | k5
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6. Kui soovite muuta temperatuuri, puudutage
temperatuurindidiku avamiseks iiks kord C.

Néidikul vilgub °C stimbol.

= oA
| }2g | =1

 ——

7. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage A
/N Joudes vajaliku vadrtuseni, puudutage
temperatuuri kinnitamiseks [,

8. Voimenduse (kiirkuumutuse) valimiseks
puudutage °C umbes kolm sekundit, kuni avaneb

naidik E&. .-‘.& ja vdimendi séte aktiveeritakse.

mKui ahi saavutab seadistatud temperatuuri,
lilituvad ahju sisetemperatuuri stimboli l kdik

segmendid sisse.

- . "]c
C | C
S

11. Kui kipsetis on valmis, puudutage kiipsetamise
Ipetamiseks uuesti klahvi P Il kaks sekundit.

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

Valides toidule sobiva temperatuuri ja funktsiooni ning

méaérates kiipsetamisaja, saab ahjul lasta

kiipsetamisaja [6ppedes automaatselt vélja lilituda.
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\/Gimendi sdtte maaramisel tootab ahi
kuni seadistatud temperatuuri
saavutamiseni maksimumvéimsusel.

Seadistatud temperatuuri saavutamisel
E® kaob. Voimendi sate on aktiivne

Zunktsioonidel, millel kuvatakse EIE, kui
C puudutatakse pikka aega. Voimendi
saab aktiveerida ainult suure tiheosalise

ahju kiipsetustoimingute korral.

9. Kilpsetamisaja valimiseks puudutage (ks kord ().

Naiidikul vilgub 9
—— —\ﬁ— 'c \@/
) |:":| c 2 0%~
.E -I
2 e

10. Sobiva kilpsetusaja mé&aramiseks puudutage
/N ja satte kinnitamiseks puudutage . Parast
kiipsetamisaja madramist jaévad = jay
naidikul pdlema.

11. Pange toit ahju ja sulgege uks.

12. Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur ja aeg
sobivad, puudutaie kiipsetamise alustamiseks

kaks sekundit >[I, Kiipsetamine algab ja néidikul
kuvatakse P
B MNane ©
i I I,'||: ¢ 13| »
E -I
C ——

» Teie ahi hakkab t6dle valitud funktsioonil ja
suurendab sisetemperatuuri seadistatud
temperatuurini. Ahi jadb méaratud kipsetusaja Ipuni
sellele temperatuurile. Sisetemperatuuri simboli kdik
astmed sUttivad, kui sisetemperatuur saavutab
seadistatud taseme. Funktsioonindidikule iimuvad
téiendavad aktiivsed kiittekehad ja panni soovituslik
asend.

mKui ahi saavutab seadistatud temperatuuri,
|ilituvad ahju sisetemperatuuri stimboli i kdik
segmendid sisse.

13. Kui kiipsetamine on 16ppenud, hakkavad naidikul
vilkuma ™ ja (el ning kdlab mérguandesignaal.

14, Marguandesignaali vaigistamiseks puudutage mis
tahes klahvi. Ahi lilitub automaatselt vélja.

15. Kui tahate, et ahi tootaks edasi, vajutage kaks

sekundit > [l Ani jatkab kiipsetamist madramata
tahtajaga.
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Kui soovite parast kilpsetusaja
reguleerimist ja kiipsetussatte maaramist
sétte tlihistada, peate nullima

kiipsetusaja. Soovi korral voite ahju ka
vélja lilitada, puudutades \.L/.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine.

Ahju to6tamise ja automaatse véljallilitamise

tagamiseks saate madrata roa jaoks sobiva

temperatuuri ja téfunktsiooni, kiipsetusaja ja selle
hilisema Ipetamisaja ning juhtida kiipsetamist késitsi
ilma kiipsetusaega madramata.

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Eemaldage ahjust keskosa plaat. Ainult parast
keskosa plaadi eemaldamist hakkab ahju taimer
to6le suure iheosalise ahju kiipsetusséttega.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage klahvi D kaks
sekundit.

3. Kui ahi on sisse llilitatud, kuvatakse suures
Uiheosalises ahjus kiipsetamise esimene eriomane

funktsioon.
" . BT°

SR

4. Todfunktsiooni mééramise néidiku avamiseks
puudutage P.

» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.

5. Sobiva téofunktsiooni mé&éramiseks puudutage

AN
-c | 200°
AL |
L | k5

-_ﬁ
6. Kui soovite muuta temperatuuri, puudutage
temperatuurindidiku avamiseks iiks kord C.

Naidikul vilgub °C stimbol.
— | e 2T
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7. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage -
/N, Joudes vajaliku vadrtuseni, puudutage
temperatuuri kinnitamiseks ],

8. Voimenduse (kirkuumutuse) valimiseks
puudutage °C umbes kolm sekundit, kuni avaneb

ndidik =®. =@ ja voimendi séte aktiveeritakse.
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\/Gimendi satte maaramisel tootab ahi
kuni seadistatud temperatuuri
saavutamiseni maksimumvaimsusel.

Seadistatud temperatuuri saavutamisel

=® kaob. V6imendi sate on aktiivne

iunktsioonidel, millel kuvatakse E& kui
C puudutatakse pikka aega. Voimendi
saab aktiveerida ainult suure tiheosalise
ahju kiipsetustoimingute korral.

9. Kiipsetamisaja valimiseks puudutage tiks kord (5.

Naiidikul vilgub 2.
-_= _ _:$
| D0C"
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C ——

10. Sobiva kilpsetusaja mé&aramiseks puudutage
/N ja satte kinnitamiseks puudutage [, Parast
kiipsetamisaja madramist jaévad [~ jals
naidikul pdlema.

11. Kiipsetusaja 16pu valimiseks puudutage (® kaks
korda llihikese vahega. Néidikul vilgub =

| eonle™ 3
€ ———

12. Sobiva kilpsetusaja 16pu médramiseks puudutage
A/ ja siitte kinnitamiseks puudutage 1. Kui
klipsetusaja [0pp on méératud, jadvad = pusivalt
naidikule.

13. Pange toit ahju ja sulgege uks.

14. Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur, kestus ja
Idpuaeg sobivad, puudutage kiipsetamise
alustamiseks kaks sekundit > [l

4 [2T S
: IC | ¢
L | k25

» » Ililmub naidikule. Ahju taimer arvutab
automaatselt vélja kiipsetamise algusaja, lahutades
méadratud kiipsetusaja I6pust kiipsetuse kestuse.
Kiipsetuse algusaja saabudes kéivitatakse valitud
kiipsetusfunktsioon, = kustub ja ahi soojeneb
méadratud temperatuurini. Ahi jaih méératud
kiipsetusaja [opuni sellele temperatuurile.

Eiikl

N

Sisetemperatuuri stimboli kdik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab seadistatud taseme.
Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend. Kiipsemise ajal
pbleb ahju tuli.

Kui ahi saavutab seadistatud temperatuuri,

lilituvad ahju sisetemperatuuri stimboli m kdik
segmendid sisse.

15. Kui kiipsetamine on 16ppenud, hakkavad ndidikul
vilkuma ™ ja ! ning kdlab mérguandesignaal.

16. Marguandesignaali vaigistamiseks puudutage mis
tahes klahvi. Ahi lilitub automaatselt vélja.

17. Kui tahate, et ahi tootaks edasi, vajutage kaks
sekundit D> Il Ani jatkab kiipsetamist madramata
tahtajaga.

Kui soovite parast kilpsetusaja
reguleerimist ja kilpsetussatte madramist
programmi tiihistada, peate nullima
kiipsetusaja. Soovi korral voite ahju ka

vélja lilitada, puudutades @

Ainult ahju iilemise voi alumise osa kasutamine

Manuaalne kiipsetusreZiim temperatuuri ja

t6dfunktsiooni seadmisega

Manuaalses reZiimis kasutamisel tootab ahi parast

funktsiooni ja temperatuuri valimist kilpsetusajast

sOltumatult. Kiipsetusaja I6pus ei ldlitu ahi

automaatselt vélja. Kasutaja peab ise kiipsetamise

|opetama.

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Asetage keskosa plaat 3. ja 4. restijuhiku vahel
asuvasse Korpusesse.

Kui keskosa plaati oma kohale ei asetata,
66tab ahju taimer iheosalise ahju

60reziimis.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage klahvi @ kaks
sekundit.

3. Kui ahi on sisse lllitatud, kuvatakse llemises osas
kiipsetamise esimene eriomane funktsioon.

"8 | g

4. Ahju alumise osa aktiveerimiseks puudutage (iks
kord B

Temperatuuri madramise ja kiipsetuse alustamise

toimingud on nii ahju alumise kui tlemise osa korral
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sarnased. (Joonistel kujutatakse valituna alumist

ahjuosa.)
';I‘ ® w | k'S g

Kui puudutate E| aktiveeritakse
jargemddda ainult alumine osa, nii
alumine kui tlemine osa ja ainult dlemine
0sa.

5. Todfunktsiooni mééramise néidiku avamiseks
puudutage P.

» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.

6. Sobiva toofunktsiooni mé&éramiseks puudutage

AN
I I’E"EI N

7. Kui soovite muuta temperatuuri, puudutage
temperatuurindidiku avamiseks iiks kord 'C.

Naidikul vilgub °C stimbol.

2 ®.

: JC L
L8 I IE ‘I‘. 2 0%

,

8. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage A\
I~ Joudes vajaliku vadrtuseni, puudutage
temperatuuri kinnitamiseks ],

9. Pange toit ahju ja sulgege uks.

10. Kui kiipsetusfunktsioon ja temperatuuri vaartused

sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks

kaks sekundit Nﬁ. Kiipsetamine algab ja ndidikul

kuvatakse P

o | kcn

wil]

s 1L

Kui kiipsetamiseks kasutatakse ainult
alumist voi llemist osa, drge asetage
kasutamata osasse esemeid, kuna ka see
0sa soojeneb.

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

Valides toidule sobiva temperatuuri ja funktsiooni ning

méaérates kiipsetamisaja, saab ahjul lasta

kiipsetamisaja [6ppedes automaatselt vélja lilituda.

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Asetage keskosa plaat 3. ja 4. restijuhiku vahel
asuvasse Korpusesse.

Kui keskosa plaati oma kohale ei asetata,
66tab ahju taimer iheosalise ahju

60reziimis.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage klahvi @ kaks
sekundit.

3. Kui ahi on sisse lllitatud, kuvatakse llemises osas
kiipsetamise esimene eriomane funktsioon.

"8 | g

4. Ahju alumise osa aktiveerimiseks puudutage (iks
kord B

Temperatuuri madramise ja kiipsetuse alustamise

toimingud on nii ahju alumise kui tlemise osa korral

sarnased. (Joonistel kujutatakse valituna alumist

| b5 [
~ ﬂl- HD >
» Ahi kuumeneb seadistatud temperatuurini.
@Kui ahi saavutab seadistatud temperatuuri,
|ilituvad ahju sisetemperatuuri stimboli l kdik
segmendid sisse.

11. Kui kilpsetis on valmis, puudutage kilpsetamise
Ipetamiseks uuesti klahvi P Il kaks sekundit.

T ®
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ahjuosa.)
';I‘ D w | k'S g

Kui puudutate E] aktiveeritakse
jargemddda ainult alumine osa, nii
lalumine kui tlemine osa ja ainult dlemine
0sa.

5. Todfunktsiooni mééramise néidiku avamiseks
puudutage P.

» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.

6. Sobiva toofunktsiooni mé&éramiseks puudutage
AN




HQEIHT

7. Kui soovite muuta temperatuuri, puudutage
temperatuurindidiku avamiseks iiks kord C.

Naidikul vilgub °C stimbol.

2 ®.

é u of) E
L8 I IE ‘I‘. 2 0%

,

8. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage
I~ Joudes vajaliku vadrtuseni, puudutage
temperatuuri kinnitamiseks 7,

9. Kipsetusaja valimiseks vajutage (ks kord &, et
kerida tekstinéidikule ,Cooking time”
(Kiipsetusaeg). Samal ajal vilgub =,

= I @A)
LS
10. Sobiva kilpsetusaja mé&aramiseks puudutage
/N ja satte kinnitamiseks puudutage 7. Parast
kiipsetamisaja madramist jaévad = jals
naidikul pdlema.

11. Pange toit ahju ja sulgege uks.

12. Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur ja aeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks
kaks sekundit Mﬂ Kiipsetamine algab ja ndidikul
kuvatakse P.

i
FANIRN

. |C
[+ 13 5

: IC

=L 8D I I - | &
L@ | T2 s
» Teie ahi hakkab t6dle valitud funktsioonil ja
suurendab sisetemperatuuri seadistatud
temperatuurini. Ahi jadb méaratud kipsetusaja Ipuni
sellele temperatuurile. Sisetemperatuuri siimboli kdik
astmed sUttivad, kui sisetemperatuur saavutab
seadistatud taseme. Funktsioonindidikule iimuvad
téiendavad aktiivsed kiittekehad ja panni soovituslik
asend.

mKui ahi saavutab seadistatud temperatuuri,
|ilituvad ahju sisetemperatuuri stimboli l kdik
segmendid sisse.

13. Kui kilpsetamine on 16ppenud, hakkavad naidikul
vilkuma ™ ja (el ning kdlab mérguandesignaal.

14, Marguandesignaali vaigistamiseks puudutage mis
tahes klahvi. Ahi lilitub automaatselt vélja.

15. Kui tahate, et ahi tootaks edasi, vajutage kaks
sekundit > [l Ani jatkab kiipsetamist madramata
tahtajaga.

Kui soovite parast kilpsetusaja
reguleerimist ja kiipsetussatte maaramist
sétte tlihistada, peate nullima
kipsetusaja. Soovi korral vdite ahju ka

vélja lilitada, puudutades \.1./.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine.

Ahju to6tamise ja automaatse véljallilitamise

tagamiseks saate madrata roa jaoks sobiva

temperatuuri ja téfunktsiooni, kiipsetusaja ja selle

hilisema Ipetamisaja ning juhtida kiipsetamist késitsi

ilma kiipsetusaega madramata.

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Asetage keskosa plaat 3. ja 4. restijuhiku vahel
asuvasse Korpusesse.

Kui keskosa plaati oma kohale ei asetata,
66tab ahju taimer iheosalise ahju
dbreziimis.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage klahvi @ kaks
sekundit.

3. Kui ahi on sisse lllitatud, kuvatakse llemises osas
kiipsetamise esimene eriomane funktsioon.

"8 | g

4. Ahju alumise osa aktiveerimiseks puudutage (iks
kord B

Aktiivse ahjuosa korval kuvatakse ™. Temperatuuri

méaaramise ja kiipsetuse alustamise toimingud on nii

ahju alumise kui tlemise osa korral sarnased.

(Joonistel kujutatakse valituna alumist ahjuosa.)

E C
= @ ”EJ TIE

Kui puudutate E| aktiveeritakse
jargemddda ainult alumine osa, nii
lalumine kui tlemine osa ja ainult dlemine
0sa.

5. Toofunktsiooni maéramise néidiku avamiseks
puudutage P.
» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.
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6. Sobiva toofunktsiooni mé&éramiseks puudutage

kiittekehad ja panni soovituslik asend. Kiipsemise ajal
pbleb ahju tuli.

A
I I’E"EI N

2 ®.

9 Kui ahi saavutab seadistatud temperatuuri,
|
lilituvad ahju sisetemperatuuri stimboli ﬂ kdik

segmendid sisse.

7. Kui soovite muuta temperatuuri, puudutage
temperatuurindidiku avamiseks iiks kord C.

Naidikul vilgub °C stimbol.

ac |
|25

8. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage
I~ Joudes vajaliku vadrtuseni, puudutage
temperatuuri kinnitamiseks 7,

9. Kipsetamisaja valimiseks puudutage ks kord (.
Naiidikul vilgub 2.

: |C :
[ I:'v 30

10. Sobiva kilpsetusaja mé&aramiseks puudutage
/N ja satte kinnitamiseks puudutage [, Kui

T ®

T ®

kiipsetusaeg on méératud, kuvatakse [=1 pusivalt.

11. Kiipsetusaja 16pu valimiseks puudutage ® kaks
korda llihikese vahega. Néidikul vilgub =

un .
R\ FEE]

12. Sobiva kilpsetusaja 16pu médramiseks puudutage
A/~ ja sitte kinnitamiseks puudutage . Kui
klipsetusaja [0pp on méératud, jadvad =l pusivalt
naidikule.

13. Pange toit ahju ja sulgege uks.

14. Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur, kestus ja
Idpuaeg sobivad, puudutage kiipsetamise
alustamiseks kaks sekundit > ﬂ[ﬁ

»» Iliimub naidikule. Ahju taimer arvutab

automaatselt vélja kiipsetamise algusaja, lahutades

méadratud kiipsetusaja I6pust kiipsetuse kestuse.

Kipsetuse algusaja saabudes kéivitatakse valitud

kiipsetusfunktsioon, = kustub ja ahi soojeneb

méadratud temperatuurini. Ahi jadb méératud
kiipsetusaja [opuni sellele temperatuurile.

Sisetemperatuuri stimboli kdik astmed siittivad, kui

sisetemperatuur saavutab seadistatud taseme.

Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed

T ®
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15. Kui kilpsetamine on 16ppenud, hakkavad naidikul
vilkuma ™ ja (el ning kdlab mérguandesignaal.

16. Marguandesignaali vaigistamiseks puudutage mis
tahes klahvi. Ahi lilitub automaatselt vélja.

17. Kui tahate, et ahi tootaks edasi, vajutage kaks
sekundit D> Il Ani jatkab kiipsetamist madramata
tahtajaga.

Kui soovite parast kilpsetusaja
reguleerimist ja kiipsetussatte maaramist
programmi tiihistada, peate nullima
kipsetusaja. Soovi korral vdite ahju ka

vélja lilitada, puudutades \1/.

Ahju iilemise ja alumise osa korraga kasutamine

Manuaalne kiipsetusreZiim temperatuuri ja

t6dfunktsiooni seadmisega

Manuaalses reZiimis kasutamisel tootab ahi parast

funktsiooni ja temperatuuri valimist kilpsetusajast

sOltumatult. Kiipsetusaja I6pus ei ldlitu ahi

automaatselt vélja. Kasutaja peab ise kiipsetamise

|opetama.

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Asetage keskosa plaat 3. ja 4. restijuhiku vahel
asuvasse Korpusesse.

Kui keskosa plaati oma kohale ei asetata,
66tab ahju taimer iheosalise ahju
dbreziimis.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage klahvi CD kaks
sekundit.

3. Kui ahi on sisse lllitatud, kuvatakse llemises osas
kiipsetamise esimene eriomane funktsioon.

"F8= |5

Kui puudutate , aktiveeritakse
jargemddda ainult alumine osa, nii
lalumine kui tlemine osa ja ainult dlemine
0sa.

4, Mdlema osa aktiveerimiseks puudutage kaks
korda &,




| e °C Kui soovite (ilemise ja alumise osa

= ('X') . -I |: IHI] 9 korraga kasutamise ajal muuta

= (_X_) |: _| IHI](; emperatuuri satet, ei saa erinevus kahe
| [ osa vahel iiletada 80 °C, kuna Uihe osa

5. To6funktsiooni maéramise naidiku avamiseks

temperatuur mojutab ka teist osa.

puudutage P. 12. Pange toit ahju ja sulgege uks.
» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number. 13. Kui kipsetusfunktsioon ja temperatuuri vaértused
6. Puudutage A/~ et valida mdlema ahjuosa sobivad, puudutaﬁe kiipsetamise alustamiseks
tarbeks méeldud funkisioonide hulgast sobiv kaks sekundit DIl Kiipsetamine algab ning
kiipsetusfunktsioon. Néiteks tilemises osas tlemise ja alumise ahjuosa néidikutel kuvatakse
grillimiseks ja alumises osas kiipsetise Pjat™
valmistamiseks voite valida grilli ja ventilaatori [ NITRERG
toega funktsiooni. = JC ﬂ|_ a[l »
Pérast funktsiooni valimist saab kummagi ahjuosa =3 (_X_) I Il: | °C
jaoks eraldi seadistada satted , Temperature” - = ﬂ I -"] »

(Temperatuur) ja ,Cooking time” (Kiipsetusaeg). — :
Vilguvad nende satete aktiivsete kiipsetusosade Kui ahi saavutab seadistatud

siimbolid V‘ja °C emperatuuri, lilituvad ahju
| ST e AC T sisetemperatuuri stimboli M koik
=L I I, ac |LE I]I] segmendid sisse.
oL (—X—) Ca IHDC 14. Kui kiipsetis on valmis, puudutage kiipsetamise
4 Ipetamiseks uuesti klahvi D> Il kaks sekundit.
7. Kui soovite muuta tilemise ahjuosa temperatuuri, ] -

(4
puudutage Ulemise 0sa temperatuurindidiku = X -": ﬂl:l a[l ]
avamiseks iiks kord “C. Valitud ahjuofs:a =N ® I Il: | ﬂ 'I ."]c
temperatuuringidikul vilguvad ™ ja L. yp ¥ Y "

SEISTTES - . X“ aJnet Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga
= I I: IC | C an Poolautomaatne tbéreZiim
= (—X—) C IEDC Valides toidule sobiva temperatuuri ja funktsiooni ning
méaérates kiipsetamisaja, saab ahjul lasta

8. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage kiipsetamisaja [6ppedes automaatselt vélja lilituda.
N Soovitud vadrtuseni joudmisel puudutage Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja
temperatuuri kinnitamiseks (. °C siittib piisivalt praeguse kellaaja méaramist naaseb ahi ootenaidikule.
ja aktiivse kipsetusosa ™ siimbol hakkab vilkuma, ~ Naidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

9. Alumise ahjuosa temperatuuri muutmiseks 1. Asetage keskosa plaat 3. ja 4. restijuhiku vahel
puudutage [, et aktiveerida alumise osa asuvasse korpusesse.
temperatuurinaidik. Alumise osa ™ stimbol Kui keskosa plaati oma kohale ei asetata,
hakkab vilkuma. d6tab ahju taimer iiheosalise ahju
[ _ : an.c OO.I:eZIImIS.
Bi I I: ": L 2. Anju sissellilitamiseks puudutage klahvi (D kaks
=5 ® C. IAO* sekundit.
4r B 3. Kui ahi on sisse llilitatud, kuvatakse tilemises osas
10. Puudutage %umise o0sa temperatuurindidiku kiipsetamise esimene eriomane funktsioon.
avamiseks .. Valitud ahjuosa [ C
temperatuurindidikul vilguvad °Cja ™. (Y (_X_) ECO I I -": IHD
11. Sobiva temperatuuri mé&ramiseks puudutage ~~ ] |: |
N Soovitud vadrtuseni joudmisel puudutage I L

temperatuuri kinnitamiseks 7, °C sttib pisivalt
ja aktiivse kiipsetusosa ™ stimbol hakkab vilkuma.
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Kui puudutate , aktiveeritakse
jargemddda ainult alumine osa, nii
alumine kui tlemine osa ja ainult dlemine
0sa.

4, Mdlema osa aktiveerimiseks puudutage kaks
korda B Kummagi ahjuosa kérval kuvatakse .
[ iy °C

mi @ I I'E": 50

= I @D T . C

D ' IHO0

5. Todfunktsiooni mééramise néidiku avamiseks
puudutage P.

» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.

6. Puudutage ./~ et valida mblema ahjuosa
tarbeks mdeldud funktsioonide hulgast sobiv
kiipsetusfunktsioon. Néiteks Ulemises osas
grillimiseks ja alumises osas kiipsetise
valmistamiseks voite valida grilli ja ventilaatori
toega funktsiooni.

Pérast funktsiooni valimist saab kummagi ahjuosa

jaoks eraldi seadistada sétted ,Temperature”

(Temperatuur) ja ,Cooking time” (Kiipsetusaeg).
Nende sétete aktiivse kiipsetusosa ™ stimbol hakkab

vilkuma.

I ™oacne
=l I I,Eu: ¢all
= I @D T . C
i ® ' IHO0
7. Kui soovite muuta Glemise ahjuosa temperatuuri,

puudutage Ulemise 0sa temperatuurindidiku
avamiseks (ks kord °C. Valitud ahjuosa

temperatuurindidikul vilgub °C stimbol.

e - °tl
o I I,Eu: el
=L @ L. C
it @ B0
8. Sobiva temperatuuri madramiseks puudutage -\
N Soovitud vadrtuseni joudmisel puudutage

° g LTS
temperatuuri kinnitamiseks 7, C sttib pisivalt

o

ja aktiivse kiipsetusosa ™ stimbol hakkab vilkuma.

9. Alumise ahjuosa temperatuuri muutmiseks
puudutage [/}, et aktiveerida alumise osa
temperatuurinaidik. Alumise osa ™ stimbol

hakkab vilkuma.
¢i0°

B0

—
o

oo
R

| k5
Ax
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10. Puudutage alumise 0sa temperatuurindidiku
avamiseks tiks kord °C. Vali‘t,ud ahjuosa

temperatuurindidikul vilgub L stimbol.
11. Sobiva temperatuuri maéramiseks puudutage A
/N, Soovitud vadrtuseni joudmisel puudutage

temperatuuri kinnitamiseks ], °C sttib pisivalt
ja aktiivse kiipsetusosa T stimbol hakkab vilkuma.

Kui soovite (ilemise ja alumise osa
korraga kasutamise ajal muuta
emperatuuri satet, ei saa erinevus kahe
osa vahel iletada 80 °C, kuna (ihe osa
temperatuur mojutab ka teist osa.

12. Ahju aktiivse alumise osa kiipsetusaja valimiseks
puudutage (ks kord . Samal ajal vilgub e

vvvvvvvvv .c

= [ ¢l

I e i

13. Sobiva kilpsetusaja m&aramiseks puudutage
/N ja satte kinnitamiseks puudutage 2. Kui
kiipsetusaeg on méératud, kuvatakse naidikul
pusivalt =1,

14. Ulemise ahjuosa kilpsetusaja valimiseks
aktiveerige esmalt see osa, puudutades 7.
Ulemise osa ™ siimbol hakkab vilkuma. Seejérel
puudutage (ks kord . Samal ajal vilguvad f')|
stimboalid.

TN

--------- SIEE R
. |C el
@ | U1

15. Ulemisele osale sobiva kilpsetusaja mééramiseks
puudutage A/~ ja sétte kinnitamiseks
puudutage . Kui tilemise osa kiipsetusaeg on
méadratud, kuvatakse néidikul plsivalt =1

16. Pange toit ahju ja sulgege uks.

17. Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur ja aeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks
kaks sekundit Mﬁ Kiipsetamine algab ja naidikul
kuvatakse .

» Teie ahi hakkab t6dle valitud funktsioonil ja

suurendab sisetemperatuuri seadistatud

temperatuurini. Ahi jadb méaratud kipsetusaja Ipuni
sellele temperatuurile. Sisetemperatuuri siimboli kdik
astmed sUttivad, kui sisetemperatuur saavutab
seadistatud taseme. Funktsioonindidikule iimuvad
téiendavad aktiivsed kiittekehad ja panni soovituslik
asend.

O




@Kui ahi saavutab seadistatud temperatuuri,

lilituvad ahju sisetemperatuuri simboli l koik

segmendid sisse.

18. Lihema kiipsetusaja maddumisel kdlab (ks
helisignaal ning vastava ahjuosa (el ja | 4
stimbolid kaovad.

Kui kilpsetamine on I6ppenud, hakkavad néidikul

vilkuma ™ ja (el ning kdlab mérguandesignaal.

19. Kui kilpsetuse kestus on [6ppenud, votke toit
ahjust vélja. Ahjuukse sulgemisel jatkub
kiipsetamine selles ahjuosas, mille kiipsetamise
kestus oli pikem.

20. Pikema kiipsetusaja méddumisel kolab kaks
helisignaali ning vastava ahjuosa (el ja | 4
stimbolid hakkavad vilkuma.

21. Kipsetamise 18peb.

22. Kui tahate, et mblemad ahjuosad téotaksid edasi,
puudutage kaks sekundit > 1. Ani jéitkab
kiipsetamist médramata tihtajaga.

Kui soovite katkestada poolautomaatse
programmi parast selle seadistamist,
peate nullima kiipsetuse kestuse. Soovi
korral véite ahju ka valja liilitada,

puudutades kaks sekundit \./,

Elektriahju véljaliilitamine
Ahju valjalllitamiseks puudutage kaks sekundit @

Klahviluku kasutamine
Ahju kasutamist saab tokestada klahviluku funktsiooni
sisselilitamisega.

Klahvilukku saab kasutada siis, kui ahi on
ootereziimis. Voolukatkestuse korral méaratud

klahvilukk tiihistatakse.

Klahviluku sisseliilitamine
1. Puudutage luhikeste vahedega korduvalt klahvi ®,
kuni ndidikul kuvatakse ,OFF” (VALJAS).

:hl:
» o- hakkab vilkuma.

2. Klahviluku sisseliilitamiseks puudutage tiks kord
klahvi ~\. Klahvilukk liilitatakse sisse ja néidikul
kuvatakse ,On" (Sees). o jatkab vilkumist.

O

3. Satte kinnitamiseks puudutage (7.
» Tekst kaob ja o jadbh pisivalt pblema.
Kuni klahviluku funktsioon on sisse liilitatud, ei

saa kasutada ahju muid klahve peale klahvide
N

Klahviluku véljaliilitamine

1. Klahviluku véljaltlitamiseks puudutage tiks kord
~v. Naidikul kuvatakse ,OFF" %—\LJAS).

2. Sétte kinnitamiseks puudutage .

OFF

» Klahvilukk Illitatakse vélja jé o Ndidikul kaoh.

Kella kasutamine marguande funktsioonis
Seadme kella saab kasutada mis tahes hoiatuse voi
meeldetuletuse jaoks kiipsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekell ei m@juta ahju t60d. Seda kasutatakse
ainult hoiatusena. Néiteks voib seda kasutada, kui
soovite kipsetist teatud aja moddudes timber podrata.
Mérguandekell hakkab helisema, kui etteantud aeg on
|&bi.

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi ja
59 minutit.

Mérguande maaramine.
1. Puudutage lihikeste vahedega korduvalt &, kuni
néidikul kuvatakse £\, 2\ hakkab vilkuma.

JET1

2. Sobiva aja mé&&ramiseks puudutage A/~ ja
sétte kinnitamiseks puudutage [, Kui marguande
aeg on méératud, kuvatakse JA\ pisivalt.

3. Pérast mérguande aja mdddumist kblab
mérguandesignaal.

4. Marguande vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

Marguande tiihistamine.

1. Puudutage lihikeste vahedega korduvalt klahvi C,
kuni néidikul kuvatakse £\.

2. Puudutage v, kuni ndidikul kuvatakse ,00:00",
ja puudutage sétte kinnitamiseks [

» Mérguanne tlhistatakse ja siimbol L kaob.

Heli seadistamine

Heli saab seadistada ainult siis, kui ahi on ootereZiimil.

31/ET



kuni nidikul kuvatakse 1", Naidikul hakkab

1. Puudutage lihikeste vahedega korduvalt klahvi (5, N ‘ﬁ »
vilkuma €7, I:I I_

I » Naidik naaseb ootekuvale. Naidikul kuvatakse ainult
raegune kellaaeg.

numbritega ,1” ja ,2”. Sobiva tliiibi valimiseks
puudutage AN,
3. Satte kinnitamiseks puudutage .

2. Helitiiipe on kaks ning need on tahistatud II:I |E|

» Naidik naaseb ootekuvale. Naidikul kuvatakse ainult Kiipsetusaegade tabel

praegune kellaaeg. abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.
Praeguse kellaaja seadistamine egelik aeg y()ib varieeruda gl'gn_eve_llt to_idu
Praegust kellaaega saab seadistada ainult siis, kui ahi emperatuurist, pgksusest, tiibist ja teie enda
on ootereziimil. Kui soovite muuta algsel haalestamisel foiduvalmistuseelistustest.

madaratud kellaaega, tehke jargmist. Suure ahjuosaga ahi Kiipsetamine ja rostimine

1. Puudutage lihikeste vahedega korduvalt Klahvi (,
kuni naidikul kuvatakse (. Naidikul hakkavad
vilkuma tunnivali ja simbol (®

oood

1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.
Méérake v/~ abil tunnivélja vaartus.
Sétte kinnitamiseks puudutage L

Vilkuma hakkavad minutivali ja sumbol ®.
Méérake ./~ klahvide abil mlnutlvalja vaartus.
Minutite kinnitamiseks puudutage (7],

Plaatide arv Kasutatavad Todrezil Siini asend Temperatuur Kiipsetusaeg
lisatarvikud m (°C) (ligikaudne,

Kui ndete ahjuukse avamisel ukse klaasil
olevaid kiipsetamisnapunaiteid, siis pidage
silmas, et need on ettendhtud suure ahjuosa
jaoks.

~ownn

traatrest™

T e [ ol 13 | @ | ww

3 plaati 1-Siigav ahjuplaat* m 1-3-5 150 30 .45
3-Harilik plaat*
5-Kiipsetusplaat®

- ﬂ
Ummargune
tordivorm
traatrestil™
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Biifsteek (suur 25 min
tikk) / praad 250/max

seejdrel 180 ...

Uks plaat Harllik plaat [ 3 25 min
250/max
seejarel 190
Uks plaat Harilik plaat* D 2 15 min
250/max
seejarel 180 ...
Uks plaat Harllik plaat 1 25 min 150 ... 210
250/max
seejérel 180 ...
190
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Ainult alumine osa Kiipsetamine ja rostimine

Plaatide arv Kasutatavad Tooreziim Siini asend Temperatuur Kipsetusaeg
lisatarvikud (°C) (ligikaudne,
min;

Vaiksed koogid | Uks plaat Harilik plaat .E. 35..45

Biskviitkook Uks plaat 26 cm E 2 150 2535
labimbaduga
Ummargune
tordivorm

Kalkun Uks plaat 25 min

(tiikeldatud) 250/max
seejdrel 180 ...

Kdigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti,
** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Kalkun Uks plaat 25 min

(tiikeldatud) 250/max
seejdrel 180 ...

190

Kdigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti,
** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Pitsa kiipsetamine suurel temperatuuril

Plaatide arv Kasutatavad TooreZiim Siini asend Temperatuur Kipsetusaeg
lisatarvikud (°0) (ligikaudne,

Rooma stiilis Uks plaat Kivist pitsaplaat @ 2 310 4.5
vorstipitsa
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ompeeker [ P | 2 ] w0 ] @0
Tlrgi pitsa Uks plaat Kivist pitsaplaat®™ i 2 260 10..12
hakklihaga®

Margherita*®

Okonoomne ventilaatorsoojendus

Arge muutke kiipsetustemperatuuri, kui seade
on alustanud t66d Okonoomne
entilaatorsoojendus reziimis.

Arge avage ust, kui seade toétab Okonoomne
ventilaatorsoojendus reziimis.

Plaatide arv Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg

Uks plaat Harilik plaat* 30..35

Uks plaat Harilik plaat* 40,45

Noéuandeid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega.
Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
kleepuv, kasutage vdhem vedelikku, vahendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

Kui kiipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.
Kui klipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te poleks
kiipsetise alaosas liiga palju kastet kasutanud.
Selleks et kilpsetis tihtlaselt pruunistuks,
proovige kaste taignakihtide vahel dhtlaselt
jaotada.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

Kui kodgiviljade kiipsetusndus saab vedelik otsa
ja need hakkavad kuivama, siis tasub kdogivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

Kui kodgiviljaroog jaab tooreks, keetke kddgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Pitsameniiii retseptid

VORSTIPITSA ROOMA STIILIS
KOOSTISOSAD

Tainas

300 ml leiget joogivett (40°C)
1 spl oliividli

20 g vérsket parmi

20 g granuleeritud suhkrut
500 g jahu

15 g soola

Kaste

6 tomatit
2 spl tomatipastat
2 spl oliividli
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e 2splsoola

Kate

e 400 g riivitud mozzarellat

e 400 gvorsti

e 4 dessertlusikatéit thimiani

e Qliividli

VALMISTAMINE

e Segage potis vesi, oliividli, pdrm ja granuleeritud
suhkur.

e Valage eraldi potti jahu ja tehke selle keskele auk.

e  Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

e Lisage soola ja sGtkuge veel 3—4 minutit.

e Maérige 1 spl oliividliga nbu, pange tainas sinna
sisse ja katke nou alumiiniumfooliumiga.

e |Laske taignal 1 péev killmikus kerkida.

e Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

e Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

e  Riivige tomatid ja segage kastme koostisosad
eraldi potis.

e  |digake pitsakatteks ettendhtud vorstid ringjateks
viiludeks.

e Rullige tainas taignarulli kasutades dhukeseks
kihiks.

e M&érige rullitud taignale tomatikaste ning
segjérel lisage natuke mozzarellat ja vorstid.

e |Opuks lisage vorstidele tlejaanud mozzarella ja

kuivatatud tldmian ning valage peale oliivi6li.
L]

Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
pitsat.

KAHEPOOLNE PITSA
KOOSTISOSAD

Tainas

300 ml leiget joogivett (40°C)
1 spl oliividli

20 g vérsket parmi

20 g granuleeritud suhkrut
500 g jahu

15 g soola

Kate

e 200 garugulat

e 240 g parmesani
e Qliividli
VALMISTAMINE
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Segage potis vesi, oliividli, parm ja granuleeritud
suhkur.

Valage eraldi potti jahu ja tehke selle keskele auk.
Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

Lisage soola ja s6tkuge veel 3—4 minutit.
Médarige 1 spl oliivibliga ndu, pange tainas sinna
sisse ja katke nou alumiiniumfooliumiga.

Laske taignal 1 paev kilmikus kerkida.

Jagage tainas 8 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

Rullige tainas taignarulli kasutades 6hukeseks
kihiks.

Tehke taignasse kahvliga augud, et see kerkima
ei hakkaks. Veenduge, et taignas oleks piisavalt
auke.

Kiipsetage (ikshaaval iga taignaosa.

Pange kahe taignaosa vahele parmesani. Katteks
lisage parmesani, arugulat ja oliiviéli ning
seejdrel serveerige.

Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
pitsat.

CALZONE (PITSATASKU)
KOOSTISOSAD

Tainas

300 ml leiget joogivett (40°C)
1 spl oliividli

20 g vérsket parmi

20 g granuleeritud suhkrut
500 g jahu

15 g soola

Kaste

200 g tomatipiireed
1 spl oliividli
1t soola

Téide

250 g ricottat vdi vadakujuustu
200 g kééritatud vorsti

300 g mozzarellat vees

40 g parmesani

2 muna

VALMISTAMINE

Segage potis vesi, oliividli, parm ja granuleeritud
suhkur.
Valage eraldi potti jahu ja tehke selle keskele auk.



e  Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

e Lisage soola ja sGtkuge veel 3—4 minutit.

e Maérige 1 spl oliividliga pott, pange tainas sinna
sisse ja katke pott alumiiniumfooliumiga.

e Laske taignal ahjus 1 tund 40° juures kerkida,
kasutades ahju vaikereziimi.

e Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

e Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

e Segage kastme koostisosad eraldi potis.

e  |dikuge téiteks ettendhtud kééritatud vorst ja
mozzarella pisikesteks kuubikuteks ning segage
need dlejadnud koostisosadega.

e Rullige tainas taignarulli kasutades dhukeseks
kihiks.

e Pange téide rullitud taigna thele poolele ja
sulgege tasku taigna teise poolega. Podrake
&éred sisse ja sulgege need kindlalt.

e Madrige taignale kaste ja seejérel kipsetage.

Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
pitsataskut.

TURGI PITSA
KOOSTISOSAD

Tainas

250 ml leiget joogivett (40°C)
¥ spl oliivioli

6 g varsket parmi

1t soola

375 g jahu

¥ spl oliivioli

=
2
@

200 g vaherasvasest loomalihast hakkliha
1 peenekshakitud sibul

2 peenekshakitud kiilslauguktlint

4 peenekshakitud petersell

1 peenekshakitud roheline pipar

2 tl tomatipastat

2 1l punapiprapastat

Sool

Must pipar

Koomned

Paprika

VALMISTAMINE

e Segage potis vesi, oliividli, pdrm ja granuleeritud
suhkur.

e Valage eraldi potti jahu ja tehke selle keskele auk.

e  Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

e Lisage soola ja sGtkuge veel 3—4 minutit.

e Maérige 1 spl oliividliga pott, pange tainas sinna
sisse ja katke pott alumiiniumfooliumiga.

e Laske taignal ahjus 1 tund 40° juures kerkida,
kasutades ahju vaikereziimi.

e Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

e Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

e Rullige tainas taignarulli kasutades dhukeseks
kihiks.

e Segage katte koostisosad eraldi potis.

e Madrige taignale kate ja seejérel kiipsetage.

Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
lrgi pitsat.

TURGI PITSA HAKKLIHAGA

KOOSTISOSAD

Tainas

e 250 ml leiget joogivett (40°C)

e 50 gleiget piima

e 25 vérsket parmi

e 25 g granuleeritud suhkrut

e 500gjahu

e 25gsoola

Téide

e 2 peenekshakitud sibulat

e 300 g véherasvast loomalihast hakkliha

e 4 peenekshakitud peterselli

e 4 sploliividli

e Sool

e Must pipar

Aéred

e 50 gairaani

e 1muna

Kate

e Vi

VALMISTAMINE

e Segage potis vesi, oliividli, pdrm ja granuleeritud
suhkur.

e Valage eraldi anumasse jahu ja tehke selle
keskele auk.

e  Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

e Lisage soola ja sGtkuge veel 3—4 minutit.
e Maérige 1 spl oliividliga pott, pange tainas sinna
sisse ja katke pott alumiiniumfooliumiga.
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Laske taignal ahjus 1 tund 40° juures kerkida,
kasutades ahju vaikereziimi.

Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

Praadige sibulad ja hakkliha pannil oliivilis.
Seejérel lisage petersell, sool, must pipar ning
segage.

Rullige tainas taignarulli kasutades, kuid mitte
véga Ohukeseks kihiks.

Pange téide rullitud taigna thele poolele ning
méadrige airaani-munasegu pealeméahitava
taignaosa aérele. Seejérel mahkige tainas kokku.
Kiipsetage pita.

Kiipsetamise jérel serveerige pita vdiga.

‘mMérkus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
pitat.

NAPOLI PITSA

KOOSTISOSAD

Tainas

e 300 ml leiget joogivett (40°C)
e 1 splolividli

e 20 g vérsket parmi

e 20 g granuleeritud suhkrut
e 500gjahu

e 15gsoola

Kaste

e 200 g tomatiplireed

e 1 splolividli

e 1t soola

Kate

400 g mozzarellat vees
20 fileeritud anSoovist
4 spl kapparit

Oliivigli

VALMISTAMINE

Segage potis vesi, oliividli, parm ja granuleeritud
suhkur.

Valage eraldi potti jahu ja tehke selle keskele auk.

Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

Lisage soola ja s6tkuge veel 3—4 minutit.
Médarige 1 spl oliivibliga ndu, pange tainas sinna
sisse ja katke nou alumiiniumfooliumiga.

Laske taignal 1 paev kilmikus kerkida.

Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.
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Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

Segage kastme koostisosad eraldi potis.
LGigake juust suurteks rongasteks.

Rullige tainas taignarulli kasutades.

Méérige taignale tomatikaste, lisage
rongakujulised mozzarella viilud, anSoovised ja
kappar. Seejérel kilpsetage.

Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
pitsat.

PIZZA MARGHERITA
KOOSTISOSAD

Tainas

300 ml leiget joogivett (40°C)
1 spl oliividli

20 g vérsket parmi

20 g granuleeritud suhkrut
500 g jahu

15 g soola

Kaste

Kate

200 g tomatipiireed
1 spl oliividli
1t soola

400 g mozzarellat vees
10 varsket basiilikut
Oliividli

VALMISTAMINE

Segage potis vesi, oliividli, parm ja granuleeritud
suhkur.

Valage eraldi potti jahu ja tehke selle keskele auk.
Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

Lisage soola ja s6tkuge veel 3—4 minutit.
Médarige 1 spl oliivibliga pott, pange tainas sinna
sisse ja katke pott alumiiniumfooliumiga.

Laske taignal 1 paev kilmikus kerkida.

Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

Segage kastme koostisosad eraldi potis.
LGigake juust suurteks rongasteks.

Rullige tainas taignarulli kasutades.

Méérige rullitud taignale tomatikaste ja lisage
katteks rongasteks I6igatud juustuviilud.



e  Kilpsetamise jérel ja enne serveerimist lisage

e Kilpsetamise jarel pange pita dartele void ja

vérsket basiilikut ja oliivifli. serveerige.
Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4 Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
pitsat. 6 pitat.
TURGI PITA CHEDDARI JA SUITSULIHAGA SEGAPITSA
KOOSTISOSAD KOOSTISOSAD
Tainas Tainas
e 250 ml leiget joogivett (40°C) e 300 ml leiget joogivett (40°C)
e 50 gleiget piima e 1 sploliividli
e 25 vérsket parmi e 20 g vérsket parmi
e 25 g granuleeritud suhkrut e 20 g granuleeritud suhkrut
e 500gjahu e 500gjahu
e 25gsoola e 15gsoola
Téide Kaste
e 200 g riivitud Cheddari juustu e 200 g tomatiplireed
e 120 g suitsuliha e 4 varsket tllimianivart
Réred e 1 splolividli
e 50 gairaani *  1tlsoola
e 1muna Kate
e 20 viilu kaaritatud vorsti
I.(ate VG e ¢ 200gvorsti
8 salaamiviilu

VALMISTAMINE ¢ oS .
e Segage potis vesi, oliividli, pdrm ja granuleeritud : : 10 |||ma se_emngteta oliv

suhkur, 8 igsmriggnsﬁrusega kultuurseent

. . N L] L]

e Valage eraldi anumasse jahu ja tehke selle e 400 g riivitud mozzarellat

keskele auk. S
e \éﬁ:iﬂ(iat auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10 VALMISTAMINE

e Lisage soola ja sGtkuge veel 3—4 minutit.

e Maérige 1 spl oliividliga pott, pange tainas sinna
sisse ja katke pott alumiiniumfooliumiga.

e Laske taignal ahjus 1 tund 40° juures kerkida,
kasutades ahju vaikereziimi.

e Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

e Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti ja
laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

o Adrte jaoks ettendhtud koostisosad segage eraldi
potis.

e Rullige tainas taignarulli kasutades, kuid mitte
véga Ohukeseks kihiks.

e M&érige taigna &értele airaani-munasegu ning
méahkige &éred kokku. Maarige airaani-
munasegu ka mahitud &érele.

e Pange taignale Cheddari juust ja asetage
suitsuliha viilud Uksteise korvale. Segjérel
kiipsetage.

e e Segage potis vesi, oliividli, parm ja
granuleeritud suhkur.

e e \alage eraldi potti jahu ja tehke selle keskele
auk.

e e \Valage auku vedelikusegu ja sotkuge segu 10
minutit.

e e |isage soola ja sdtkuge veel 3—4 minutit.

e o \adrige 1 spl oliividliga pott, pange tainas
sinna sisse ja katke pott alumiiniumfooliumiga.

e e |aske taignal 1 paev kiilmikus kerkida.

e Jagage tainas 4 vordseks osaks ja rullige igat
0sa.

e Pange rullitud tainas koos jahuga suurde potti
ja laske neil pool tundi olla. Seejérel katke pott
niiske ratikuga.

e e Rullige tainas taignarulli kasutades dhukeseks
kihiks.

e o Maérige rullitud taignale tomatikaste ning
lisage natuke mozzarellat ja muud koostisosad.
Seejérel lisage Ulejadnud mozzarella ja
kiipsetage.
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e e Enne serveerimist lisage kipsetatud pitsale
oliividli.

Markus. Selle retsepti abil saab valmistada 4
pitsat.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grillida saab kas suures iiheosalises ahjus voi
ainult ahju lemises osas, kui kasutatakse

eraldi alumist ja Glemist ahjuosa.

Grillimine suures iiheosalises ahjus

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja

praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.

Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1. Eemaldage ahjust keskosa plaat. Ainult parast
keskosa plaadi eemaldamist hakkab ahju taimer
toole suure iheosalise ahju kiipsetusséttega.

2. Ahju sisseliilitamiseks puudutage kaks sekundit

3. Kui ahi on sisse lllitatud, kuvatakse suures
Uiheosalises ahjus kiipsetamise esimene eriomane
funktsioon.

L °C
X ('X_) ECO I I: -": IHI]
e CJ
4, To6funktsiooni maéramise naidiku avamiseks
puudutage P.

» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.
5. Soovitud grillifunktsiooni valimiseks puudutage ~~\

- aCc
| J2g |

6. Pérast funktsiooni valimist saab mééarata sétted
Llemperature” (Temperatuur), ,,Rapid Heating
(Booster)” (Kiirkuumutus (v8imendus)), ,,Cooking
time” (Klipsetusaeg) ja ,Cooking end time”
(Kiipsetusaja 10pp). Vt (Ahju kasutamine
Uiheosalisena) Ahju juhtseadme kasutamine, Ik 22

7. Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur ja aeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks
klahvi P> Il Kiipsetamine algab.

8. Kipsetusaja maaramisel ldlitub ahi selle aja
|0ppedes automaatselt vélja. Kdlab kaks
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9.

helisignaali. Kui kiipsetusaega ei méérata,
puudutage kiipsetamise I5petamiseks uuesti > [l

Ahju valjalllitamiseks puudutage klahvi (D

Grillimine ainult iilemise osa reziimis

Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja
praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.
Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1.

2.

3.

Asetage keskosa plaat 3. ja 4. restijuhiku vahel
asuvasse Korpusesse.

Kui keskosa plaati oma kohale ei asetata,
66tab ahju taimer iheosalise ahju
dbreziimis.

Ahju sisselllitamiseks puudutage kaks sekundit

Kui ahi on sisse llilitatud, kuvatakse suures
Uiheosalises ahjus kiipsetamise esimene eriomane
funktsioon.

snlls]ns

Soovitud grillifunktsiooni valimiseks puudutage

ﬁ _ :l- °C
— | g e

8.

Pérast funktsiooni valimist saab méérata sétted
»lemperature” (Temperatuur), ,Rapid Heating
(Booster)” (Kiirkuumutus (v8imendus)), ,,Cooking
time” (Klipsetusaeg) ja ,Cooking end time”
(Klipsetusaja 10pp). Vt (Ainult ahju tlemise voi
alumise osa kasutamine) Ahju juhtseadme
kasutamine, Ik 22

Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur ja aeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks
klahvi &Il Kiipsetamine algab.

Kui on vastavalt seadistatud, ldlitub ahi
kiipsetusaja loppedes automaatselt vélja. Kolab
kaks helisignaali. Kui kiipsetusaega ei médrata,
puudutage kiipsetamise I5petamiseks uuesti P [l

Ahju valjalllitamiseks puudutage klahvi @

Ahju iilemise ja alumise osa korraga kasutamine
Pérast elektritoite esmakordset sisselllitamist ja
praeguse kellaaja mééramist naaseb ahi ootendidikule.
Néidikul kuvatakse ainult praegune kellaaeg.

1.

Asetage keskosa plaat 3. ja 4. restijuhiku vahel
asuvasse korpusesse.



Kui keskosa plaati oma kohale ei asetata,
toGtab ahju taimer tiheosalise ahju
tooreziimis.
2. é\gju sisseliilitamiseks puudutage kaks sekundit
D,
3. Kui ahi on sisse lllitatud, kuvatakse suures
Uiheosalises ahjus kiipsetamise esimene eriomane

funktsioon.
[ HeS

= ('X_) £C
Kui puudutate , aktiveeritakse
jargemddda ainult alumine osa, nii
alumine kui tlemine osa ja ainult dlemine
0sa.

4, Mdlema osa aktiveerimiseks puudutage kaks
korda B Kummagi ahjuosa kdrval kuvatakse ™

[ iy °C
mi @ I I'E": 50
= I @D T . C
D ' IHO0
5. Todfunktsiooni mééramise néidiku avamiseks
puudutage P.
» Naidikul vilgub vastava funktsiooni number.

6. Puudutades A/~ valige teine sobiv funktsioon
Ulaosale valitud grillifunktsiooni korvale.

S a2
TE® | |E-I TiE

7. Pérast funktsiooni valimist saab kummagi ahjuosa
jaoks eraldi seadistada satted , Temperature”
(Temperatuur) ja ,Cooking time” (Klipsetusaeg).
Nende sétete aktiivse kiipsetusosa \ ™ stimbol
hakkab vilkuma. Vt (Ahju dlemise ja alumise osa
korraga kasutamine) Ahju juhtseadme Kasutamine,
k22

8. Kui kiipsetusfunktsioon, temperatuur ja aeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks
klahvi &Il Kiipsetamine algab.

9. Kui on vastavalt seadistatud, ldlitub ahi
kiipsetusaja loppedes automaatselt vélja. Kolab
kaks helisignaali. Kui kiipsetusaega ei médrata,
puudutage kiipsetamise I5petamiseks uuesti P [l

10. Ahju véljalllitamiseks puudutage klahvi CD

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib

stittida.

Suure iiheosalise ahju korral: kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

Kasutatavad lisatarvikud Sisestustase Kiipsetusaeg (ligikaudne,
min

Rostlelb

Ainult iilemise ahjuosa korral: kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

Kasutatavad lisatarvikud Sisestustase Kiipsetusaeg (ligikaudne,

Tikeldatud kana 25..35 min

REsbif 2. 30 mn”
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult tihes
suunas.

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad

pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!
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Ahju puhastamine seestpoolt

Ahju kiilgseinte puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage ahjust keskosa plaat

2. Tommake traatresti ja votke tihvt nr (1) oma
korpusest vélja.

3. Eemaldage traatrest
ahjust vélja. Eemaldage kmdlastl tihvt nr 2 ahju
tagaseinas asuvast korpusest ja ots nr 3
kiilgseinas olevast kruvist.

2

4. Kasutage tra g
puhastamiseks ndudepesuvahendit, leiget vett ja
pehmet lappi vOi kdsna ning kuivatamiseks kuiva
lappi.

5. Kinnitage traatresti tihvt ahju nii, et nende tihvtid
(2) saab panna keres olevatesse korpustesse ja
otsa nr 3 kiilgseinas olevasse kruvisse.



vt (1) keres asuvasse

korpusesse.

Veenduge, et traatrest on korpuses
kindlalt paigal.

Kataliiiitilised seinad
(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/vGi tagasein (B) voivad
seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga.
Katal(iltilised seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning
muundades seda (auruks ja stsihappegaasiks).

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge puhastage ahjuust ja klaasi vahenditega,

mis voivad pinda kahjustada, nt tahked
abrasiivsed puhastusvahendid,
metallkaabitsad, terasvill vGi pleegitajad.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.

1 2 3

1 Eesuks

1 2 3

3. Liigutage eesust pooles ulatuses.

4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata vastupidises

jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

Avage ahjuuks.
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1 Raam
2 Plastosa

Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,
tommates seda enda poole.

4 123

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Vélimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

@.
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Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel néidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.

isemine klaaspaneel (2) tuleb paigaldada plastist
pesasse kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) I&hedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.
Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

FEt valtida elektrilédgi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Ahjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pime
saab hankida volitatud teenindusest.

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.




Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt (le

50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tbmmates ja asendage uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.

Kui ahjul on nelinurkne valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Eemaldage traatrakised, nagu kirjeldatud. Vit .

‘ .

Eemaldage klaaskate kruvikeeraja abil.

Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tbmmates ja asendage uuega.

W

5. Paigaldage uuesti klaaskate ja seejérel
traatrakised.
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Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.
Toode ei todta.

«  VBrgukaitse on rakendunud véi Iabi palenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke, Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e [ipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/véi temperatuuri jaoks. >>> Médrake
Konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi

edasimlilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

4/NL

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Raak de stekker nooit met natte
handen aan! Trek de stekker nooit
uit aan de kabel, trek altijd aan de
stekker.

Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden

door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete oppervlakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
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verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

e (Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvloed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

e Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
oppervlakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

¢ Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van

obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
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warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het oppervlak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hierond




de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of
soortgelijke stoffen voorwerpen
aan als de grill met open deur
werkzaam is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het ovenaccessoire
(plaat, rooster, enz.) samen met
de eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven. Verwijder
de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of
de pot om het risico te voorkomen
dat het de verwarmingselementen
van de oven aanraakt. Gebruik

nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor
dat het stroomsnoer van het
apparaat uit het stopcontact is
getrokken of dat de
stroomonderbreker uitgeschakeld
is, voordat u de lamp vervangt om
eventuele elektrische schokken te
voorkomen.

Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te
voorkomen.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.
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e OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

e Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen

van handdoeken, theedoeken enz.

op de handgrepen, en als
verwarming.

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.
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e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

e Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
niet op zitten. De oven kan
omkantelen of deurscharnieren

kunnen beschadigd worden.
Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



F Algemene informatie

Overzicht
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Functiedisplay

Huidige tijdinstellingsveld
Aanduidingsveld temperatuur
Start/stop kooktoets

Pyro sleutel*

Tijd- en instellingstoets
Bevestigingstoets

Bovenste verwarmingselement

Ventilatiemotor bovengedeelte (achter het ijzeren
plaat)

Ventilatiemotor ondergedeelte (achter het ijzeren
plaat)

7 6 5 4
Naar boven/naar beneden toetsen
Temperatuur/booster-instellingstoets
Functiekeuzetoets
Keuzetoets ovengedeelte
AAN/UIT-toets
(De functies verschillen per productmodel.)
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires

bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

Gebruikershandleiding

2. Standaard bakplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

—_

Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.

3. Grillrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.
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Technische specificaties

Kabeltype/-functionaliteit min.HOBW-FG
3x1,5mm?

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte) 595 mm/594 mm/567 mm

Hoofdoven Multifunctionele oven - Dubbel gedeelte oven

Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

** Zie: Installatie, pagina 12.

De technische specificaties mogen zonder \Waarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vaor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel
beschikbare keukenkasten. Er moet een
veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie
afbeelding (waarden in mm).
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e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten viak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven moet er een

plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.

Draag het toestel met minstens twee personen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.

Indien uw product draadhendels heeft, duw
deze terug tegen de zijwanden, nadat u het
product verplaatst hebt.




*

min.

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een

bevoegde en gekwalificeerde persoon op de

netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade

die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.
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GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
Zorg er na de installatie voor dat de schroeven
voldoende zijn aangedraaid en de oven niet beweegt.
De oven kan tijdens gebruik omkiepen als bij de
installatie de instructies niet zijn opgevolgd en de
schroeven niet voldoende zijn aangedraaid.

Voor producten met een koelventilator (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

De netstekker moet na de installatie goed te
bereiken zijn (niet boven de kookplaat leiden).

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
U de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

Steek de stroomkabel in de contactdoos.

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.
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1 Koelventilator

2 Bedieningspaneel

3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
nadat de oven is uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van de
oventimer wordt aan het einde van de
bereidingstijd ook de koelventilator samen met
alle functies uitgeschakeld.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.




e Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

‘ Controleer globaal het uiterlijk van uw product

op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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Il Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e (Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

ir

12 1" 10 9 8

Functiedisplay

Huidige tijdinstellingsveld
Aanduidingsveld temperatuur
Start/stop kooktoets

Pyro sleutel*

Tijd- en instellingstoets
Bevestigingstoets

Naar boven/naar beneden toetsen

9 Temperatuur/booster-instellingstoets
10 Functiekeuzetoets

11 Keuzetoets ovengedeelte

12 AAN/UIT-toets

(De functies verschillen per productmodel.)
De begintijd instellen

1. Als u het product voor de eerste keer aanzet,
knipperen het veld voor uren en ©

N L
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e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Begintijdinstelling

< O™

8 7 6 5 4

2. Stel de uren in met AN,

3. Raak [¥J aan om het veld voor uren te bevestigen.

4. Het veld voor minuten en het symbool
knipperen. Stel de minuten in met /S, Raak
[ aan om de minuten te bevestlgen

» Hij keert terug naar het stand-by-scherm. Alleen de
huidige tijd verschijnt op het scherm.

G

» et menu voor de tijdinstelling wordt opnieuw
1 weergegeven in het geval van een langdurige
stroomstoring.




Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel
het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen
afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Kies de stand Elektrisch.

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie .

4. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

5. Draai uw grill uit; zie

Tiidens het eerste gebruik kunnen gedurende
lenkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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& Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het vlees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kookdijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt

dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het

niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
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ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.

tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif het draadrooster of de bakplaat met
rooster in de oven op het gewenste niveau. Als u
grilt op het draadrooster, schuif dan de bakplaat
naar het rek eronder om vet op te vangen. De
bakplaat die erin dient te worden geschoven
moet van het formaat zijn dat het volledige
grillgebied bedekt. Deze bakplaat is mogelijk niet
met het product meegeleverd. Voeg wat water
toe aan de bakplaat om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Roosterstanden

U kunt uw oven in 6 roosterstanden gebruiken. 3 in
het onderste gedeelte en 3 in het bovenste gedeelte.
Er bevindt zich nog een roostergeleider in de ruimte
waar de middenplaat (A) in wordt geplaatst. Gebruik
deze richel niet voor een rooster tijdens de bereiding.

- NDW OO

U kunt in 4 verschillende delen van uw oven gerechten
bereiden.



U kunt alleen
gebruikmaken van het
bovenste gedeelte. Deze
is geschikt voor grillen
en Kleine etenswaren.

Bovenste gedeelte

U kunt op hetzelfde
moment gebruikmaken
van het onderste en
bovenste gedeelte. Dit is
geschikt voor twee
verschillende soorten
gerechten.

Onderste en bovenste
gedeelten

Ovenfuncties
De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product. Deze

enkele ruimte.

Onderwarmte

functies zijn alleen van toepassing op de oven als één

Alle ovenfuncties worden in dit hoofdstuk uitgelegd.

Als het bovenste gedeelte
actief is, verschijnen op

het scherm de
temperatuur,
roosterstand en

bereidings-, stand-by- en
bereidingseindtijdsymbool

van dit gedeelte.

Als het bovenste en
onderste gedeelte actief
Zijn, verschijnen op het
scherm de temperatuur,
roosterstand en
bereidings-, stand-by- en
bereidingseindtijdsymbool
van deze gedeelten
afzonderlijk.

Alleen de onderwarmte is
in werking. Geschikt voor
pizza en voor verder
bruinen van gerechten aan
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Ontdooien
(werking met
ventilator)

Bovenverwarming
+ hete lucht
(bovenverwarming
met ventilator)

20/NL

De oven is niet verwarmd.
Enkel de ventilator (in de
achterzijde) is in werking.
Geschikt voor het
langzaam ontdooien van
korrelachtig
diepvriesvoedsel bij
kamertemperatuur en het
afkoelen van bereid

dsel

De boven- en
ventilatorverwarming in de
achterwand zijn in
werking. Met de ventilator
wordt de hete lucht beter
verdeeld dan wanneer
alleen de
bovenverwarming in

onderverwarming en
ventilator zijn tegelijkertijd
in werking. Met één schaal
koken.
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|

[T Volledige grill

Bovenste gedeelte

Warm houden

Bereiding op lage
temperatuur

Hete lucht
Economische hete
lucht
Bovenverwarming +

De binnenste en buitenste
delen van de
bovenverwarming in de
oven zijn tegelijkertijd in
werking. Geschikt voor
grillen van middelgrote
stukken vlees.

Wordt gebruikt om voedsel
op een
serveertemperatuur en
voor een langere periode
warm te houden. Niet
gebruiken om voedsel te
bereiden.

Wordt gebruikt om
gerechten bij lage
temperaturen langer te
bereiden (10 - 15 uur).

hete lucht
Volledige grill + hete
lucht
Volledige grill
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PP
Economische grill

Onderste en bovenste | Hete lucht + hete lucht
edeelte Volledige grill + hete
lucht
Ontdooien + ontdooien
Economische grill +
hete lucht
Hete lucht +
onderverwarming
Hete lucht + pizza

ie
De functietabel geeft de functies weer die kunnen
worden gebruikt in de oven en hun respectieve
minimum- en maximumtemperaturen.

De functies kunnen per productmodel
erschillen.

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in het scherm.

Het programma zal worden geannuleerd in het
geval van een stroomstoring. U moet de oven

dan opnieuw programmeren.
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De huidige tijd kan niet worden ingesteld als
9 de oven volgens een functie werkt of als een
semi-automatisch of volautomatisch

programma op de oven wordt ingesteld.

IC]

Zelfs als de oven is uitgeschakeld gaat de
erlichting van de oven branden als u de deur
opent.

Om veiligheidsredenen is de maximumtijd die
oor de "Bereidingstijd" ingesteld kan worden
beperkt tot 6 uur in alle standen, met
uitzondering van de functies "Warmhouden"
en “Lage temp. bereiding”.

Om veiligheidsredenen is de maximumtijd die
oor de "Bereidingstijd" ingesteld kan worden
beperkt tot 6 uur in alle standen, met
uitzondering van de functies "Warmhouden"
en “Lage temp. bereiding”.

Bij temperaturen van 280 °C en hoger, werkt
de oven maximaal 2 uur.

Enkelvoudig groot bereik
Functie Aanbevolen | Temperatuurberei
temperatuu | k (°C)

Boven-
/onderverw, +
hete lucht

B R

Multibereiden 205 40-250
3D

Volledige grill 40-280

hete lucht

| Warm houden | 60 | 40-100




Bovenste gedeelte

Functie Aanbevolen | Temperatuurberei
temperatuu | k (°C) Functie Aanbevolen | Temperatuurbereik
r (°0) temperatuur | (°C)

g + hete lucht 40-280

Volledige grill 40-280 40 - 220

Economische 180 160-220
hete lucht
Het bedieningspaneel van de oven bedienen
1 2 3

(@O
R (@9}) ko

il (W
P G2 P O

12 11 10 9 8 8 7 6 5 4
1 Functiedisplay X? Ontdooisymbool
2 Huidige tijdinstellingsveld o Toetsvergrendelsymbool
3 Aanduidingsveld temperatuur e Symbool tijdweergave
g g;?:/:l?upte‘i‘fomets n Volume instelsymbool
6 Tijd- en instellingstoets Symbool zelfrelnlglng (pyroly.S(e.)*.
7 Bevestigingstoets Symbool eoorlomlsohe zelfreiniging
8 Naar boven/naar beneden toetsen (ecopyrolyse) .
9 Temperatuur/booster-instellingstoets ? Symbool vieesthermometer
10 Functiekeuzetoets * De functies verschillen per
11 Keuzetoets ovengedeelte productmodel.
12 AANAUIT-tosts De oven bedienen als één enkele ruimte
* (De functies verschillen per productmodel.) Handmatig gerechten bereiden door de
Schermsymbolen: temperatuur en de functie in te stellen
- Boostersymbool (snel verwarmen) . ; .
= De oven werkt bij handmatige bediening ongeacht de
(el Symbool bereidingstijd bereidingstijd nadat de keuze van functie en
- Symbool einde bereidingstijd temperatuur is gemaakt. De oven wordt niet
JA\ Alarmsymbool automatisch uitgeschakeld aan het einde van de
\ Symbool keuze gedeelte bereidingstijd. De bereiding moet door de gebruiker
> Bereidingssymbool zelf worden begindigd.
® Symbool huidige tijd De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat
u Symbool gepauzeerd hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is
) Warmhoudsymbool
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ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het

scherm.

1. Verwijder de plaat van het middengedeelte uit de
oven. Alleen met een verwijderde plaat voor het
middengedeelte werkt de oven in de
bereidingsinstelling van één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden

op de toets \.L/ te drukken.
3. Als de oven wordt aangezet, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in één enkele

ruimte weergegeven.

3 'C
X ('X_) ECO I I, -": IHI]

e | it

4. Raak P aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

5. Kies de gewenste bereidingsfunctie door de
toetsen A/~ aan te raken. Raak 1] aan om de

instelling te bevestigen.
o C
| | e, [ 2
(|
e
6. Als u de temperatuur wilt veranderen, raak dan
één keer °C aan om naar het temperatuurscherm

te gaan. °C en ™ knipperen op het scherm.
o

= | A 20
| 1G] c "

 ——

7. Raak ~/~v~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Raak [ aan om de gewenste waarde
te bevestigen.

8. Voor Booster (snel verwarmen), raakt u Caan

gedurende ongeveer 3 seconden totdat =@ op

het scherm verschijnt. =® verdwijnt en de
boosterinstelling wordt geactiveerd.

:_= _ ~ 3 ID'C
JIC | ¢
J| le5
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Als de boosterinstelling is gedaan, werkt
9 de oven op maximaal vermogen om de

ingestelde temperatuur te bereiken. Als
de ingestelde temperatuur wordt bereikt,

verdwijnt =®. De boosterinstelling is

actief voor de functies als =® wordt
weergegeven en C lange tijd wordt
aangeraakt. Booster kan alleen worden
geactiveerd voor bereidingshandleidingen
die worden uitgevoerd in de oven als één
enkele ruimte.

9. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.
10. Als de bereidingsfunctie en de
temperatuurwaarden goed zijn, raak dan
gedurende twee seconden I [ aan om het
bereiden te starten. De bereiding start en P>
verschijnt op het scherm.
'C
2 I

m __N
| k25
2

» De oven verwarmt tot de aangepaste temperatuur.

lle segmenten van het symbool lvan de
binnentemperatuur van de oven worden
ingeschakeld wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

11. Als het bereidingsproces is voltooid, drukt u
gedurende twee seconden nogmaals op de toets
DIl om de bereiding te begindigen.

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te

stellen

U kunt uw oven zich automatisch laten uitschakelen

aan het einde van de bereidingstijd door de geschikte

temperatuur en functie te selecteren en door de
bereidingstijd in te stellen.

De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat

hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is

ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het
scherm.

1. Verwijder de plaat van het middengedeelte uit de
oven. Alleen met een verwijderde plaat voor het
middengedeelte werkt de oven in de
bereidingsinstelling van één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden
op de toets CD te drukken.

3. Als de oven wordt aangezet, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in één enkele
ruimte weergegeven.
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4. Raak P aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

5. Raak A/~ aan om de gewenste
bedieningsfunctie in te stellen.
I
cdd
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6. Als u de temperatuur wilt veranderen, raak dan
één keer °C aan om naar het temperatuurscherm

te gaan. Het symbool °C knippert op het scherm.
o

= | A 20
| 1G] c "
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7. Raak A/~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Raak [ aan om de gewenste waarde
te bevestigen.

8. Voor Booster (snel verwarmen), raakt u ‘Caan

gedurende ongeveer 3 seconden totdat Elk op

het scherm verschijnt. =® verdwijnt en de
boosterinstelling wordt geactiveerd.

= __YN1a "]c
I | C
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Als de boosterinstelling is gedaan, werkt
de oven op maximaal vermogen om de
ingestelde temperatuur te bereiken. Als

de ingestelde temperatuur wordt bereikt,

verdwijnt =®, De boosterinstelling is

actief voor de functies als =® wordt
weergegeven en °C lange tijd wordt
aangeraakt. Booster kan alleen worden
geactiveerd voor bereidingshandleidingen
die worden uitgevoerd in de oven als één
enkele ruimte.

9. Raak () één keer aan voor de bereidingstijd. =
knippert op het scherm.

10. Raak .~/~v aan om de gewenste bereidingstijd
te selecteren en bevestig de instelling met toets
(). Eenmaal de bereidingstijd is ingesteld, blijven
= en ¢ opgelicht op het scherm.
11. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.
12. Indien de bereidingsfunctie, temperatuur- en
tijdwaarden geschikt zijn, raakt u P> 2 seconden
aan om het bereiden te starten. De bereiding start
en P> verschijnt op het scherm.
.c c“-)
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» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
bereidingstijd. Elke schaal van het symbool van de
temperatuur in de oven zal branden wanneer de
temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu

extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

lle segmenten van het symbool lvan de
binnentemperatuur van de oven worden
ingeschakeld wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

13. Nadat het koken is voltooid, knipperen ™ en =]
op het scherm en Klinkt er een alarmsignaal.

14. Raak om het alarmsignaal te stoppen een
willekeurige toets aan. De oven wordt automatisch
uitgeschakeld.

15. Druk 2 seconden op > [l als u wilt dat de oven in
werking blijft. De oven zal nu voor onbeperkte tijd
aanblijven.

Als u de instelling wilt annuleren nadat u
de bereidingsinstelling hebt uitgevoerd
door de bereidingstijd aan te passen, dan

moet u de bereidingstijd resetten. U kunt

de oven ook uitschakelen door aan te
raken.

Het einde van de bereidingstijd op een later
tijdstip instellen

U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch
uitschakelt door de temperatuur, de bedieningsfunctie,
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de bereidingstijd en het einde van het bereiden op een

later tijdstip in te stellen en het bereiden van uw

gerecht verder handmatig te controleren zonder een
bereidingstijd in te stellen.

De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat

hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is

ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het
scherm.

1. Verwijder de plaat van het middengedeelte uit de
oven. Alleen met een verwijderde plaat voor het
middengedeelte werkt de oven in de
bereidingsinstelling van één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden

op de toets \iL/ te drukken.
3. Als de oven wordt aangezet, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in één enkele

ruimte weergegeven.

3 'C
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4. Raak P aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

5. Raak />~ aan om de gewenste
bedieningsfunctie in te stellen.
I
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6. Als u de temperatuur wilt veranderen, raak dan
één keer °C aan om naar het temperatuurscherm

te gaan. Het symbool °C knippert op het scherm.
o
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7. Raak />~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Raak 2] aan om de gewenste waarde
te bevestigen.

8. Voor Booster (snel verwarmen), raakt u Caan

gedurende ongeveer 3 seconden totdat =@ op

het scherm verschijnt. =® verdwijnt en de
boosterinstelling wordt geactiveerd.

JIC | ¢
J| le5

Als de boosterinstelling is gedaan, werkt
9 de oven op maximaal vermogen om de

ingestelde temperatuur te bereiken. Als
de ingestelde temperatuur wordt bereikt,

verdwijnt =®. De boosterinstelling is

actief voor de functies als =® wordt
weergegeven en C lange tijd wordt
aangeraakt. Booster kan alleen worden
geactiveerd voor bereidingshandleidingen
die worden uitgevoerd in de oven als één
enkele ruimte.

9. Raak (D één keer aan voor de bereidingstijd. =
knippert op het scherm.

a— NI
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10. Raak A/~ aan om de gewenste bereidingstijd
te selecteren en bevestig de instelling met toets
(] Eenmaal de bereidingstijd is ingesteld, blijven
[ en ¢ opgelicht op het scherm.

11, Raak (5 twee keer aan met korte intervallen voor
het einde van de bereidingstijd. =l knippert op
het scherm.

-—ﬁ

N

22T 3
C l——

12. Raak A/~ aan om de gewenste
bereidingseindtijd in te stellen en bevestig de
instelling door i} aan te raken. Eenmaal de
bereidingseindtijd is ingesteld, wordt = continu
weergegeven.

13. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.

14. Indien de bereidingsfunctie, temperatuur-, tijd- en
eindtijdwaarden geschikt zijn, raakt u >l 2
seconden aan om het bereiden te starten.

| e (21098
C | C )

» » Il verschijnt dan op het scherm. De timer van de
oven berekent automatisch om welk uur de oven moet
starten door de bereidingstijd af te trekken van het
door u ingestelde einde van de bereidingstijd.
Wanneer de starttijd voor het bereiden komt, wordt de
geselecteerde bereidingsfunctie geactiveerd, verdwijnt
= en wordt de oven opgewarmd tot de ingestelde
temperatuur. De oven houdt deze temperatuur aan tot



het einde van de ingestelde bereidingstijd. Elke schaal
van het symbool van de temperatuur in de oven zal
branden wanneer de temperatuur in de oven de
ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van de
functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en de
aanbevolen positie voor de bakplaat. De ovenlamp
brandt tijdens het bereidingsproces.

mAlle segmenten van het symbool Mvan de
binnentemperatuur van de oven worden

ingeschakeld wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

15. Nadat het koken is voltooid, knipperen ™ en =]
op het scherm en Klinkt er een alarmsignaal.

16. Raak om het alarmsignaal te stoppen een
willekeurige toets aan. De oven wordt automatisch
uitgeschakeld.

17. Druk 2 seconden op P> [l als u wilt dat de oven in
werking blijft. De oven zal nu voor onbeperkte tijd
aanblijven.

Als u het programma wilt annuleren nadat
u de bereidingsinstelling hebt uitgevoerd
door de bereidingstijd aan te passen, dan
moet u de bereidingstijd resetten. U kunt

de oven ook uitschakelen door aan te
raken.
Gebruik van de oven in alleen het bovenste of
onderste gedeelte

Handmatig gerechten bereiden door de
temperatuur en de functie in te stellen
De oven werkt bij handmatige bediening ongeacht de
bereidingstijd nadat de keuze van functie en
temperatuur is gemaakt. De oven wordt niet
automatisch uitgeschakeld aan het einde van de
bereidingstijd. De bereiding moet door de gebruiker
zelf worden begindigd.
De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat
hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is
ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het
scherm.
1. Plaats de plaat voor het middengedeelte op de
richel tussen de 3e en 4e roostergeleiders.

Als de plaat voor het middengedeelte niet
op zijn plek zit, werkt de tijdklok van de
oven als één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden

op de toets (D te drukken.

3. Als de oven wordt ingeschakeld, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in het bovenste
gedeelte weergegeven.

BO°
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4. Raak I=J één keer aan om het onderste gedeelte
van de oven te activeren.

De stappen voor temperatuurinstelling en

bereidingsproces zijn voor zowel het onderste als het

bovenste gedeelte gelijk. (In de afbeeldingen wordt het

onderste gedeelte als geselecteerd aangegeven.)

E C
= @ ”EJ TIE

Bij iedere aanraking van de toets

orden respectievelijk alleen het onderste
gedeelte, zowel het onderste als bovenste
gedeelte en alleen het bovenste gedeelte
geactiveerd.

5. Raak I aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

6. Raak A/~ aan om de gewenste
bedieningsfunctie in te stellen.

HQEIHT

7. Alsude tgmperatuur wilt veranderen, raak dan
één keer “C aan om naar het temperatuurscherm

te gaan. Het symbool °C knippert op het scherm.

2 ®.
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8. Raak A/~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Raak [ aan om de gewenste waarde
te bevestigen.

9. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.

10. Als de bereidingsfunctie en de
temperatuurwaarden goed zijn, raak dan
gedurende twee seconden P> [l aan om het
bereiden te starten. De bereiding start en P>
verschijnt op het scherm.

| b5 [
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» De oven verwarmt tot de aangepaste temperatuur.
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@Alle segmenten van het symbool ﬂvan de
binnentemperatuur van de oven worden

ingeschakeld wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

11. Als het bereidingsproces is voltooid, drukt u
gedurende twee seconden nogmaals op de toets
>l om de bereiding te begindigen.

I I’E"EI EEE

Als u alleen het bovenste of onderste
gedeelte voor bereiding gebruikt, houd het
niet gebruikte gedeelte dan leeg, want dit
wordt warm.

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te

stellen

U kunt uw oven zich automatisch laten uitschakelen

aan het einde van de bereidingstijd door de geschikte

temperatuur en functie te selecteren en door de

bereidingstijd in te stellen.

De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat

hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is

ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het

scherm.

1. Plaats de plaat voor het middengedeelte op de
richel tussen de 3e en 4e roostergeleiders.

Als de plaat voor het middengedeelte niet
op zijn plek zit, werkt de tijdklok van de
oven als één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden
op de toets (D te drukken.

3. Als de oven wordt ingeschakeld, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in het bovenste
gedeelte weergegeven.
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4. Raak [ één keer aan om het onderste gedeelte
van de oven te activeren.
De stappen voor temperatuurinstelling en
bereidingsproces zijn voor zowel het onderste als het
bovenste gedeelte gelijk. (In de afbeeldingen wordt het
onderste gedeelte als geselecteerd aangegeven.)

T ®
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Bij iedere aanraking van de toets 8

orden respectievelijk alleen het onderste
gedeelte, zowel het onderste als bovenste
gedeelte en alleen het bovenste gedeelte
geactiveerd.

5. Raak I aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

6. Raak A/~ aan om de gewenste
bedieningsfunctie in te stellen.

I I’E"EI N

7. Als u de temperatuur wilt veranderen, raak dan
s 1 L7
één keer “C aan om naar het temperatuurscherm

te gaan. Het symbool oC knippert op het scherm.
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8. Raak ~/~v~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Raak [] aan om de gewenste waarde
te bevestigen. ]

9. Voor de bereidingstijd drukt u één keer op & om

te scrollen naar de "Bereidingstijd" op het

tekstscherm. Pl knippert tegelijkertijd.

o
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10. Raak ~~/~ aan om de gewenste bereidingstijd
te selecteren en bevestig de instelling met toets
(). Eenmaal de bereidingstijd is ingesteld, blijven
[P en ¢ opgelicht op het scherm.

11. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.

12. Indien de bereidingsfunctie, temperatuur- en
tijdwaarden geschikt zijn, raakt u D>l 2 seconden
aan om het bereiden te starten. De bereiding start
en P> verschijnt op het scherm.
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» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
ingestelde bereidingstijd. Elke schaal van het symbool
van de temperatuur in de oven zal branden wanneer
de temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

@Alle segmenten van het symbool ﬂvan de
binnentemperatuur van de oven worden

ingeschakeld wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

13. Nadat het koken is voltooid, knipperen ™ en =]
op het scherm en Klinkt er een alarmsignaal.

14. Raak om het alarmsignaal te stoppen een
willekeurige toets aan. De oven wordt automatisch
uitgeschakeld.

15. Druk 2 seconden op D> Il als u wilt dat de oven in
werking blijft. De oven zal nu voor onbeperkte tijd
aanblijven.

Als u de instelling wilt annuleren nadat u
de bereidingsinstelling hebt uitgevoerd
door de bereidingstijd aan te passen, dan

moet u de bereidingstijd resetten. U kunt

de oven ook uitschakelen door aan te
raken.

Het einde van de bereidingstijd op een later
tijdstip instellen
U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch
uitschakelt door de temperatuur, de bedieningsfunctie,
de bereidingstijd en het einde van het bereiden op een
later tijdstip in te stellen en het bereiden van uw
gerecht verder handmatig te controleren zonder een
bereidingstijd in te stellen.
De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat
hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is
ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het
scherm.
1. Plaats de plaat voor het middengedeelte op de
richel tussen de 3e en 4e roostergeleiders.

Als de plaat voor het middengedeelte niet
op zijn plek zit, werkt de tijdklok van de
oven als één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden
op de toets \.L/ te drukken.

3. Als de oven wordt ingeschakeld, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in het bovenste
gedeelte weergegeven.

B0

Ml D w Hﬂ[
: .E -I

I -

4. Raak = één keer aan om het onderste gedeelte
van de oven te activeren.

verschijnt naast het actieve ovengedeelte. De

stappen voor temperatuurinstelling en

bereidingsproces zijn voor zowel het onderste als het

bovenste gedeelte gelijk. (In de afbeeldingen wordt het
onderste gedeelte als geselecteerd aangegeven.)

E C
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Bij iedere aanraking van de toets (=]

orden respectievelijk alleen het onderste
gedeelte, zowel het onderste als bovenste
gedeelte en alleen het bovenste gedeelte
geactiveerd.

5. Raak I aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

6. Raak /N~ aan om de gewenste
bedieningsfunctie in te stellen.

HQEIHT

7. Alsude tgmperatuur wilt veranderen, raak dan
één keer "C aan om naar het temperatuurscherm

te gaan. Het symbool °C knippert op het scherm.

2 ®.
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8. Raak ~/~v~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Raak [ aan om de gewenste waarde
te bevestigen.

9. Raak O één keer aan voor de bereidingstiid. (el

knippert op het scherm.
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10. Raak A/~ aan om de gewenste bereidingstijd
te selecteren en bevestig de instelling met toets
[, Zodra de bereidingstijd is ingesteld, zal (el
continu worden weergegeven.

11. Raak () twee keer aan met korte intervallen voor
het einde van de bereidingstijd. = knippert op

het scherm.
|0 33m

12. Raak A/~ aan om de gewenste
bereidingseindtijd in te stellen en bevestig de
instelling door 1] aan te raken. Eenmaal de
bereidingseindtijd is ingesteld, wordt = continu
weergegeven.

13. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.

14. Indien de bereidingsfunctie, temperatuur-, tijd- en
eindtijdwaarden geschikt zijn, raakt u > 2
seconden aan om het bereiden te starten.

» » Il verschijnt dan op het scherm. De timer van de

oven berekent automatisch om welk uur de oven moet

starten door de bereidingstijd af te trekken van het
door u ingestelde einde van de bereidingstijd.

Wanneer de starttijd voor het bereiden komt, wordt de

geselecteerde bereidingsfunctie geactiveerd, verdwijnt

= en wordt de oven opgewarmd tot de ingestelde
temperatuur. De oven houdt deze temperatuur aan tot
het einde van de ingestelde bereidingstijd. Elke schaal
van het symbool van de temperatuur in de oven zal
branden wanneer de temperatuur in de oven de
ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van de
functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en de
aanbevolen positie voor de bakplaat. De ovenlamp
brandt tijdens het bereidingsproces.

T ®

Als u het programma wilt annuleren nadat
u de bereidingsinstelling hebt uitgevoerd
door de bereidingstijd aan te passen, dan

moet u de bereidingstijd resetten. U kunt

de oven ook uitschakelen door aan te
raken.
Gebruik van de oven in zowel het bovenste als
onderste gedeelte

Handmatig gerechten bereiden door de
temperatuur en de functie in te stellen
De oven werkt bij handmatige bediening ongeacht de
bereidingstijd nadat de keuze van functie en
temperatuur is gemaakt. De oven wordt niet
automatisch uitgeschakeld aan het einde van de
bereidingstijd. De bereiding moet door de gebruiker
zelf worden begindigd.
De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat
hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is
ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het
scherm.
1. Plaats de plaat voor het middengedeelte op de
richel tussen de 3e en 4e roostergeleiders.

Als de plaat voor het middengedeelte niet
op zijn plek zit, werkt de tijdklok van de

oven als één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden

op de toets (D te drukken.
3. Als de oven wordt ingeschakeld, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in het bovenste

gedeelte weergegeven.
B0
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mAlle segmenten van het symbool Mvan de
binnentemperatuur van de oven worden

ingeschakeld wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

15. Nadat het koken is voltooid, knipperen ™ en =]
op het scherm en Klinkt er een alarmsignaal.

16. Raak om het alarmsignaal te stoppen een
willekeurige toets aan. De oven wordt automatisch
uitgeschakeld.

17. Druk 2 seconden op P> [l als u wilt dat de oven in
werking blijft. De oven zal nu voor onbeperkte tijd
aanblijven.
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Bij iedere aanraking van de toets 8

orden respectievelijk alleen het onderste
gedeelte, zowel het onderste als bovenste
gedeelte en alleen het bovenste gedeelte
geactiveerd.

4. Activeer beide gedeelten door tweemaal =1 aan te

raken.
BO®
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5. Raak P aan om naar het scherm te gaan voor de

instelling van de bedieningsfunctie.
» Het relevante functienummer knippert op het scherm.




6. Raak />~ aan om de geschikte
bereidingsfunctie te kiezen tussen de aangepaste
functies voor beide ovengedeelten. Om
bijvoorbeeld bovenin te grillen en onderin gebak te
bereiden kunt u de functie Grill + hete lucht
kiezen.

Nadat de functie is geselecteerd, kan afzonderlijk per

ovengedeelte "Temperatuur” en "Bgreidingstijd"

worden aangepast. Symbolen ™ en L van de actieve
bereidingsgedeelten voor deze instellingen zullen

knipperen.

[ ™oacne
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7. Als u de temperatuur van ge bovenste oven wilt
wijzigen, raakt u één keer "C aan om naar het

o

temperatuurscherm van de bovenste oven te gaan.

™ en °C knipperen op het temperatuurscherm
van het geselecteerde ovengedeelte.
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8. Raak A/~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Als u de gewenste waarde bereikt,
bevestigt u de temperatuur door 1] aan te raken.

L
Czal voortdurend gaan branden en symbool ™
van het actieve bereidingsgedeelte zal knipperen.
9. Om de temperatuur van de onderste oven te
wijzigen, raakt u 1~} aan om de
temperatuurweergave van de onderste oven te
activeren. Symbool ™ van de onderste oven zal

knipperen.
¢i0°
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10. Raak één keer "C aan om naar het

—
o
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temperatuurscherm van de onderste oven te gaan.

oC en ™ knipperen op het temperatuurscherm
van het geselecteerde ovengedeelte.

11. Raak ./~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Als u de gewenste waarde bereikt,
E)evestigt u de temperatuur door ] aan te raken.

zal voortdurend gaan branden en symbool ™
van het actieve bereidingsgedeelte zal knipperen.

Indien u het bovenste en onderste

9 gedeelte tegelijkertijd gebruikt, moet u bij
het wijzigen van de temperatuurinstelling
onthouden dat het verschil tussen de
beide gedeelten niet meer mag zijn dan
80 °C. Dit komt doordat de temperatuur
van het ene gedeelte van invloed is op het
andere gedeelte.

12. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.

13. Als de bereidingsfunctie en de
temperatuurwaarden goed zijn, raak dan
gedurende twee seconden > [ aan om het
bereiden te starten. De bereiding start en > en ™
verschijnen op het scherm van de bovenste en

onderste ovengedeelten.
AEEIR
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lle segmenten van het symbool Nvan de
binnentemperatuur van de oven worden
ingeschakeld wanneer de oven de
ingestelde temperatuur bereikt.

14. Als het bereidingsproces is voltooid, drukt u
gedurende twee seconden nogmaals op de toets
Dl om de bereiding te begindigen.
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Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te

stellen

Halfautomatische werking

U kunt uw oven zich automatisch laten uitschakelen

aan het einde van de bereidingstijd door de geschikte

temperatuur en functie te selecteren en door de

bereidingstijd in te stellen.

De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat

hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is

ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het

scherm.

1. Plaats de plaat voor het middengedeelte op de
richel tussen de 3e en 4e roostergeleiders.

Als de plaat voor het middengedeelte niet
op zijn plek zit, werkt de tijdklok van de

oven als één enkele ruimte.
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2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden
op de toets \.L/ te drukken.
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3. Als de oven wordt ingeschakeld, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in het bovenste
gedeelte weergegeven.

B0
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Bij iedere aanraking van de toets
worden respectievelijk alleen het onderste
gedeelte, zowel het onderste als bovenste
gedeelte en alleen het bovenste gedeelte
geactiveerd.

4. Activeer beide gedeelten door tweemaal op toets
B te drukken. ™ verschijnt naast ieder

ovengedeelte.
[ iy °C
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5. Raak P aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

6. Raak toetsen A/~ aan om de geschikte
bereidingsfunctie te kiezen tussen de aangepaste
functies voor beide ovengedeelten. Om
bijvoorbeeld bovenin te grillen en onderin gebak te
bereiden kunt u de functie Grill + hete lucht
kiezen.

Nadat de functie is geselecteerd, kan afzonderlijk per

ovengedeelte de "Temperatuur" en "Bereidingstijd"

worden ingesteld. Voor deze instellingen zal symbool

- van het actieve bereidingsgedeelte knipperen.
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7. Als u de temperatuur van de bovenste oven wilt
oy s o,
wijzigen, raakt u één keer ‘C aan om naar het

o

temperatuurscherm van de bovenste oven te gaan.

Het symbool °C knippert op het
temperatuurscherm van het geselecteerde

ovengedeelte.
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8. Raak A/~ aan om de gewenste temperatuur in

te stellen. Als u de gewenste waarde bereikt,
bevestigt u de temperatuur door 1] aan te raken.
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Czal voortdurend gaan branden en symbool ™
van het actieve bereidingsgedeelte zal knipperen.
Om de temperatuur van de onderste oven te
wijzigen, raakt u 1 aan om de
temperatuurweergave van de onderste oven te
activeren. Symbool ™ van de onderste oven zal

B
=
q-

knipperen.
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10.

11.

12.

w180

Raak één keer "C aan om naar het
temperatuurscherm van de onderste oven te gaan.

©
Het symbool C knippert op het
temperatuurscherm van het geselecteerde
ovengedeelte.
Raak v/~ aan om de gewenste temperatuur in
te stellen. Als u de gewenste waarde bereikt,
bevestigt u de temperatuur door i} aan te raken.

°C zal voortdurend gaan branden en symbool ™
van het actieve bereidingsgedeelte zal knipperen.

Indien u het bovenste en onderste
gedeelte tegelijkertijd gebruikt, moet u bij
het wijzigen van de temperatuurinstelling
onthouden dat het verschil tussen de
beide gedeelten niet meer mag zijn dan
80 °C. Dit komt doordat de temperatuur
van het ene gedeelte van invloed is op het
andere gedeelte.

Raak één keer () aan voor de bereidingstijd van
het actieve onderste gedeelte van de oven.

Tegelijkertijd zal [l knipperen.
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Raak ./~ aan om de gewenste bereidingstijd
te selecteren en bevestig de instelling met toets
[]. Als de bereidingstiid eenmaal is ingesteld
wordt [P continu op het scherm weergegeven.
Activeer voor de bereidingstijd van het andere
bovenste gedeelte eerst het gedeelte door 1] aan
te raken. Symbool ™ van het bovenste gedeelte
zal knipperen. Druk dan één keer op (©. De
symbolen =1 zutien tegelijkertijd knipperen.
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15. Stel de gewenste bereidingstijd voor het bovenste
gedeelte in door A/~ aan te raken en bevestig
met (], Eenmaal de bereidingstijd van het
bovenste gedeelte is ingesteld, wordt 121 continu
op het scherm weergegeven.

16. Plaats uw gerecht in de oven en sluit de deur.

17. Indien de bereidingsfunctie, temperatuur- en
tijdwaarden geschikt zijn, raakt u P>l 2 seconden
aan om het bereiden te starten. De bereiding start
en P verschijnt op het scherm.

» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te

werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk

toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
ingestelde bereidingstijd. Elke schaal van het symbool
van de temperatuur in de oven zal branden wanneer
de temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

@Alle segmenten van het symbool ﬂvan de
binnentemperatuur van de oven worden

ingeschakeld wanneer de oven de ingestelde
temperatuur bereikt.

18. Aan het einde van de korte bereidingstijd, klinkt er
een enkel geluidssignaal en de symbolen =1 en
P van het betreffende ovengedeelte verdwijnen.

Nadat het koken is voltooid, knipperen ™ en =1 op

het scherm en Klinkt er een alarmsignaal.

19. Neem het gerecht uit de oven nadat de
bereidingstijd is verstreken. Als u de deur van de
oven opnieuw sluit, gaat de bereiding in het
andere gedeelte met langere bereidingstijd door.

20. Eenmaal de lange bereidingstijd is voltooid,
klinken er twee geluidssignalen en de symbolen
=] en P> van het betreffende ovengedeelte
knipperen.

21. Bereiding wordt onderbroken.

22. Raak Dﬂi aan gedurende twee seconden als u wilt

dat beide gedeelten van de oven in werking blijven.

De oven zal nu voor onbeperkte tijd aanblijven.

Als u het halfautomatische programma
wilt annuleren nadat u dit hebt ingesteld,
moet u de bereidingstijd resetten. U kunt
de oven ook uitschakelen door gedurende

2 seconden de aan te raken.
De elektrische oven uitschakelen

Raak (D gedurende 2 seconden aan om de oven uit
te schakelen.

Gebruik van de toetsvergrendeling
U kunt voorkomen dat aan de oven gezeten wordt door
de toetsen te vergrendelen.

De toetsvergrendeling kan worden gebruikt als
de oven in stand-by staat. Bij een
stroomstoring wordt de ingestelde
toetsvergrendeling geannuleerd.

Activering van de toetsvergrendeling
1. Raak toets ™ met korte intervallen aan totdat
"UIT" op het scherm verschijnt.

:hl:
» o zal knipperen.

2. Raak één keer toets ~~ aan om de
toetsvergrendeling te activeren. De
toetsvergrendeling wordt geactiveerd, "Aan"
verschijnt op het scherm. o knippert voortdurend.

O

3. RaakvJaan om de insteiling te bevestigen.
» De tekst verdwijnt en o licht continu op.

Met uitzondering van de toetsen /v
kunnen de oventoetsen niet worden gebruikt
als de toetsvergrendelingsfunctie actief is.

Deactiveren van de toetsvergrendeling

1. Raak één keer ~ aan om de toetsvergrendeling
te deactiveren. “UIT" verschijnt dan op het
scherm.

2. Raak [¥Jaan om de instelling te bevestigen.

OFF

» Toetsvergrendeling wordt gedeactiveerd en o
verdwijnt van het scherm.

De klok als alarm gebruiken

U kunt de timer van het product gebruiken om u te
waarschuwen of aan iets te herinneren, behalve voor
het kookprogramma.

De alarmklok heeft geen invioed op de functies van de
oven. Deze timer dient alleen om u te waarschuwen. U
kunt de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel
op een bepaald moment in de oven om te draaien. De
alarmklok geeft een signaal af na het verstrijken van
de u ingestelde tijd.
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De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

Het alarm instellen:
1. Raak ™ met korte intervallen aan totdat L\
verschijnt op het scherm. JAY begint te knipperen.

JET1

2. Raak A/~ aan om de gewenste tijd te
selecteren en bevestig de instelling met toets (.
Eenmaal de alarmtijd is ingesteld, zal L\ continu
worden weergegeven.

3. Het alarm gaat af na het verstrijken van de
alarmtijd.

4. U kunt het alarm uitschakelen door op om het
even welke toets te drukken.

Het alarm annuleren:

1. Raak toets © met korte intervallen aan totdat £\
op het scherm verschijnt.

2. Raak ~~ aan totdat "00:00" op het scherm
verschijnt en bevestig de instelling door ] aan te
raken.

» Het alarm wordt geannuleerd en het symbool JA\

verdwijnt,

Geluidsinstelling

Het geluid kan alleen worden ingesteld wanneer het

scherm van de oven in stand-by staat.

1. Raak toets © met korte intervallen aan totdat &0
op het scherm verschijnt. Jn knippert op het
scherm.

2. Erzijn 2 types geluid, namelijk "1" en "2". Raak
ISz aan om het gewenste type te selecteren.

3. Raak [l aan om de instelling te bevestigen.

» Hij keert terug naar het stand-by-scherm. Alleen de

huidige tijd verschijnt op het scherm.
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Instelling huidige tijd

De huidige tijd kan alleen worden ingesteld wanneer

de oven uitstaat. Indien u de tijd die tijdens de

begininstelling is ingesteld, wilt wijzigen:

1. Raak toets (© met korte intervallen aan totdat (
op het scherm verschijnt. Het veld voor uren en
(2 knipperen op het scherm.

Qood

Stel het veld voor uren in met A/SN.

Raak 21 aan om de instelling te bevestigen.

Het veld voor minuten en het symbool (&

knipperen. Stel de minuten in met de toetsen /
. Raak [¥] aan om de minuten te bevestigen.

g

» Hij keert terug naar het stand-by-scherm. Alleen de
huidige tijd verschijnt op het scherm.

G

Tabel bereidingstijden

~ownn

De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
Tiiden kunnen variéren door de

oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen
bereidingsvoorkeuren.

Voor oven als één enkele ruimte Bakken en
roosteren

Als u bij het openen van de ovendeur kooktips
op het glas van de ovendeur ziet, zijn deze

geschikt voor de functie als één enkele ruimte.

1ste rek van de oven is het onderste rek.




3-Standaard
bakplaat®
5-Gebaksplaat®

Eén bakplaat Ronde springvorm
met een diameter
van 26 cm op het

rillrooster™*

1-Gebaksplaat*
3-Standaard
bakplaat®
5-Diepe plaat®

1-Gebaksplaat*
5-Standaard
bakplaat*

Sp
3-Standaard
bakplaat®
5-Diepe plaat®

2 bakplaten 1-Standaard 1-3 190 35..45
— bakp[aat* m---
3-Gebaksplaat*

Pizza Eén bakplaat Standaard E 200 ... 220 15..20
bakplaat*

Biefstuk Eén bakplaat Standaard 25 min
(volledig) / bakplaat* — 250/max dan
rosbief 180 . 190
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15 min,
250/max dan

180 ... 190

Eén bakplaat Standaard E 1 25 min 150 ... 210
bakplaat* 250/max dan
180 ... 190
Eén bakplaat Standaard D 200
P = B

Alleen voor het onderste gedeelte Bakken en roosteren

w Aantal bakplaten Te gebruiken | Werkingsmodus Kooktiid (ong.

met een diameter
van 26 cm op het
grillrooster™

2 bakplaten 1-Gebaksplaat*
3-Standaard
bakplaat*

25 min
250/max dan

Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen
* Deze accessoires zijn mogelijk niet met het product meegeleverd.
** Deze accessoires zijn niet met het product meegeleverd. Dit zijn accessoires die commercieel verkrijg

Alleen voor het bovenste gedeelte Bakken en roosteren

Aantal bakplaten Te gebruiken Werkingsmodus | Roosterstanden Kooktijd (ong.

bakplaat®
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Standaard

Kalkoen Eén bakplaat Standaard 4 25 min, 150 ... 210
(gesneden) bakplaat* 250/max dan
180 ... 190

Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet met het product meegeleverd.
** Deze accessoires zijn niet met het product meegeleverd. Dit zijn accessoires die commercieel verkrijghaar zijn.

Bakken van pizza's bij een hoge temperatuur

Aantal bakplaten Te gebruiken | Werkingsmodus | Roosterstanden Kooktijd {ong.
accessoire °C) in min.
Pizza met worst Eén bakplaat Pizzasteen** g 2 310 4.5
3 la Rome

Gemengde

erander de kooktemperatuur niet nadat de modus Eco ventilatorverwarming.
bereiding is gestart in de modus Eco
entilatorverwarming.

Aantal bakplaten Te
gebruiken
accessoire

Eco ventilatorverwarming 0 Open de deur niet tijdens het koken in de

Tips voor het bakken van cake e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
e Als de cake te droog is, verhoog dan de op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
temperatuur met zo'n 10 °C en verkort de verleng de baktijd.
bereidingstijd. e Als de cake goed van binnen gebakken is maar
e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan

of verlaag de temperatuur met 10 °C.
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minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

e Als het gebak te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 °C en verkort de
bereidingstijd. Bevochtig de deeglagen met een
sausje van melk, olie, eieren en yoghurt.

e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zt. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

e Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

e Als een groentegerecht niet wordt gekookt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Recepten pizzamenu

PIZZA MET WORST A LA ROME

INGREDIENTEN

Voor het deeg:

e 300 g lauw drinkwater (40 °C)

1 eetlepel olijfolie

20 g verse gist

20 g kristalsuiker

500 g bloem

15 g zout

Voor de saus:

e  Gtomaten

e 2 eetlepels tomatenpuree

e 2 eetlepels olijfolie

e 2 theelepels zout

Voor de toplaag:

e 400 g geraspte mozzarella

e 400 g worsten

e 4 dessertlepels gedroogde tijm
e Qlijfolie

VOORBEREIDING
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e Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.

e Doe de bloem in een aparte kom en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Vet een bakin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze bak en bedek
deze met aluminiumfolie.

e |Laat het deeg dat u hebt bereid 1 dag gisten in
de koelkast.

e Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

e Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde
deeg in de kom en laat het een half uur rusten
nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.

e Rasp de tomaten en meng alle ingrediénten voor
de saus in een aparte kom.

e Snijd de worsten voor de toplaag in ringen.

e Rol het deeg met een deegrol uit in een dunne
laag.

e Smeer tomatensaus op het uitgerolde deeg, voeg
daarna wat mozzarella en worst toe.

e Leg de rest van de mozzarella en gedroogde tijm
op de worsten en giet er wat olijfolie over, bak
daarna de pizza.

Opmerking: Met dit recept maakt u 4 pizza's.

DUBBELGEVOUWEN PIZZA
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

e 300 g lauw drinkwater (40 °C)
e 1 eetlepel olijfolie

e 20 g verse gist

e 20 g kristalsuiker

e 500 gbloem

e 15gzout

Voor de toplaag:

e 200 grucola

e 240 g Parmezaanse kaas

e Qlijfolie

VOORBEREIDING

e Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.

e Doe de bloem in een aparte kom en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.



e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Vet een bakin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze bak en bedek
deze met aluminiumfolie.

e |Laat het deeg dat u hebt bereid 1 dag gisten in
de koelkast.

e Verdeel het deeg in 8 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

e Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde
deeg in de kom en laat het een half uur rusten
nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.

e Rol het deeg met een deegrol uit in een dunne
laag.

e Prik met een vork gaten in het deeg om rijzen te
voorkomen. Zorg ervoor dat er genoeg gaten zijn
in het deeg.

e Bak de stukken deeg één voor één.

e |eg Parmezaanse kaas tussen de twee stukken
gebakken deeg. Leg Parmezaanse kaas, rucola
en olijfolie erbovenop en dien op.

‘mOpmerking: Met dit recept maakt u 4 pizza's.

CALZONE
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

300 g lauw drinkwater (40 °C)
1 eetlepel olijfolie

20 g verse gist

20 g kristalsuiker

500 g bloem

15 g zout

Voor de saus:

e 200 g tomatenpuree
e 1 eetlepel olijfolie

e 1 theelepel zout

Voor de vulling:

e 250 g ricotta of weikaas

e 200 g gefermenteerde worst

e 300 g mozzarella in water

e 40 g Parmezaanse kaas

e 2eieren

VOORBEREIDING

e Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.

e Doe de bloem in een aparte kom en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Veteenkomin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze kom en bedek
deze met aluminiumfolie.

e Laat het deeg dat u met de elektrische modus
van uw oven hebt bereid op 40 °C gedurende 1
uur gisten.

e Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

e Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde
deeg in de kom en laat het een half uur rusten
nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.

e Meng alle ingrediénten voor de saus in een
aparte kom.

e Hak de gefermenteerde worst en de mozzarella
voor de vulling in Kleine blokjes, en meng daarna
de andere ingrediénten.

e Rol het deeg met een deegrol uit in een dunne
laag.

e Leg de vulling die u hebt bereid op de helft van
het uitgerolde deeg en maak het dicht met de
andere helft van het deeg. Draai de randen naar
de hinnenkant en maak goed dicht.

e Smeer de ingrediénten van de saus op het deeg
en bak het daarna.

Opmerking: Met dit recept maakt u 4
calzone's.

TURKSE PIZZA
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

250 g lauw drinkwater (40 °C)
¥ eetlepel olijfolie

6 g verse gist

1 theelepel zout

375 g bloem

¥ eetlepel olijfolie

Voor de toplaag:

200 g mager rundergehakt

1 ui, fijngehakt

2 teentjes knoflook, fijngehakt

4 takjes peterselie, fijngehakt

1 groene paprika, fijngehakt

2 theelepels tomatenpuree

2 theelepels rode peperpasta

Zout

Zwarte peper

Komijn

Paprika

VOORBEREIDING

e Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.
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e Doe de bloem in een aparte kom en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Vet een bakin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze bak en bedek
deze met aluminiumfolie.

e Laat het deeg dat u met de elektrische modus
van uw oven hebt bereid op 40 °C gedurende 1
uur gisten.

e Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

e Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde
deeg in de kom en laat het een half uur rusten
nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.

e Rol het deeg met een deegrol uit in een dunne
laag.

e Meng alle ingrediénten voor de toplaag in een
aparte kom.

e Smeer de toplaag op het deeg en bak het daarna.

Opmerking: Met dit recept maakt u 4 Turkse
pizza's.

TURKSE PITA MET GEHAKT
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

250 g lauw drinkwater (40 °C)
50 g lauwe melk

25 g verse gist

25 g kristalsuiker

500 g bloem

25 g zout

Voor de vulling:

2 uien, fijngehakt

300 g mager rundergehakt

4 takjes peterselie, fijngehakt
4 eetlepels olijfolie

Zout

Zwarte peper

Voor de randen:
e 50gayran
e g

Voor de toplaag:

e Boter

VOORBEREIDING

e Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.

e Doe de bloem in een aparte bak en maak een
kuil in het midden.
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e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Veteenkomin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze kom en bedek
deze met aluminiumfolie.

e Laat het deeg dat u met de elektrische modus

van uw oven hebt bereid op 40 °C gedurende 1

uur gisten.

Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk

van deze stukken uit.

Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde

deeg in de kom en laat het een half uur rusten

nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.

Grill uien en rundergehakt met olijfolie in een

bakpan. Als dit gaar is, voegt u de peterselie, het

zout en de zwarte peper toe en mengt u dit door
elkaar.

e Rol het deeg met een deegrol uit in een niet te

dunne laag.

Leg de vulling die u hebt bereid op de helft van

het uitgerolde deeg, smeer het mengsel van

ayran en ei op de rand van het deel dat u aan de
bovenkant zult vouwen en vouw het dicht.

e Bak de gevouwen pita die u hebt bereidt.

e Dien de pita na het bakken beboterd op.

mOpmerking: Met dit recept maakt u 4 pita's.

PIZZA NAPOLI
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

300 g lauw drinkwater (40 °C)
1 eetlepel olijfolie

20 g verse gist

20 g kristalsuiker

500 g bloem

15 g zout

Voor de saus:

e 200 g tomatenpuree
e 1 eetlepel olijfolie

e 1 theelepel zout

Voor de toplaag:

e 400 g mozzarella in water

e 20 ansjovisfilets

e 4 eetlepels kappertjes

e Qlijfolie

VOORBEREIDING

e Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.



e Doe de bloem in een aparte kom en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Vet een bakin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze bak en bedek
deze met aluminiumfolie.

e |Laat het deeg dat u hebt bereid 1 dag gisten in
de koelkast.

e Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

e Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde
deeg in de kom en laat het een half uur rusten
nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.

e Meng alle ingrediénten voor de saus in een
aparte kom.

e Snijd de kaas voor de toplaag in grote plakken.

e Rol het deeg uit met een deegrol.

e Smeer tomatensaus op het uitgerolde deeg, voeg
de in plakken gesneden mozzarella, ansjovis en
kappertjes toe en bak de pizza.

‘mOpmerking: Met dit recept maakt u 4 pizza's.

PIZZA MARGHERITA
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

300 g lauw drinkwater (40 °C)
1 eetlepel olijfolie

20 g verse gist

20 g kristalsuiker

500 g bloem

15 g zout

Voor de saus:

e 200 g tomatenpuree
e 1 eetlepel olijfolie

e 1 theelepel zout

Voor de toplaag:

e 400 g mozzarella in water

e 10 takjes verse basilicum

e Qlijfolie

VOORBEREIDING
Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.

e Doe de bloem in een aparte kom en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Veteenkomin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze kom en bedek
deze met aluminiumfolie.

e |Laat het deeg dat u hebt bereid 1 dag gisten in
de koelkast.

e Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

e Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde
deeg in de kom en laat het een half uur rusten
nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.

e Meng alle ingrediénten voor de saus in een
aparte kom.

e Snijd de kaas voor de toplaag in grote plakken.

e Rol het deeg uit met een deegrol.

e Smeer tomatensaus op het uitgerolde deeg, en
leg vervolgens de in plakken gesneden kaas
erbovenop.

e Voeg voor het opdienen en na het bakken verse
hasilicum en olijfolie toe.

mOpmerking: Met dit recept maakt u 4 pizza's.

TURKSE PITA MET CHEDDAR EN PASTRAMI
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

250 g lauw drinkwater (40 °C)
50 g lauwe melk

25 g verse gist

25 g kristalsuiker

500 g bloem

25 g zout

Voor de vulling:
e 200 g geraspte cheddar
e 120 g pastrami

Voor de randen:
e 50gayran
e g

Voor de toplaag:

e  Boter

VOORBEREIDING
Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.

e Doe de bloem in een aparte bak en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e Voeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Veteenkomin met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze kom en bedek
deze met aluminiumfolie.
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Laat het deeg dat u met de elektrische modus
van uw oven hebt bereid op 40 °C gedurende 1
uur gisten.

Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

Bestrooi een grote kom met bloem, leg het ronde
deeg in de kom en laat het een half uur rusten
nadat u het met een vochtige doek hebt bedekt.
Meng de ingrediénten die nodig zijn voor de
randen in een afzonderlijke kom.

Rol het deeg met een deegrol uit in een niet te
dunne laag.

Smeer het mengsel van ayran en ei op de randen
van het uitgerolde deeg, draai dan de randen en
vouw ze naar binnen. Smeer ook wat mengsel
van ayran en ei op de gevouwen rand.

Leg cheddarkaas op het leeg, leg de pastrami
naast elkaar en bak de pita.

Beboter na het bakken de randen van de pita en
dien op.

mOpmerking: Met dit recept maakt u 4 pita's.

GEMENGDE PIZZA
INGREDIENTEN

Voor het deeg:

300 g lauw drinkwater (40 °C)
1 eetlepel olijfolie

20 g verse gist

20 g kristalsuiker

500 g bloem

15 g zout

Voor de saus:

200 g tomatenpuree
4 takjes verse tijm

1 eetlepel olijfolie

1 theelepel zout

Voor de toplaag:

e 20 g gefermenteerde worst
e 200 g worsten

8 plakken salami

10 ontpitte zwarte olijven

¢ 1 eetlepel mais uit blik

e 8 middelgrote champignons
¢ 400 g geraspte mozzarella
e Qlijfolie

VOORBEREIDING

e Meng het water, de olijfolie, de gist en de
kristalsuiker in een kom.
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¢ Doe de bloem in een aparte kom en maak een
kuil in het midden.

e Giet het vioeibare mengsel in de kuil en kneed
gedurende 10 minuten.

e \/oeg zout toe en kneed nog 3-4 minuten.

e Vet een kom in met 1 eetlepel olijfolie, leg het
deeg dat u hebt bereid in deze kom en bedek
deze met aluminiumfolie.

e | aat het deeg dat u hebt bereid 1 dag gisten in
de koelkast.

e Verdeel het deeg in 4 gelijke stukken en rol elk
van deze stukken uit.

e Bestrooi een grote kom met bloem, leg het
ronde deeg in de kom en laat het een half uur
rusten nadat u het met een vochtige doek hebt
bedekt.

e Rol het deeg met een deegrol uit in een dunne
laag.

e Smeer tomatensaus op het uitgerolde deeg,
bestrooi het met wat mozzarella en leg er alle
andere ingrediénten op, leg daarna de rest van
de mozzarella erbovenop en bak de pizza.

* \/oeg vddr het opdienen olijfolie toe aan de
gebakken pizza.

Opmerking: Met dit recept maakt u 4 pizza's.

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Grillen kan worden gedaan in de oven als één
enkele ruimte, alleen het bovenste gedeelte of

in het bovenste gedeelte als zowel het
onderste als bovenste gedeelte worden
gebruikt.

Grillen in één enkele ruimte

De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat
hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is
ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het
scherm.

1.

Verwijder de plaat van het middengedeelte uit de
oven. Alleen met een verwijderde plaat voor het
middengedeelte werkt de oven in de
bereidingsinstelling van één enkele ruimte.

Zet de oven aan door gedurende twee seconden

op de toets \.L/ te drukken.



3. Als de oven wordt aangezet, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in één enkele

ruimte weergegeven.
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4. Raak P aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie.

» Het relevante functienummer knippert op het scherm.

5. Raak v/~ aan om de gewenste grillfunctie te
selecteren.
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6. Na het kiezen van de functie kan "Temperatuur”,
"Booster" (snel verhitten), "Bereidingstijd" en
"Eindtijd bereiding" worden ingesteld. Zie (De
oven bedienen als één enkele ruimte) Het
bedieningspaneel van de oven bedienen,
pagina 23

7. Als de bereidingsfunctie, temperatuur- en
tijdwaarden goed zijn, raak dan D> llaan om de
bereiding te starten. De bereiding start.

8. Als de bereidingstijd is ingesteld, wordt de oven
automatisch uitgeschakeld aan het einde van deze
tijd. U hoort twee geluidssignalen. Als er geen
bereidingstijd is ingesteld, drukt u nogmaals op
toets D’ﬂﬂ om de bereiding te beéindigen als het
bereidingsproces is voltooid.

9. Druk op de toets CD om de oven uit te zetten.

Grillen in modus “alleen bovenste gedeelte”

De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat

hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is

ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het

scherm.

1. Plaats de plaat voor het middengedeelte op de
richel tussen de 3e en 4e roostergeleiders.

Als de plaat voor het middengedeelte niet
op zijn plek zit, werkt de tijdklok van de
oven als één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden

op de toets \L/ te drukken.

3. Als de oven wordt aangezet, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in één enkele
ruimte weergegeven.
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4. Raak /N~ aan om de gewenste grillfunctie te

selecteren.
¢all®
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5. Na het kiezen van de functie kan "Temperatuur",
"Booster" (snel verhitten), "Bereidingstijd" en
"Eindtijd bereiding" worden ingesteld. Zie (Gebruik
van de oven in alleen het bovenste of onderste
gedeelte) Het bedieningspaneel van de oven
bedienen, pagina 23

6. Als de bereidingsfunctie, temperatuur- en
tijdwaarden goed zijn, raak dan > llaan om de
bereiding te starten. De bereiding start.

7. De oven wordt automatisch uitgeschakeld aan het
einde van de bereidingstijd als deze is ingesteld. U
hoort twee geluidssignalen. Als er geen
bereidingstijd is ingesteld, drukt u nogmaals op
toets M% om de bereiding te beéindigen als het
bereidingsproces is voltooid.

8. Druk op de toets \.L.” om de oven uit te zetten.

Grillen in het bovenste gedeelte terwijl zowel het
bovenste als onderste gedeelte in gebruik zijn
De oven keert terug naar het stand-by-scherm nadat
hij voor het eerst aan is gezet en de huidige tijd is
ingesteld. Alleen de huidige tijd verschijnt op het
scherm.
1. Plaats de plaat voor het middengedeelte op de
richel tussen de 3e en 4e roostergeleiders.

Is de plaat voor het middengedeelte niet
op zijn plek zit, werkt de tijdklok van de
oven als één enkele ruimte.

2. Zet de oven aan door gedurende twee seconden

op de toets \.L/ te drukken.
3. Als de oven wordt aangezet, wordt de eerste
specifieke functie voor bereiding in één enkele

ruimte weergegeven.
BO°
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de oven in zowel het bovenste als onderste

i i B
Bl ledere aanraking van de tosts H gedeelte) Het bedieningspaneel van de oven

worden respectievelijk alleen het onderste

gedeelte, zowel het onderste als bovenste bedienen, pag/na 23 _
gedeelte en alleen het bovenste gedeelte 8. Als de bereidingsfunctie, temperatuur- en
geactiveerd. tijdwaarden goed zijn, raak dan > [laan om de

bereiding te starten. De bereiding start.

9. De oven wordt automatisch uitgeschakeld aan het
einde van de bereidingstijd als deze is ingesteld. U
hoort twee geluidssignalen. Als er geen

4. Activeer beide gedeelten door tweemaal op toets
B te drukken. ™ verschijnt naast ieder
ovengedeelte.

L ™ C bereidingstijd is ingesteld, drukt u nogmaals op
= ) I I: IC IED toets Dﬂ% om de bereiding te begindigen als het
= (_X_) C1 IEDC bereidingsproces is voltooid.

I 10. Druk op de toets @ om de oven uit te zetten.

5. Raak P aan om naar het scherm te gaan voor de
instelling van de bedieningsfunctie. ij Voedsel dat niet geschikt is voor grillen

» Het relevante functienummer knippert op het scherm. heeft het risico te verbranden. Gebruik
6. Door de toetsen ./~ aan te raken, wordt het enkel grillvoedsel dat geschikt is voor

gewenste functiepaar met het bovenste gedeelte intensieve grillwarmte.
als grillfunctie geselecteerd. Plaats het voedsel niet te ver naar

o

AT achteren in de grill. Dit is het heetste
C Ijl] gebied en hier kan vettig voedsel viam

=
H :-IE . vatten.
EI' D I II: SR it

7. Nadat de functie is geselecteerd, kan afzonderlijk
per ovengedeelte de "Temperatuur” en
"Bereidingstijd" worden ingesteld. Voor deze
instellingen zal symbool ™ van het actieve
bereidingsgedeelte knipperen. Zie: (Gebruik van

Voor oven als één enkele ruimte: tabel bereidingstijden voor grillen
Te gebruiken accessoire Plaatsingsniveau Kooktijd (ong. in min.

Geroosterd brood Grillrooster

Alleen voor het bovenste gedeelte: tabel bereidingstijden voor grillen
Te gebruiken accessoire Plaatsingsniveau Kooktijd (ong. in min.,

Geroosterd brood Grillrooster
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische

schokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder de knoppen van uw product niet
ijdens het reinigen van het bedieningspaneel.

Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

De binnenkant van de oven reinigen

Reinigen van de zijwanden van de oven

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder de plaat van het middengedeelte uit de
oven

2. Trek aan het draadrooster en neem pen nr. (1) uit
ziin behuizing.

3. Verwijder het draadrooster volledig door deze uit
de oven te trekken. Zorg ervoor dat pen nr. 2 uit
zijn behuizing in de achterwand is verwijderd en
het uiteinde nr. 3 van de schroef in de zijwand is
verwijderd.

2

4. Reinig het draadr
oven met afwasmiddel, lauw water en een zachte
doek of spons. Droog ze daarna af met een droge
doek.

5. Plaats de pen van het draadrooster in de oven,
zodat hun pennen (2) in de behuizing op het
chassis passen en het uiteinde nr. 3 in de schroef
valt die zich in de zijwand bevindt.

45/NL



draadrooster in zijn
behuizing die zich in het chassis bevindt.

Zorg dat het draadrooster goed in de
behuizing vastzit.

Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)
De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden zijn lichtmat van kleur
en hebben een poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Het poreuze oppervlak van de katalytische wanden is
zelfreinigend door het absorberen en omzetten van
ttend koolstofdioxid

De ovendeur reinigen

Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte doek
of spons voor het reinigen van de ovendeur en een
droge doek om te drogen.

Reinig de ovendeur en het glas niet met
materialen die het opperviak kunnen
beschadigen zoals vaste schurende

reinigingsmiddelen, metalen schrapers,
staalwol of bleekmiddelen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.
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1 2 3

1 Ovendeur
2 Scharnier

1 2 3

3. Maak de ovendeur half open.
4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ovendeur.




1 Frame
2 Plastic deel
Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic deel dat
op het bovenste gedeelte van de voordeur

alleerd i

123

1 Binnenste glazen paneel

2 Binnenglaspaneel

3 Buitenste glaspaneel

4 Plastic groef voor glaspaneel-Onder

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glazen paneel (1) licht in richting A en trek het uit in
richting B.

Herhaal deze handeling om het binnenglaspaneel te
verwijderen (2).

De eerste stap om de deur te herstellen is het
herinstalleren van het binnenglaspaneel (2).
Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, de
afgekante hoek van het glazen paneel dusdanig dat
het rust op de afgekante hoek van de plastic groef.

Het binnenglaspaneel (2) dient geinstalleerd te worden
in de plastic groeven dichtbij het binnenste glazen
paneel (1).

Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel
naar het tweede binnenglaspaneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van de
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.

Duw het plastic deel naar het frame tot u een "click"
hoort.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!
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De ovenlamp is een speciale elektrische
gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan
eerstaan. Zie Technische specificaties,

pagina 117 voor gegevens. Ovenlampen kunnen
worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

De positie van de lamp kan afwijken van de
afbeelding.

kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van
deze lamp is de gebruiker te helpen

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
levensmiddelen te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden gebruikt,
moeten bestendig zijn aan extreme fysieke

condities, zoals temperaturen boven de 50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:

1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.

2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te
verwijderen.

3. Als u een ovenlampje heeft van het type (A) dat u
in de onderstaande afbeelding ziet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het.
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4. Plaats het glazen deksel terug.

Als uw oven is voorzien van een vierkante lamp:
1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.

2. Verwijder de draadrekken zoals beschreven. Zie .

3. Verwijder de beschermende glasplaat met een
schroevendraaier.

4. Als u een ovenlampje heeft van het type (A) dat u
in de onderstaande afbeelding ziet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het.

(B

5. Monteer de glasplaat en daarna de draadrekken.



Problemen oplossen

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens =gebruik. >>> it is geen fout.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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