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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
o Tipps zum Gebrauch.
Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

(

n Warnung vor Brandgefahr.
ir Warnung vor heiBen Fldchen.
Arcelik A.S.

Karaagac caddesi No:2-6
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
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e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berthren.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
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in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.



e
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Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter TUr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr

(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Vor dem Reinigungszyklus mit
einem feuchten Tuch Schmutz
von den AuBenflachen und vom
Ofeninnenraum abwischen.
Jegliches Zubehor aus dem Ofen
entfernen.

Falls Ihr Produkt mit pyrosicherem
Zubehor (widerstandsfahig bei der
Selbstreinigung bei hohen
Temperaturen) ausgestattet ist,
missen Sie dieses Zubehor nicht
aus dem Ofen entfernen. siehe
Lieferumfang, Seite 11.

HeilBe Oberflachen verursachen
Verbrennungen! Produkt wahrend
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der Selbstreinigung nicht
bertihren und Kinder fernhalten.
Mindestens 30 Minuten mit dem
Entfernen von Resten warten.
Wahrend der Pyrolysereinigung
konnen Oberflachen heiBer
werden als beim herkommlichen
Einsatz. Kinder fernhalten.
Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerét nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung
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Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu

anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.



e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e \Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofenttr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem

Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

-

1 Bedienfeld 6 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung
3 Backblech 8 Oberes Heizelement
4 Griff 9 Einschubpositionen
5 Tir
1 3 4 5 6
| R — |
= 1. ! T
D ; S BEEH | BHERC >
i > ‘
ACOoRdA ¢ AP
P Voo~ s ]
| I | |
| | | i
12 11 10 9 8 7
1 Ein-/Austaste 12 Zurlick-Taste nach Funktionsanzeige
2 Funktionsanzeige
3 Uhrzeitanzeige
4 Temperatursymbol
5 Temperaturanzeige
6 Start-/Stopptaste
7 Temperatureinstelltaste
8 Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
9 Plus-Taste
10 Minus-Taste
11 Einstelltaste
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher

kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel

Fllissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

4. Rost

Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost ber(ihren.
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Technische Daten

L eistungsaufnahme gesamt 2.4 kW

EinbaumaBe (Hohe/Breite/Tiefe **590 oder 600 mm/560 mm/Minimum 550 mm
Garraumleuchte 15/25 W

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemas Funktion ermittelt; je nachdem, ob das Geréat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und

mDie Abbildungen in dieser Anleitung dienen Nutzungsweise des Gerates abweichen.

lediglich der Veranschaulichung und kénnen
letwas vom tatséchlichen Aussehen des
Geréates abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert

werden.
Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstbliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel milssen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den
Schlitzen an beiden Seiten.

e Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle
darin befindlichen Materialien und Dokumente.

e Das Kiichenmébel muss mit den in der
nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen dbereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kiichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Belliftung
eine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder

6 Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht
zum Anheben oder Bewegen des Gerates.
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550"

Minimum
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Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.
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GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Geréates
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
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Netzanschluss am Gerét :

ANSCHLUSSBLOCK

BLAU
L~

BRAUN.A] \_ J )

NETZKABEL

GRON/GELB

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.



Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
maglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslifter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis
30 Minuten lang nach.
Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert
zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum
Ende der Garzeit ab.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tiir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem

Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der

Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie

wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein

Offnen der Backofentir.

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der

Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

3 4 5 6
— |
PLoenz it e
o O SR
1
BAacad ¢t 401
Pl O v [ ~ | 4 | <
I | | | | |
i i i i i
12 11 10 9 8 7
1 Ein-/Austaste . enn die aktuelle Zeit noch nicht eingestellt
2 Funktionsanzeige ist, beginnt die Zeiteinstellung bei 12:00. Das
3 Uhrzeitanzeige Symbol (® erscheint und zeigt an, dass die
4 Temperatursymbol aktuelle Zeit noch nicht eingestellt wurde. Das
5 Temperaturanzeige Symbol verschwindet nach der Zeiteinstellung.
6 Start-/Stopptaste Erstreinigung des Gerdtes
l Temperatlureinstelltaste _ Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
8 Schnellheizensymbol (Schnellheizen) Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.
9 Plus-Taste erwenden Sie keine aggressiven
10 Minus-Taste Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
. keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
11 Einstelltaste L
. ) ) der Reinigung.
12 Zurlick-Taste nach Funktionsanzeige T Sie samiches V m ro—
1. Bei der ersten Inbetriebnahme des Ofens leuchtet - EnHemen oIe samtliches Verpackungsmateri’.

das Symbol & auf: stellen Sie die Uhrzeit durch
Beriihren der Tasten A/~ ein.

2. Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das
Symbol (® beriihren oder 4 Sekunden warten,
ohne eine Taste zu bertihren.
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2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.



WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.

2.
3.
4

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.
Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"
Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6.

Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofenttr.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

4. Wéhlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 28".

5. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie

den Grill, Seite 28"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.
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B Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.
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Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird mdglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)



Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je

nach Gerdtemodell etwas abweichen.

1.

Ober- und Unterhitze

Das Gargut wird gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich

beispielsweise fir Kuchen, Geback und Auflaufe.

Nur ein Blech verwenden.

Die geeignete Einschubposition wird in der
Anzeige dargestellt.

Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft von den oberen
und unteren Heizelementen gleichmaBig und
schnell im Backofen verteilt. Nur ein Blech
verwenden.

Grill, groB + Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom
Grillelement sehr schnell im Inneren des
Backofens verteilt. Diese Betriebsart eignet sich
inshesondere zum Grillen groBerer
Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

e  Stellen Sie die maximale Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte
der Garzeit.

Der groBe Grill an der Oberseite des Backofens
ist in Betrieh. Diese Betriebsart eignet sich
inshesondere zum Grillen groBerer
Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen
auf dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

e  Stellen Sie die maximale Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte
der Garzeit.

Der kleine Grill an der Oberseite des Backofens
ist in Betrieh. Geeignet zum Grillen und
Uberbacken.

e Kleine oder mittelgroBe Portionen in der
richtigen Einschubposition unter dem Grill-
Heizkorper grillen.

e  Stellen Sie die maximale Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach der Hélfte
der Garzeit.

Unterhitze

Bei dieser Betriehsart wird lediglich das untere
Heizelement eingesetzt. Geeignet z. B. fir Pizza
und zum Nachbrdunen von unten.
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7. Warmhalten 10.

Hiermit konnen Sie Speisen bei niedriger Diese Funktion dient der Selbstreinigung Ihres

Temperatur (ber einen langeren Zeitraum bis Backofens bei besonders hoher Temperatur.

zum Servieren warmhalten. Bitte lesen Sie vor der Nutzung dieser Funktion
8. Auftauen die Hinweise im Abschnitt Backofen reinigen” ab

siehe, Seite 31.

11. Einfache Dampfreinigung
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur der Lfter
(in der Rlickwand) arbeitet. Gefrorene
Lebensmittel werden langsam bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt. Durch diese Funktion wird Schmutz (der noch
rolyse — Energiesparmodus nicht zu stark eingetrocknet ist) im Ofen
aufgeweicht und miihelos gereinigt. Bitte
beachten Sie zur einfachen Dampfreinigung den
Abschnitt ,Reinigung — einfache
Dampfreinigung*.

Diese Funktion dient der Selbstreinigung Ihres
Backofens bei besonders hoher Temperatur. Wir
empfehlen dies bei nur leicht verschmutztem
Backofen. Bitte lesen Sie vor der Nutzung dieser
Funktion die Hinweise im Abschnitt Backofen
reinigen” ab siehe, Seite 31.
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Das Bedienfeld

1. 1 3 °

| | [

O S EEER | BE" S >l
' Aeed ! 4o

P v A | 4 | °C
I | | | |
i i i | |
12 10 9 8 7
1 Ein-/Austaste
2 Eznkt',fnsan,ze'ge Funktionstabelle:
fzeltanzelge In der Funktionstabelle finden Sie sémtliche
4 Temperatursympol Ofenfunktionen mitsamt den jeweiligen Maximal- und
5 Temperaturanzeige Minimaltemperaturen.
6 Start-/Stopptaste 1 2
7 Temperatureinstelltaste i
8 Schnellheizensymbol (Schnellheizen) ] { ' )
9 Plus-Taste | 3
10 Minus-Taste 4 L .} L___._____.___ 4
11 Einstelltaste 3 I_ / .5
12 Zuriick-Taste nach Funktionsanzeige 2 :— .
1 C 0 # 6
[~ : Garzeitsymbol 7
- . Garzeitendesymbol 9 8
P - Funktionsnummer
% ﬁﬁgﬁ?&?d 1 Einschubpositionen
: : Tastensperre-Symbol 2 Oberhitze
: Tiir-offen-Symbol 3 Grillheizelement
=l : Schnellheizensymbol (Schnellheizen) 4 SCh”e”he?zﬁ'eme”t
: Temperaturfiihlersymbol 5 Schnellheizlifter
| : Garpause-Symbol 6  Warmhalten
: Garbeginn-Symbol 7 Unterhitze
8 Reinigungsposition
9 Umluftbetrieb

Die Funktionen kénnen je nach Modell
unterschiedlich ausfallen.
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Grill, groB + 200

40-280
40-280

| Warmhaten [ B0 [ 40-100

Bei Temperaturen von 280 °C und mehr
arbeitet der Ofen maximal 2 Stunden.

us Sicherheitsgriinden wird die maximale
Garzeit bei sémtlichen Betriebsarten (mit

usnahme von Warmhalten) auf 6 Stunden
begrenzt. Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den Ofen

also wieder neu einstellen.

Bei der Ausfiihrung von Einstellungen blinken
die entsprechenden Symbole in der Anzeige.

Uhrzeit nicht eingestellt werden.

Die Ofenbeleuchtung leuchtet beim Offnen der
ur auch dann auf, wenn der Ofen
abgeschaltet ist.

So bedienen Sie den Ofen

1. Halten Sie die Taste @ zum Einschalten des
Ofens etwa 2 Sekunde lang gedrtickt.

» Die erste Betriebsart erscheint nach Einschalten des

Ofens in der Anzeige. Wenn sich die Anzeige in

diesem Modus befindet, kdnnen Garzeit, Garzeitende

und die Schnellheizen-Funktion eingestellt werden.

enn innerhalb 20 Sekunden keine
Einstellungen vorgenommen werden, schaltet
sich der Ofen automatisch ab.

@Solange der Ofen arbeitet, kann die aktuelle

Manuelles Garen durch Auswahl von Temperatur

und Betriebsart
Sie kdnnen garen, indem Sie Temperatur und

Betriebsart geméaB Ihrem Gericht auswéhlen, das Gerét

manuell ohne Einstellung der Garzeit bedienen.
1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,

nachdem Sie \.../ zum Einschalten des Ofens
bertihrt haben.
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2. Wahlen Sie die Betriebsart mit A/,

3. Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene
Temperatur &ndern mdchten, aktivie[en Sie das
Temperattirfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit A\
/N7 ein.

5. Bestétigen Sieadie Temperatureinstellung durch
Beriihren von C.

6. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

7. Bertihren Sie nach Anpassung von Temperatur
und Betriebsart zum Starten des Garens die Taste

" Das Symbol ’ erscheint in der Anzeige.
» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewdahlten Funktion zu
arbeiten und steigert die Innentemperatur bis zur
eingestellten Temperatur. Die einzelnen Stufen des
Innentemperatursymbols leuchten auf, sobald die
Innentemperatur die eingestellte Temperatur erreicht.
In der Funktionsanzeige leuchten Symbole fiir
zusétzliche aktive Heizelemente und empfohlene
Einschubposition auf.
8. Der Ofen schaltet sich aufgrund manuellen Garens
ohne Einstellung der Garzeit nicht automatisch
aus. Sie kdnnen das Garen durch emeute

Beriihrung der Taste ” beenden.

» Der Ofen schlieBt das Garen ab und das Symbol "
erscheint in der Anzeige.

9. Halten Sie die Taste CD zum Abschalten des
Ofens etwa 2 Sekunde lang gedrtickt.

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen sicherstellen, dass sich der Ofen

abschaltet, indem Sie Temperatur und Betriebsart

gemaB Ihrem Gericht auswahlen und die Garzeit

einstellen, das Gerét manuell ohne Einstellung der

Garzeit bedienen.

1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,

nachdem Sie @ zum Einschalten des Ofens

ber(hrt haben.

Wahlen Sie die Betriebsart mit A/~

Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene

Temperatur &ndern mdchten, aktiviegen Sie das

Temperattirfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit A
N7 ein.

5. Bestétigen Sie°die Temperatureinstellung durch
Berdihren von C

6. Berihren Sie (™, bis das Symbol [kiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

w o



7. Stellen Sie die Garzeit durch Berlihren der Tasten
AN\ ein; bestatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren von &5,

» Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =1 kontinuierlich in der Anzeige.

8. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

9. Bertihren Sie nach Anpassung von Temperatur,
Betriebsart und Garzeit zum Starten des Garens

die Taste } ” Das Symbol ’ erscheint in der
Anzeige.
» Der Ofen heizt sich bis zur festgelegten Temperatur
auf und halt diese Temperatur bis zum eingestellen
Garzeitende.
» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewdahlten Funktion zu
arbeiten und steigert die Innentemperatur bis zur
eingestellten Temperatur. Diese Temperatur wird bis
zum eingestellten Garzeitende beibehalten. Die
einzelnen Stufen des Innentemperatursymbols
leuchten auf, sobald die Innentemperatur die
eingestellte Temperatur erreicht. In der
Funktionsanzeige leuchten Symbole flir zusétzliche
aktive Heizelemente und empfohlene Einschubposition
auf,
10. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End

(Ende)” in der Anzeige, Sie héren einen Signalton.

11. Den Alarm konnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.

» Der Alarm stoppt und der Ofen beendet den Betrieb

automatisch.

Ende der Garzeit verzdgern:

Sie kdnnen sicherstellen, dass der Ofen automatisch

arbeitet und sich abschaltet, indem Sie Temperatur

und Betriebsart gemaB Ihrem Gericht, Garzeit und

Garzeitende zu einem spéteren Zeitpunkt einstellen,

das Gerdt manuell ohne Einstellung der Garzeit

bedienen.

1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,
nachdem Sie \../ zum Einschalten des Ofens
ber(hrt haben.

2. Wahlen Sie die Betriebsart mit AN/,

3. Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene
Temperatur &ndern mdchten, aktiviegen Sie das
Temperattirfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit A
/N ein.

5. Bestétigen Sieodie Temperatureinstellung durch
Beriihren von C.

6. Berihren Sie ™, bis das Symbol i die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

7. Stellen Sie die Garzeit durch Berlihren der Tasten
N\ ein; bestatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren von (5.

» Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol (el kontinuierlich in der Anzeige.

8. Beriihren Sie ™, bis das Symbol = fiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

9. Stellen Sie die das Garzeitende durch Berlihren
der Tasten A/~ ein; bestatigen Sie die
Einstellung durch Beriihren von ®.

» Sobald Sie das Ende der Garzeit eingestellt haben,

erscheint das Symbol | kontinuierlich in der Anzeige.

10. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

11. Berthren Sie nach Anpassung von Temperatur,
Betriebsart, Garzeit und Garzeitende zum Starten

des Garens die Taste } ” Das Symbol ’
erscheint in der Anzeige.
» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit
anhand von Garzeitende und Garzeit automatisch.
Beim Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte
Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen
auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese
Temperatur wird bis zum eingestellten Garzeitende
beibehalten. Die einzelnen Stufen des
Innentemperatursymbols leuchten auf, sobald die
Innentemperatur die eingestellte Temperatur erreicht.
In der Funktionsanzeige leuchten Symbole fiir
zusétzliche aktive Heizelemente und empfohlene
Einschubposition auf.
12. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)” in der Anzeige, Sie héren einen Signalton.
13. Den Alarm konnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.
» Der Alarm stoppt und der Ofen beendet den Betrieb
automatisch.

Falls Sie nur Garzeit oder Garzeit plus
(Garzeitende wieder abbrechen mdchten,
miissen Sie die Garzeit zurlicksetzen.

Schnellheizen verwenden

Mit der Schnellheizen-Funktion bringen Sie den Ofen
schneller auf die gewlinschte Temperatur; sehr
praktisch beim Vorheizen.

Bei den Betriebsarten Auftauen, Oko-
Umluft ,Warmhalten und Reinigen kann die
Schnellheizen-Funktion nicht ausgewahit
werden. Bei einem Stromausfall wird die
Schnellheizen-Funktion wieder aufgehoben.

1. Berlhren Sie nach Einstellung von Temperatur,
Betriebsart, Garzeit und Garzeitende die Taste =0,
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» Das Symbol =B erscheint kontinuierlich und die

Schnellheizen-Einstellung ist aktiviert.

» Das Schnellheizen-Symbol erlischt, sobald der Ofen

die gewlinschte Temperatur erreicht hat. Der Ofen

wechselt nun zu der Betriebsart, die vor dem

Einschalten der Schnellheizen-Funktion ausgewahit

wurde.

2. Beriihren Sie die Taste =8 zum Abbrechen der
Schnellheizen-Funktion noch einmal.

» Das Symbol =B verschwindet und die Schnellneizen-

Einstellung ist deaktiviert.

Backofen ausschalten
Schalten Sie das Gerat mit der Taste @ aus.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Beriihren Sie ™, bis das Symbol &iin der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre .

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das (2+-Symbol leuchtet

weiter. Bestatigen Sie die Einstellung durch Beriihren

von

Deaktivieren Sie die Tastensperre durch

Beriihren von

1. Beriihren Sie (>, bis das Symbol Glin der Anzeige
erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ~v driicken.

» ,OFF (Aus)” erscheint, sobald die Tastensperre

deaktiviert ist. Bestétigen Sie die Einstellung durch

Beriihren von (9.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerates auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen machten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie (3, bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.
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Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt

erden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit/~Nv ein.

» Das Q-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £)-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt und die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms bertihren Sie (-, bis
das Symbol £ in der Anzeige erscheint.

2. Halten Sie die Taste s gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kiirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Uhrzeit &ndern

1. Bertihren Sie in kurzen Intervallen &, bis das
Symbol (2 in der Anzeige erscheint.

2. Berihren Sie zum Einstellen der Uhrzeit A/,

3. Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das
Symbol ( beriihren oder 4 Sekunden warten,
ohne eine Taste zu beriihren.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich. Die Uhrzeit

kann nur eingestellt werden, wenn der Ofen
nicht arbeitet.

Lautstérke anpassen

1. Wenn sich der Ofen im Bereitschaftsmodus
befindet, bertihren Sie in kurzen Intervallen (5, bis
das ,VOL“ in der Anzeige erscheint.

2. Wahlen Sie mit den Tasten A\ /~ einen der
Tone LO, L1 oder L2.

3. Zur Bestétigung der Einstellung driicken Sie die
Taste & oder warten 4 Sekunden, ohne eine
Taste zu bertihren.

Sparsame Lampeneinstellung anpassen

1. Wenn sich der Ofen im Bereitschaftsmodus
befindet, bertihren Sie in kurzen Intervallen &, bis
das ,LP* in der Anzeige erscheint.



2. Driicken Sie zur Auswahl der Option Ein oder leuchtet die Lampe auf und schaltet sich nach 15
Energiesparen die Tasten A\ /~v. Sekunden wieder ab.

3. Zur Bestatigung der Einstellung drlicken Sie die Garzeitentabelle
Taste ( oder warten 4 Sekunden, ohne eine
Taste zu bertihren.

4. Bei Einstellung auf Ein: Wenn die Ofentlr im
Bereitschaftsmodus oder im Betrieb gedffnet wird,

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben

Ieu_oh_tet die Lampe kontir_wierlioh. _ abweichen.
5. Bei Einstellung auf Energiesparen: Wenn die
Ofentiir im Bereitschaftsmodus oder im Betrieh Backen und Braten
gedffnet wird, leuchtet die Lampe auf und schaltet Der erste Einschub ist der untere Einschub.

sich nach 15 Sekunden ab.
Wenn wahrend der Bedienung eine beliebige Taste

mit Ausnahme der Tasten (D und=) gedriickt wird

Cmor | LT |5 | W | %W
7 N T

Lasagne Ein Blech Rechteckige Glas- E 2-3 200 30...40
Metallform auf
Rost*

Rindersteak 25 Minute
(ganz)/Braten 250/max,
dann 180 ...
190

Brathdhnchen
(1,8-2 kg) 250/max,
dann 180 ...
190
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte

mit einem
Durchmesser von
26 cm auf Rost™*

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehor.

Tipps zum Kuchenbacken

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen ben6tigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.
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Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerdt leichter testen kénnen

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
\lerbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten
1. Die erste Betriebsart erscheint in der Anzeige,

nachdem Sie \.L/ zum Einschalten des Ofens
ber(hrt haben.

2. Wahlen Sie die gewtinschte Grillfunktion mit den
Tasten AN,

3. Wenn Sie die fiir die Betriebsart empfohlene
Temperatur &ndern mdchten, aktivie[en Sie das
Temperatq’rfeld durch Beriihren von C.

» Das Symbol C blinkt.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit A\
N ein,

5. Bestétigen Sieodie Temperatureinstellung durch
Beriihren von C.

6. Bertihren Sie nach Anpassung von Temperatur
und Betriebsart zum Starten des Grillens die Taste

" Das Symbol ’ erscheint in der Anzeige.
» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewdahlten Funktion zu
arbeiten und steigert die Innentemperatur bis zur



eingestellten Temperatur. Die einzelnen Stufen des
Innentemperatursymbols leuchten auf, sobald die

Innentemperatur die eingestellte Temperatur erreicht.

In der Funktionsanzeige leuchten Symbole fiir

zusétzliche aktive Heizelemente und empfohlene

Einschubposition auf.

7. Sie kdnnen das Grillen durch erneute Beriihrung
der Taste > " beenden.

» Der Ofen schlieBt das Grillen ab und das Symbol "

erscheint in der Anzeige.

Grill ausschalten

1. Halten Sie die Taste (D zum Abschalten des
Ofens etwa 2 Sekunde lang gedrtickt.

Elektrischer Grill

*5 Minuten vorheizen

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im

schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken

Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

**Falls die Grilltemperatur Ihres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Hochsttemperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit

250/max

'enden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 bis 6 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
moder Knopfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!
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Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxid) von selbst.

SimpleSteam Reinigung
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens entstehenden
Dampf und den an den Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.



1. Entfernen Sie sémtliches Zubehor aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Waéhlen Sie die Funktion zur einfachen
Dampfreinigung. Die Reinigungsdauer wird im
Display angezeigt und kann nicht geéndert
werden. Sie kénnen die Endzeit dieser
Reinigungsfunktion einstellen.

4. Offnen Sie die TUr, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem

Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas

herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder

einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

\Wahrend des Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum Aufweichen
von Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Pyrolytische Selbstreinigung

GEFAHR

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Bertihren Sie das Gerdt wahrend der
Selbstreinigung nicht, halten Sie Kinder fern.

Warten Sie mindestens 30 Minuten ab, bevor
Sie Riickstande entfernen.

Der Backofen ist mit einer pyrolytischen

Selbstreinigung ausgestattet. Der Backofen wird auf ca.

430-480 °C aufgeheizt und vorhandene
Verunreinigungen zu Asche verbrannt. Es kann zu
einer starken Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie
flir eine gute Beliiftung. Die Pyrolyse sollten Sie nach
etwa jeder 10. Backofennutzung verwenden.

1. S&mtliches Zubehdr aus dem Garraum entfernen.
Bei Modellen mit seitlichen Halterungen vergessen
Sie nicht, diese Halterungen herauszunehmen.

Falls Ihr Produkt mit pyrosicherem Zubehor

(widerstandsfahig bei der Selbstreinigung bei hohen

Temperaturen) ausgestattet ist, missen Sie dieses

Zubehdr nicht aus dem Ofen entfernen.

2. Entfernen Sie Verschmutzungen der AuBen- und
Innenflachen vor der Reinigung mit einem
feuchten Tuch.

erzichten Sie auf das Reinigen der
Urdichtung.
Die Glasfaser-Dichtung ist empfindlich
und kann leicht beschadigt werden.
Lassen Sie beschadigte Tiirdichtungen
vom autorisierten Kundendienst
austauschen.

3. ,Pyrolyse” 222 Wahlen Sie die Pyrolysefunktion
(Selbstreinigung).

$22€coBqg nur leichten Verschmutzungen empfehlen
wir die 6konomische Reinigungsfunktion.
Bei extremen Verschmutzungen ist etwas mehr
Reinigungsaufwand erforderlloh In solchen Féllen
sollte die Pyrolysefunktion 22.! nach Abschluss der
dkonomischen Reinigung $2teco angewandt werden.
In der Anzeige erscheint die Dauer der Selbstreinigung.
Die Dauer ist festgelegt und kann nicht verandert
werden.
Das Ende der Selbstreinigung kann eingestellt werden.
4. Wahrend der Selbstreinigung kann die
Backofentir nicht ge6ffnet werden; das

Sperrsymbol . erscheint in der Zeitanzeige.
Nach Abschluss der Pyrolysefunktion bleibt die

Tir noch eine Weile gesperrt. Versuchen Sie nicht,
die Tir mit Gewalt zu 6ffnen, solange das

Sperrsymbol . leuchtet.
5. Nach der Reinigung entfernen Sie Riickstande mit
etwas Essigwasser.
Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlr am
besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.
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Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten drticken.

Tir

Scharniersperre (geschlossene Position)
Ofen

Scharniersperre(gedffnete Position)

4. Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

32/DE

Tiirinnenscheibe aushauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

Offnen Sie die Backofentir.

Entfernen Sie die Schrauben an den Seiten des
Kunststoffteils (in Richtung 1).

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
i iert stoffteile zu sich heraus.

4 123

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

S~ o =



Der erste Schritt zum Zusammensetzen der TUr
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschréagten Ecke des Kunststoffschlitzes aufliegt.

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitz einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet. Befestigen Sie
das Kunststoffteil, indem Sie die Schrauben an den
seitlichen Schlitzen einsetzen.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Gliihlampe
9 eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C

ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 12" Passende

Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

N

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

IR

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie

(B

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes

Gerét selbst zu reparieren.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakulge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning lihise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.

Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.
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Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.

Arge asetage kipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele Oigesti.
LUkake traatrest voi
kipsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

______ ———

e

Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

Uksekéaepide ei ole mdeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) klipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku vi panni &are
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks




kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kipsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettendhtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seadme
toitejuhe on pistikust eemaldatud
v0i seade on valja lllitatud -
muidu voite saada elektrildogi.
Enne puhastustsUikli algust
pihkige ahju valis- ja
sisepindadelt mustust niiske
lapiga. Votke ahjust valja koik
lisad.

Kui teie toote juurde kuulub
tulekindel tarvik (vastupidav
isepuhastamisele korgel
temperatuuril), ei pea te neid
tarvikuid ahjust eemaldama. vt
Pakendi sisu, Ik 10.

Kuumad pinnad tekitavad poletusi'
Arge puudutage isepuhastumise
ajal toodet kdega ning hoidke
lapsi sellest eemal. Enne jadkide
eemaldamist oodake vahemalt
30 minutit.

Puroludtilise puhastuse kaigus
voivad pinnad muutuda
tulisemaks kui tavaparasel
kasutamisel. Hoidke lapsed eemal.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
Kitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kdepidemete kiilge) ja
Kitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
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Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil

seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja drge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu

voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

1.
2

Kasutusjuhend

Harilik plaat

Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

Siigav ahjuplaat

Kasutatakse kiipsetiste, suurte praadide, suure
veesisaldusega roogade valmistamiseks ja
grillimisrasva kogumiseks.

Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks

soovitud kdrgusega siinile.
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Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.




Tehnilised andmed

Energiatarve kokku 2.4 kW

Sisevalgusti 15/25 W

Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiatbhususe klass méératakse vastavalt jargmistele prioritestidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vdi mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** it Paigaldamine, Ik 12.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse Tootel olevatel etikettidel vGi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t06- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud

Kasutusjuhendis toodud joonised on vadrtused varieeruda.
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega

apselt kokku langeda.
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

‘ oote paigalduskoha ning elektrisiisteemi

ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus
mildavate kdogikappidega. Seadme ning kdogiseinte
ja -madbli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vt joonist (vaértused millimeetrites).
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e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(véhemalt 100 °C).

e KoOdgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.

e Ahju teisaldamisel hoidke ahju selleks ette
néhtud avadest.

e Enne toote paigaldamist eemaldage selle seest
koik esemed ja dokumendid.

e KOogimoobel peab vastama alloleval joonisel
esitatud madtmetele. Koogimoobli tagakljel
peab piisava ventilatsiooni tagamiseks olema
alloleval joonisel esitatud mddtmetega ava.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.




550"

min
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* min

Paigaldamine ja ithendamine

e Toodet tohib paigaldada ja ilhendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,

millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada

kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas

kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie

ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote

kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava

maanduseta.
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Toote vdivad vooluvrku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.




OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

e Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile margitud andmetele. Tidbisildi

vaatamiseks avage eesuks.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elektritdode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.

Kui tootega on kaasas juhe:

KLEMMIPLOKK

SININE

e 151

ROHELINE/KOLLANE ||

| TOITEJUHE

2. Uhefaasilise ihenduse puhul iihendage juhtmed
alljargnevalt:
Pruun/Must juhe = L (Faas)
Sinine/hall juhe =N (Neutra%
e Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VoI
e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sining/pruun juhe = N (Neutraal)

e Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)

Toote paigaldamine

1. Likake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides Uhtlasi toitejuntme vigastamist ja
muljumist.

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
Pérast paigaldamist veenduge, et kruvid on kovasti
kinni ja ahi ei liigu. Kui ahi pole paigaldatud juhiste
jargi voi kruvid pole piisavalt tugevasti kinni, vaib ahi
kasutamise ajal (imber kukkuda.
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Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator
2 Juhtpaneel
3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.

16/ET

Jahutusventilaator t66tab parast ahju
9 valjaliilitamist veel umbes 20—30 minutit.

Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju

programmeeritud taimerit, liilitub kiipsetusaja

|6ppedes koos kaigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks

kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse

sisekljele papiriba, mis oleks

kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks

kiilgseinte killge.

Arge kasutage toote tdstmiseks vai liigutamiseks

ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal véaltige ahjuukse sagedast

Kui véhegi voimalik, kiipsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

Samuti voib valmistada mitu rooga Uksteise jarel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

Saate sadsta energiat, kui lUlitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

avamst Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine
1 3 4 5 6
i g
5 bl . i ©
ol S Beed | BEE S ol
‘ ' repl i A

P I AN I I
| I | | I I
i i i i i i
12 11 10 9 8 7
1 Sisse-/valjalllitusklahv Seadme esmane puhastamine
2 Funkisioonindit R Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
3 Praeguse kellaaja naidu vali pinda kahjustada.
4 Ahju sisetemperatuuri tahis rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
5 Temperatuurindidu vali puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
6 Kiipsetamise alustamise/I3petamise klahv esemeid.
7 Temperatuuriseade klahv 1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.
8  Vgimenduse tahis (kiire eelkuumutus) 2. Pihkige seadme pindu niiske lapi voi kasnaga ja
9 Plussklahv kuivatage lapiga. _
) Esmane kuumutamine
10 Miinusklahv o
11 Seadistuskiahv K.u_umutage tqqdet umbe§_30 m[ﬂutlt ning sggjarql
R , |lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud
12 l-junkt3|oon|na|d|kule naasn.nse k.l.ahv A tootmisjazgid voi maardekinid.
1. Ahju esmakordsel kasutamisel siittib téhis -,

puudutage tunnivaartuse seadmiseks klahve A
N

2. Véaartuse kinnitamiseks puudutage stimbolit @ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

Kui kellaaega ei sisestata, hakkab kell kdima
kella 12:00-st. Tahis(® siittib, et anda mérku

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
'Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

sellest, et kellaaeg on madramata. Kohe kui
kellaaeg on méaaratud, tahis kustub.

Elektriahi
1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
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2.
3.
4.

5.

6

Grillahi
1.
2.
3.

4,
5

Sulgege ahjuuks.

Valige staatiline asend.

Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 19.

Laske ahjul td6tada umbes 30 minutit.

Liilitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 19.

Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
Sulgege ahjuuks.

Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 26.

Laske ahjul td6tada umbes 30 minutit.

Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 26.

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat

[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.
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B Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
oode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju vai grilli sisselllitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kéogiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatriiul vGi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Ahju tuleb likata kiipsetusplaat,
mis katab kogu grillimisala. Plaati ei pruugi
tootega kaasas olla. Lisage kipsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
sittida.

Elektriahju kasutamine

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel naidatud.

Arge Ilikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Tooreziimid

Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote stisteemist.

1. Ulemine ja alumine kuumutus

Toitu kuumutatakse korraga nii pealt kui ka alt.
Sobib néiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade valmistamiseks.
Kasutage kiipsetamiseks korraga ainult tinte
panni.
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Né&idikul on kirjas sobiv riiulivahe.
Alumine/{ilemine kuumutus koos
ventilaatoriga

Alumise ja tilemise kuumuti poolt kdetud dhk
kandub ventilaatori toimel kiiresti ja tihtlaselt (ile
terve ahju. Kasutage kiipsetamiseks korraga Uhte
panni.

Téisgrill + ventilaator

Téisgrilli poolt kdetud 6hk kandub ventilaatori
toimel véga kiiresti Gle terve ahju. See sobib
suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured voi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Téisgrill

Too6tab suur grill ahju laes. See sobib suure

hulga liha grillimiseks.

e Pange suured voi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega pddrake toitu.

Too6tab véike grill ahju laes. Sobib grillimiseks ja

vormiroogade valmistamiseks.

e Pange véiksed vGi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks Gige riiuli asendiga
grilli alla.
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7.

8.

10.

e Seadke temperatuur maksimumtasemele.
e Pérast poolt grillimisaega pddrake toitu.
Alumine kuumutus

Tootab ainult alumine kittekeha. Sobib pitsa
valmistamiseks ja toidu pruunistamiseks altpoolt.
Soojas hoidmine

Kasutatakse toidu hoidmiseks
serveerimistemperatuuril pika aja véltel.
Kasutamine ventilaatoriga

Ahju ei kuumutata. Todtab ainult ventilaator
(tagaseinas). Sobib kiilmutatud peenestatud
toidu aeglaseks sulatamiseks toatemperatuurini
ja kiipsetatud toidu jahutamiseks.

Piiroliilis — 6konoomne reZiim

See funktsioon vdimaldab ahjul ennast suure
kuumusega puhastada. See on soovitatav kergelt
méaardunud ahjude puhul Selle funktsiooni
kasutamise Opetuse leiate puhastamise peatiikist,
vt Ik 29.

Pliroliis

See funktsioon vdimaldab ahjul ennast suure
kuumusega puhastada. Selle funktsiooni
kasutamise Opetuse leiate puhastamise peatiikist,
vt Ik 29.



11. Holbus auruga puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei

pruugi seda olla.

See funktsioon muudab mustuse (mis pole ahjus
liiga kaua seisnud) pehmeks ja holpsalt
eemaldatavaks. Auruga puhastamise kirjeldust vt
jaotisest ,Holbus auruga puhastamine”.
Ahju juhtseadme kasutamine

1 4 5 6
] ] | |
| Todae
o B=== R
s A oopll
P 4 | °C
I | |
i i i
12 8 7
1 Sisse-/valjalllitusklahv
§ EunktS'oolmﬁ 't_ sidu VAl Funktsioonitabel:
ra,‘eglfse elaaja ”a'_ U,.V? ! Funktsioonitabelis esitatakse ahju té6funktsioonid ning
4 Anju sisetemperatuuri tahis vastavad maksimaalsed ja minimaalsed temperatuurid.
5 Temperatuurindidu vali 1 2
6 Kiipsetamise alustamise/I6petamise klahv i
7 Temperatuuriseade klahv 1 { ) N
8 Véimenduse tahis (kiire eelkuumutus) 5 _;‘ 3
9 Plussklahv 2L \/ 4
10 Minusklahv 3L i
11 Seadistusklahv oL / 5
12 Funktsioonindidikule naasmise klahv 1 L :: s SSS-—- — 6
L 7
: Kiipsetusaja téhis 9 8
: Kiipsetusaja 16pu téhis
: Funktsiooni number Riuli asendid
; wé}{gltj?#de tahis Ulemine kuumuti
: Kella tahis
Grillkuumuti

» Klahviluku stimbol

: Avatud ukse téhis

. V6imenduse tahis (kiire
eelkuumutus)

: Lihatermomeetri tahis

. Kiipsetamise peatamise tahis
. Kiipsetamise alustamise tahis

V=N LePOD LY

O© 00 N O O ~ W NN —

V6imendus kuumutiga
VGimendus ventilaatoriga
Soojas hoidmine

Alumine kuumuti
Puhastusasend
Kasutamine ventilaatoriga
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Funktsioonid varieeruvad olenevalt toote
mudelist!

alumine
Kuumutus

emperatuuridel (le 280 °C t66tab ahi
maksimaalselt kaks tundi.

Ohutuse tagamiseks on maksimaalne
kiipsetusaeg kdigis rezimides peale
soojashoidmise 6 tundi. Voolukatkestuse korral

programm tilhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Muudatuste tegemisel vilguvad naidikul
astavad tahised.

Kellaaega ei saa muuta, kui ahi t6tab (ikskdik
millises funktsioonis véi kui ahi on
programmeeritud poolautomaatseks véi
automaatseks tooks.

mlsegi kui ahi pole sisse lilitatud, siittib ahju

ukse avamisel ahjutuli.

Ahju kasutamine

1. Ahju avamiseks hoidke sorme ligikaudu 2 sekundit
Kahvil (D.

» Pérast ahju sisselilitumist ilmub néidikule esimene

toéfunktsioon. Naidiku selles reZiimis saab seada

kiipsetusaja, kiipsetusaja 16pu ja voimenduse

(kiirkuumutuse) funktsiooni.

Kui naidikul seadeid ei muudeta, IGlitub ahi
automaatselt 20 sekundi jooksul valja.
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Manuaalne kiipsetusreziim temperatuuri ja
téofunktsiooni seadmisega

Saate kilpsetamiseks valida temperatuuri ja roa jaoks
sobiva to6funktsiooni ning juhtida kiipsetamist késitsi
ilma kiipsetamise kestust médramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades Klahve A/

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. }jinnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Péngetoitahju.
7. Kui temperatuur ja tédfunktsioon sobivad,

puudutage kiipsetamise alustamiseks klahvi } "

Naidikule ilmub téahis ’
» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini.
Sisetemperatuuri tahise koik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.
8. Kui kiipsetusaega pole seatud, ei liilitu ahi
manuaalse kiipsetusreziimi t6ttu automaatselt
vélja. Klipsetamise I6petamiseks puudutage uuesti

kahvi P Il

» Ahi [6petab kilpsetamise ja néidikule ilmub tais |1
9. Ahju sulgemiseks hoidke sérme ligikaudu 2

sekundit nupul L/,

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

Ahju valjalllitamise tagamiseks saate valida roa jaoks

sobiva temperatuuri ja toéfunktsiooni ning juhtida

kiipsetamist késitsi ilma kiipsetamise kestust

méadramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu CD puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades Klahve A/

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis Cvilgub.

4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. Kinnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi (), kuni kiipsetusaja kohta
kuvatakse naidikul tahis 1.



7. Méérake kilpsetusaeg, puudutades klahve A/~
ja kinnitage seadevéartus, puudutades klahvi ®,

» Kui kiipsetusaeg on méératud, kuvatakse tahis (el

naidikul pisivalt.

8. Pange toit ahju.

9. Kui temperatuur, td6funktsioon ja kiipsetusaeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks

Kahvi P || Nidikute iimub tanis P
» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning j&4b sellele
temperatuurile kuni valitud kilpsetusaja 16puni.
» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini. Ahi ja&b
méadratud kiipsetusaja [6puni sellele temperatuurile.
Sisetemperatuuri tahise koik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.
10. Kui kilpsetamine on Idppenud, kolab helisignaal ja
néidikule ilmub teade "End" (LOpp).
11. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist
Klahvi.
» Helisignaal vaikib ja ahi Idpetab automaatselt
toGtamise.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Ahju to6tamise ja automaatse véljallilitamise
tagamiseks saate madrata roa jaoks sobiva
temperatuuri ja téfunktsiooni, kiipsetusaja ja selle
hilisema Ipetamisaja ning juhtida kiipsetamist késitsi
ilma kiipsetamise kestust médramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu (D puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades Klahve A/~

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. ginnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi ®, kuni kiipsetusaja kohta
kuvatakse naidikul tahis 1.

7. Méérake kilpsetusaeg, puudutades klahve A/~
ja kinnitage seadevéartus, puudutades klahvi ®.

» Kui kiipsetusaeg on méératud, kuvatakse tahis (el

naidikul pisivalt.

8. Puudutage klahvi ), kuni kiipsetusaja I6pu kohta
kuvatakse naidikul tanis .

9. Méérake kilpsetusaeg, puudutades nuppe A/~
ja kinnitage seadevéartus, puudutades klahvi ®,

» Kui kiipsetusaja [0pp on maératud, kuvatakse téhis

A naidikul pisivalt.

10. Pange toit ahju.
11. Kui temperatuur, toéfunktsioon, kiipsetusaeg ja
kiipsetusaja [6pp sobivad, puudutage kiipsetamise

alustamiseks Kahvi P> || Naiaikute iimub tanis P
» Ahju taimer arvutab automaatselt vélja kilpsetamise
algusaja, lahutades kiipsetusaja 10pust kiipsetusaja.
Kipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud
tdéreziim ning ahi soojeneb maaratud temperatuurini.
Ahi jaih médratud kipsetusaja I6puni sellele
temperatuurile. Sisetemperatuuri tahise kdik astmed
sittivad, kui sisetemperatuur saavutab maératud
temperatuuri. Funktsioonindidikule ilmuvad taiendavad
aktiivsed kiittekehad ja panni soovituslik asend.
12. Kui kilpsetamine on Idppenud, kolab helisignaal ja
néidikule ilmub teade "End" (LOpp).
13. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist
Klahvi.
» Helisignaal vaikib ja ahi Idpetab automaatselt
todtamise.

Kui soovite tlihistada kiipsetusaja voi
kiipsetusaja koos selle I6puga péarast nende
seadistamist, peate nullima kiipsetusaja.

Véimenduse (kiire eelkuumutuse) seadistamine
Et ahi saavutaks soovitud temperatuuri kiiremini, vdite
kasutada véimenduse (kiire eelkuumutuse) funktsiooni.

Gimenduse funktsiooni ei saa valida sulatus-
,6konoomne ventilaatorkuumutus ,
soojashoidmise ega puhastusreziimis.
Voolukatkestuse korral véimenduse seadistus
tihistatakse.

1. Puudutage pérast temperatuuri, té6funktsiooni,
kiipsetusaja ja selle [0pu mé&aramist klahvi =B,

» Naidikul kuvatakse pusivalt tahis .| ja vdimendus

(kiire eelkuumutus) lilitub sisse.

» Kui ahi saavutab soovitud temperatuuri, véimenduse

téhis kaob ning ahi jatkab t6dd enne voimendust

valitud funktsioonis.

2. Voimendusfunktsiooni tiihistamiseks puudutage
uuesti Klahvi =8,

» Tahis =B kustub ja vdimendus (kiire eelkuumutus)

[dlitub vélja.

Elektriahju véljaliilitamine

Puudutage ahju véljalllitamiseks klahvi @

Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada klahviluku funktsiooni

sisselilitamisega.

1. Puudutage Klahvi (9, kuni naidikul kuvatakse tahis

» Neiidikule ilmub this "OFF" (Valias).
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2. Puudutage Klahviluku sisselllitamiseks klahvi .
» Parast Klahviluku sisselilitamist ilmub néidikule tahis
,0n" (Sees) ja tahis (3 jaab polema. Kinnitamiseks
puudutage Klahvi (),

Kuni klahviluku funktsioon on sisse lilitatud, ei
msaa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku viljaliilitamiseks puudutage klahvi
1. Puudutage Klahvi €, kuni naidikul kuvatakse tahis

» Néidikule iimub tahis "On" (Sees).

2. Klahviluku véljaltlitamiseks vajutage klahvi .

» Pérast klahviluku sisseltlitamist kuvatakse néidikul
;é_igis L,OFF* (Vdljas). Kinnitamiseks puudutage klahvi

Kuni klahviluku funktsioon on sisse lilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahviluku seadistusi ei tiihistata.

Mérguandekella seadmine

Toote taimerit saab kasutada mérguande voi

meeldetuletuse funktsioonis kilpsetusprogrammist

sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mgjuta ahju t66d. Seda

kasutatakse ainult hoiatusena. Néiteks vdite seda

kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes

Umber pérata. Maaratud aja moéddumisel kélab

taimeri hoiatussignaal.

1. ;gudutage Klahvi £, kuni néidikul kuvatakse tahis
L,

Maksimaalne marguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Seadke mérguande kestus klahvidega A/~

» Parast médrguande aja seadmist jab tahis 0 polema

ja néidikule ilmub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aja [oppemisel hakkab tahis a)
vilkuma ja kblab hoiatussignaal.

Marguande véljaliilitamine

1. Hoiatussignaal kdlab 2 minutit. Hoiatussignaali
vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

» Hoiatussignaal vaigistatakse ning néidikule iimub

praegune kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Méarguande tiihistamiseks puudutage klahvi ®,
kuni naidikul kuvatakse tahis 4.

2. Hoidke all klahvi ~v, kuni néidikule ilmub
"00:00".
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Naidikul kuvatakse marguande aeg. Kui

9 korraga on seatud marguande aeg ning
kiipsetusaeg, naidatakse naidikul lihemat
ajavahemikku.

Kellaaja muutmine .

1. Puudutage korduvalt klahvi (), kuni naidikul
kuvatakse tahis (.

2. Puudutage tunnivaértuse seadmiseks klahve A\
N

3. Vaértuse kinnitamiseks puudutage stimbolit .@ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma thtki klahvi
puudutamata.

oolukatkestuse korral kellaaja seaded
kustuvad. Need tuleb uuesti paika seada. Kui
ahi tootab mis tahes funktsioonis, siis
kellaaega muuta ei saa.

Helitugevuse reguleerimine

1. Kui ahi on ootereZiimis, puudutage korduvalt
Klahvi (5, kuni naidikul kuvatakse tahis 'VOL'.

2. Vajutage klahve ~\ / ~\v, et seada (ks
jargmistest toonidest; LO, L1 v6i L2.

3. Seadeviartuse kinnitamiseks vajutage klahvi ) ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

Okoreziimi mérgutule seadeviirtuse muutmine

1. Kui ahi on ootereZiimis, puudutage korduvalt
Klahvi (), kuni naidikul kuvatakse tahis 'LP".

2. Vajutage klahve ~\ /v, et seada valik On (sees)
vdi ECO (6ko). .

3. Seadevaartuse kinnitamiseks vajutage klahvi (2 ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

4. Kui ootereZiimis voi ahju tétamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevadrtus on ON (sees), siis jadb
mérgutuli plsivalt pblema.

5. Kui ootereZiimis voi ahju tétamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevaartus on ECO (6ko), siis
mérgutuli stittib ja seejérel kustub 15 sekundi
pérast.

Kui ahju té6tamise ajal puudutatakse mis tahes klahvi

(v.a klahvid jasjll), siis mérgutuli stittib ja seejérel

kustub 15 sekundi parast.



Kiipsetusaegade tabel Kiipsetamine ja rostimine
abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks. 9 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Koogid Uks plaat Harilik plaat* 180
o | 1 | R

(oo Dol | fwr | 1 | 5 | @ | % |
I L e N O

Biifsteek (suur T 25 min 100.. 120
tukk) / praad 250/max,
seejarel 180 ...
190

Kanapraad Uks plaat Harilik plaat* 15 min
(1,8-2 kg) 250/max,
seejarel 180 .

& (e | wee | P ] 5] a0 | g

Kiipsetustabel testtoitudele
Selle kilpsetustabeli toidud on valmistatud jérgides standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel oleks
tooteid lihtsam testid

L T L T

Biskviitkook Uks plaat 26 cm labimddduga E 3 160 25..35
immargune tordivorm
traatrestil™

Koigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.
** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.
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Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeld kiipsetiste tegemiseks
Kui kiipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
ihtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kdogivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke koogiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli sisseliilitamine

1. Pérast ahju avamiseks nupu (D puudutamist
ilmub néidikule esimene todfunktsioon.

2. Soovitud grillifunktsiooni valimiseks puudutage
klahve AN~

3. Kui soovite muuta toéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.
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» Tahis C vilgub.
4. Méérake soovitud temperatuur klahvidega A/~
5. Kinnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Kui temperatuur ja tédfunktsioon sobivad,
puudutage grillimise alustamiseks klahvi

Naidikule ilmub téahis
» Teie ahi hakkab t66le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini.
Sisetemperatuuri tahise koik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad tdiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.
7. Grillimise 16petamiseks puudutage uuesti nuppu

» Ahi [6petab grillimise ja néidikule imub this Il

Grilli valjaliilitamine

1. Ahju sulgemiseks hoidke sdrme ligikaudu 2
sekundit nupul

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
sittida.




Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

250mex 2.2 mn”

soltuvalt paksusest
*Eelsoojendage 5 minutit
**Kui grilli temperatuuri ei saa teie toote puhul reguleerida, todtab grill maksimumtemperatuuril.
Selle kilpsetustabeli toidud on valmistatud jérgides
standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel
lek: id lih idl

Rostlei 250/max

Keerake toitu, kui moddunud on 2/3 kogu grillimisajast.
Kolki grillitavaid toiduaineid on soovitatav 5—6 minutit eelkuumutada.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvérgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
Hahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad

pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!
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Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub olenevalt

toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine osa, tmmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke Kkiiljeraam vdlja, tmmates seda enda

suunas

Kataliiiitilised seinad
(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/vGi tagasein (B) voivad
seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga.
Katal(iltilised seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning
muundades seda (auruks ja stsihappegaasiks).

Hdlbus auruga puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaéanud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kdik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.



3. Valige funktsioon ,Hélbus auruga puhastamine®.
Néidikule ilmub puhastamise kestus ja seda ei saa
muuta. Saate méérata selle puhastusfunktsiooni
[dpuaja.

4. Avage uks ja plhkige ahju sisepindu niiske kdsna
vGi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Hdlpsa auruga puhastamise reziimi
kasutamisel aurustub ahju sisemusse
kogunenud jadkide/mustuse
pehmendamiseks plaadile paigutatud vesi
ning ahju sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekiliele moodustub kondensatsioon,
seeparast voib ahjuukse avamisel vett
tilkuda. Piihkige kondensatsioon ara kohe,
kui avate ahjuukse.

Piiroliiiitiline isepuhastus

OHT:

Kuumad pinnad tekitavad pdletusi!

Arge puudutage isepuhastumise ajal toodet
kdega ning hoidke lapsi sellest eemal. Enne

jaékide eemaldamist oodake vahemalt
30 minutit.

Arge puhastage uksetihendit.
9 Klaaskiust tihend on vaga 6rn ning voib
kergesti viga saada.
Ahju uksetihendi vigastuste korral
vahetage see uue, autoriseeritud
teenindusest périt tihendi vastu.

3. "Pyrolysis" (Piroliis)2* Valige piiroliiitiline

funktsioon (isepuhastus).
200

222€C0Kyji ghi ei ole viga maardunud, on soovitatav
kasutada 6konoomset puhastusfunktsiooni.
Kui seda funktsiooni kasutada tugeva mustuse korral,

ei ole puhastamine pii.s‘a;/alt tohus. Sellisel juhul tuleb

purollitsi funktsiooni ¢¢¢ kasutada parast konoomse
200

puhastustsiikli 222 €€© |5ppu.

Isepuhastuse aega néidatakse displeil. Selle kestvust
reguleerida ei saa.

Isepuhastustsiikli 16ppu on voimalik reguleerida.

4. Isepuhastuse ajaks ilmub ajandidiku ekraanile luku

téhis »<H ja ahjuust ei saa avada. Pérast
puroltidsifunktsiooni kasutamist j&db uks veel
m()nekaks lukku. Arge Critage ust enne luku

tahise kadumist jéuga avada.
5. Puhastuststikli jarel eemaldage mustusejadgid
&adikalahusega.
Ahjuukse puhastamine
Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid

6 abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahi on varustatud pirolitilise isepuhastussisteemiga.

Ahju kuumutatakse umbkaudu 430-480 °C-ni ning

mustus pdleb tuhaks. Tekkida voib paks suits.

Vaadake, et ventilatsioon oleks hea. Plroliisi tuleks

kasutada iga 10 ahju kasutuskorra jérel.

1. V6tke ahjust vélja kdik lisad. Kiilgraamiga mudelite
puhul &rge unustage vélja votmast raame.

Kui teie toote juurde kuulub tulekindel tarvik

(vastupidav isepuhastamisele korgel temperatuuril), ei

pea te neid tarvikuid ahjust eemaldama.

2. Enne puhastustsiikli algust ptihkige ahju vélis- ja
sisepindadelt mustust niiske lapiga.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.
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Uks

Hinge lukk(suletud asend)
Ahi

Hinge lukk(avatud positsioon)

4. Eemaldage eesuks éeda Ulespoole tmmates a
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse

taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures

olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

Avage ahjuuks.
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Eemaldage plastosa kiilgedel olevad kruvid (1 suunas).
Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Vélimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

.

Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel néidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.



Sisemine klaaspaneel (2) tuleb dada plastist
pesasse kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) I&hedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.
Plastosa kinnitamiseks keerake kruvid kiilgedel
olevatesse avadesse.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrildogi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

hjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pime
saab hankida volitatud teenindusest.

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv

9 koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt (le
50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.
Toode ei todta.

«  VBrgukaitse on rakendunud véi Iabi palenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke, Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e [ipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/véi temperatuuri jaoks. >>> Médrake
Konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kdesolevas 16igus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi

edasimlilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete oppervlakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
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jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

e (Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvloed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

e Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
oppervlakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

¢ Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
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Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het oppervlak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hieronder)




e WAARSCHUWING: Zorg ervoor
dat het stroomsnoer van het
apparaat uit het stopcontact is

. getrokken of dat de

/6:' stroomonderbreker uitgeschakeld
—

............... - is, voordat u de lamp vervangt om
Gebruik het product niet wanneer eventuele elektrische schokken te
de glazen ovendeur verwijderd of voorkomen.

gebarsten is. . e \oordat u de reinigingscyclus

Het handvat van de oven is geen start, verwijdert u met een
handdoekenrek. Hang hier geen vochtige doek het vuil van de
handdoeken, wanten of buiten- en binnenkant van de
soortgelijke stoffen voorwerpen oven. Verwijder alle accessoires
aan als de grill met open deur uit de oven.

werkzaam is. . Als uw product is uitgerust met
Gebruik altijd warmtebestendige pyro-proof accessoires (bestendig
ovenhandschoenen wanneer u tegen zelfreiniging op hoge
schotels in de oven plaatst of temperaturen), hoeven deze

eruit haalt. o accessoires niet uit de oven te
Plaats het bakpapier in de worden verwijderd. zie inhoud
kookpot of op het ovenaccessoire pakket, pagina 11.

(plaat, rooster, enz.) samen met o
de eetwaren en steek het

allemaal samen in de

voorverwarmde oven. Verwijder

de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of

de pot om het risico te voorkomen 4
dat het de verwarmingselementen

van de oven aanraakt. Gebruik

nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan o
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier

niet direct op de bodem van de

oven.

Hete oppervlakken veroorzaken
brandwonden! Raak het product
tijdens zelfreinigende stap niet
aan en houd kinderen uit de buurt.
Wacht minstens 30 minuten voor
u de resten verwijdert.

Tijdens pyrolytische reiniging,
kunnen de opperviakken warmer
worden dan bij standaard gebruik.
Houd kinderen op een afstand.
Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te
voorkomen.
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Voor de betrouwbaarheid van de

brandbaarheid van het product;

e /org ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

e (ebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

e /org ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e (OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

e Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen

van handdoeken, theedoeken enz.

op de handgrepen, en als
verwarming.

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
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gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

e Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
niet op zitten. De oven kan
omkantelen of deurscharnieren
kunnen beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.



Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.

9NL



F Algemene informatie

Overzicht

1 Bedieningspaneel 6 Ventilatormotor (achter staalplaat)
2 Draadrooster 7 Lamp
3 Plaat 8 Bovenste verwarmingselement
4 Handgreep 9 Roosterposities
5 Deur
1 3 4 5 6
| — |
5 S BEEH | BHERC o>
@ . - . I .
i > ‘
ACOoRdA ¢ AP
P v~ s ]
| I | | |
| | | i i
12 11 10 9 8 7
1 AAN/UIT-toets 12 Terugtoets naar functiescherm
2 Functiedisplay
3 Huidige tijdinstellingsveld
4 Symbool binnentemperatuur oven
5 Aanduidingsveld temperatuur
6 Start/stop kooktoets
7 Toets temperatuurinstelling
8 Boostersymbool (snelle voorverwarming)
9 Plus-toets
10 Min-toets
11 Instellingsknop
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is

mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

—_

Gebruikershandleiding

Standaard bakplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

Diepe plaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, grote

braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.

Grillrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in

stoofgerechten op het gewenste rek.

Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.
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Technische specificaties

Totaal stroomverbruik 2.4 KW

Binnenlamp 15/25 W

Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

** Zie: Installatie, pagina 13.

De technische specificaties mogen zonder \Waarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden

overeenkomstig de relevante standaarden.
Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk

, . e van de werkings- en
mDe afbeeldingen in deze handleiding zjn omgevingsomstandigheden van het product.

schematisch en komen mogelijk niet exact
overeen met uw product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vaor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel
beschikbare keukenkasten. Er moet een
veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie
afbeelding (waarden in mm).

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten vlak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven moet er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.

e Draag het toestel met minstens twee personen.

e Pakde oven vast in de sleuven aan beide kanten
om deze te verplaatsen.

e Verwijder alle materialen en documenten in het
product voordat u deze installeert.

e Het keukenkastje dient overeenkomstig te zijn
met de afmetingen die in de onderstaande
afbeelding worden gegeven. In de achterkant van
het keukenkastje moet een opening worden
uitgezaagd met de afmetingen die worden
gegeven in de onderstaande afbeelding om voor
voldoende ventilatie te zorgen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.
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min.
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* min. product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas- GEVAAR:

en elekiriciteitsvoorschriften aangesloten worden. Eg\tggoggC;nmﬁxgﬁwoigﬁgedog:sﬁm e
Ele_kt"scne aansluiting . netvogding aagngesloten Worde[))n. De P
Sluit _h_et produot aan op een geaarde coqtactdoos (.ile. garantieperiode van het product gaat
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit Uitsluitend in na correcte installatie.
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een die voortvioeit uit werkzaamheden door
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder onbevoegde personen.

transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
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GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
u de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
IEE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.
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Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

AANSLUITBLOK

i BLAUW
L N,
BRUIN I} LJ )
GROEN/GEEL | NETSNOER
|

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:

e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
Zorg er na de installatie voor dat de schroeven
voldoende zijn aangedraaid en de oven niet beweegt.
De oven kan tijdens gebruik omkiepen als bij de
installatie de instructies niet zijn opgevolgd en de
schroeven niet voldoende zijn aangedraaid.



Voor producten met een koelventilator (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is

1 Koelventilator
2 Bedieningspaneel
3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
9 nadat de oven is uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van de

oventimer wordt aan het einde van de

bereidingstijd ook de koelventilator samen met
alle functies uitgeschakeld.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat

in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een

strip karton op de binnenkant van de ovendeur

zodat deze overeenkomt met de positie van de

plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met

tape.

Til of verplaats het product niet met behulp van

de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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Il Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e (Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het ~ Het eerste gebruik
koken. Tijdinstelling
1 3 4 5 6
] | ] | |
‘ | ) 1 { I T I
@ B0 | 5EE o
Baroad s al

Pl O v [ ~ | 4 | <
I | | | | |
i i i i i i
12 11 10 9 8 7
1 AAN/ lIJITI-toets Als de huidige tijd niet werd ingesteld, zal de
2 Functiedisplay ijdsindicator vooruitgaan vanaf 12:00. Het
3 Huidige tijdinstellingsveld symbool (5 verschijnt dan op het scherm om
4 Symbool binnentemperatuur oven aan te geven dat de huidige tijd niet werd
5 Aanduidingsveld temperatuur ingesteld. Dit symbool verdwijnt zodra de tijd is
6 Start/stop kooktoets |n.ge.33t.eld.
7 Toets temperatuurinstelling Eerste reiniging van het toestel
8  Boostersymbool (snelle voorverwarming) Het opperviak kan beschadigd geraken door
9 Plus-toets sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
10 Min-toets Gebruik geen agressieve detergenten,

11 Instellingsknop

12 Terugtoets naar functiescherm

1. Wanneer de oven voor het eerst wordt aangezet,
licht het symbool ® op. Raak dan de toetsen A\
/~v aan om het uur in te stellen.

2. Om uw tiidsinstelling te bevestigen, raak het
symbool (® aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.
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reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen
afgebrand en verwijderd.




Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Q WAARSCHUWING
Het product kan heet zijn wanneer het in

gebruik is. Raak de hete branders, de

binnenste delen van de oven, verwarmers enz.

nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige

ovenhandschoenen wanneer u schotels in de

oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1.

2.
3,
4,

Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

Sluit de ovendeur.

Kies de stand Elektrisch.

Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 20.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

6. Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te

bedienen, pagina 20

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 28.

4. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

5. Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 28

Tiidens het eerste gebruik kunnen gedurende
lenkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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B Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kookdijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt

dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het

niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.
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tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif het draadrooster of de bakplaat met
rooster in de oven op het gewenste niveau. Als u
grilt op het draadrooster, schuif dan de bakplaat
naar het rek eronder om vet op te vangen. De
bakplaat die erin dient te worden geschoven
moet van het formaat zijn dat het volledige
grillgebied bedekt. Deze bakplaat is mogelijk niet
met het product meegeleverd. Voeg wat water
toe aan de bakplaat om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

(De functies verschillen per productmodel.)




Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.

1.

Boven- en onderverwarming

Het voedsel wordt gelijk van de bovenkant en de
onderkant verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt voor
cakes, gebak of cakes en stoofpotjes in
bakvormen. Met één schaal koken.

De geschikte roosterstand wordt op het scherm
weergegeven.

Onder-/bovenverwarming met hetelucht

Hete lucht, verwarmd door de onderste en
bovenste verwarming, wordt gelijkmatig en snel
door de ventilator in de oven verspreid. Kook met
één schaal.

Volledige grill+Ventilator

Hete lucht, verwarmd door de volledige grill,
wordt zeer snel door de ventilator in de oven
verspreid. Deze is geschikt voor het grillen van
grote hoeveelheden vlees.

e Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer
om te grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd

5.

De grote grill aan het ovenplafond is in werking.

Deze is geschikt voor het grillen van grote

hoeveelheden viees.

e Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer

om te grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

De kleine grill aan het ovenplafond is in werking.

Geschikt voor grillen en gratingerechten.

e Plaats kleine en middelgrote porties in
juiste plaatpositie onder de grillverwarmer

om te grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

Onder

Alleen de verwarmer onder is in werking.
Bijvoorbeeld geschikt voor pizza en voor verder
bruinen van gerechten aan de onderkant.
Warmhouden

Wordt gebruikt om voedsel op een
serveertemperatuur en voor een langere periode
warm te houden.

Werking met ventilator
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De oven is niet verwarmd. Enkel de ventilator (in Met deze functie kan de oven zichzelf bij een

de achterzijde) is in werking. Korrelachtig hoge temperatuur reinigen. Lees om deze functie
diepvriesvoedsel wordt traag op te gebruiken de beschrijving in het hoofdstuk
kamertemperatuur ontdooid en bereid voedsel over reiniging. Zie. pagina 31.
wordt afgekoeld. 11.  Eenvoudige stoomreiniging

9. Pyrolysis - economische stand (Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat

uw product er niet meer is uitgerust.)

Met deze functie kan de oven zichzelf bij een

voorverwarming)

. Symbool vieesthermometer
. Symbool bereidingspauze

. Symbool starten bereiding

9 Plus-toets

10 Min-toets

11 Instellingsknop

12 Terugtoets naar functiescherm

hoge temperatuur reinigen. Aanbevolen voor licht Deze functie laat vuil (indien er niet teveel tijd
bevuilde ovens. Lees om deze functie te voorbij is gegaan) in de oven zacht worden om
gebruiken de beschrijving in het hoofdstuk over eenvoudig te reinigen. Raadpleeg hoofdstuk
reiniging. Zie. pagina 31. ‘Reiniging - eenvoudige stoomreiniging' voor
10. Pyrolysis eenvoudige stoomreiniging.
Hoe de ovencontrole-eenheid bedienen
3 4 5 6
— |
5 HBEd | BHE C
R D
Pi 1
BAog® i+ 4|
v | oA |4 | °C
| | I I
{ | i i
12 11 10 9 8 7
1 AAN/UIT-toets [-] - Symbool bereidingstijd
2 Functiedisplay =) : Symbool einde bereidingstijd
3 Huidige tiidinstellingsveld P + Functienummer
4 Symbool binnentemperatuur oven a) - Alarmsymbool
5 Aanduidingsveld temperatuur O + Kloksymbool )
6 Start/stop kooktosts . Toetsvergrendelingssymbool
oo : Symbool deur openen
7 Toets temperatuurinstelling Jl : Boostersymbool (snelle
8 Boostersymbool (snelle voorverwarming) = y
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Tabel met de functies:

De functietabel geeft de verschillende functies weer
die met deze oven gebruikt kunnen worden, evenals
hun overeenstemmende minimum- en

Bij temperaturen van 280 °C en hoger, werkt
de oven maximaal 2 uur.

Reinigingspositie

wanneer de oven aan wordt gezet. Als het scherm in
deze stand staat, kunt u de functies bereidingstijd,

maximumtemperaturen. De magimale (instelbare) bereidingstijd in de
1 2 verschillende standen, behalve warmhouden,
is om veiligheidsredenen beperkt tot 6 uur.
! Wanneer er een stroomonderbreking is, wordt
{ Y 3 het programma geannuleerd. U moet de oven
5 | dan opnieuw programmeren.
2L \/\—-0>L 4 - -
i e \Wanneer u aanpassingen maakt, knipperen de
3 P / — 5 hetreffende symbolen op de klok.
2 —
1 o soe .
1 k LY e SSS 6 De huidige tijd kan niet ingesteld worden als
7 de oven volgens een functie werkt of als een
semiautomatische of volautomatisch
9 8 programma op de oven wordt ingesteld.
1 Roost i Zelfs als de oven uit staat, gaat het lampje van
OOSIETposites de oven branden als u de deur opent.
2 Bovenverwarmer
3 Grillverwarmer Hoe de oven te bedienen
4 Boost-verwarmer 1 Raak de toet CD » q q "
5 Boost-ventilator . oSSnene oets seconden aan om de oven te
6 Warmhouden » De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm
7 Onderste verwarmer
8
9

Stand met ventilatorwerking

@De functies verschillen per productmodel!

Verwarming
bovenaan en
onderaan

40-280

| Warmhouden [ 60 | 40-100

einde bereidingstijd en booster (snelverwarming)
instellen.

De oven zet zichzelf na 20 seconden uit
anneer u hem niet via dit scherm instelt.

Handmatig gerechten bereiden door de
temperatuur en de functie in te stellen

U kunt gerechten handmatig bereiden door de
temperatuur en de functie in te stellen, dus zonder een
bereidingstijd in te stellen.

1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets \.1/ aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
C aan. .

» Het symbool Cknippert.

4. Raak de toetsen A/~ aan om de gewenste
temperatuur inate stellen.

5. Raak de toets C aan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.
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6. Plaats uw schotel in de oven.
7. Wanneer de temperatuur en de functie goed

ingesteld zijn, raak dan de toets } aan om het

bereiden te starten. Het symbool ’ verschijnt dan
op het scherm.
» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is.
Elke schaal van het symbool van de temperatuur in de
oven zal branden wanneer de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van
de functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en
de aanbevolen positie voor de bakplaat.
8. De oven zal zich niet automatisch uitzetten, omdat
u nu handmatig gerechten bereid zonder een
bereidinistijd ingesteld te hebben. Raak opnieuw

de toets aan om te stopi)en met bereiden.

» De oven stopt en het symb00|| verschijnt op het
scherm.

9. Raak de toets (D 2 seconden aan om de oven te
sluiten.

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te
stellen
U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch
uitzet door de temperatuur, de functie en de
bereidingstijd in te stellen.

De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets \../ aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets

C aan. .

» Het symbool Cknippert.

4. Raak de toetsen ./~ aan om de gewenste
temperatuur inote stellen.

5. Raak de toets C aan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Raak (% aan tot het symbool =1 voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

7. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets () aan te raken.

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool =1 op het scherm.

8. Plaats uw schotel in de oven.

9. Wanneer de temperatuur, de functie en de
bereidingstijd goed ingesteld zijn, raak dan de
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toets } " aan om het bereiden te starten. Het

symbool P verschijnt dan op het scherm.

» De oven zal opwarmen tot wanneer hij de ingestelde

temperatuur bereikt heeft en zal dan deze temperatuur

aanhouden tot het einde van de door u ingestelde
bereidingstijd.

» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te

werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk

toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
bereidingstijd. Elke schaal van het symbool van de
temperatuur in de oven zal branden wanneer de
temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

10. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
alarmsignaal.

11. Raak een toets aan om het alarmsignaal uit te
zetten.

» Het alarmsignaal stopt en de oven zet zichzelf

automatisch uit.

Het einde van de bereidingstijd op een later
tijdstip instellen

U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch
uitzet door de temperatuur, de functie, de
bereidingstijd en het einde van het bereiden op een
later tijdstip in te stellen en het bereiden van uw
gerecht verder handmatig te controleren zonder een
bereidingsduurtijd in te stellen.

1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets \L/ aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets

C aan. .

» Het symbool Cknippert.

4. Raak de toetsen A/~ aan om de gewenste
temperatuur inote stellen.

5. Raak de toets C aan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Raak ( aan tot het symbool =1 voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

7. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets () aan te raken.

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool =1 op het scherm.



8. Raak ( aan tot het symbool = voor het einde
van de bereidingstijd op het scherm verschijnt.

9. Raak de toetsen ./~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets ( aan te raken.

» Zodra het einde van de bereidingstijd ingesteld is,

verschijnt continu het symbool = op het scherm.

10. Plaats uw schotel in de oven.

11. Wanneer de temperatuur, de functie, de
bereidingstijd en het einde van de bereidingstijd

goed ingesteld zijn, raak dan de toets } ” aan

om het bereiden te starten. Het symbool ’
verschijnt dan op het scherm.

» De timer van de oven berekent automatisch om welk

uur de oven moet starten door de bereidingstijd af te

trekken van het door u ingesteld einde van de
bereidingstijd. De gekozen werking start wanneer het
uur voor het bereiden aangekomen is en de oven tot
op de ingestelde temperatuur voorverwarmd is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
bereidingstijd. Elke schaal van het symbool van de
temperatuur in de oven zal branden wanneer de
temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

12. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
alarmsignaal.

13. Raak een toets aan om het alarmsignaal uit te
zetten.

» Het alarmsignaal stopt en de oven zet zichzelf

automatisch uit.

Is u alleen de bereidingstijd of de
bereidingstijd plus het einde van de
bereidingstijd wilt annuleren nadat u deze hebt

ingesteld, moet u de bereidingstijd resetten.

De booster instellen (snel voorverwarmen)
Gebruik de boosterfunctie (snel voorverwarmen) om de
oven sneller op de gewenste temperatuur te laten
komen.

De booster kan niet in de volgende standen
gekozen worden: ontdooien,eco-verwarming
met hete lucht , warm houden en reinigen.

Wanneer er een stroomonderbreking is,
worden de boosterinstellingen gewist.

1. Raak de toets =8 aan nadat u de temperatuur, de
functie, de bereidingstijd en het einde van de
bereidingstijd ingesteld hebt.

» Het symbool =0 verschijnt continu op het scherm en

de booster (snel voorverwarmen) begint te werken.

» Het symbool van de booster verdwijnt van het

scherm zodra de oven de ingestelde temperatuur

bereikt heeft en de oven werkt dan verder in de functie

van voor de booster.

2. Raak de toets =B opnieuw aan om de booster te
stoppen.

» Het symbool =4 verdwijnt van het scherm en de

booster (snel voorverwarmen) stopt.

De elektrische oven uitzetten
Druk op de toets @ om de oven uit te zetten.

De toetsen vergrendelen

U kunt voorkomen dat aan de oven gezeten wordt door

de toetsen te vergrendelen.

1. Raak () aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “UIT" verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op .~ om de toetsen te vergrendelen.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op

het scherm en het symbool & blijft branden. Raak (&)

aan om te bevestigen.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw

stroom is.

Om de toetsen te ontgrendelen,

1. raak (® aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op de toets ~v om de toetsen te
ontgrendelen.

» “UIT” verschijnt op het scherm wanneer de toetsen

ontgrendeld zijn. Raak (© aan om te bevestigen.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw

stroom is.

De alarmklok instellen

U kunt de timer van het product gebruiken om u te
waarschuwen of aan iets te herinneren, behalve voor
het kookprogramma.

De alarmklok heeft geen invioed op de functies van de
oven. Deze timer dient alleen om u te waarschuwen. U
kunt de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel
op een bepaald moment in de oven om te draaien. Aan
het einde van de op de timer ingestelde tijd weerklinkt
een alarm.
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1. Raak £ aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

2. Stel het alarm in met de toetsen A\ en~v.

» Wanneer de alarmtijd ingesteld is, blijft het

alarmsymbool £ branden en verschijnt de alarmtijd op

het scherm.

3. Aan het einde van de alarmtijd knippert het
symbool £ en weerklinkt het alarmsignaal.

Het alarm uitzetten

1. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.

Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets.

» Het alarmsignaal stopt dan en de huidige tijd

verschijnt opnieuw op het scherm.

Het alarm annuleren

1. Om het alarm te annuleren, raak (> aan tot het
symbool a) op het scherm verschijnt.

2. Blijf drukken op de toets ~v tot “00:00" op het
scherm verschijnt.

De alarmtijd verschijnt dan op het scherm. Als
de alarmtijd en de bereidingstijd gelijktijdig

orden ingesteld, verschijnt de kortste tijd op
het scherm.

Het uur van de dag wijzigen

1. Raak de toets L2 in korte intervallen aan tot het
symbool ® op het scherm verschijnt.

2. Raak de toetsen .\ /~ aan om het uur in te
stellen.

3. Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak het
symbool () aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.

De huidige tijdsinstellingen worden ongedaan
gemaakt wanneer er een stroomonderbreking
is. Het uur moet dan opnieuw worden
ingesteld wanneer er terug stroom is. De

huidige tijd kan niet worden gewijzigd als een
ovenfunctie in gebruik is.

Het volume instellen

1. Wanneer de oven in stand-by is, raak toets ®
met korte tussenpozen aan tot 'VOL' op het
scherm verschijnt.

2. Druk op toetsen A/~ om een van de tonen LO,
L1 of L2 in te stellen.

3. Bevestig de instelling door op toets () te drukken
of wacht gedurende 4 seconden zonder een toets
aan te raken om de instelling te bevestigen.
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De verlichting instellen N

1. Wanneer de oven in stand-by is, raak toets (2
met korte tussenpozen aan tot 'LP" op het scherm
verschijnt.

2. Druk op toetsen v/~ om de optie AAN of ECO
in te stellen. )

3. Bevestig de instelling door op toets () te drukken
of wacht gedurende 4 seconden zonder een toets
aan te raken om de instelling te bevestigen.

4. Wanneer u AAN kiest, zal de verlichting blijven
branden wanneer de oven aan het werken is en
wanneer de deur van de oven open staat terwijl de
oven in stand-by staat.

5. Wanneer u ECO kiest, zal de verlichting AAN gaan
en na 15 seconden terug UIT gaan wanneer de
oven aan het werken is en wanneer de deur van
de oven open staat terwijl de oven in stand-by
staat.

Wanneer u een toets aanraakt (met uitzondering van

toetsen.l/ en s&) terwijl de oven aan het werken is,
zal de verlichting AAN gaan en na 15 seconden terug
UIT gaan.



Tabel kooktijden Bakken en roosteren
De tijden in dit schema dienen als richtlijn. 9 1ste rek van de oven is het onderste rek.

ijden kunnen variéren door de
oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen
bereidingsvoorkeuren.

Cakes op plaat | Eén bakplaat Standaard bakplaat* -E- 25..30

L O e O L
Rijk gebak Eén bakplaat Standaard bakplaat* -E- 25..35

Lasagne Eén bakplaat Rechthoekige
glazen/metalen vorm
op grillrooster™

Biefstuk Eén bakplaat Standaard bakplaat* 3 25 min. 100... 120
(volledig) / T 250/max, dan

roshief 180 ... 190

Gebraden kip Eén bakplaat Standaard bakplaat* 15 min, 60 .. 80
(1,8-2 kg) — 250/max, dan
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Kooktabel voor testmaaltijden

Maaltijden in deze kooktabel worden bereid volgens
EN 60350-1 om het controle-instituten eenvoudiger te
maken het product te testen

Russisch Eén bakplaat Ronde springvorm i 3 160 o5 an
gebak met een diameter
van 26 cm op het

Voor alle etenswaren geldt; eerst voorverwarmen,
* Deze accessoires zijn mogelijk niet met het product meegeleverd.

** Deze accessoires zijn niet met het product meegeleverd. Dit zijn accessoires die commerciee! verkrijgbaar zijn.

Tips voor het bakken van cakes

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.

e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.

e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
Op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

e Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

T|ps bij het bakken van gebak
Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zt. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
dan op een lager rooster.
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Tips voor het bereiden van groenten

e Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De grill aanzetten
1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets \L’ aanraakt om de oven te
openen.

2. Raak /N~ aan om de gewenste grillfunctie te
selecteren.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
C aan. .

» Het symbool Cknippert.

4. Raak de toetsen A/~ aan om de gewenste
temperatuur in°te stellen.

5. Raak de toets Caan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Wanneer de temperatuur en de functie goed

ingesteld zijn, raak dan de toets } | aan om de

grill te starten. Het symbool ’ verschijnt dan op
het scherm.



» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is.
Elke schaal van het symbool van de temperatuur in de
oven zal branden wanneer de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van
de functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en
de aanbevolen positie voor de bakplaat.

7. Raak opnieuw de toets } aan om de grill te
stoppen.

» De grill stopt en het symbool " verschijnt op het
scherm.

De grill uitzetten

1. Raak de toets @ 2 seconden aan om de oven te
sluiten.

Grillen met elektrische grill

afhankelijk van dikte
*Verwarm voor gedurende 5 minuten.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Tabel kooktijden voor grillen

**Indien de grilltemperatuur van uw product niet aangepast kan worden, werkt de grill op de maximumtemperatuur.

Maaltijden in deze kooktabel worden bereid volgens
EN 60350-1 om het controle-instituten eenvoudiger te
maken het product te testen

g .
Het wordt aanbevolen voor alle gerechten die worden gebraden circa 5 - 6 minuten voor te verwarmen.
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische

schokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder de knoppen van uw product niet
ijdens het reinigen van het bedieningspaneel.

Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!
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De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen(De functies

verschillen per productmodel.)

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken.

Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk met een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden zijn lichtmat van kleur
en hebben en poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Het poreuze oppervlak van de katalytische wanden is
zelfreinigend door het absorberen en omzetten van

Gemakkelijke stoomreiniging

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil
(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt
gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd
en het condenseren van de waterdruppels op de
binnenkant van de oven.



1. Verwijder alle accessoires uit de oven.
2. Schenk 500 ml water in de bakplaat en zet deze
op het 2e rek in de oven.

3. Selecteer de functie eenvoudige stoomreiniging.
Reinigingsduur zal op het scherm verschijnen en
dit kan niet worden gewijzigd. U kunt de eindtijd
voor deze reinigingsfunctie instellen.

4. Open de deur en neem de binnenopperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vuil te verwijderen
en een droge doek om het te drogen.

Tiidens de handige stoomreinigingsmodus
zal het water, dat in de bakplaat is
geplaatst om licht aangekoekt vuil en
resten in de ovenruimte te weken,
verdampen en de ovenruimte en het
binnenglas van de ovendeur van condens
voorzien. Hierdoor kan er bij het openen
van de deur water vanaf druppelen. Veeg
het condens af zodra de deur van de oven
wordt geopend.

Pyrolytische zelfreiniging

GEVAAR

Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!
Raak het product tijdens zelfreinigende stap
niet aan en houd kinderen uit de buurt. Wacht

minstens 30 minuten voor u de resten
verwijdert.

De oven is uitgerust met pyrolytische zelfreiniging. De
oven wordt verwarmd tot ongeveer 430-480 °C en
bestaand vuil wordt tot as verbrand. Een sterke
rookontwikkeling kan optreden. Zorg voor goede
ventilatie. De ontleding door verhitting moet worden
gebruikt na ongeveer ieder 10e ovengebruik.

1. Verwijder alle toebehoren uit de oven. In modellen
met een zjrek: vergeet niet om de zijrekken uit te
nemen.

Als uw product is uitgerust met pyro-proof accessoires

(bestendig tegen zelfreiniging op hoge temperaturen),

hoeven deze accessoires niet uit de oven te worden

verwijderd.

2. Voordat u de reinigingscyclus start, verwijdert u
met een vochtige doek het vuil van de buiten- en
binnenkant van de oven.

Reinig de dichting van de deur niet.
Glasvezeldichting is zeer gevoelig en kan
lgemakkelijk beschadigen.

In geval van een beschadiging aan de
pakking van de ovendeur, dient u deze
door een bevoegde onderhoudsdienst te
laten vervangen.

3. "Pyrolyse" 222 Selecteer de pyrolytische functie
oo (zelfreiniging).

$22€CO\Vjj raden aan om de economische
reinigingsfunctie te gebruiken wanneer de oven niet
sterk bevuild is.

Indien deze functie gebruikt wordt voor zware bevuiling,
zal er onvoldoende gereinigd Worden..\l.o.or dergelijke
gevallen dient de pyrolytische functie ¢¢¢ t.oagepast te
worden nadat de economische reinigings-2¢$ €¢0
cyclus beéindigd is.

De tijd voor zelfreiniging verschijnt op de display. Deze
tijdsperiode kan niet worden aangepast.

Het einde van de zelfreinigingcyclus kan worden
aangepast.

4. Tijdens het zelfreinigen kan de ovendeur niet

geopend worden en vernt het

vergrendelingssymbool op het tijdscherm. Ze
blijft nog een tijd gesloten nadat de
pyrolysefunctie begindigd is. Forceer de
deurvergrendeling niet met de greep tot het

vergrendelsymbool . verdwenen is.
5. Na de reinigingcyclus de vuilresten met azijnwater
verwijderen.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met
wasmiddel, een zachte doek of spons om het product
te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het oppervlak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.
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Deur

Scharnierslot(gesloten positie)
Oven

Scharnierslot(geopende positie)

4. Verwijder de ovendéur door deze omhoog te tlleh
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde
olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de

scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.
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Verwijder de schroeven aan de zijkant van het plastic
deel (richting 1).

Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic deel dat
op het bovenste gedeelte van de voordeur

geinstalleerd i

123

1 Binnenste glaspaneel

2 Binnenglaspaneel

3 Buitenste glaspaneel

4 Plastic groef voor glaspaneel-Onder

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glaspaneel (1) lichtjes in richting A en trek het uit in
richting B.

Herhaal deze handeling om het binnenglaspaneel te
verwijderen (2).




De eerste stap om de deur te herstellen is het
herinstalleren van het binnenglaspaneel (2).

Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, de
afgekante hoek van het glazen paneel dusdanig dat

van de plastic groef.

De positie van de lamp kan afwijken van de
afbeelding.

het rust op d

Het binnenglaspaneel (2) dient geinstalleerd te worden
in de plastic groeven dichtbij het binnenste glaspaneel
.

Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel
naar het tweede binnenglaspaneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van de
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.

Duw het plastic deel naar het frame tot u een "click"
hoort. Bevestig het plastic deel met het plaatsen van
de schroeven in de groeven aan de zjkanten.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De ovenlamp is een speciale elektrische
gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan
eerstaan. Zie Technische specificaties,

pagina 12 voor gegevens. Ovenlampen kunnen
worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van
deze lamp is de gebruiker te helpen
levensmiddelen te laten waarnemen.

CH®

De lampen die in dit apparaat worden gebruikt,
moeten bestendig zijn aan extreme fysieke
condities, zoals temperaturen boven de 50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:

1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.

2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te
verwijderen.

3. Als u een ovenlampije heeft van het type (A) dat u
in de onderstaande afbeelding ziet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het.

4. Plaats het glazen deksel terug.
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Problemen oplossen

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens =gebruik. >>> it is geen fout.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.
e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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