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MpouwuTajTe ro oBa ynatcTeo npeo!

MMounTyBaH NoTpoLLyBaYy,

Bu 6narogapume wto u3bpasTe nponssop Ha Beko. Ce HaneBame Aeka NpoM3BOLOT Ke BM CIyy Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPOM3BEeAEH CO BUCOK KBanUTET M CO BpBHA TeXHoMoruja. 3atoa, BHUMATENHO NPoYMTajTe M
LienoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHWUKOT 1 CUTe APy NPUAPYXHA JOKYMEHTU Mpeq Aa ro KOPUCTUTE NPOM3BOLOT
3ayyBajTe o 3a WaHW ocBPTU. AKO ro JaBaTe NPOM3BOAOT Ha HEKO] APYT, AajTE My O M ynaTcTeOTO 3a ynoTpeba.
CriepeTe v cuTe NpepynpeayBatba 1 MHhopMaLmM BO 0Ba yNaTCcTBO 3@ KOPUCHHUKOT.

3anomHeTe ieka 0Ba ynaTcTBO MOXE Aa € UCTO W 3a HEKONKY Apyri Mogenw. Pasnukute mefy Mogenute ke bugar
MOCOYEHM BO YNaTCcTBOTO.

O6jacHyBatbe Ha cumbonute

CrnepHute cumbonm ce ynotpebenu BO oBa ynaTcTeo 3a ynotpeda:

BaxxHn MHhopmaLm Um KOpUCHM
COBETY 3a ynoTpeda.

lMpepynpepyBatba 3a onacHm
CUTyaLMK BO OHOC Ha XWBOTOT 1
YMOTOT.

MpeaynpepyBar-e 3a enekTpuyeH
yAap.

MpenynpenyBare 3a PUauKk Of OraH.

MpenynpepyBarse 3a Bpenu
NOBPLUNHN.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Baxuu ynatctea n npeaynpeayBamwa 3a 6e36eaHocTa 1 3a

XUBOTHAaTa cpenunHa

Osa nornasje coapxu 6e3begHoCHN .
ynaTCcTBa LWTO Ke B1 MOMOrHaT Aa ce
3alUTUTUTE OA PU3MK 33 NNYHA

noBpeaa U oWTeTyBabe Ha MMOTOT.
HenounTyBakeTO Ha OBWe ynaTcTaa

ja NoHMLWITYBA rapaHuujara.

OnwTa 6e36eaHocCT

+  OBoj ypeq moxe fAa ro kopucrat
Aeua Wrto umaat 6apem 8 roanHm  *
W Nl co HamaneHa uanyka,
YYBCTBMTENHA MMM MEHTarHa
CMocOBHOCT UNKW CO HeJOCTaToK
Ha WCKYCTBO M No3HaBama
caMO aKo He ce 1of, Haa30p Unu
ako 1M ce Jafart ynaTcTsa 3a
ynoTpeba Ha anapatoT 3a aa
MOXe [1a Fo kopucTar Ha .
Oe3beaeH HauvH 1 caMo aKo v
pasbpane cuTe ONacHoOCTU.
[leuaTa He cMee Aa Cu Urpaart co
anapatort. YuctereTo 1
OLPXYBaHETO HE CMear fa ro
npaBaT Aeua be3 Haasop.

*  YpenoT He e HAMeHeT Aa ro
KopucTaT nuua (BKIy4UTENHO 1
[iella) co HamaneHa usmnyka,
CEH30pHa UNK MeHTanHa .
CMocOBHOCT UNKW CO HeJOCTaToK
Ha WCKYCTBO MNu NO3HaBat-a,

OCBEH aKo He ce noj Haa3op unu *

aKo UM Ce AafiaT ynaTcTea.
[euata nof Haa3op He cmee Aa
CU Urpaart co ypepor.

4/MK

[lokonky npon3BogoT ce faBa Ha
HeKoj Apyr 3a NuyHa ynotpeba
Wnu 3a noBTopHa ynotpeba (Ha
CcTapo), Toj ce AaBa 3aefHo co
MPUPaYHUKOT 3a KOPUCTEHbE,
03HaKMTE Ha NPOW3BOLOT U
ApYruTe peneBaHTHU JOKYMEHTU 1
LEenosw.

Hukorall He cTaBajTe ro
NPOU3BOAOT Ha MO MOKPUEH CO
KMnUM. HegocTaTokoT Ha NMPOTOK
Ha BO34YyX Nog NPOWU3BOLOT MOXe
[a npeausBuka Nperpesame Ha
enekTpuyHuTE fenosu. Taka
MOXe Aia ce npeansBukaaTt
npobremu kaj npom3BogoT.
lMocTaByBarbETO M NOMpaBkata
Mopa Aa r u3Bege oBnacTeH
cepsucep. [pon3BoanTeNOT HEMa
[ia Ce cMeTa 3a 0JroBOPeH 3a
OLTeTyBakba LTO Ce MnojaBune
3apagy nocTarnku LUTO rv u3sene
HEeOBNaCTEHW NnLa 1 UCTOTO
MOXe Aia ja NOHMLLTY rapaHumjaTa.
BHumatenHo npounTajTe ro
ynaTcTBOTO NPeA NOCTaBYBaH-E.
He BKkny4yBajTe ro NpoussogoT
ako e pacunaH unu uMa BUANIMBO
OLITETYBaHE.

lpoBepeTe fanu perynaropute
3a (PyHKLMMTE Ha NPOWN3BOAOT Ce
UCKNy4YeHu no cekoja ynotpeba.



Enekrpuyna 6e36egHocT

AKO Npon3BoA0T UMa AedekT, He
Tpeba aa ce BKNy4vyBa OCBEH ako
He 6un nonpaseH Bo OBnacTeH
cepsuc. [NocTon pusmuk og CTpyeH
yAap!

lMoBp3eTe ro NPoM3BOAOT CaMo 3a
LUTEKep/N1HWja Co 3a3eMmjyBare
CO HamMoOH W 3aLUTKUTa KaKo LUTO e
HaBEAEHO BO , TEXHUYKM
cneumdukaumv’. MHcTanaymjara
3a 3a3eMjyBatbeTo Tpeba aa ja
Hanpasy KBanuukyBaH
enekTpuyap ako ro KopucTuTe
NpPOM3BOAOT €O 1nm 6e3
TpaHcopmartop. Hawata
KoMnaHuja Hema aa buge
OArOBOPHA 3a Kakan Hurno
npobnemu WTo Ke ce cnyyat
3apagu Toa WTo Npou3BOAOT He
Bun 3a3eMjeH BO COrnacHoCT co
noKarnHuTe perynaTusu.
Hukorall He MujTe ro Npou3BogoT
CO WCTYpake Unu npckare Boga
no Hero! MNocToun pusvk o CTpyeH
yAap!

[Mpou3BOAOT MOpa Aa Ce UCKITy4H
04 CTPyja 3a BpeMe Ha
nocTaByBatbe, OAPXKYBakbE,
YNCTEHE UMK NOMPaBKa.

Ako kabenoT 3a HanojyBatse Ha
NPOM3BOLOT € OLWTETEH, Mopa fa
Buae 3aMeHeT og CTpaHa Ha
MPOU3BOANTENOT, OBNACTEHNOT
CEpBUCEP WNN CNNYHO
KBanugwKyBaHo nuue 3a aa ce

n3berHe onacHoCT 0f CekakoB
BMA.

[Mpoun3BoaoT Mopa Aa ce NoCTasm
Ha HaYuH KOjLUTO ke OBO3MOXYBa
KOMMMETHO UCKNyYyBake CO
cTpyja. PasgenHukoT Mopa fa
MOCTaBM Kaj rMaBHWUOT NPUKITY4OK
WNK Kako NpekuHyBady BrpageH BO
(b1KCHaTa enekTpuyHa
WHCTanauuja BO COrnacHoCT co
perynaTtusuTe 3a rpagba.
3apgHaTa noBpLUMHa Ha pepHaTta e
Bpena kora ce ynotpebysa.
lMpoBepeTe fanu NoBP3yBarETO
CO CTpYja He gonupa co 3agHaTa
nospLunHa. Bo cnpoTueHo,
NOBpP3YBaETO MOXE Aa Ce
owTeTH.

He 3arnaByBajTe ro kabenor 3a
CTpyja Mery BpaTaTa Ha pepHata
W pamKaTta 1 He NpeBUTKYBajTE ro
NpeKy BpenuTe NoBpLUMHK. Bo
CMPOTMBHO, M30naumjaTa Ha
kabenoT ke ce cTonu u ke
Npeamn3sBuMka noxap kako pesyntar
Ha KpaToK Croj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHaTa
onpemMa U1 Ha cucTeMuTe cMee fa
ja n3BegyBa camo 0BMacTEHO U
KBanMgwKyBaHo nuue.

Bo cnyyaj Ha owTeTyBatE,
WUCKNyYeTe ja pepHata
WCKNyYeTe ja 04 A0BOA Ha enl.
HanojyBare. 3a fa ro HanpaeuTe
0Ba, UCKIy4eTe v ocurypyBaumTe
noma.
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I'IpOBepeTe fanu HommHanHata
BPEAHOCT Ha OCUTrypyBa4oT €
komnaTubunHa co npou3BoaoT.

Be3beaHOCT Ha Npon3BoAO0T

MPEAYMNPELYBAKE: Ypenot u
[0CTanH1Te LEenoBwn cTaHyBaar
BPENM BO TeKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba noa BHMMaBaTe aelata aa
He rv gonupaat Bpenute
enemeHTn. leuata nomanu og 8
roguHu Tpeba aa ce apxar
HacTpaHa OCBEH aKo He CTe noa
Haa30p.

He kopucTeTe ro npomsBoAaoT Kora
PE30HMPaHETO UK
KoOpAWHaLmjaTa ce nonpeyeHun o4
ynoTpeba Ha ankoxon u/unu
nekapcTBaa.

BHWMaBajTe Kora kopuctute

arnkoxosHu nujanauy Bo jagetbata.

ArKoXxonoT 1cnapyBa Ha BUCOKM
TEMNEpaTypu 1 MOXe Aa
npeamsBuka oraH buaejku ke ce
3ananu kora Ke [0j4e BO KOHTaKT
CO BPEIM MOBPLLMHN.
[MpoBepeTe aanu vMa 3ananvem
MaTtepujanu 6nu3y 1o Npou3BoaoT
Buaejkv cTpaHuTe cTaHyBaaTt
Bpenu npu ynotpeba.

AnapatoT ce cBpesyBa Kora ce
kopucTun. Tpeba aa BHMMaBaTe
[euata aa He rv gonupaar
BPEnuTe eneMeHTy BO pepHara.
OcrtaBeTe r1 cute 0TBOPY 3a
BeHTMNauuja cnobogHu n 6es
npenpexm.
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He 3arpeBajTe 3aTBOpEHM
KOH3epBW 1 CTaKIMEHM TEMNM BO
pepHaTta. Moxe fa ce Habue
NPUTUCOK BO KOH3epBaTa/Ternata
LUTO NPeaAV3BUKYBa NyKare.

He ctaBajTe i TaBuTe 3a neyetbe,
CafoBUTE UMW anyMMHUyMcKaTa
onwja AMPEKTHO Ha JHOTO Ha
pepHaTta. Akymynauujata Ha
TONMMHA MOXE [a ro OLUTETH
AHOTO Ha pepHarta.

He kopucTeTe ocTpn abpasmsHu
CpeacTBa 3a YNCTEHE WK OCTPU
MeTasnHN CyHrepy 3a YNCTetbe Ha
CTaKnoTO 0/ BpaTaTa Ha pepHaTa
Buaejkv moxe aa ja urpebar
noBpLUMHATA Unun a
nNpeamsBukaaT nykate Ha
CTaKmnoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a fia ro MCYMCTUTE anapaTtot
Buaejkv Te Moxe aa
nNpean3sBuKkaaT enexkTpuieH yaap.
(Bapupa 3aB1CHO of MOAEnNoT Ha
NpPOM3BOLOT.)

[MpaBuUIHO CTaBake Ha
pelueTkaTa v TaBaTa Ha
peLIeTKacTuTe Nonmum

BaxHo e npaBunHo aa ce cTaBm
pelueTkaTa v / unu TaBara Ha
pelieTkaTa. JInsHeTe
pelueTkaTa wnu Taeara mery 2
LUVMHW 1 NPOBEPETE Aanu ce
paMH¥ NpeA aa CTaBuTe XpaHa Ha
HWB (BMAETE ja cnefHaTa cnuka).



He kopucTeTe ro Npon3BoLOT ako
npegHaTta cTakneHa spara e
W3BafeHa Unn HanykHara.
PaukaTa Ha pepHaTa He e cywapa
3a kpnu. He 3akauyBajTe Kpru,
paKaBWLM UMW CIIMYHW NPOU3BOAM
Of TEKCTWN Kora (pyHKumjaTa 3a
rpun e BKIy4yeHa Co 0TBOpeHa
BpaTa.

CekoraLu kopucTeTe pakaBuLm 3a
pepHa LUTO Ce OTMOpHU 3a
TOMNWHa Kora CTaBaTte unm
BaguTe CafoBy BO / 0 Bpenata
pepHa.

CraBeTe xapTuja 3a neyete BO
CafioT 3a roTBEHE UMK BO
[00aTOKOT 3a pepHaTa (TaBa,
peLueTka 1 Cn.) 3aeaHo co

XpaHata u notoa cTaBeTe Ce
3ae[iHO BO BeKe 3arpeaHara
pepHa. OTceyeTe ro
NPeKYMepHWOT fen 04 XapTujaTa
3a neyetse LUTO W3nerysa og
[0AATOKOT WNW Of CafoT 3a Aa ro
CrpeynTe PU3MKOT Taa Aa ce
[onupa co rpejaunTte Bo pepHata.
Hukorall He KopucTeTe xapTuja 3a
neyere Npu paboTHM
TEMNepaTypy NOBUCOKM Of
nocoyeHaTa BpeaHOCT Ha
XapTujaTa 3a nevere. He
CTaBajTe ja xapTujaTa 3a neyewe
OVPEKTHO Ha JonHaTa cTpaHa BO
pepHara.

MPEOYNPEOYBAHSE:
lMpoBepeTe fanv pepHata e
WCKNyYeHa npeg Aa ja MeHysare
cBeTurkarta 3a fa ja nsbersete
MOXHOCTa 3a eNeKTPUYEH yaap.
YpenoT He cmee Aa ce nocTaByBsa
no3aaw aekopaTtvBHa BpaTta 3a fa
ce ofberHe nperpesatse.
[Mpoun3BoaoT Mopa Aa ce NoCTasm
OVPEKTHO Ha nogoT. He cmee ga
ce nocTaByBa Ha OCHOBA MMM
NOJHOXje.

MNPEOYMNPELOYBAHE: MoTBEHE
Ha NNOTHa CO MacT WK Macno
6e3 Hag3op Moxe aa buae
OMacHo 1 fa Npeaun3Byka noxap.
HUKOIALLl He obuayBajTe ce fa
ro u3racHete OTHOT CO BOAa, TYKY
WCKNyYeTe ro anaparoT v noToa
MOKPUjTE ro NNIAMEHOT, Ha Mp. CO
Kanak unu npoTuBNoXapHo kebe.
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BHUMAHWE: MpouecoT Ha
rotBewe Tpeba fa ce Hagrneaysa.
KpaTkopo4HuOT npoLec Ha
rotBewe Tpeba aa ce Haarneaysa
nocTojaHo.

MPEOYMNPEOYBAHE: OnacHoct
o4 noxap: He crasajte npegmeTu
Ha NOBPLLMHWUTE 3a rOTBEHE.
MPEOYNPEOYBAHE: Ako
NoBpLUMHATA € HanykHaTa,
WCKNyYeTe ro anapator 3a Aa ja
n3berHete MOXHOCTa 04
eneKkTpuYeH yaap.

AKO Ce CKpLUM CTakneHaTa nrnova:
BepgHalwu ncknyyeTte rv cute
FOPUIHWLM ¥ CUTE AENOBMU LUTO Ce
HanojysaaT co en. cTpyja u
W30MMpajTe ro NPOM3BOAOT OA
cTpyja. He gonupajte ja
noBpLUMHATa Ha Npou3BogoT. He
KOpMCTETe ro NPOM3BOAOT..

YpenoT He € HaMEHET fa ce
KOHTpONMpa CO HaaBOpELLEH
TajMep unm co 3acebeH cucTem 3a
AaneynHcKka KOHTpona.
[MPUTMCOKOT Ha napearta LUTO ce
nojaByBa 3apaju Bnararta Ha
NoBpLLUMHATA Ha NNOTHaTa UNK Ha
AHOTO Ha TEeHLIepeTo MoXe Aa
npean3BykaaT ABMKEHE Ha
TEHepeTo. 3aToa, npoBepeTe
[any NoBpLUMHATa Ha pepHaTa
AHOTO Ha TeHliepuHaTa ce
ceKoral cyBm.
MPEAYMNPELOYBAHE: Kopuctete
CaMo 3alUTWUTK 3a NnovaTa LWTo
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[13ajH1pan Unu ri npenopavysa
NPOV3BOAUTENOT Ha LUNOPETOT BO
yNaTCTBOTO 3a ynoTpeba Kako
CO0/BETHA 3allTUTa. YnoTpebara
Ha HECOO/IBETHA 3alLTITa MOXe
[a fioBeae 0 HeCPeKU.

3a na 0besbeaunte anapatoT Aa He
Npean3Buka noxap:

MpoBepeTe fany NPUKNYYOKOT
COOABETCTBYBA CO LUTEKEPOT W He
Npeamn3BrKYBa UCKPEHE,

He KopucTeTe OWTETEH, NpeceyeH
WNK NPOJOIKEH Kabern.
KopucTeTe ro camo opuriHanHmoT
kaben,

lMpoBepeTe Aanu MMa TeYHOCT
WnK BRara BO LUTEKePOT Kade LUTOo
€ NPVKNYYeH NpoN3BOAOT,

HawmeHeTa ynotpe6a

OBOj NPON3BOA € HAMEHET 3a
[omaluHa ynotpeba. He e
[03BOfIEHa KoMepLnjanHa
ynotpeba.

OBoj anapat e HamMeHeT camo 3a
roteere. He cMee fa ce KopucTu
3a Apyrv Hamenu, Ha lMpumep 3a
3arpeBatrbe Ha npoctopyja.

OBoj npomsBop He Tpeba aa ce
KOPUCTM 3@ 3aTOMNIyBakE Ha
YMHUM NOA FPUNOT, 3a CyLUeHe
Kpnu 1 NeLkvpm 1 cn. co becere
Ha pauk1TE W 3a rPeetbe.
MpousBoanTenoT Hema Aa buae
O[IrOBOPEH 3a KakBa buno wreta
To ke 6uae npeanssukaHa of
HenpaBurnHa ynoTpeba nnu
paKyBare.



* PepHaTta MOXe J1a Ce KOpUCTH 3a
OQMp3HYBatbe, NeYere TecTo,
neyere Meco U nevere Ha
rpuUoT.

besbenHocT 3a peuata

« [IPEOYMPEQYBAHE:
[locranHute fenosum ctaHyBaat
BPEnM BO TeKOT Ha ynoTpebara.
[euara Tpeba na ce apxart
HacTpaHa.

* MarepujanuTe 3a nakysame ce
onacHu 3a geuata. [lpxeTe ru
MaTepujanuTe 3a nakyBare
HacTpaHa of aeuata. dpnete ru
CUTE [IeN0BN Ha NaKyBaeTO BO
COrnacHOCT CO CTaHaapanTe 3a
XMBOTHa CpeamHa.

*  Enektpuynute npoussogute ce
onacHu 3a geuata. [lpxeTe ru
[elara noganeky oA npoussogoT
kora Toj paboTu v He
[03BOINYBajTE UM Aa CU UrpaaTt co
Hero.

* He craBajTe HWKaKBu npeameTH
BP3 anapaToT LWTO MOXe Aa r
Aodharat geuara.

+ Kora Bparara e 0TBOpeHa, He
CTaBajTe TELLKN NpeaMeTH Ha Hea
W He 4O3BOIYBAjTE AelaTta fa
cepart Ha Hea. Moxe fa ce

NPEBPTU UN LLIAPKUTE Ha BpaTaTa
MOX€ a Ce owTeTar.

®pnakbe Ha CTapuUoT NPOU3BOA

Ycornacysate co [lupektuBara 3a prname Ha
eNIeKTPOHCKA M eneKkTpMyYHa onpema u 3a
oanarate Ha OTNagoT:

OBoj oTnap e ycornaceH co [upektueata Ha EY 3a
(hpnatrse Ha enekTPOHCKa 1 eNexkTpUYHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npou3Bog ro Hocy cumboroT 3a
KnacvdvkaLmja Ha OTnazoT Of enekTpuyHa n
enekTtpoHcka onpema (WEEE).

OBoj Mpou3Boz € NPOM3BEAEH CO MHOTY KBAIMTETHM
[eroBN 1 MaTepujani KouLITO MOXe Aa ce kopuctar
0HOBO 11 Ce COOfBETHU 3a peLmknmuparse. He
(pnajTe ro NpoM3Bo0T CO HOPMarNHNOT AOMALLEH
oTnag v Co Apyr oTnaj kora Beke Hema aa ro
kopucTute. OfiHeceTe ro BO COBMpeEH LieHTap 3a
PeLMKInpare Ha enekTpuyHa v eNeKTPOHCKa
onpema. KoHcynTupajTe ce o 0BNacTeHuTe Tena Bo
OMNITMHATa 3a Aa J03HaeTe kajie Ma CoBUpHH
LieHTpU.

Ycornacysate co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBarbe Ha OnacHuTe Matepum:
[MpON3BOAOT LUTO O KYNWBTE € YCOraceH co oTnap e
ycornaceH co [lupektveara 3a orpaHu4yBare Ha
onacHute matepun (2011/65/EU). He coppxm
LUTETHW 1 3abpaHeTH MaTepujany KOWLLTO ce
HaBe[eHu BO [lupekTuBara.

®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBawe

*  Marepujanot og nakyBakeTO € onaceH 3a
peuara. Yysajte ro Ha 6e36eaHo MecTo n
nojaneky o godat Ha peva. MNakysamweTo Ha
NPOM3BOSOT € NPON3BESEH O PELMKIMPAYKM
matepujan. ®pneTe ro NpaBuIHO 1 copTupajTe
ro BO COMMacHOCT CO ynaTcTeara 3a
peuuknmupatrse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnaa.
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B Onuitn nHdopmauuu
Mpernen

D AW N -

1

lMpeaHa BpaTa
Pauka

[onHa dmoka

TaBa

Monuua co peLueTku
KoHTporeH naven

10 11

[notHa co FTOPUNHUK

MoTop 3a BEHTMNaTOPOT (3a YenmyHaTa
nnoya)

CseTunka
EnemeHT co rpejay 3a rpunot
Mo3nuum Ha nonuumte

~ o A W N

2

3 4 5
Mpenynpenysayka ceeTUmKa

CBseTunka 3a TepMocTaTot

Perynatop co yHKLuM

lnoTHa 3a roTeetbe co eaeH kpyr Mo3aau neso
PuHrna 3a rotBere co fia kpyra Hanpea neso
[urutaneH Tajmep

MnoTHa 3a roTBetse €O eAeH kpyr Hanpes
AECHO

MpowmpeHa nnoTHa 3a roteerse Mo3agmn AecHO
Perynatop 3a TepmocTator
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COAp)KMHa Ha NaKyBaweT1o

OCTaBeHata [AOMNOMHUTENHa onpema Moxe

a 3aBuCK 04 MOAENOT Ha NPOU3BOAOT.
LlenaTa [ononHuTenHa onpemMa Wwro e
OonuilaHa BoO ynaTCTBOTO 3a yn0Tpe6a MOXe
[a ce Jocrasysa CO NPOU3BOAOT.

1. YnarcTBO 3a KOPUCHUKOT
TaBa 3a pepHa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3aMp3Hata xpaHa u
neyetbe Ha ronemm napymkba Meco.

3. Tasa 3akonaum
KopwucTeTe ja 3a TecTa Kako LUTO Ce Komayn n
BuckBUTY.

4. Monuua co peleTku
KopucTeTe ja 3a neyerbe 1 3a cTaBare XpaHa
[Ja Ce Nneve N roTem Bo TENCUM Ha cakaHaTa
nonuua.

MpaBunHO cTaBake Ha pelieTkaTa U TaBaTa
Ha TeNecKONCcKUTe MONuULM

(OBaa ¢hyHKumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKITy4eHa CO BallMoT Npou3Bog.)
TeneckonckuTe peLueTKy BU A03BOMNYBaaT Aa v
nocTaByBaTe W BaAUTE TaBUTE U peLueTkaTa
NeCHo.

Kora kopucTuTe TaBa 1 peleTka co
TENEeCKONCKM PELLeTKM, NPOBEpeTe aanu
COjKMUTE Ha 3aJHMOT AEN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha pelueTkaTa 3a
TPWIOT U TaBaTa.
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TexHUYKK cneumdukalmm

HanoH / pekseHLyja 220-240 V ~ 50/60 Hz

MNOYA
[opunHuum

[nmeHanja
Hanpen neso PuHrna 3a rotBete €0 ABa Kpyra

22001750 W

1500/2400 W
PEPHA TPV

[ naBHa pepHa MoBekeHameHCKa pepHa

I'IOTpOLu BaYka Ha en. eHeprija Ha rpunot
OcHoBa: WHdopmaLmmnTe Ha Tabnnukata co EHEPreTCKM BpenHocm Ha eNeKTPUYHUTE PEPHU CE [aAEHM
BO cornacHocT co ctahaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTU Ce 0apenerm cnopen
NpUMEHaTa Ha CTaHgapaoT CO FOPHW W JONHM rpejayn uiv (hyHKLWK 3a 3arpeBatbe NOTNOMOrHaTO CO
BEHTUNATop (ako uma).
EHepreTckarta knaca 3a eukacHOCT € opeieHa BO COrMacHOCT CO CNEAHVOT NPUOPMTET BO 3aBUCHOCT
0[] TOa janu peneBaHTHUTE (yHKLMN NOCTOjaT Kaj MpousBoaoT Uik He. 1-IoTBere CO eko-BeHTMnaTop,
2- Typbo 6aBHo roteetbe, 3- Typbo rotBetse, 4- FOpHO /A0NHO 3arpeBakbe NOTNOMOTHATO CO
BeHTUnaTop, 5-FOpHO 1 JOMHO 3arpeBatbe.

eXHVIHKVITe cneynduKaLmMmM Moxe fa ce BpeHOCTUTE LUTO Ce afeHH Ha TabnnikuTe
MeHyBaaT 6e3 NPETXOAHO U3BECTYBaME CO Ha MPOW3BOAMTE UMW BO MPUAPYXHaTa
uen [1a ce noo6py KBaNUTETOT Ha OkyMeHTaLMja ce A0BUEHM BO
MPOU3BOAOT. n1abopaTopUCKi YCIOBI BO COTMACHOCT CO
coofBETHUTE CTaHAapau. OBMe BpeaHOCTH
ICrinkuTe BO 0Ba yNaTCTBO CE LIEMaTCKM U MOXE 23 BApADAAT BO 3ABMCHOCT Of)
MOXeby Hema fia CoofiBeTCTBYBaaT Co paboTHUTE U CPEMLIHUTE YCrOBM 3a
BALLMOT NPOU3BOL, DOM3BOTOT.
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WHcTanaumja

[Mpon3BogoT Mopa fja ro MHeTanvpa KBanudukyBaHo
NLe BO COMMACcHOCT BO perynatueuTe 3a en.
lMpon3BoANTENOT HEMA [1a Ce CMeTa 3a OfFOBOPEH
3a OLUTETYBarba LUTO Ce MojaBure 3apaau nocTankm
LUTO I M3BENE HEOBNACTEHM NINLA.

pon3Bof0T Mopa fia ro nocTasu
KBanmuKyBaHO NnLie BO COMMAcHOCT €O
Ba)keukuTe perynatuen. Bo cnpoTueHo,
rapaHuujaTa ke ce noHUWTy. MogrotoBkaTa
Ha nokauujaTta 1 enekTpuyHaTa MHcTanaumja
3a NPOW3BOSOT € OITOBOPHOCT HA
MOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT:
Mpon3Bof0T MOpa Aa ce NocTaBm BO
COMMACHOCT CO NOKaNHUTE 3aKOHM 3a MNMH 1

HanojyBate CO efl. eHepruja.

ONACHOCT:
Mpen nocTasysatbe, NPOBEPETE 10
MPOM3BOZOT BU3YENHO 38 4a BUAUTE Sanu

“Ma oLTeTyBakba. AKO UMa, He NocTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHUTe NPOU3BOLAM NPean3BIKyBaaT
6e3beiHOCEH pU3NK.

lMpen noctaByBake

3a pa 0besbeaunTe Aeka OTBOPUTE 3a KPUTUYEH
BO3JYX CE OJpXKYBaaT Mog, Npou3BOLOT,
npenopayyBame 0BOj NPOW3BOL, f1a Ce NOCTaBM Ha
LiBPCTa OCHOBA W HOrapkuUTE Aa He NOTOHYBaaT BO
TENuX Unn Mex nop.

MopoT BO KyjHaTa Mopa fja buze BO MOXHOCT Aa ja
W3pXXyBa TEXMHATA Ha anapaTtoT niyc
JONONHUTENHATA TEXMHA Ha CafIOBUTE 3 TOTBEH:E W

i
3
66 mmmin !

"

1 400 mm i
*) 750 mm min

0CTaBuTe CTPaHWNYHO pacTojaHne of 65 Mm
Mery anapatoT W koj 1o sug, pasnenHuk unu
ropeH KpepeHeLl.

. Moxe pa ce KOpUCTM M CaMOCTOjHO MOCTABEH.
OcTaBeTe MUHUMANHO pacTojatme o 750 Mm
Haj MoBpLUMHATA Ha nrnovara.

* (%) Axo ce nocTaByBa acnuparop Hap LLNopeTor,
norneaHeTe v ynatcTeata Ha Npou3BOAUTENOT
3a acnupaTopoT BO OAHOC Ha BUCKMHATA 3a
noctasyBare (MUHUMYM 650 MM).

+  AnapaToT coofBeTCTBYBa CO ypeauTe Of Knaca
1, T.e. MOXe Aa Ce MoCcTaBu Co 3aAHaTa CTpaHa
1 CO eiHaTa CTpaHa 0 SMAOBUTE BO KyjHaTa,
[0 KyjHCKM eNnemMeHTV 1nn o onpema of Koja
6uno ronemuHa. EnemeHTuTe Ha KyjHata unm
onpemata of Apyrara cTpaHa Moxe Aa bupat
€aMo CO WCTa ronemMuHa Unu noMan.

+  Cekoj enemeHT BO KyjHaTa BefjHaLl 10
anapaToT Mopa Aa buge 0TNopeH Ha TONnMHa
(8o 100 °C muHumym).

Be3begHoceH cuHMp

MpouseopoT Mopa Ja ce 06e3beam of Hulake co

MOMOLL Ha JiBaTa AOCTaBEHW CUHLIMPK Ha pepHara.

HamecTerte ja kykata (1) co COOBETEH KNUH Ha

KyjHckuoT sug (6) u noBpaeTe ro 6e36enHOCHUOT

CHHLIMP (3) CO KykaTa Npeky MexaHu3MoT 3a

3aKnyyyBarse (2).

Kyka 3a ctabunHoct

MexaHn3am 3a 3akny4yBate
BesbenHoceH cnHLmMp

LiBpcTo 3akayeTe ro CMHLMPOT 3a 3afHaTa
CTpaHa Ha LnopeToT

3apaHa cTpaHa Ha LwnopeToT

KyjHCkm supg

S ownNn -

[o>Ne)]

neyere

. Moxe pa ce KOpUCTM CO enemMeHTy Ha koja
61no cTpaHa, Ho 33 MUHUMAIHOTO pacTojaHue
on 400 Mm Hag nnovaTa co puHrnu, Tpeba aa

CuHLIMpOT 3a cTabunHocT Tpeba aa buae
LUTO € MOXHO NOKPATOK 3a Aa ce u3berHe
3aKOCYBatbe Ha pepHaTa HaHanpes u
HacTpaHa.
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CWHMPOT 3a CTABUNHOCT Ha LUNOPETOT He &
HaMeHET 3a 0TBOpM CO kyka 3a 3aKauyBarbe.
MocTaByBake U NOBP3yBakbe

Mpon3BogoT cMee Aa Ce NoCTaBy U NOBP3e Camo BO
COIMacHOCT CO CTaTyTapHUTe NpaBuna 3a
MocTaByBakse.

He nocrasysajTe ro npousBofoT BEAHAL A0

AANMHALM UM 3aMp3HyBaun. TonnuHaTa
LUTO CE UCMYLUTA O NPOM3BOZOT Ke ja
3ronemMu NoTpoLLyBaYkaTa Ha cTpyja kaj
anapaTuTe 3a nagete.

«  HoceTe ro npon3sogoT co ywTe bapem age
nmua.

«  [pon3BoaoT Mopa Aa Ce NoCTaBy AVPEKTHO Ha
nopot. He cMee fa ce nocTtaByBa Ha 0CHOBa
WIn NOJHOXjE.

He kopucteTe ja BpataTa unu padkara 3a
HOCEH:E UMM NOMECTYBAkE HA MPOU3BOZOT.
Bpatara, paukarta unv LakuTe Moxe Aa ce
owrTetar.

EnektpnyHo nosp3yBame

[NoBp3eTe ro NPoM3BOLOT 3a 3a3emjeH wrekep /
[0BOJ Ha CTpyja KojluTo e 0be3beeH co
MUHW]ATYPEH aBTOMATCKM OCUTYpyBaY CO COOfIBETEH
KanawuTeT Kako LUTO e NOCOoYeHo Bo Tabenata

, TEXHWNYKM cneumdmkaumn”. MHcTanaumjata 3a
3a3eMjyBareTo Tpeba Aa ja Hanpaeu KBanuukyBaH
enekTpuYap ako ro KOpUCTMTE NPOM3BOAOT CO UK
6e3 TpaHctopmartop. Hawwata komnanuja Hema aa
6upe 0aroBopHa 3a kakeu OUNo OLITETYBAk-A LUTO ke
ce crnyyar 3apagu ynotpeba Ha npoussogoT 6e3
VHCTanaumja co 3a3emjyBare BO COrnacHoCT CO
NOKanH1Te perynaTvey.

OMACHOCT:

Ipon3BofoT Mopa fia ce NoBp3e CO cUCTeM
3a AMcTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa
Ha 0BNacTeHO KBanuuKyBaHo nuLie.
['apaHTHMOT NPOM3BOZ Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUIHO BKITy4YBakb-E.
lpousBoamMTENoT Hema Aa ce cMeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBakE LUTO Ce NojaBnno
3apajiy nocTanku LWTo rv uasene
HEOBNACTEHM Nnua.
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OMNACHOCT:

Kabenot 3a HanojyBare He cmee aa ce
NpUKNeLLTYBa, NPEBUTKYBA UMM NPUTUCHYBA
WnM fa ce Jonupa co BpenuTe Aenosn Ha
anapartor.

OwreTenuoT kaben 3a HanojyBate Mopa fa
Ce 3aMeHV 0f} CTpaHa Ha kBanuduKysaH
enektpuyap. WHaky, nocton pusmk of,
eneKTPUYEH yaap, KpaTok Croj Unu noxap co
HenpoecnoHanHN nonpaskm!

[MopaTouuTe 3a [OBO Ha €. eHepruja Mopa Aa
COOABETCTBYBAAT CO MOAATOLMTE LUTO Ce AaZieHN Ha
nnoykaTa co HOMUHaIHW BPEAHOCTY Ha anapaToT.
[roykaTta co HOMMHaMHK BPEOHOCTM Ce IMefa Kora
ke ce OTBOpM BpaTaTta Ui A0NHMOT Kanak unv e
CMECTEHa Ha 33[HV1OT WA Ha anapaToT BO
3aBWCHOCT 071 BUAOT.

KabenoT 3a HanojyBatbe 3a NpoM3BOAO0T Mopa Aa €
ycornaceH co BpeAHOCTATE BO Tabenata , TeXHUYKm
cneumngukaumm’.

OMACHOCT:

MNpen 3anouHyBam-e Ha kaksa 6uno paboTa
CO erneKTpUYHaTa MHCTanawmja, uckyyeTe ro
anapatoT of JOBO/, Ha en. eHepruja.

[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

MoBp3ayBarbe Ha KabenoT 3a HanojyBare

flofieka ce noBp3yBaat xuUuTe, Mopa cé aa
Gune BO cormacHocT co
HaLoHanHuTe/nokanHuTe perynatieu 3a
enekTpuka 1 Mopa fia ce ynotpebysaar
COOfBETHUTE LUTEKEPU/MUHUN W MIPUKNYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora mokHocTa Ha
NPOM3BOAOT € OrpaHNyeHa Ha nomana
BPEAHOCT O/} KanaLuTeToT Ha NPUKNYHOKOT U
LUTEeKepOT/NHKjaTa fia NpeHecyBaat CTpyja,
Mopa NpoM3BOAOT Aa Ce NoBP3e Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanauyja AMPEKTHO
6e3 ga ce ynoTpebysa npukmy4oK 1
LTeKep/nuHuja.

1. AKO He e MOXHO Aia ce ucknyyar cute nono0su
BO kabenoT, Mopa Aa ce NoBp3e ypen 3a
VICKIyYyBakb€ CO HajMarky of 3 MM. 3a30p Mery
KOHTaKTUTe (ocurypyBaum, 6e36enHOCHN
NPEeKVNHYBaY4W, KOHTaKTL) U CUTE NONOBK BO 0BOj
Ypen 3a vcknyyyBarse Mopa Aa BO ONCeroT Ha
(He noBeke) OBOj yper BO COMMacHoOCT CO
perynaTveute Ha EBponckara yHuja.
HenouuTyBareTo Ha 0Ba ynaTCTBO MOXe Aa
npeau3suka npobnemm Bo pabotara v aa ja
MOHMLLTY rapaHLpjaTa 3a Npon3BoaoT.



Ce npenopayyBa [JONONHUTENHA 3alUTUTa Of 2 KoHTponeH naven
npeocTaHaTa CTpyja BO NPeKMHYBa4O0T Ha KomoTo. 3 Bpara
Ao ce gocTaByBa Kaben co npou3BogoT: BeHTtnatopot 3a pasnaaysatse rv nagn u

KOHTPOITHNOT NaHen v npegHnoT Aen Ha npou3BoaoT.
.“ s
] e S
" Ve

E
220/230/240V A BNAC 880/400/415 V

BeHTUnaTopOT 3a pasnafyBatbe NPOAONKyBa
a pabotn ywre 20-30 MMHYTH Sypw v Kora €
MCKMyyeHa pepHara.

KoHeuHa npoBepka

1. TMpuknyyeTe ro NpousBoOAOT 3a CTpyja.
2. TpoBepeTe v hyHKLMATE Ha CTpyjaTa.
®pnate Ha cTapmoT NPou3BoA

L2
*  YyBajTe ro OpUrMHanHoTO NaKkyBate 1
5

TPaHCMIOPTUPA]TE IO NPOM3BOOT BO HETO.
"

“ﬁas

HI-
]

CnepeTe rv ynatcteara Ha nakyBawbeT0. AKO
2NAC 380/400/4158 Y

HemaTe OpUrMHanHo NakyBarbe, cnakyBajTe ro
3a moHotha3HO NoBp3yBakse, NOBP3ETE KaKo
LUTO € MOCOYEHO MoJony:
Kadena xmua - L (dasa)
CwuHa xuua = N (HynTa)
3eneHo/xonTa xuua = (E) — (3a3emjyBarbe)
ByTHeTe ro npon3Boa0T KOH SWAOT Ha KyjHaTa.

NpOM3BOSOT BO MEYPECTa NNacTMYHa OMakoBKa
N1 TBPL KApTOH W 3aneneTe ro co CenoTejn
LBpCTO.

3a f1a cnpeynTe rpuroT U peLLETKUTE BO
pepHaTa fa ja olTeTaT BpaTara, CTaBeTe
napye KapTOH O/l BHATPELLHATa CTpaHa Ha
BpaTaTta Ofi pepHaTa BO UCTa BUCKMHA Kako W
peleTkuTe. 3aneneTe ja Bpartata Ha pepHaTta

3a CTPaHUYHUTE SUZOBM.

*  He kopucTeTe ja BpataTa unm padkara 3a
NOLMIHyBatbe NN NOMECTYBak-€ Ha
NpoM3BOLOT.

He ctaBajTe NpeaMeTH Ha NPOU3BOAOT U
nocTaseTe ro BO UCpaBeHa nosuuuja.

MpoBepeTe ro ONWTMOT U3MES, Ha
NPOM3BOZOT 3a fia BUAUTE Aan uma
oLUTETYBAbA LWTO HACTaHane npu
TPaHCNOPTOT.

«  TpunaropyBake Ha HOrapkuTe Ha pepHata
BnbpaumuTe 3a Bpeme Ha paboTtata Moxe Aa
npeau3BuKaaT aBWKetbe Ha cafouTe. OBaa
onacHa cocTojoa Moxe Aa ce 13berHe ako
NpOM3BOAOT € PAMHOMEPHO NMOCTaBEH M
n3banaHcupaH.
3a Balwara nu4Ha 6e3beaHoCT, npoBepeTe
[Janv NpousBoaoT & PaMHOMEPHO MOCTaBEH CO
NpunarofyBatbe Ha YETUPUTE HOTapKu oy €O
BpTete HaneBo Ik HaZlecHo W NOpaMHeTe Co
paboTHaTa NoBpLUMHA.

3a npousBoauTe CO BEHTMNATOP 3a pa3nagyBakse

(Moxe pa He e BKny4eHa CO BalLMOT NPOM3BOA.)

1 BeHTunartop 3a pasnagysate
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A NoaroToeka

CoBeTu 3a WwWTegete eHepruja

CnepHute COBETM Ke B NOMOTHAT Aa ro KopucTute

NPOM3BOSOT Ha EKOMOLLKM HAYYH M Aa LTeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW ¥ rnasupanu cazjoBu 3a
rotBete buaejkn NpeHoCcoT Ha TonnMHaTa €
noaobap.

. [Mpu roTBetbE Ha japersata, u3BpLUETE ja
onepaLmjata 3a NPeTXOfHO 3arpeBatbe ako e
npenopayaHo BO yNaTCTBOTO 33 KOPUCTEHE
WM BO PELIENTOT 3a FOTBEHE.

*  He oTBopajTe ja BpaTaTta Ha pepHata 4ecTo 3a
BPEME Ha F0TBEHETO.

. ['oTBETE NOBEKE 0 [HO jafeH-e BO pepHaTa
cekoraLl kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBatb€ ABa Cafia 3a roTBeke Ha KUYEHNOT
rpun.

. [oTBETE NOBEKE O EAHO janere
nocrnegosaTenHo. PepHata e Beke Bpena.

*  Moxe fa wreguTte eHepruja co UCKNyYyBare
Ha pepHaTa HEKOrKy MUHYTM Npef fa ucTeye
BpeMeTo 3a roteete. He oTBOpA|TE ja BpaTata
Ha pepHara.

«  Opmp3HeTe v 3aMp3HaTuTe jaaera npeg aa rm
roTBuTE.

+  KopucTeTe TeHLieputba / TaBu CO kanaum 3a
roTBetse. AKO Hema kanak, noTpoLLyBaykata Ha
eHepruja ce 3ronemysa 3a 4 natu.

«  VI3bepeTe ro ropunHUKOT LUTO € COOABETEH 3a
JOIHaTa CTpaHa Ha TeHL/epeTo LWTO ro
kopuctute. Cexorall n3bupajTe ja TouHaTa
rofeMMHa Ha TEeHLEpUbaTa 3a jagerarta.
[Noronemute TeHyeputba GapaaT noseke
eHepruja.

¢« VI3bupajTe TEHeputba CO pamMHK AHa Kora
FOTBUTE Ha ENEKTPUYHA NNOTHA.

TeHyeputba co Aebeno aHo 0besdbenysaat
nopobpa UCKOpUCTEHOCT Ha TonnmHata. Moxe
[Ja NoCTUrHeTe eHepreTcka 3awTeaa o 1/3.

«  CapoBuTe M TEH/epub-aTa Mopa aa ce
KOMNaTUOMIHN CO 30HUTe 3a FOTBEHE. [IHOTO
Ha CafIoBUTE UMK TEH|/epUbaTa He CMee aa
6uae nomano of NnoTHaTa.

«  OnpxyBajTe v 30HMTE 3a rOTBEH:E M AHOTO Ha
TeHLlepuraTa yncTu. Hewnctotujara ja
3rofieMyBa NnoTpoLLyBayKaTa Ha TONMMHa Mery
30HaTa 3a roTBetbe W AHOTO Ha TEHLepeTo.

+  3a ponro roteetse, UCKNyYeTe ja 30HaTa 3a
roteerse 5 unm 10 MuHyTV Npep UCTeKyBatbe Ha
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BpemeTo 3a rotBerse. Moxe Aa nocturHete
eHepreTcka 3awwTega Ao 20% Co KOpUCTeHE Ha
npeocTaHaTata TonnmHa.

MpBuyHa ynotpeba

MocTtaByBake Ha BpemeTo

Mpu koe 61no npunarofyBat-e, COOABETHUTE
CMMBONK Ke TpenkaaT Ha ekpaHoT.

MpUTUCHETE T KON4MHbaTa"1*/™™ 33 fa ro NocTaBuUTe
BPEMETO OTKaKO pepHaTta Ke ce BKIy4u 3a npenar.

Kaj Mogenu co KoHTporM Ha Aonup, Npeo
onpere $, a notoa ynotpebete "I / ™™ za
a 10 OAPEANTE BPEMETO O AEHOT.

lMoTBpaeTe ja nocTaBkaTa co AONMP Ha cMMOONOT L.
1 novekajte 4 cexynam 6e3 ga gonupare Ha
KonuMHaTa 3a Aa noTepauTe.

1| 283 4 5 Fli

minm]
HlcrHE
e I AR

l W — I
12 11 10 9 8 7

Konuye 3a npunarogysare
Cumbon 3a 3aKnyyeHu Konunba
Cumbon 3a YaCoBHMK

Cumbon 3a jaumHa Ha anapmoT (Moxe fa He e
BKNyYeHa CO BaLUMOT NPOU3BOA,.)

Cumb0n 3a EKOHOMUYEH PEXUM
Konue 3a nnyc

Konue 3a MuHyc

Cumbon 3a neyete nuta

9 Cumbon 3a anapm

10 Cumbon 3a kpajHo Bpeme 3a roTeee
11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTeete

12 Konue 3a nporpamm

B w N -

o N o O»

AKO He Ce NOCTaBN BPEMETO Ha NOYeTOK,
9 4aCOBHMKOT ke noyHe co paboTa oa 12:00 n

ke ce npukaxe cumbonot (. Cumbonor ke

MCYE3HE LUTOM Ke Ce NOCTaBy BpeMeTo.




MocTaBkuTe 3a TEKOBHO BpeMe ce
0TKaxyBaaT ako cHema CTpyja. Tpeba
0aHOBO Aia ™M NpunaroguTe.

MpBO YMcTEHE Ha NPOM3BOAOT

nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OTETH CO
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpuUcTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH

nUnn oCcTpu NpegmeTu Npu YNCTeHETO.

1. VsBagere ro LennoT matepujan 3a nakyBarbe.
2. WsbpuiweTte m NOBPLIMHITE Ha NPOM3BOMOT CO

BraXHa Kpra 1iu CyHrep 1 UCYLLETE TV CO Kpna.

BoBegHo 3arpeBate

3arpesajTe ja pepHata okony 30 MMHYTW 1 NoTOA
ucknyyete ja. Taka, CUTe OCTATOLM UMW Hacnarm of
MPOM3BOACTBOTO KE COropart u ke ce Tpryar.

MPEOYNPELYBAHE
BpenuTe noBpLuMHM Npean3BukyBaaT
n3ropermLm!
MpownsBogoT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauuTte, uTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.
Cekorall kopuCTETe pakaBUL 3a PepHa LITO
ce OTMOPHY 3a TONMMHA Kora cTaBaTe Wi

BafMTe CagoBK BO / 04 Bpenara pepHa.

EnektpuyHa pepHa

V13BaneTe v cuTe TaBM 3a NEYEHE U KUHEHNOT

rpun og pepHarta.

3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

V36epeTe ja nosuumjata CratnyHo.

V136epeTe ja Hajronemara MOKHOCT Ha rpunoT,

BupeTe Kako ce pabomu co erekmpuyHama

pepHa, cmpanuya 21.

5. Bknyuete ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

6. Wcknyyete ja pepHata, Bugete Kako ce pabomu
CO efleKmpuyHama pepHa, cmpaHuya 21

PepHa co rpun

1. VsBageTe rv cuTe TaBM 3a NEYEHE U KNYEHUOT
rpun og pepHarta.

2. 3atBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

3. Visbepete ja Hajronemara MOKHOCT Ha rpumoT,
BupeTe Kako ce pabomu co epuiiom,
cmpaHuua 27.

4. BknydeTe ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

5. Wcknyyete ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu
€0 epunom, cmpaHuya 27

Moxe fa ce nojasat Yaz v Mupn3aba BO TEKOT
Ha HeKonKy 4Yaca npv npeata pabota. OBa e
cocema HopmanHo. Obesbepete nobpa
BEHTUNaLMja Ha npocTopujaTa 3a fa uanesat
4apoT 1 Mupusbata. V13berHeTe AMpekTHO
BAMLLYBatbE Ha Yaf0T M MUpU3baTa LWTo ce
uenywTa.

o
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El(axo Ce Kopuctu lNno4ara

OnwTtn UHhopMaLmm 3a roTBeHeTO

Hwkoralu He nomnHeTe ro cafoT 3a
TOTBEHE CO Macro noBeke oA eaHa
TpeTuHa. He ocTaBsajTe ja nnovata
6e3 Haa3op Kora 3arpesaTe Macro.
lperpeaHoTo Macno npeTcTaBysa
pn3uK oA oraH. Hukoraw He
obuaysajTe ce aa n3racHere
MOXHMOT oraH co Boaa! Ako
MacroTo ce 3ananu, NoKpujTe ro co
NPOTUBNOXapHO kebe nnm BriaxkHa
kpna. Mcknyyete ja nnovata ako e
6e36eaHo ¥ noBuKajTe
NpoTMBNOXapHa cnyxba.

IMpen pa NpxwTe XpaHa, Cekorall ucyLleTe ja
[06pO 1 BHUMATENHO CTaBETE ja BO BPENoTo
macno. Obe3beneTe KOMNNETHO PACcTONyBa-e
Ha 3amp3aHaTtaTa xpaHa npef NpXereTo.

He nokpwBajTe ro capoT LT ro kopucTUTe 3a
3arpeBatbe Maco.

lMocTaBeTe v TaBUTE U TEHLIEPUILATA Taka LWTO
paykuTe Hema Ja ja NpekpuBaat nnoyata 3a aa
Ce CMpeyu HMBHO 3arpeBare. He cTaBajTe

HepamMHW 1 CaaoBK LITO Ce KnataT Bp3 nnoyara.

He cTaBajTe npasHu TaBu 1 TeHepuba Ha
BKIy4€HM 30HU 3a roTBeke. Moxe fia ce
owTetar.

BknyuyBatbe 30Ha 3a roteetbe 6e3 cag unm
TaBa Bp3 Hea ke Npean3BuMKa OLUTETYBakE Ha
Npou3BoaoT. VcknyyeTe v 30HUTE 3a rOTBEHE
OTKaKo ke 3aBpLUMTe CO FOTBEHE.

He cTaBajTe nnacTn4Hm n anymMmMHUyMcku
Ca[l0BM BP3 NOBPLUMHATA O1aejkv ucTata Moxe
[Ja CTaHe Bpena.

BepHaLy vcuncTeTe v cute CTONEHM
MaTepujanu Bp3 NoBpLUMHaTa.

TaKkBuUTE CaZj0BM He CMee [Jia Ce KopUCTaT HUTy
3a YyBarbe XpaHa.

KopucTeTe camo capoBm v TaBu €O pamHa
NnoBpLUKHA.

CraBeTe COOABETHA KOMMYMHA XpaHa BO
TaBWUTE W TEHeputbaTa. Taka, Hema Aa uma
notpeba o1 HeNoTPEGHO YNCTEHE aKo
CNpeymTe M3neBarse Ha CagoBuTe.

He cTaBajTe kanauu Ha TaBuTe 1nm
TEHLlepHbaTa Ha 30HUTe 3a FOTBEHE.
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CraBeTe v TaBUTE BO LIEHTAPOT Ha 30HaTa 3a
roTBere. AKO cakaTe 1a NOMecTUTe TaBa Ha
Jpyra 30Ha 3a rOTBEH:E, NOAUIHETE ja 1
CTaBeTE ja Bp3 cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
HamecTo [ia ja Bnevete.

CoBeTH 3a CTaK0-KepaMUyKM NIOYU

Crakro-kepamuykaTa noBpLUMHa € OTNOpHa Ha
TONMMHA 1 He € NOBNWjaeHa of, ronemm
TEMNepaTypHU pasnuku.

He kopucTeTe ja cTakno-kepammykara
NOBPLUMHA KaKO MECTO 3a CKnaaupatse HUTY
KaKo Nrioya 3a CeYerbe.

KopucTeTe camo TaBu 1 TeHiepuiba co
MalLMHCKN oBpaboTeHn aHa. Octpute pabosu
MOXe Aa npeansBmkaat rpebaHuum Ha
noBpLUMHaTA.

He kopucTeTe anyMmHuymckm cafjoBi W TaBMu.
AnyMMHUYMOT ja OLUTETYBA CTaKNO-Kepammnyka
nnouva.

/cTekyBamwara moxe
Ja ja owrTeTar cTakno-
Kepammuukara niova u
[Ja npeauaBukaar
noxap.

He kopucTeTe cagosu
€O UCMaKHaTV Unn
BAnabHaTu aHa.

KopucTeTe camo Tasu 1
TEHLIEPUHA CO PaMHM
aHa. Tue
o0be3benyBaat nonecHo
pacnpegenyBate Ha
TonnuHara.

3anypHo ke ce TpoLum
eHepruja ako
JvjameTapoT Ha TaBaTa
€ MHOry Man.



Ynotpeba Ha nnoyara
1

1 [noTHa 3a roTBere Co efieH kpyr 14-16 um.

2 PuHrna 3a roteere co ABa kpyra 21-23/12-14
M.

3 [noTHa 3a roTBere co efeH kpyr 18-20 ym.

4 [MpowmpeHa nnoTHa 3a roteewe 17-19/26-28
LiM. € CrI1COK CO NpenopayaH avjameTpy Ha
cafoBy 3a roTeekse WTo Tpeba aa ce kopuctar
CO COOLBETHM TOPUNHULIM.

OMACHOCT:

He no3BonysajTe fa naraat npegMeTy Bp3
nroyarta. [lypu v Manv npeaMeTH, Kako LTo
€ COMapHUKOT, MOXe /a ja oLTeTaT nrovara.
He ynotpebyBajte HanykHaTh nnouu. Bopata
MOXe [1a HaBne3e BO NyKHaTUHUTE W Aa
npean3BuKa KpaTok cnoj.

Bo cnyuyaj Ha kakBo 6uno owTeTyBakE Ha
MOBPLUMHATA (Ha Np. BUATMBI MYKHATUHM),
WCKMyYeTe ro NPOU3BOAOT BeAHALL 3a Ja ce
Hamanw pusuKkoT Of, eNeKTPUYEH yaap.

CrakneHo-kepamu4kaTa nrova € onpemeHa co
cujanuyka 3a pabota 1 co nHamkaTop 3a
npefynpefdyBatbe 3a Bpena 3oHa.
MpeaynpeayBaukuoT MHAMKATOP 32 Bpena 30Ha ro
MOCOYyBa CTaTYCOT Ha aKTUBHATa 30Ha W CBETU Aypy
¥ Kora Ke ce ucknyum nnoyata. Kora Temneparypata
Ha nnoyara ke ce Hamanv 0 HYBO KOELLTO MOXe fia
ce fjonpe co paka, npefynpeayBaykmoT curHan ce
rac. TpenkaweTo Ha npeaynpenyBaykmoT
MHOVMKaTOP 32 Bpena 30Ha He € JedhekT.

[CTakneHo-kepaM1yKuTe NNOYM LWTO ce
3arpeBaat 6pry, eMUTyBaaT CUHa CBETNMHA
kora ke ce BknyyaT. He rmepajTe Bo
CBETNMHATa.

BknyuyBarse Ha KepaMUUKUTE NNOYU
PerynaTopuTe 3a KOHTpONa Ha nnoyaTa ce kopuctat
3a paboTa co 3oHuTe. 3a Aa ro AobueTe cakaHoTo
HUBO 3a FOTBEHE, CBPTETE [0 PeryrnaTopoT 3a
KOHTpONa Ha 30HaTa Ha COOIBETHOTO HUBO.

HuBo Ha
roTBete

WcknyyyBake Ha KepamMUyKuTe NIoYM
CaprteTe ro perynartopot 3a 3oHaTa BO nosuuyja 3a
WMCKINYYEHO (nHarope).

Ynotpe6a Ha 30HM CO NoBeke CerMmeHTH 3a

roTBeh-e

30HunTE CO NOBEKE CErMEHTU 32 rOTBEHE

[03BONYBaaT fia roTBUTE CO Pa3nnyHW roNeMUHu Ha

TaBYW BO MCTa 30Ha. Kora ke ce akTuBmpaar oBue

30HU 3a FOTBEH-E, NPBO CE BKNy4yBa BHATPELLHATA

30Ha 3a FOTBEHE.

1. 3a fga ro cMeHUTe aKTVBHWOT AujameTap 3a
roTBEk-E, CBPTETE [0 PerynaTopoT BO NPaBeLoT
Ha CTPenKuUTE Ha YaCOBHHUKOT.

2. Ke cnyluHeTe ,KNMKHyBakb€" LT ke Ce CMEHM
pafnycoT Ha 3oHara.
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WcknyyyBare Ha 30HUTE 3a rOTBEH:E CO NnoBeke ' '

CErMeHTHn Moanuuja 1
1. CBpTeTe ro perynatopoT 06paTHo of CTpenkuTe Moaumja 2

Ha YacoBHMKOT BO nosuupja 3a CKMYYEHOCT .
Moauumja 3

(Harope) 3a fa ro ucknyyute wnopetoT. Cute
CErMeHTM Ha 30HaTa 3a roTBetbe Ke Ce MCKMyYar.

MoauumunTe 2 1 3 1 30HaTa co noseke
cermeHTH He paboTaTa He3aBuCHO.
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B Kako ce pakysa co pepHara

OnwTtn uHchopmaLmm 3a nevekse,
AUHCTaH-€ U NeYeH-E Ha FPUNOT.

MPEOYNPELYBAHE
Bpenute nosplunHu npeanssukysaat
13ropermLm!
MpownsBogoT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauuTte, uTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.
Cekorall kopuCTETe pakaBUL 3a PepHa LITO
ce OTMOPHY 3a TONMMHA Kora cTaBaTe Wi
BaJuTe CafoBM BO / Of BpenaTta pepHa.

OMACHOCT:
BHumaBajTe Kkora ja oTBOpate BpaTata Ha
pepHata bugejkn usnerysa napea.

Mapeata MoXe Aa BY r1 nonapy pavere,
FIMLETO UMM ouuTe.

CoBeTw 3a neyere Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce neyat Ha rpur,

The 6p30 NOTEMHyBaaT, MMaaT BKYCHa KpLikaBa kopa

W He Cce cywwaT. PamHu napuntba, pakeHumkba co

Meco 1 kornbacy ce 0cobeHo NOroaHM 3a rpuil, Kako U

3€MEeHYYKOT LUTO COAPW MHOTY BOAA, KaKo JOMaTh 1

NUNEPKM.

«  Pacnopepete m napuntbata LUTO ke ce nevat
Ha rpun Ha peLueTkaTa 3a rpun unv Bo Taea 3a
neyerbe CO PELLETKACT MPUN Taka LWTO
ondaTeHnoT NPOCTOp He ja HaMWHYBa
ronemMuHaTa Ha rpejavor.

¢« Jlu3HeTe ro peleTkacTMoT rpun unm TaBara 3a
neyetrbe CO rPUN Ha CakaHOTO HUBO BO pepHaTa.
AKO neveTe CO peLeTKacT rpun, CTaBeTe ja
TaBaTa 3a Nevetbe Ha NofonHara peLleTka aa
1 cobupa macHotuuTe. [loaajte Boga BO cagoT
3a NeYetbe 3a NONECHO YACTERE.

CoBeTu 3a nevewe

¢« KopucTteTe COOBETHN METANHW YKHWM LLTO HE
Ce nenat unv anyMMHUYMCKM CaZioBu I
CMITMKOHCKM Kanani OTNOPHM Ha TONMKHa.

«  VckopucTeTe ja Hajnobpo BHaTpeLIHOCTa Ha
pamkata.

«  CraBeTe ro kananot 3a neyetbe Ha cpegnHata
Ha pelLeTkaTa.

«  VI3bepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npeg Aa v BKIyuuTe pepHata unm
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonoxbata Ha
peLueTKaTa Kora pepHata € Bpena.

+  [pxeTe ja Bpatara Ha pepHaTa 3aTBOpeHa.

CoBeTH 3a neyewe meco

«  OGpaboTkaTa Ha LenoTo Nune, MucupkaTa uim
rofeM1Te Napymiba MECO CO NPEMMBM Kako LUTO
Ce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pe3ynTaToT Of FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTV NOBEKE f1a Ce ucneye
MECTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NEYeHE Ha ucTa
roreMmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMETap 0 MECOTO BO CIIOEBUTE
My Tpeba okony 4-5 MUHYTU BpEME 3a FOTBEHE.

«  OcraBeTe ro MECOTO BO pepHaTta OKoy
10 MUHYTVM OTKaKO ke 3aBpLUM BPEMETO 3a
rotBerse. CokoT nogobpo ce AncTpubympa Hu3
LienoTo Meco W He UCTEKYBa Kora Ce ceve
MecoTo.

+  Pwubara Tpeba Aa ce CTaBM Ha cpeamHa uim
JONHaTa peLueTka BO cafj OTNOpeH Ha TONMnuHa.

XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank og
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
TPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3NBHATa TOMMMHA OA TPUMoT.
He cTaBajTe ja xpaHata npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenuoT
[en v MacHaTa xpaHa MOXe Jia ce
3ananm.

Kako ce pabotu co enektpuyHata pepHa
M36op Ha Temnepatypa v paboTeH pexum

1 Perynatop co yHKLuM
2 Perynarop 3a Tepmocratot

[MocTaseTe ro perynaTopoT 3a yHKLMM Ha
cakaHaTa Temneparypa.
2. TlocTaBeTe ro perynaropoT 3a (hyHKLMM Ha
cakaHata paboTHa Temneparypa.
» PepHata ce 3arpeBa 10 npunarogeHata
Temneparypa u ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha
3arpeBarbEeTo, CUjannykaTta 3a TemnepaTypa CBeTH.
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WcknydyBake Ha enekTpuyHaTa pepHa

CapteTe m perynaropot 3a GyHKLMM 1 perynaTopot
3a Temnepartypa BO No3uLypja 3a UCKIy4eHOCT (rope).
BaHo e fja ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun
NpaBuUHO Ha NexuiuTata. PelueTkactnoT rpun Mopa
[Ja ce BMETHE Mefy nexuLiTaTa Kako LWTo e
NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelueTkacTioT rpun Aa ce noTnupa Ha
3a7HNOT SUZ BO pepHaTa. JIM3HETE ro peLleTkacTmoT
TPUN HW3 NPEHMOT AN Ha NEXMULITATa U HAMECTETe
ro CO NOMOLL Ha BpaTa 3a fia ce NocTurHe aobpa
paboTa Ha rpuror.

Pa6oTtHu pexumu

Penocnenot Ha paboTHUTE PEXMMM LLITO € NPUKaXKaH
Tyka MOXe Ja Ce pasn1kyBa ofj opraHusamjara Ha
BaLLMOT NPOM3BO,

[opeH v goneH rpejay
—— | Pabotat ropHMoT 1 JONHKOT rpejay.
XpaHara ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO 1
—— ) oprope v op gony. Ha
npyUMep, COOABETHO € 3a TOPTH,
TECTO WK KOray 1 TOTBEHU japetba
BO Karnanu 3a rotsee. [0TBETE CaMo
CO e[iHa TaBa.
DoneH rpejay
PaboTi camo 1onHKOT rpejay.
CoopBeTHO € 3a nuua u 3a
====J 1oCnenoBaTENHO NOTEMHYBate Ha
ZZZ XpaHaTa of AonHaTa cTpaHa.
OBaa ¢hyHKLmja MOpa fja e KopucTu n
3a IIeCHO YMCTEHE CO Napea.
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[opeH/poneH rpejay NOTNOMOrHaTo €o
BEHTUNaTop
BknyuyeHm ce ropHUOT ¥ JONHWOT
rpejay nnyc BEHTMNATopoT (BO
3agHuoT sug). Bpenvot Bo3gyx
pamMHOMEpHO 1 Bpry ce pacnpepenysa
HM3 pepHaTa Co NOMOLL Ha
BEHTMNATOpOT. [0TBETE CaMO CO eaHa
TaBa.
Pa6ota co BeHTURaTOp
'éé' Peprara He ce 3arpesa. BkryueH e

0

[l

Camo BEHTUNATOPOT (BO 3a4HMOT Suf).
CoopgeTHO 3a 6aBHO 0AMP3HYBat-E
3aMpaHaTa 3pHecTa XpaHa Ha cobHa
TeMnepatypa v Najietbe Ha
3roTBEHaTa XpaHa.

arpeBatbe CO BEHTURATOop

@ Tonnumot Bo3ayx 3arpeBaH Co 3apHNOT

rpejay ce pacnpefenysa e[Hakeo 1

Opry HW3 pepHaTa Co NOMOLL Ha

p— BEHTMMNATOPOT.

5 Coo/BETHO € 3a roTBEeH:E Ha

1@, japerarta Ha pasnuyH1 HMBOA Ha

MONNLMTE U He e NOTPeBHO NPETXOAHO

3arpeBare BO MOBEKETO Cryyau.

CoopBeTHO 3a roTBeHe Co noseke

TaBw.

OBaa ¢hyHKLmja MOpa fja e KopucTu n

3a NECHO YNCTEHE CO Napea.

»30“-pyHKumMja

—=="| BKny4eHu ce ropHuOT 1 JONHUOT
rpejay TONNewETo Npeky

———) BEHTUNaTopoT (BO 3aAHNOT SUA).

XpaHara ce roTeu paMHOMepHO 1 bpry
op cute cTpaHu. [oTBETE Camo co
e[Ha TaBa.

LienoceH rpun

\AA/ | PaboTti ronemmoT rpun Ha ropHata

cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHO € 3a

Meyer-e Ha rpun Ha ronemMmn KonmmumHN

Meco.

«  CraBeTe ronemu unv cpegHu
nopLyumn BO TOYHaTa no3uumja 3a
nonvuara nog rpejayor 3a
TPUIOT 3a NeYeHsE.

+  [locTaBeTe ja Temnepatypata
Ha MaKkCc1MarHo HUBO.

+  CepreTe ja xpaHata no
MnoroBuMHa 0 BpeMeTo 3a
neyere Ha rpur.




['pun+BeHTUNATOP

VW

% EdbexToT Ha rpunoT He e Tonky

MOKeH Kako co LlenoceH rpun

«  CraBeTe manu unu cpeaHn
NopLMK BO TOYHaTa nosuumja
3a monuuata nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nevetbe.

+  [locTaBeTe ja cakaHaTa
TeMneparypa.

+  CepreTe ja xpaHata no
MnonoBKHa Off BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

Ynotpe6a Ha 4aCOBHMKOT Ha pepHaTa

1l 234 5 6
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Konuye 3a npunarogysare
Cumbon 3a 3aKnyyeHu Konunba
Cumbon 3a YaCoBHMK

Cumbon 3a jaumHa Ha anapmoT (Moxe fa He e
BKNyYeHa CO BaLUMOT NPOU3BOA,.)

Cumb0n 3a EKOHOMUYEH PEXUM
Konue 3a nnyc

Konue 3a MuHyc

Cumbon 3a neyete nuta

9 Cumbon 3a anapm

10 Cumbon 3a kpajHo Bpeme 3a roTeee
11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTeetbe

12 Konue 3a nporpamm

B w N -

59 MUHYTM
lporpamaTa ce oTkaxyBa ako cHema CTpyja.

MakcumanHoTo Bpeme 3a NocTaByBakbe Ha
KpajoT Ha MPOLIECOT Ha roTeetse e 5 yaca u
Mopa 0AHOBO fa ja nporpamupate pepHara.

noyekaTe marnky 3a a ce aktusupaar

Mpu koe 61No nocTaByBatbe, COOABETHUTE
cumbonu ke Tpenkaat Ha ekpaHoT. Mopa aa
nocTaBkuTe.

BpemeTo BO IEHOT HE MOXe Ja Cce nocTasu
AKO HEMa HanpaBeHO NOCTaBKa 3a roTBEHE.

MpeocTaHaToTo BpeMme ke Ce NPUKaXe aKko
BPEMETO 3a rOTBEH:E Ce NOCTABM Kora ke

3aMN04HE rOTBEHETO.

[oTBee CO NocTaByBake Ha BpeMeTo 3a

roTBeHsE;

Moxe pa ja noctaBuTe pepHaTa Taka LUTO Taa ke ce

WCKIyYM Ha KpajoT Ha OfIpesieHoTo Bpeme Co

NnocTaByBat-€ Ha BpEMe 3a FOTBEHE Ha TajMEePOT.

1. W3bepeTe tyHKUMja 3a roTBEH:E.

2. Jonpete ( gopexa He ce nojasy cumbornot P
Ha eKpaHOT 3a BPEMETO 3a [OTBEHE.

3. locTaBeTe ro BpEMETO 3a rOTBEHE CO
KonumrbaTa e / w..

» » OTKaKo Ke ro noctaBuTe BPEMETO 3a rOTBEH:E,

cmbonor Pl u BPEMETO ke Ce Npukaxysaat

MoCTOjaHo.

4, CraBeTe ro CafoT BO pepHaTta v nocTaBeTe ja
TeMnepatypata npeky perynatopor 3a
Temneparypa. [0TBerEeTO ke 3anoyHe.

» Kora ke 3anouHe roTBeeTo, Ha eKPaHOT NOYHYBa

pa ce opbpojyBa BpEMeTO W CUTE [1eNOBM Ha

cumbonoT co ofbpaHo BpeMe NoYHyBaaT Aa CBeTar.

[locTaBeHOTO Bpeme Ha roTBeH:E € NOfENEHO Ha 4

e[]HaKBM Jena, a kora ke NOMMHE BPEMETO Of1 CEKOj

pen, cumbonoT of Toj AeN ce racu. 3Hauw, NecHo

MOXe aa pasbepeTe yLuTe KOnky Bpeme

NpeocTaHano of BKYNHOTO BPEME 3a FOTBEH:E.

MocTaByBatse Kpaj Ha BpeMeTo 3a roTBeH-€ 3a

NogoLHa;

Mo nocTaByBat-€ Ha BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

TajMepoT, MOXe Aia ro NocTaBuTe BPEMETO 3a Kpaj Ha

TOTBEHETO 3a NOAOLHA.

1. W3bepeTe (yHKUMja 3a roTBEH:E.

2. [lonpete ® Jofeka He ce nojasv cumbonoT (el
Ha eKpaHOT 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. locTaBeTe ro BpEMETO 3a rOTBEHE CO
KonumrbaTa e / m.

» » OTKaKo Ke ro noctaBuTe BPEMETO 3a rOTBEH:E,

cumbonor 2 e ce NpUKayBa NoCTojaHo.

4. [lonpete ® Jofeka He ce nojasv cumbonoT =l
Ha eKPaHOT 3a KPajHOTO BPEME 3a FOTBEHE.

5. TputucHeTe M KoNumMaTa o o 35 13 10
NOCTaBUTE KPAjHOTO BPEME 3a FOTBEH:E.

» OTKaKo Ke ro NocTaBnTE BPEMETO 3a FOTBEH:E,

cumbonure 2 n =, v spewmero ke ce npukaxysaat

noctojaHo. OTKako Ke 3amnoyHe roTBereTo,
cnmbonor = ke ncuese.
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6. CraBeTe ro cagoT BO pepHaTa u nocTaBeTe ja
TeMnepatypata npeky perynatopor 3a
Temneparypa. [0TBerEeTO ke 3anoyHe.

» TajmepoT Ha pepHaTa ro npecmeTyBa

NOYETHOTO BPeMe 3a FOTBEH:E CO OA3EMabe Ha

BpeMeTO 3a roTBeH€ 0 KPajHOTO Bpeme 3a

roTBehs€ LUTO Fo NOCTaBMBTE. 30paHuoT pexmum

Ha paboTa Ce akTMBMpa Kora NOYETHOTO BpeMe 3a

roTBEHE Ke Ce JOCTUTHE W pepHaTa Ke Ce 3arpee Ha

nocTaBeHaTta Temneparypa. Ja oapxysa oaa

Temneparypa ce A0 KpajoT Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

» Kora ke 3anouHe roTBeeTo, Ha eKPaHOT NOYHYBa

pa ce opbpojyBa BpEMeTO W CUTE [1eNOBM Ha

cumbonoT co ofbpaHo BpeMe NoYHyBaaT Aa CBeTar.

[ocTaBeHOTO BpEME Ha rOTBeH:E € NOAENEHO Ha 4

e[]HaKBM Jena, a kora ke NOMMHE BPEMETO Of1 CEKOj

pen, cumbonoT of Toj AeN ce racu. 3Hauw, NecHo

MOXe aa pasbepeTe yluTe KOnky Bpeme

NpeocTaHano of BKYNHOTO BPEME 3a FOTBEH:E.

7. OTKako ke 3aBpLUM NPOLIECOT Ha rOTBEH:E, Ce
npukaxysa ,End“ (kpaj) Ha ekpaHoT n ce
ornacyBa TajMepoT CO ayano npeaynpenyBate.

8. Ayavo npegynpenyBameTo Ke ce ormacysa 2
MUHYTW. 3a aa ro 3anpeTe NpeLynpeayBakeTo,
camo NPUTHCHETE To Koe Brro konye.
[MpeaynpepyBareTO HEMA Aa Ce Cnylua 1 ke ce
NpYKaXyBa TEKOBHOTO BPEME.

PepHaTa 0fiHOBO ke 3anoyHe co paboTa
@Ko ro npuTucHeTe koe 6uno konye 3a
kpaj Ha ayano npeaynpeayBareTo.
CapTeTe 1 KONuukaTa 3a Temnepatypa
1 hyHKUMK Ha ,,0¢ (McknyyeHa) nosuupmja
3a [ia ja UCKnyuyuTe pepHata v aa
cnpeyvnTe Taa NOBTOPHO Aa NoyHe Co
paboTa Ha KpajoT Ha
npeaynpeayBareTo.

AKTUBMpakbe Ha 3aWTUTaTa 3a KONYMHbaTa

Moxe fja cnpeymTe pepHata fia ce KOpucTH Co

aKTMBMparbe Ha (hyHKLMjaTa 3a 3aTuTa Ha

KonuukbaTa.

1. [onpeTe ¥ nopeka He ce nojasu cumbonot &
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF“ (ncknyyeHo) Ha ekpaHoT.

2. TlputncHeTE ro KOMYeTo *I* 3a Aa ja akTMBMpaTe
3alTuTaTa 3a Konuukarta.

» LLIToM ke ce akTMBMpa 3awwTnTaTa 3a Konunmwara,

ke ce npukaxe ,,0n“ (BKy4eHO) Ha EKPaHOT U ke

cBETI CMBONOT (£} 3a 3aLLITUTEHM KOMYMEbA.
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Konuuibata Ha pepHaTa He ce

9 (hyHKLMOHAMHM KOra € aKTMBHA 3aluTUTaTa 3a
KonuurbaTa. 3alTuTaTa 3a Konuurara Hema
[ia ce OTKaxe aKo cHema CTpyja.

3a pa ja peakTmMBMparTe 3awWTUTaTa 3a KONYMHbarTa

1. [onpeTe i nopeka He ce nojasu cumbonot 5y
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukase ,,On® (BKIyYeHO) Ha ekPaHoT.

2. [leaktvBupajTe ja 3awTUTaTa 3a KONYKH-aTa co
MPUTUCOK Ha KOMYeTOo ™.

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (ucknyyeHo) wrom ke ce

VICKIy4M 3aLuTuTaTa 3a Konummara.

MocTtaByBame Ha anapmoT

Moxe pa ro KopucTuTe TajMepoT Ha pepHaTa 3a

kakso O1no npeaynpeayBatbe Uk NOTCETYBaE

OCBEH 3a Nporpamara 3a roTBetbe.

AnapmoT Hema BrinjaHue Bp3 PyHKUUMTE Ha pepHaTa.

Ce kopucTy camo kako npegynpegysawe. Ha

npyMep, 0Ba e KOPMCHO Kora cakaTte Aa ja cBpTUTe

XpaHaTa BO pepHaTta BO ofipeieH MOMeHT. TajmepoT

ke Ce ormacw Co npegynpeayBatbe Ha kpajoT Ha

NOCTABEHOTO BPEME.

1. [HonpeTe \}) nopeka He ce nojasu cumbonot a)
Ha eKpaHoT.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmoT e 23
Haca u 59 MuHyTH.

2. locTaBeTe ro BpeMeTpaekhEeTO Ha anapmoT
npeky Konuukbata e ==,

(OYHKLMOHANHMTE KOMYMHba 33 TOHOT Ha
anapmoT, BpeMeTo BO AEHOT,
0CBETNEHOCTA HA EKPaHOT W KOM4MHbaTa
3a Temnepartypa Tpeba ga bupat Bo
nosuumja 3a ucknyyenoct - 0 (OFF).

» CumbBonoT L ke cBETM ¥ ke Ce nojasy BpemeTo 3a

anapMoT Ha eKPaHOT LUTOM Ke CE NOCTaBK BPEMETO

3a anapmor.

3. Tlo ucTekoT Ha BPEMETO 3a anapmoT, cuMoonoT

ke 3anoyHe pa Tperka v ke ce CryLiHe

npeaynpesyBameTo.

WcknyyyBare Ha anapmoT

1. Ayawo npegynpenyBateTo ke Ce ornacysa 2
MUHYTW. 3a aa ro 3anpeTe NpeLynpeayBakeTo,
camo NPUTHCHETE To Koe Brro konye.

» [pepynpeayBareTo HeMa Aa ce crylua u ke ce

NpVKaXxyBa TEKOBHOTO BPEME.

OTKaxyBae Ha anapmor;

1. [lonpeTe © nopeka He ce nojasyu cumbonor £
Ha eKpPaHOT 3a Ja ro OTKAKETE anapmor.



2. [puTnCHETE 1 APXKETE FO KOMYETO ™™ nofeka He
ce npukaxe ,,00:00“.

Ce npukaxysa BpemeTo 3a anapmot. Ako
BPEMETO 33 anapmoT W BPEMETO 3a rOTBEHE
ce nocTaBaT UCTOBPEMEHO, Ke Ce NpuKaxyBsa
MOKPaTKOTO BpeMe.

MeHyBare Ha TOHOT 3a anapmoT
1. [HonpeTe &= nopeka He ce nojasu cumbonot i)

Ha eKpaHoT.

2. [pwunarogeTe ro cakaH1oT TOH 3a anapm co
KonuMtbaTae /=,

3. ToHOT WTO ro NocTaBnBTe HabP30 ke ce
aKTMBMpa.

» V13BpaHnoT TOH 3a anapMoT ke Ce NpuKake Kako
»0-01%, ,b-02“ unn ,,b-03“ Ha ekpaHoT.

MpomeHa Ha BpeMeTo BO AEHOT

3a MeHyBat-€e Ha BpeMeTO BO AEHOT LUTO CTe 0
NnocTaBune NopaHo: )
1. [HonpeTe & nopeka He ce nojasu cumbonoT ®

Ha eKpaHoT.

2. TocTaBeTe ro BpeMeTO BO AEHOT CO KOMYMH-aTa
b o

3. BpemeTo WTO ro nocTaBKBTe Habp30 ke ce
aKTmBupa.

EKOHOMMYEH pexum

Co nocTaByBat-e Ha BPEMETO 3a FOTBEHE BO
pepHaTa Ha eKOHOMUYEH PEXUM, MOXe fa LTeanTe
€rl. eHepruja Joaeka roteure.

Tabena co BpeMuiba 3a FOTBEHE

Bo 0BOj peswm roTBeHETO NPMBpLLYBA CO
BHaTpeLLHaTa TeMNepaTypa of pepHata, Taka LITo
rpejaynTe ce racat npep KpajHoTo BPEME 3a rOTBEH:E.

MocTaByBak-e Ha EKOHOMUYEH PEXUM

1. [onpeTe i&: nopeka He ce nojasu cMMOoNoT eco
(exo) Ha ekpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF* (MCKIy4eHo) Ha ekpaHoT.

2. OBO3MOXETE r0 EKOHOMUYHUOT PEXUM
pomupajiv Ha konyeto .

» LLIToM ke ce akTMBMpa 3awTuTaTa 3a KonynmwaTa,

ke ce npukaxe ,,On“ (BKMy4eHo) Ha ekpaHoT, a

cMMBONOT €CO (eK0) ke NPOJOIKM 1A CBETU.

OHeBO3MOXYBate Ha EKOHOMUYHUOT PEXUM

1. [HonpeTe i# nopeka He ce nojasu cMMOONOT eco
(exo) Ha ekpaHoT.

» Ke ce npukase ,,On® (BKIyYeHO) Ha ekpaHoT.

2. OHEeBO3MOXeTe ro EKOHOMUYHNOT PEXMM
JONMPajKN Ha KOn4eTo ™=,

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (ucknyyeHo) wrom ke ce

WCKIyYm 3aLuTUTaTa 3a Konuukara.

MocTaByBak-€e Ha OCBETNEHOCTA HA EKPaHOT

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. 3a OCBETNEHOCT Ha eKPaHoT, AONPETEE: aopeka
pa ce nojasart Ha ekpaotd-01 nnm d-02, nrm d-
03.

2. TlocTaBeTe ja cakaHaTa OCBETIIEHOCT CO
KonumtbaTa e /..

» BpemeTo LTO ro noctaBMBTE HAabp3o ke ce

aKTmBupa.

Meyerbe TECTO U MECO

BpeMVIH:aTa Ha Tabenarta ce HamMeHeTH camo
KaKO BOAUITKU. BpeMMH:aTa MOXe [a
Bapupaat BO OQHOC Ha Temnepartyparta Ha
XpaHarta, ryctuHara, TunoT, Kako U Baluute
HaBWKK 32 rOTBEHE.

Bpoj 3a HuBo Ha
roTBee

1-BaTa nonuLa B0 pepHata e AonHara
nonuua.

Mo3numja Ha Temneparypa Bo
pelietkata (°C)

Bpeme Ha
roTBemwe
(npnénuxHo Bo

| Dogwea G Eweweec ] L} 3 a0 B0
s
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Bo cnyyau Ha roTBerse Kora e noTpebHo

NPETXOJHO 3arpeBatbe, 3arpejTe ja pepHaTa Ha
MOYETOKOT Off FOTBEHETO 3a A ja NOCTUIHe
ofpeaeHata TeMneparypa.

CoBeTy 3a neyeke Konaum

AKO KOMa4oT € MHOrY CyB, 3ronemere ja
Temneparypata 3a okony 10 v Hamanerte ro
BpEMETO 3a r0TBEHE.

AKO KoraJoT e BraxeH, ynotpebeTe nomanky
TEYHOCT UMK HaMmareTe ja Temnepatypata 3a
10.

AKO KOMayoT e MHOTY TEeMeH Ha NOBpLLMHATA,
CTaBeTe ro Ha AonHaTa nonuua, Hamanete ja
Temnepatypata W 3ronemeTe ro BpemeTo 3a
TOTBEHE.

Ako e ,00pO 3roTBEHO BHATPE, HO NENMMBO
oaHazBop, ynotpebeTe NoMarky TEYHOCT,
HamaneTe ja Temneparypata 1 aronemeTe ro
BpEMETO 3a r0TBEHE.

CoBeTu 3a neyere TeCTO

AKO TECTOTO € MHOTY CyBO, 3rofiemMeTe ja
Temneparypata 3a okony 10 v Hamanerte ro
BpemeTo 3a roTBetbe. HaBnaxHeTe rm
CrOeBUTE TECTO CO CMeca 0f MIEKo, Macno,
jajte u jorypr.

Ako Ha TectoTo My Tpeba MHOTy Bpeme Aa ce
ucneve, obpHeTe BHMMaHue aebenuHata Ha
TECTOTO LUTO CTe O MOAFOTBUIE Aia He ja
HagMwHyBa AnaboumHaTa Ha TagaTa.
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AKO ropHaTa noBpLLIMHA Ha TECTOTO Ce 3aLpHN,
HO [IONHMOT fIeN He € 3r0TBEH, NPoBepeTe Aanm
KOnu4uHaTa coc LWTO CTe ja ynotpebune Bo
TECTOTO € npemHory 61u3y Ao AonHaTa cTpaHa
Ha Tectoto. OGuaeTe Ce aa ro pasHeceTe
COCOT €JHAKBO BO CPEAMHATA 1 BP3 CrIOEBMUTE
TECTO 38 M3EHAYEHO NEeYeHse.

[NeyeTe ro TECTOTO BO COTNACHOCT CO
PEXMMOT M TEMNepaTypuTe LWTO Ce AafeHU

B0 Tabenara 3a roteere. AKO JOMHKOT Aen
He € OBOTHO UCneYeH, CtTaBeTe ro 3a eHa
nonuua nogony cnegHuoT nart.

CoBeTH 3a roTBeH€ 3eNeHYYK

AKO japereTo CO 3eNneHuYK CHeMa COK 1 ce
WCYLUW, rOTBETE 0 BO TEHLIEPE CO Kanak
HaMeCTO BO TaBa. 3aTBOPEHNTE CaZ0BU ke ro
3afpKat COKOT BO jafieHeTo.

AKO janereTo CO 3eNneHuYK He Ce 3roTBM,
CBApETE IO 3eMEHYYKOT NPETXOAHO Ui
MNOATOTBETE O KaKo KOH3epBUpaHa XpaHa 1
CTaBeTe [0 BO pepHarta.



Kako ce pabotu co rpunot

NMPEOYNPEOYBAHE
3atBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHata npu
ynoTpeba Ha rpunoT.

BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

WcknyvyBamre Ha rpunot
1. CapreTe ro perynatopot co (hyHKLMN Ha
no3uLmja 3a UCKNyYeHOCT (rope).

BxnyuyBatmse Ha rpunot
CaprteTe ro perynaropot 3a (yHKLMK Ha
CaKaHMOT cUMOON 3a rpun.

2. Totoa, n3bepeTe ja cakaHaTa TemnepaTypa 3a
rpunoT.

3. Ako e notpebHo, npeTxoaHo 3arpesajte 5
MUHYTH.

» Ce BKny4yBa cujanuykaTa 3a Temneparypa.

Tabena co BpeMutba Ha roTBek:E 3a rpun
Meyetbe Ha rpun Co enekTPUYEH rpun

XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank og
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
TPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3NBHATa TOMMMHA OA TPUMoT.
He cTaBajTe ja xpaHata npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenuoT
[en v MacHaTa xpaHa MOXe Jia ce
3ananm.

Xpaxa HuBo Ha BMeTHyBalbe Bpeme Ha neverbe Ha rpun (mpuonmkHo)

25.,.30 wun. *
| fefoavocos .} 4
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OnpxyBatbe 1 rpuka

OnwTtun uHchopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke Ce MPOACITKM, @ YeCTUTE
npobremu ke ce Hamanar ako NpOW3BOAOT CE YKUCTM
PEAOBHO.

OMNACHOCT:
Mcknyyete ro npoussogoT of 40OBOA Ha enn.

eHepruja npes OapXKyBarbe U YNCTeHse.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMACHOCT:
OcTaeTe anapaToT fia Ce u3naau npes

YUCTEHE.
BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

*  YucTeTe ro Npom3BOLOT TEMENHO MO Cekoja
ynotpeba. Ha Toj HaunH ocTaTouuTe of
TOTBEHE Ke Ce OTCTPaHaT NOSIECHO W Ke ce
n30erHe HUBHO rOpere NpU CrIeAHNOT NaT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapator.

«  He ce noTpebHu cneyunjanHy cpepcTea 3a
uncTerbE 3a NpoussogoT. KopucteTe Tonna
BOZA CO CPEACTBO 3a MUetse, Meka kpna unu
CyHrep 3a YMCTEHE Ha NPONU3BOAOT W
n3bpuLeTe O CyBa Kpna.

¢« Cexoral 13bpuLLeTe ja NpekyMepHaTa TEYHOCT
TEMEIHO MO YNCTEHETO, @ CEKOe NPETEKYBake
Mopa BefHalll fia ce n3bpuiue.

*  He KopucTeTe cpefcTBa 3a YUCTEHE LITO
COLpXKaT KMCENMHa UN XNOpUE 3a YNCTEHE HA
MOBPLLMHWTE Off HE ProcyBaYKi YenvK Unm of
MHOKC, Kako W paykuTe. KopucTteTe Meka kpna
CO TEYEH AETEPreHT (HO He abpasuB) 3a ja
MCYUCTUTE OBME NOBPLUMHW 0OPHyBajkM
BHUMaHKe a OpulueTe BO eeH npaseLl.

nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OTETH CO
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpuUcTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH

N oCTpu NpegmeTu Npu YNCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
McumcTUTe anapatoT buaejku Tve Moxe Aa
npeamaBmMkaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrerbe Ha nnovara

Crakno-kepamMuyKu Nnoyun

V/136puLLeTe ja cTakno-kepamuikara nrnova co kpna
HaToneHa BO nagHa BoAa 1 BHUMaBajTe fa He
OCTaBUTE CPELCTBO 3a YMCTEHE Ha Hea. M3bpuieTe
€0 Meka n cyBa kpna. OcTaTouuTe MoXe fa ja
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OLUTeTaT CTaKno-kepammnykaTta noBpLUMHa Kora ke ja
KOpUCTUTE NrioyaTta CreaHNoT nar.

VcywwernTe ocTaToLm Ha CTakno-kepammykaTa
MOBPLLMHA He cMee Aa ce rpebaT co oCcTpuLy,
YETMYHY KWLM NN CIIMYHN anaTku.

OtcTpaHeTe rm gamkuTe 04 Kanuuym (xonture
JaMKu) CO Mara KonuYMHa Ha oTCTpaHyBay Ha burop
KaKo OL|eT U COK oA NIMOH. Moxe aa kopucTtute 1
COOABETHM, KOMepLMjanHo A0CTanHW NPoNU3BOAM.
AKO NOBpLUMHATA € MHOTY M3BarkaHa, CTaBeTe
CPeCTBO 32 YMCTEH:E Ha CYHIep U NoyekajTe aa ce
Bnue. [NoToa, ncuucteTe ja noBpLUMHATA Ha NnoYaTa
CO BIIaXHa Kpria.

XpaHa BO YMjLUITO COCTaB UMa LUEKep, Kako
ryCcTM KPEMOBM W CUPYNM MOPa BEAHALL Aa ce
ucumcrar 6es Aa yekate fa ce uanagm
noepLuKHaTa. Bo cnpotueHo, cTakmno-
KepamuykaTa nnoya Moxe Aa ce OLTeTH
TpajHo.

Co Bpeme, MOXe Aa ce nojaBn AENyMHO
n3bnepyBatbe Ha bojata Ha obrorata Unn Ha
Apyrvte nosplwinHi. OBa He Bnvjae Bp3 paboTata Ha
NpoM3BOLOT.

V136nenyBareTo Ha bojata 1 JamkuTe Ha CTakno-
Kepamuukata NoBpLUMHA € HOPMAsHa NojaBa 1 He
npeTcTaByBa fedexT.

Yucrere Ha KOHTPOJTHUOT NaHen
MlcumcTeTe ™ KOHTPOTHWOT NaHen 1 perynaTopute
CO BNa)kHa Kpna 1 n3bpuLueTe rm co cyea.

He Bagete m KOHTPONHUTE
Konqmba/perynaTopM 3a YUCTEH:E Ha
KOHTPONMHWUOT naHen.

KOHTpOJ’IHVIOT naHen Moxe Aa ce owrety!




YucTetbe Ha pepHaTa

YucTerse Ha CTPaHUYHUTE SUO0BU

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro npegHWoT Aen Ha CTpaHuYHaTa
pamKa CO Brieyetbe Bo 0bpaTeH npaseL, o
CTPaHU4HMOT SWA.

2. sBapeTe ja cTpaHu4HaTa pamka ce Brievere

Katanutuyku snaosu

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHatpeLunuTe cTpaHnyHn sugosw (A) niunm 3agHUoT
sup (B) Ha BaLWMOT NPoN3BOA MOXe Aa ce
npemavkaHn co KaTanuTu4Ki eHamer.
Katanutuukute suposu umaar ceetna mat 6oja u
noposHa nosplumHa. He Tpeba ga ce unctat
KaTanuTU4Kk1Te SUOOBM Ha pepHaTa. MoposHuTe
MOBPLLMHYN Ha KaTanuTUYK1Te SUOOBUTE CE YncTaT
camu co ancopbupatse 1 NpeobpasyBarse Ha

JlecHo yncTere co napea

OB03MOXYBa NECHO YnCTeHE DMAEjkM HeuncToTHjaTa

(mom ycroB ako He CTe yekane Npegonro) ce

OMeKHYBa CO Nnapeara LUTO Ce CO3AaBa BO pepHaTa,

a BOZIEHWTE KanKu Ce KOHeH3upaaT Ha

BHaTPeLLHUTE MOBPLLMHU.

1. W3Bagere ja uenata onpema of pepHara.

2. Wctypete 500 ml Boga BO TaBata 3a pepHa 1
NOCTaBETE ja Ha BTOpaTa NonMua Bo pepHarta.

_

3. TlocTaBeTe ja pepHaTa BO pexuM 3a NecHO
uncTere co napea v Bkiyyete ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTata 1 u3bpuweTe
BHaTpeLLHMTe MOBPLUMHM Ha PepHaTa Co BNaxeH
CyHrep unv Kpna.

5. KopucteTte Tonna Boaa co CpeacTBO 3a MUEH:E,
MeKa Kprna unun CyHrep 3a Aa ja ucumctute
3aKopaBeHaTa HeumMCToTHja 1 n3dpueTe co
cyBa kpna.

YucTetse Ha BpaTaTa Ha pepHata

3a pa ja ucuncTuTe BpataTa Ha pepHara, KopucteTe

TOMMa Bofa Co CPEACTBO 33 MUEH-E, MeKa Kpra unu

CyHrep 3a [ia ro UCUMCTUTE NPON3BOLOT W M3bpULLETE

1o CO CyBa Kpna.

He kopucTeTe rpybu abpasnsHu cpeacTea
9 UMM OCTPU METaMHN XULM 33 YMCTEHE Ha

BpataT Ha pepHaTa. Moxe aa ja usrpebaar

MOBPLLMHATA W Aa T0 YHULITAT CTaKnoTo.

Bapewe Ha BpaTaTta Ha pepHaTta

1. OtBoperte ja npegHata Bpara (1).

2. OtBopeTe MM CNOjHULMTE Ha KYKULITETO 3
LapkuTe (2) [eCHO 1 NeBO Hanpea CTPaHU4HO
CO NPUTUCHYBakE HaZoNY KaKo LITO e
MpUKakaHo Ha crvkara.

1 lMpeaHa BpaTa
2 LLlapka

3 PepHa
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3. TlomecTe ja npegHaTta Bpata NonoBMYHO.

4. 3BapeTe ja npegHaTa Bpara Co Brieyee
Harope 3a Aa ja ocnoboguTe of LWapkuTe Neso 1
JIECHO.

[HekopuTe WTO Ke v HanpaBuTe 3a BpeMe Ha
noctankata Ha Bagete, Tpeba aa ce
noeTopaT no obpateH pefocnes 3a Aa
noctaeuTe BpaTtata Ha mecto. He
3abopaBajTe 4a M 3aTBOPUTE CNOJHULMTE Ha
KYKULLTETO Ha LUapKuUTE Npu NOBTOPHO
nocTaByBatb€e Ha Bpatara.

Bapeme Ha BHATPELWHOTO CTAKIO Ha

BpaTarta

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLwHOTO CTakneHo OkHO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa MoXe Aa Ce U3Bau 3a YNCTEHE.
OtBopere ja BpaTara Ha pepHara.

B

1 Pamka
2 MnacTuyeH gen

[NoBneyeTe KoH cebe 1 13BaeTe ro NNacTUYHUOT
[J€n LUTO € NOCTaBEH Ha FOPHUOT fen Ha Bpartata (1).
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HajHaTpeLLHO CTakneHo OKHO

BHaneLLIHO CTakneHo OKHO

Ha,EI,BOpeLLIHO CTakIneHo OKHO

MnactnyeH OTBOP 32 CTaKNEHOTO OKHO - aony
Kako LuTo e npukaxkaHo Ha crvkata, NofurHeTe ro
HajBHaTPELLHOTO CcTakno (1) AenymMHoO BO NpaBeL, Ha
A v noBneveTe ro KOH HaBop BO npasel, B.
[NoBTOpETE ja MCTaTa noctanka 3a fja ro ussaauTe
BHATPELUHOTO BHATPELLHO CTaKIO (2).

B w N -

[pBMOT Yekop Aa ja cocTaBuTe BpaTata e aa ro
NOCTaBUTE BHATPELLHOTO CTaKIEHO OKHO Ha CBOE
MecTo (2).

Kako o e npukaxaHo Ha cnukaTta, cTaBeTe ro
3aKOCEHMOT arof Ha CTaKNeHOTO OKHO 3a f1a HaBnese
BO 3aKOCEHWOT aror Ha NnacTUYHWOT OTBOP.



HaTPELUHOTO CTaKIEeHo OKHO (2) Mopa aa ce
nocTaBu BO NAACTU4HMOT 0TBOP 6rn3y Ao
HajBHaTPELLHOTO CTAKMEHO OKHO (1).

Kora ro noctaByBate HajBHaTPELLHOTO CTaKIEHO
OKHO (1), MpoBepeTe aanv nevaTeHaTa cTpaHa Ha

OKHOTO € HaCco4eHa KOH BHaTpEeLLHOTO CTakneHo OKHO.

BaHo € ja rv nocTaBuTe JOMHUTE arnm Ha
BHATPELLHOTO CTaKMEHO OKHO BO AA0MHUOT NNacTUYeH
otBop (5).

[MpuTICKajTe ro NNACTUMHMOT Jen KOH pamkaTta
[0feka He CryLUHETE 3BYK Ha KIMKHYBak-€.

3ameHa Ha cBeTunKarta BO pepHaTta

OMACHOCT:

lpen aa ja 3ameHuTe cBETUMKaTa BO
pepHarta, npoBepeTe Aanu Npou3BooT e
WUCKNyYeH Of CTpYja M U3nadeH 3a aa
n3berHeTe pU3nK of enekTpUYeH yaap.
BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

CBeTUMKkaTta BO pepHaTa € cneuujarnHa
eNeKTPUYHA CHjaniyKa LUTO MOXE ia U3LPXKM
1 Ha 300 °C. Buaete TexHuuku
cneyugukayuu, cmpaHuya 12 3a noseke
petanu. CBETUNKUTE 3a pepHaTa Moxe aa ce
KynaT Kaj OBMaCTEHUTE CEPBUCEPM.

MoauuujaTa Ha cBeTUNKaTa Moxe Aa Bapupa
071 OHaa Ha crvkarta.

Cujanuuata LTO Ce KOpUCTU BO OBO] ypes He
e CO0JBETHa 3a 0CBETNYBakbe NPOCTOPUM BO
[nomMakuHCTBOTO. HameHeTata ynoTpeba Ha

0Baa cujanuua e Ja My nomara Ha
KOPMCHMKOT Aa ja rneja xpaHara.

CujanuuuTe LTO Ce KopucTaT BO OBO)j

9 npou3sop, Tpeba Aa rv usapxysaat
eKCTPEMHHUTE (hM3NYKM YCIIOBM, KaKO LITO Ce
Temnepatypute Hag 50 °C.

Ako pepHaTa MMa TpkanesHa CBeTUnKa:

1. VcknydeTe ro nponsBopoT of cTpyja.

2. CepTeTe ro CTakneHWoT Karnak 00paTHo of
LBWKEHETO Ha CKasankuTe Ha YaCOBHMKOT 3a Aa

ro 3BaguTe

Ao cujanuykata BO pepHaTta e og Tvn (A) kako
Ha [ionHaTa Cruka, OTCTPaHETE ja Co BpTetbe
KaKo LUTO € NpUKaXaHo u 3ameHeTe ja. Ako e of
1N (B), noBneyeTe ja 1 OTCTpaHETE ja Kako LTo
€ NpUKaKaHo Ha crvkaTta 1 3aMeHeTe ja

4. CraBeTe ro CTakneHuoT Kanak oHOBO.
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E PewwaBawe npobnemu

epHara ucnyliTa napea aoneka pabor

Osa He e epewka.

. Kora ke ce 3arpejaT MeTanHuTe AenoBH, TUE MOXe Aia CE NpoLUMpaT 1 ja npeanssukaat byka. >>>
Osa e e pewka.
pou3BoaorT He padoty,
+  OcurypyBa4oT 3a en. HanojyBate € pacunaH unu nagxan. >>> [Ipogepeme au ocuaypysayume 80
Kymujama. AKO e Heonxo0HO, 3aMeHeme 2au Unu akmusupajme 2u 00HO80.
«  Tlpou3BogoT He e NpukIyYeH Bo (3asemjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 hosp3ysarbemo Ha

janudara Bo peprara He pabory,
«  Cujanndkara Bo pepHara e nperopewa. >>> CMeHeme ja cujanuykama.
*  Hema cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKo e HeONX0OHO, 3aMeHeme 2u UrTU akmusupajme au ocuzypysayume.

e ce nocTaeenn yHKLMjaTa wiunu Temneparypara. >>> [locmaseme au hyHKUUjama u
memnepamypama co peaynamopom/kondemo 3a yHKYUja/memnepamypa.

+  TajMepoT He € HaMeCTeH Kaj MoflenuTe LUTO Ce OnpemeHy co Tajmep. >>> [lpunazodeme 20
gpememo.
(Kaj nponsBoauTe CO MMKpONeYKa, TajMepoT ja KOHTPONMpa Camo MUKponeykaTa. )

«  Hewma cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [posepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKko e Heonxo0Ho, 3ameHeme au UsTU akmusupajme 2u ocuaypysayume

Ma NpekvH Ha cTpyja. punazodeme 20 8pemMemo/npeKuHys8ayom Ha npou3eodom u

8KIly4eme 20 00HO8O.

KoHcynTupajTe ce co oBnacTeH areHT 3a
cepBuCHpatbe UK CO 3acTanHUKOT Of Kafe
LUTO CTe ro Kynume Npou3BOAOT ako He
MOXETE Camu fia ro pelunTe npobnemoT nako
CTe M NPUMEHWUNe ynaTcTeaTta Bo 0Ba
nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camu
[a ro nonpasate pacunaHuoT ypes.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies calientes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que le
ayudardn a evitar riesgos de lesiones y
danos materiales. El incumplimiento de
estas instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e Este aparato podra ser utilizado por
ninos mayores de 8 anos o adultos
con sus capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas,
0 que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando
lo hagan bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
riesgos.

Los nifos no deben jugar con el
aparato. Los ninos no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con minusvalia
fisica, sensorial o mental, o por
falta de experiencia y conocimiento,
a menos que sean supervisados o
instruidos acerca del uso por una
persona responsable de su
seguridad.

Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.
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e Sida el aparato a otra persona
para uso personal o de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de documentos
y piezas correspondientes.

¢ No coloque el producto sobre un
suelo con moqueta. La falta de
circulacion del aire debajo del
producto hard que las piezas
eléctricas se sobrecalienten. Esto
causara problemas al producto.

e Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre en
manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles danos derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia. Antes de
la instalacion, lea la instrucciones
detenidamente.

e No utilice el producto si presenta
algun defecto o dafio visible.

e Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

e Siel aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare un
agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.



Conecte el aparato Unicamente a o
una toma de corriente o linea

provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de proteccion

que se indican en la tabla
"Especificaciones técnicas".

Solicite a un electricista cualificado @
la instalacion de la toma de tierra
mientras utiliza el aparato con o sin

un transformador. Nuestra

compafia no se hara responsable

de ninguin dafio que pudiera

derivarse del uso del aparato sin
conexion a tierra en conformidad

con la normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o o
vertiendo agua sobre él. Existe el

riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de o
instalacion, mantenimiento,

limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté o
dafiado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su agente
de servicio técnico o personal
cualificado similar con el fin de .
evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de

manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello debe

ser posible por medio de un

enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la

instalacion eléctrica fija, de o
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso. Asegurese
de que ni la conexion eléctrica en
contacto con la superficie trasera;
de lo contrario, las conexiones
podrian resultar dafiadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado entre
la puerta y el bastidor del horno, ni
que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de un
cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos eléctricos.
En caso de dafos, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a los
ninos menores de 8 anos a no ser
que los someta a vigilancia
continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
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discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.

e Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar un
incendio, ya que puede prender al
entrar en contacto con superficies
calientes.

¢ No coloque materiales inflamables
junto al aparato, ya que sus
laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure no
tocar los elementos calentadores
del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

¢ No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

¢ No deposite bandejas de horneado,
platos o papel de aluminio
directamente sobre la parte inferior
del horno, ya que esta podria sufrir
darios debido a la acumulacion de
calor.

¢ No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

6/ES

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

(Varia en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la rejilla de
alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre 0 la bandeja entre los dos
rieles y asegurese de que esté
equilibrada antes de depositar
alimentos en ella (vea la siguiente
ilustracion).




No use el horno si el vidrio de la
puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

El asa del horno no es un secador
de toallas. No cuelgue en ella
toallas, guantes o productos
textiles similares cuando la funcion
de gratinador se esté utilizando con
la puerta abierta.

Utilice siempre guantes resistentes
al calor al colocar platos en el
horno caliente o retirarlos de él.
Cologue el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio 0 de la olla de cocina
para evitar el riesgo de tocar los
elementos calefactores del horno.
Nunca use el papel para hornear a
una temperatura superior al valor
indicado del papel para hornear.
No coloque el papel para hornear
directamente en la base del horno.
ADVERTENCIA: Asegurese de
desconectar el aparato antes de
sustituir la lampara para evitar la
posibilidad de sufrir una descarga.
El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa
para evitar un sobrecalentamiento.
El aparato debe colocarse
directamente sobre el suelo. No lo
cologue sobre ninguna base 0
pedestal.

ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que podria
provocarse un incendio. JAMAS
trate de extinguir un incendio con
agua; en vez de eso, apague el
aparato y cubra las llamas con una
tapa 0 una manta ignifuga, por
ejemplo.

PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio:
No coloque objetos sobre las
superficies de coccion.
ADVERTENCIA: Si la superficie
estuviera agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.

En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice el
aparato.

El aparato no esta disefiado para
Su manejo a través de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de humedad
en la superficie de la placa o en la
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parte inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva. Por
consiguiente, asegurese de que
tanto la superficie del horno como
la parte inferior de las cazuelas
estén siempre secas.
ADVERTENCIA: Use Unicamente
protectores de placa disefiados por
el fabricante del aparato de cocina,
que ya vengan incorporados al
aparato o que segun las
instrucciones de uso del aparato
sean aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados puede
provocar accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si presenta
dafios o esta cortado, ni use cables
de extension.

Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto
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Este aparato ha sido diseniado para
uso doméstico. No estd permitido
Su uso comercial.

Este electrodoméstico esta
destinado Unicamente a la coccion
de alimentos. No debe utilizarse
para ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una estancia
No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar

toallas, panos de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.
El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de danos
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

El' horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifios

ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequenos alejados.

Los materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifos alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifos alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifos.

Cuando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningun objeto
pesado y no permita que los nifos
se sienten en ella. El aparato



podria volcar o las bisagras de las
puertas resultar danadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LlIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.

Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segtn
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.
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A Informacion general

Resumen

Puerta frontal
Asa

Cajon inferior
Bandeja

Rejilla de alambre
Panel de control

< NS, TN GG RN
- = © o ~
- o

Plancha de quemador

Motor del ventilador (tras la placa de acero)
Piloto

Elemento calentador del gratinador
Posiciones del estante

2 3 4 5 6
Piloto de aviso

Piloto del termostato

Mando de funcién

Plancha de coccidn de un solo circuito Trasera

izquierda

5 Plancha de coccidn de doble circuito Frontal
izquierda

6 Temporizador digital

7 Plancha de coccidn de un solo circuito Frontal
derecha

8 Plancha de coccién ampliada Trasera derecha
9 Mando del termostato
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncién del modelo del producto. Puede que

alguno de los accesorios descritos en el
manual del usuario no esté presente en su
producto.

1. Manual del usuario

2. Bandeja de horno
Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamario.

3. Bandeja para bizcochos
Se utiliza para preparar reposteria, por ejemplo
galletas y bizcochos.

4. Rejilla de alambre

Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.

5. Colocacion correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos
(Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)
Los estantes telescopicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.
Cuando utilice la bandejay la rejilla de alambre
junto con los estante telescapicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescdpico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja.
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Especificaciones técnicas

_ Voltaje/frecuencia 220-240 V ~ 50/60 Hz

“PLACA
: Quemadores

Frontal izquierda Plancha de coccién de doble circuito

Plancha de coccién ampliada

1500/2400 W
HORNO/GRATINADOR

Horno principal Horno multifuncién

Consumo energetico del gratinador

" Informacion basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion, en funcién de si las
funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no. 1: Coccién con ventilador "eco", 2: Coccidn
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y

superior.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompafia se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquemticas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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K Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:
Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.
Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

Para garantizar la necesaria presencia de espacio para
la circulacion del aire bajo el aparato, recomendamos
su montaje sobre una base sdlida y de manera que los
pies no se asienten sobre una alfombra o cualquier
otro tipo de superficie mullida.

El suelo de la cocina debe ser capaz de resistir el peso
del aparato mas el peso adicional de los utensilios
utilizados y de los alimentos.

e Puede utilizarse con armarios a ambos lados,
pero deje una separacion lateral de 65mm entre
el aparato y cualquier pared, particion o armario
alto con el fin disponer de una distancia minima
de 400 mm sobre el nivel del calientaplatos.

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e () Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacién sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e  Este aparato es un dispositivo de clase 1, es
decir, puede colocarse con la parte traseray uno
de los lados contra una pared de la cocina, de
un mueble de cocina u otro electrodoméstico de
cualquier tamafio, mientras que el mueble o
electrodoméstico ubicado al otro lado sélo puede
ser de un tamario igual o inferior.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Cadena de seguridad

Para evitar que pierda el equilibrio, el horno debe

fijarse mediante las dos cadenas suministradas junto

con él.

Fije el gancho (1) a la pared de la cocina (6) mediante

un taco adecuado y enganche la cadena de seguridad

(3) al gancho mediante el mecanismo de cierre (2).

£
— £ oy
A T £ ]

£ ; € []
= L3
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
= —n - <
<, i X

——

Gancho estabilizador

Mecanismo de cierre

Cadena de seguridad

FFije con firmeza la cadena a la parte trasera del
horno

Parte trasera del horno

Pared de la cocina

S~ o =

o o1
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La cadena de estabilidad debe ser lo mas
corta posible para evitar que el horno se
incline hacia delante y estar colocada en
diagonal para evitar la inclinacion lateral.

El disefio de la cadena de estabilidad para cocinas no
incluye ranura de acoplamiento de soporte.

Instalacion y conexion
El aparato solo se debe instalar y conectar en

conformidad con las normativas de instalacion legales.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementard el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

El aparato debe transportarse entre dos
personas como minimo.

El aparato debe colocarse directamente sobre el
suelo. No la cologue sobre ninguna base o
pedestal.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato. La puerta, el picaporte o las
bisagras podrian resultar dafiados.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza solo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Si el cable estd dafiado, debera sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo del
aparato. La placa de datos puede verse al abrir la
puerta, o bien se encuentra en la pared trasera de la
unidad, en funcion del tipo de la unidad en cuestion.
El cable de corriente de su aparato debe cumplir con

los valores recogidos en la "Tabla de especificaciones”.

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Gonexion del cable de alimentacion

Al realizar el cableado, debe respetar las

6 regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la Iinea/salida de enchufe
apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de €l), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.

Siel aparato se acompafia de un cable:

L3 2
o o O
) T g

ONAC 380/400/415 V

~&

220/230/240\/ A

3 L2
2]
1]

L1

2NAG 380/400/415 V.
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2.

En caso de conexién monofasica, realice la

conexién de la forma que se indica a continuacion:

Cable marrdn = L (fase)
Cable azul = N (Neutro)

Cable verde/amarillo = ) — (Tierra)
Empuje el aparato hacia la pared de la cocina.
Ajuste de los pies del horno

Es posible que las vibraciones producidas
durante el uso hagan que los recipientes de
coccion se muevan. Esta situacion peligrosa
puede evitarse nivelando y equilibrando el
aparato.

Para su propia seguridad, asegurese de que el
aparato esté nivelado; si fuese necesario, gire
hacia la derecha o la izquierda los cuatro pies
ubicados en su parte inferior hasta alinear el
aparato con la encimera.

Para aparatos dotados de ventilador (Puede que

no esté presente en su producto.)

Ventilador
Panel de control
Puerta

El ventilador refrigera tanto el panel de control como la
parte delantera del aparato.

El ventilador sigue en funcionamiento durante
20 0 30 minutos una vez apagado el horno.

Comprobacion final

1.
2.

Vuelva conectar el aparato a la corriente.
Compruebe las funciones eléctricas.

Eliminacion del aparato

Guarde la caja de cartdn original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicién de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

No utilice la puerta ni el asa para elevar 0 mover
el aparato.

No cologue ninglin objeto sobre el aparato y
desplacelo en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos
durante el transporte.
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B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
serd mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechard que el horno estard ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.
Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamafo de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del calor.
Puede reducir hasta un tercio el consumo
energético.

e | os recipientes deben ser compatibles con las
zonas de coccidn. La base de los recipientes no
debe ser mas pequefia que la zona de coccion.

e Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La presencia
de suciedad reducird la conduccion de calor
entre la zona de coccidn y la base del recipiente.

e Para procesos de coccion largos, apague la zona
de coccién 5 0 10 minutos antes de que finalice
el periodo de coccidn. Puede ahorrar hasta un
20% de energia utilizando el calor residual.
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Uso por primera vez
Ajuste de la hora

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los
simbolos relacionados aparecerdn en el visor.

Puse las teclas """ o "+" (5/6) para fijar la hora
del dia en que el horno se ha energizado por primera
Vez.

Para los modelos con control tactil, toque =
primero y luego use o / - para ajustar la
hora del dia.

Confirmar el ajuste presionando %) el simbolo y
esperar 4 segundos sin tocar ninguna tecla para
confirmar.

1 23 4 5 6

O 9 eco
Ml |_|:|_| ] _
i)

Pl s @

12 11 10 9 8 7

Tecla de ajuste
Simbolo de bloqueo de teclas
Simbolo del reloj

Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)

Simbolo del modo Eco

Tecla mas

Tecla menos

Simbolo temporal pi

9 sfmbolo de alarma

10 Simbolo de hora de finalizacién de la coccion
11 Simbolo de tiempo de coccidn

12 Tecla de programa

S ow o =

o N o O

Si la hora inicial no esta fijada, el reloj
uncionara empezando desde las 12:00 y se
mostrara el simbolot.>, EI simbolo
desaparecera una vez la hora esté establecida.




En caso de corte del suministro eléctrico los

ajustes actuales de la hora son cancelados.
Necesita ser reajustado

Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.
No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

Retire todos los materiales de embalaje.

Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

N —

Horno eléctrico

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la posicion Static (Estatico).

4. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el horno eléctrico, pdg. 20.

5. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

6. Apague el horno; vea Cdmo utilizar el horno
eléctrico, pdg. 20

Horno gratinador

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el gratinador, pdg. 25.

4. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

5. Apague el gratinador; vea Como utilizar el
gratinador, pdg. 25

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo 'y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.
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B como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Consejos sobre placas vitroceramicas

La superficie vitroceramica es resistente al calor,
y no se ve afectada por las grandes diferencias

cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

t Nunca vierta en una sartén una

Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

Si utiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podrfa sufrir
dafios. Apague las zonas de coccidn una vez
completada la coccion.

Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no cologue sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber quedado
sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.

Utilice Uinicamente recipientes de base plana.
Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando desee
cambiar de zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccidn, en lugar de deslizarlo.
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de temperatura.
e No utilice la superfici

e vitrocerdmica como

almacén o como tabla de corte.

e Utilice tinicamente ol

las y cazuelas con bases

mecanizadas. Los bordes angulados pueden

rayar la superficie.

e No utilice recipientes de aluminio. El aluminio

dafa la superficie vit

Uso de las placas

roceramica.

Los derramamientos
pueden dafiar la
superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base concava o
convexa.

Utilice unicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.
Si el diametro del
recipiente es demasiado
pequefio, estard
derrochando energia.

1

4

3

1 Plancha de coccidn de un solo circuito 14-16

cm

2 Plancha de coccidn de doble circuito 21-23/12-

14 cm

3 Plancha de coccidn de un solo circuito 18-20

cm

4 Plancha de coccién ampliada 17-19/26-28

cm es la lista de los

didmetros aconsejados para

las cazuelas utilizadas en los correspondientes

quemadores.




PELIGRO:

No deje caer ninglin objeto sobre la placa.
Incluso los objetos pequefios, como por
ejemplo un salero, pueden dafiarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada.
Podria penetrar agua en las grietas y causar
un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. ej. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el
riesgo de descarga eléctrica.

La placa vitroceramica dispone de un piloto de
funcionamiento y un indicador de advertencia de zona
caliente.

El indicador de advertencia de zona caliente indica el
estado de la zona activa y permanece encendido hasta
que la plancha se apaga. Cuando la temperatura de la
plancha se reduce hasta un nivel que permita el
contacto con la mano, el indicador de advertencia se
apaga. El parpadeo del indicador de advertencia de
zona caliente no debe considerarse una anomalia.

Las placas vitrocerdmicas de calentamiento
rapido emiten una luz brillante cuando estan
conectadas. No mire fijamente a la luz
brillante.

Encendido de la planchas ceramicas

Las planchas se controlan a través de los mandos de
control de la placa. Para obtener la potencia de
coccion deseada, gire los mandos de control de la
placa hasta el nivel correspondiente.

i
coccién

Apagado de las planchas ceramicas

Gire el mando de la plancha hasta la posicion de

apagado (superior).

Uso de zonas de coccion de varios segmentos

Las zonas de coccion de varios elementos permiten

cocinar alimentos con ollas de diferentes tamafios en

la misma zona de coccidn. Al activar estas zonas de

coccidn, se enciende en primer lugar la zona de

coccion interna.

1. Para cambiar el diametro de la zona de coccion
activa, gire el mando de control hacia la derecha.

2. Cuando el didametro de la plancha cambie, se
escuchara un "clic".

Apagado de las zonas de coccion dotadas de

zonas de expansion

1. Gire el mando hacia la izquierda hasta la posicién
de apagado (superior) para apagar €l horno.
Todos los segmentos de la zona de coccidn se

apagan.

|123 2 1

Posicion 1
2 Posicion 2
3 Posicion 3

Las posiciones 2 y 3 de las zonas de
coccion dotadas de zonas de expansion
no operan de forma independiente.
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[ Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0jos.

Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metalicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio 0 moldes de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la bandeja.

e Coloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicidn de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por gjemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorard los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la came se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la carne.

e Los pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.
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Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados o aves, éstas se

doran rapidamente, cobran una agradable costra y no

se secan. Las piezas planas, las brochetas y las
salchichas, asi como las verduras con un alto
contenido en agua (p. €j. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e |Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologue la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. Ponga un
poco de agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico

Seleccion de temperatura y del modo de funcio-
namiento

1 2

1 Mando de funcién

2 Mando del termostato

1. Sittie el mando de funcién en el modo de
funcionamiento deseado.

2. Fije el mando de temperatura a la temperatura
deseada.

» El'horno se calienta hasta alcanzar la temperatura

ajustada y la mantiene. Durante el calentamiento, el

piloto de la temperatura permanece encendido.



Apagado del horno eléctrico

Ponga los mandos de funcion y de temperatura en la
posicion de apagado (posicion superior).

Posiciones de los estantes (para modelos con
parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de
alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de
alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en
contacto con la pared trasera del horno. Deslice la
parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante
y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin
de gozar de un buen rendimiento de gratinado.

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.

Calentamiento superior e inferior

-— El calentamiento superior e inferior
esta en funcionamiento. Los
alimentos se calientan
simultdneamente desde arriba y
desde abajo. Por ejemplo, este modo
de calentamiento es adecuado para
bizcochos, piezas de reposteria, o
hizcochos y guisos en moldes de
horno. Cocine con una sola bandeja.

Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior estd en
funcionamiento. Es adecuado p.gj.
para pizzas y para el posterior dorado
— de los alimentos desde la parte
inferior.

Esta funcion debe usarse también
para facilitar la limpieza al vapor
también.

Calentamiento superior/ inferior con ventilador
Las fuentes de calor superior e inferior
mas el ventilador (en la pared posterior)
estan activados. El ventilador distribuye
el aire caliente de forma uniforme y
rapida a través del horno. Cocine con
una sola bandeja.
Funcionando con ventilador

El horno no esta caliente. Sdlo el
'aé(') ventilador de la pared posterior esté en

funcionamiento. Los alimentos en grano
congelados se descongelan lentamente
a temperatura ambiente y los alimentos
cocinados se enfrian.
miento con ventilador
El calentamiento con ventilador (en la
pared posterior) esta en
funcionamiento.
El ventilador distribuye el aire caliente
de forma uniforme y répida a través del
horno. En la mayorfa de casos no es
necesario el precalentamiento.
Adecuado para la coccién de alimentos
en diferentes estantes. Apto para la
coccidn con varias bandejas.
Esta funcion debe usarse también para
facilitar la limpieza al vapor también.
Funcién "3D"

El calentamiento superior e inferior

o

Calent
Vs

Y]

&
N

@]

mas el calentamiento con ventilador
(en la pared posterior) estan activados.
Los alimentos se cocinan de manera
uniforme y rapida. Cocine con una sola
bandeja.

Gratinador grande

vz El gratinador grande situado en el

techo del horno esta en

funcionamiento. Es adecuado para
asar a la parrilla una gran cantidad de
carne.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de tamafio grande o
mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Seleccione el maximo valor para
la temperatura.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.
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Gratinador-+ventilador
W

b

El efecto de gratinado no es tan
fuerte como con el gratinador grande.
e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de pequefio 0
mediano tamafio en la posicion
correcta en la bandeja bajo el
gratinador.

Fije la temperatura que desee.
Dé la vuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Uso del reloj del horno
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Tecla de ajuste
Simbolo de bloqueo de teclas
Simbolo del reloj

Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)

5 Simbolo del modo Eco
6 Tecla mas
7
8

S w o =

Tecla menos
Simbolo temporal pi
9 sfmbolo de alarma
10 Simbolo de hora de finalizacion de la coccion
11 Simbolo de tiempo de coccién
12 Tecla de programa

El tiempo maximo que puede fijarse para la
finalizacién del proceso de coccion es de 5
horas y 59 minutos.
El programa no se cancelara en caso de corte

del fluido eléctrico. Debe reprogramar el
horno.

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los
simbolos relacionados aparecerdn en el visor.
Debe esperar unos instantes a que los ajustes
se hagan efectivos.
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Sino se realiza ningun ajuste de coccidn, no
es posible ajustar la hora del dia.

El'tiempo de coccién se mostrara una vez se
inicie la coccidn.

Coccion ajustando el tiempo de coccion:

Puede ajustar el horno de forma que se detenga al

final del tiempo de coccion especificado ajustando el

tiempo de coccidn en el reloj.

1. Seleccione la funcién para la coccion

2. Toque ( hasta que aparezca el simbolo [Plenla
pantalla para el tiempo de coccion.

3. Ajuste la hora de coccidn con las teclas =i /

» » Una vez que se establece el tiempo de coccién, el

simbolo = aparecera en la pantalla continuamente.

4. Introduzca el plato en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccién

» El tiempo de coccion empieza la cuenta atrés en el

visor cuando empieza la coccion y todas las partes del

simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La

hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes

iguales y cuando la hora de cada parte termina, el

simbolo de esa parte de apaga. Asi usted puede

entender la relacion entre el tiempo de coccién

restante y el tiempo de coccidn total facilmente.

Ajuste la hora de finalizacion de la coccion para

mas tarde:

Una vez haya ajustado el tiempo de coccion en el reloj,

podra retrasar la hora de finalizacion de la coccion.

1. Seleccione la funcién para la coccion

2. Toque (® hasta que aparezca el simbolo [Plenla
pantalla para el tiempo de coccion.

3. Ajuste la hora de coccidn con las teclas i / ==

» » Una vez la Hora de Cocciin estd ajustada, el

simbolo I aparecera en el visor continuamente.

4, Tocar® hasta que aparezca el simbolo Slenla
pantalla para el final del tiempo de coccion.

5. Pulse las teclas = /™= para ajustar Ia finalizacién
de la hora de coccidn.

» » Una vez que se establezca el tiempo de coccidn, el

simbolo 12 y el simbolo = aparecera en la pantalla

continuamente. En cuanto comience la coccion, el

simbolo =1 desaparecera.

6. Introduzca el plato en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccién




» El temporizador del horno calcula
automaticamente la hora de inicio restando el
tiempo de coccién de la hora de finalizacién de la
coccion que haya fijado. A la hora de inicio del
periodo de coccidn, el modo de funcionamiento
seleccionado se activa y el horno se calienta hasta
alcanzar la temperatura establecida. Esta temperatura
se mantiene hasta la finalizacion del tiempo de
coccion.

» El tiempo de coccion empieza la cuenta atrés en el

visor cuando empieza la coccion y todas las partes del

simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La
hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes
iguales y cuando la hora de cada parte termina, el
simbolo de esa parte de apaga. Asi usted puede
entender la relacion entre el tiempo de coccién
restante y el tiempo de coccidn total facilmente.

7. Después de completar el proceso de coccion,
«Fin"aparecera en el visionado y el temporizador
emitira un aviso auditivo.

8. La advertencia actstica sonara durante 2 minutos.
Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla. La advertencia acustica dejara de
sonar y la pantalla mostrara la hora actual.

Si pulsa cualquier tecla una vez la alarma
deje de sonar, el horno reanudard su
funcionamiento. Gire la manecilla de la
temperatura y la manecilla de la funcién
hasta la posicién "0" (apagado) para
apagar el horno para evitar la reoperacion
del horno al final del aviso.

Activacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipulado activando la

funcién de bloqueo de teclas.

1. Tocar {22 hasta que aparezca el simbolo Genla
pantalla.

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" (desactivado).

2. Pulse I para activar el bloqueo de teclas.

» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla

mostrara el mensaje "On" (activado) y el simbolo (3}

permanecerd iluminado.

Las teclas del horno no estan operativas
cuando el blogueo de teclas estd activo. El
blogueo de teclas no se cancelard en caso de
fallo del suministro eléctrico.

Para desactivar el bloqueo de teclas, pulse

1. Tocar 2 hasta que aparezca el simbolo Gienla
pantalla.

» «Encendido" aparecera en el visor.

2. Inhabilite el bloqueo de teclas pulsando la tecla
I—

» La pantalla mostrard el mensaje "OFF" (desactivado)

una vez se haya desactivado el bloqueo de teclas.

Ajuste del reloj alarma
Puede utilizar el temporizador del aparato como
alarma o recordatorio, ademas del programa de
coccion.
El reloj alarma no tiene ninguna influencia sobre las
funciones del horno. Se utiliza Unicamente como un
aviso. Por ejemplo, resulta Util cuando desee dar la
vuelta a los alimentos que estan en el horno una vez
transcurrido cierto tiempo. El temporizador le dard una
advertencia de audio al final del tiempo programado.
1. Tocar ® hasta que aparezca el simbolo Denla
pantalla.

El tiempo maximo de alarma es de 23
horas y 59 minutos.

2. Establecer la duracion de la alarma mediante las
teclas e / -

Las teclas de funcion para tono de
alarma, hora del dia, mostrar brillo y las
eclas de temperatura deberfan estar en
la posicion 0 (APAGADO).
» El simbolo £ permanecerd encendida y el tiempo de
alarma aparecerd en la pantalla una vez que se
establece la hora de alarma.
3. Alfinal del tiempo de alarma, el simbolo o
empezara a parpadear y la alarma acustica
sonard.

Apagado de la alarma

1. La advertencia acUstica sonard durante 2 minutos.
Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla.

» La advertencia actstica dejard de sonar y la pantalla

mostrara la hora actual.

Cancelar la alarma;

1. Toque (® hasta que el simbolo ) aparezca en el
visor para cancelar la alarma.

2. Pulse y mantenga la tecla ™= hasta que se
muestre "00:00".

Aparecerd el tiempo de alarma. Si el tiempo de

6 alarma y el tiempo de coccion se ajustan
simultdneamente, la pantalla mostrara el
tiempo mas breve de los dos.

Cambio del tono de la alarma
1. Toque:ZE hasta que aparezca el simbolo %) en la
pantalla.
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2. Ajuste el tono de alarma deseado con las teclas
& /-

3. Eltono que ha seleccionado se activara en poco
tiempo.

» El tono de alarma seleccionado aparecerd en la

pantalla como "b-01", "b-02" o0 "b-03".

Cambio de la hora del dia

Para cambiar la hora del dia previamente fijada:

1. ToqueE hasta que aparezca el simbolo () en la
pantalla.

2. Ajuste la hora del dias con las teclas = /==

3. Eltono que ha seleccionado se activara en poco
tiempo.

Modo econdmico

Puede ahorrar energia con el modo econémico

mientras cocine ajustando una hora de coccion en el

horno.

Este modo completa la coccidn con la temperatura

interna del horno apagando los calentadores del horno

antes del fin de la hora de coccidn.

Ajustar el modo econémico

1. ToqueiE hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

Tabla de tiempos de coccion

» La pantalla mostrard el mensaje "OFF".

2. Habilite el modo econdmico tocando la tecla .
» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla
mostrara el mensaje "ON" (activado) y el simbolo
permanecerd iluminado.

Deshabilitar el modo econémico

1. Toque:=z hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

» "ON" aparecera en el visor.

2. Deshabilite el modo econémico tocando la tecla
—

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" una vez se

haya desactivado el bloqueo de teclas.

Ajustar el brilo de la pantalla.

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. ToqueE hasta que d-01 0 d-02 or d-03
aparezca en el visionado para mostrar el brillo.

2. Fije el brillo deseado con las teclas e /m=.

» El tono que ha seleccionado se activara en poco

tiempo.

Horneado y asado

Los tiempos que se indican en esta tabla son
una simple guia, ya que pueden variar debido
a la temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

El primer estante del horno es el estante
inferior.

“ Nivel de coccién - Posicién de larejila | Temperatura (°C) | Tiempo de coccién
imado (mil
molde*
)

| mwe T 1E | m [ a.d
&8

[ ree s L
-
)
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Pierna de cordero
(cocido)

(**) Para los proceso de coccion que requieran
precalentamiento, precaliente el horno al comienzo del
proceso hasta que alcance la termperatura ajustada.

Consejos para el horneado de bizcochos

e Siel hizcocho esta demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

e Siel hizcocho estd himedo, utilice menos liquido
0 reduzca la temperatura en unos 10 °C.

e Sila parte superior del bizcocho estd demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

e Siel hizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

e  Sila masa esta demasiado seca, incremente la
temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo
de coccidn. Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.

e  Silamasa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandeja.

e Silaparte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no esta hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada
en su mayor parte en la zona inferior. Procure
esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

T e B R B 520
&

.y

25 min, 250/max.
a continuacion
190

15 min. 250/méx.
a continuacion
180 .. 190

25 min. 250/max., 150 .. 210
a continuacion

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Si la parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.

Consejos para la coccion de verduras

e  Sielplato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, prepdrelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

e Silas verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Gomo utilizar el gratinador

ADVERTENCIA

Cierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Encendido del gratinador

1. Gire el mando de funcién hasta el simbolo de
gratinado que desee.

2. A continuacidn, fije la temperatura que desee para
el gratinador.

3. En caso necesario, precaliente durante unos 5
minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.

Apagado del gratinador
1. Gire el mando de funcion hasta la posicién de
apagado (posicion superior).

25/ES



/8\

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Tabla de tiempos de coccion para el asado a la parrilla
Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Alimento Nivel de insercién Tiempo de asado (aprox.)
Pescado 4.5 20...25 min. "

Pallo fileteado 4.5 25...35 min.
Chuletas de cordero 4.5 20...25 min.
Ternera asada 4.5 25...30 min, "
Chuletas de ternera 4.5 25...30 min, "

Pan tostado 4 1..2.min.

" en funcién del grosor
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducira la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una
descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase un pafio humedecido en agua fria sobre la
superficie vitroceramica de forma que no quede
ningun resto de producto de limpieza sobre ella.
Séquela con un pafio suave y seco. Los residuos

podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la préxima
vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningin
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
con una pequefia cantidad de una sustancia antical
como vinagre, zumo de limdn o alguno de los
productos disponibles comercialmente.

Si la superficie presenta un grado alto de suciedad,
aplique el producto de limpieza con una esponja y
espere hasta que se haya absorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de la placa con un
pafo humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o el
almibar deben eliminarse inmediatamente, sin
lesperar a que la superficie se enfrie. De lo
contrario, la superficie vitrocerdmica podria
sufrir dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos y
otras superficies sufran una ligera decoloracion, cosa
que no afectara al funcionamiento del aparato.

La decoloracion y la aparicién de manchas en la
superficie vitrocerdmica es normal, no un defecto.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
hiimedo y a continuacion séquelos.

No retire los botones 0 mandos de control para
limpiar el panel de control.
Puede dafarse el panel de control.
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Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente ensu producto)

. Retire la seccidn frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella hacia usted.

Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que Las paredes laterales interiores (A) y/0
la pared trasera (B) de su producto estén recubiertas
de un esmalte catalitico. Las paredes cataliticas
presentan un color claro mate y una textura porosa.
Las paredes cataliticas del horno no deben limpiarse.
Las superficies porosas de las paredes cataliticas se
limpian automaticamente mediante la absorcién y la
transformacion del aceite derramado (vapor y diéxido
de carbono).

Limpieza al vapor facil
La funcion facilita la limpieza porque la suciedad se
ablanda por medio del vapor que se forma en el
interior del horno y las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores (siempre y
cuando no se espere demasiado tiempo a aplicarla).
1. Retire todos los accesorios del interior del horno.
2. Vierta 500 ml de agua en la bandeja del horno y
coloque la bandeja en el 2° estante del horno.
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3. Ajuste el horno a modo de limpieza a vapor fécil y
correr a 100 ° C durante 25 minutos.

4. Abralapuertay pase una esponja o un pafio
himedo por las superficies interiores.

5. Elimine la suciedad persistente con un pafio suave
0 esponja humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y pase a continuacién un pafio
Seco.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una

esponja humedecidos en agua caliente con un

producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni

9 raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abrala puerta frontal (1).

2. Abralas abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura

1 2 3
1 Puerta frontal
2 Bisagra
3 Horno
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3. Abra la puerta frontal hasta la mitad de su
recorrido.

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba
para liberarla de las hisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso
aplicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las

abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

3

Retirada del vidrio interior de la puerta
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.

Abra la puerta del horno.

x

1 Marco
2 Pieza de plastico

Tire hace usted y retire la pieza de plastico instalada
en la seccién superior de la puerta frontal.

4 123

1 Panel de vidrio mas interno

2 Panel de vidrio interior

3 Panel de vidrio exterior

4 Ranura de plastico del panel de vidrio - Inferior
Levante ligeramente el panel de vidrio mas interno (1)
en la direccion A y extraigalo tirando de €él en la
direccién B, tal y como se muestra en la ilustracion.
Repita la operacion para retirar el panel de vidrio
interior (2).

El primer paso para volver a montar la puerta consiste
en volver a colocar el panel de vidrio interior (2).
Como se muestra en la ilustracion, coloque la esquina
biselada del panel de vidrio de forma que descanse en
la esquina biselada de la ranura de plastico.
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ranura de plastico cercana al panel de vidrio mas
interno (1).

Al instalar el panel de vidrio mas interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira hacia
el panel de vidrio interior.

Es importante asentar la esquina inferior del panel de
vidrio interior en la ranura de plastico inferior.

Empuije la pieza de plastico hacia el marco hasta que
escuche un clic.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté

desconectado de la alimentacion y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

La lampara del horno es una bombilla eléctrica

especial, capaz de resistir temperaturas de
hasta 300 °C. Mas informacién en
Especificaciones técnicas, pdg. 12. Puede

solicitar lamparas de horno de recambio a los
agentes de servicio autorizados.
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La posicion de la ldmpara puede variar con
respecto a la ilutracion.

La luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
doméstica. La finalidad de esta lampara es

ayudar al usuario a ver los productos
alimenticios.

Las ldmparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que soportar
condiciones fisicas extremas como
temperaturas superiores a 50 ° C.

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
alas agujas del reloj para retirarla.

3. Sila lampara del horno es de tipo (A) como la

mostrada en la figura siguiente, quitela girandola
como se muestra y reemplacela. Si la ldmpara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la




B Resolucion de problemas

e Laformacidn de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
anomalia.

El aparato emite ruidos metdlicos durante el calentamiento y el enfriamiento.
e |as piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESfo no constituye
ninguna anomalia.

e FElfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitlyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexidn del
enchufe.

=

e |aldmpara del horno esta defectuosa, >>> Sustituya la ldmpara del hormno.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reinicielos.

e Lafuncién y/o la temperatura no se han fijado. >>> Ajuste la funcidn y la temperatura mediante el
mando/tecla de funcion y/o temperatura.

e Enmodelos equipados con temporizador, éste no se ha ajustado. >>> Ajuste la hora.
(En aparatos provistos de horno microondas, el temporizador controla Unicamente le horno microondas.)

e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reinicielos.

e Se ha producido un corte de suministro eléctrico anterior. >>> Ajuste la hora / Apague el producto y
vuelva a encenderlo.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Toodet ei tohi asetada vaibaga
kaetud pdrandale. Sel juhul on
ohuringlus toote all takistatud,
mistottu elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See voib pohjustada
toote kasutamisel probleeme.
Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul



olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakulge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning lihise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lllitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
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hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

e Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

e Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.

e Arge asetage kilpsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

e Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

e Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

e (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele Oigesti.
LUkake traatrest voi
kipsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).
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Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

Uksekéaepide ei ole mdeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) klipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku véi panni &dre
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks




kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kipsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettendhtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seade
on valja lilitatud — muidu voite
saada elektriloogi.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toode tuleb paigutada otse
porandale. Seda ei tohi asetada
aluse voi postamendi peale.
HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Lihiajalist
klpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.
HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, liilitage seade valja,
et valtida elektriloogi ohtu.

Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
valja koik pdletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

Seade ei ole moeldud
kasutamiseks vélise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisststeemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepadrast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|oppeda Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

7/ET



Ettenahtud otstarve

e Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

e Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kiitmiseks.

e Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kdepidemete kiilge) ja
Kitmiseks.

e Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

e Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipadsetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijadtmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e Flektriseadmed on lastele ohtlikud.

Hoidke lapsed t00tavast seadmest
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eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja drge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu
voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
katte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



A Uidine teave

Ulevaade

1 Eesuks 7 Poletiplaat

2 Kaepide 8 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
3 Alumine sahtel 9 Tuli

4 Kandik 10 Grilli kuumutuselement

5 Traatrest 11 Riiuli asendid

6 Juhtpaneel
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3 4 5 6 7 8 9
Hoiatustuli

Termostaadilamp

Funktsiooninupp

Uhesaériline kiipsetusplaat Vasak tagumine
Kahesddriline kiipsetusplaat Vasak esimene
Digitaalne taimer

Uhesériline kiipsetusplaat Parem esimene
Laiendatud kiipsetusplaat Parem tagumine
Termostaatnupp
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.
1. Kasutusjuhend
2. Ahjuplaat
Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Kiipsetusplaat
Kasutatakse kilpsetiste, nditeks Kiipsiste ja
biskviitide valmistamiseks.

4. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud korgusega siinile.
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Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.



Tehnilised andmed

220-240V ~ 50/60 Hz

PLIT
Poletid

Kahesgdriline kiipsetusplaat
2200/750 W

Laiendatud kiipsetusplaat

1500/2400 W
AHI/GRILL

Peamine ahi Multifunktsionaalne ahi

Grllll energiatarve
Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on eS|tatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiathususe klass médratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse Tootel olevatel etikettidel vGi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vairtused varieeruda.

apselt kokku langeda.
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei

ole defekte. Defektide esinemisel arge laske

toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik 6huvahe, soovitame
selle paigaldada kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba v0i pehme pdrandakatte sisse.
Kddgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja kipsetustarvete ning toidu raskusele.

£

£
; — = N
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(= f []
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E 65mmmin ! r~ 65 mm min
S —n - .
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e Seadet vOib kasutada kodgikappide vahel, kuid
selleks, et pliidiplaadi kohal oleks vahemalt

400 mm vaba ruumi, paigutage seade nii, et see
asetseks seintest, vaheseintest ja korgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.
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e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Seade vastab 1. seadmeklassi nfuetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja lihe
kiiliega vastu seinu, koogimaoblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiiljel paiknev
ko6gimaobel voi seade voib olla kas sama suur
voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kodgimaobel
peab olema kuumuskindel (vahemalt 100 °C).

Ohutuskett

Seade tuleb timbermineku valtimiseks kinnitada,
kasutades kahte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.
Kinnitage konks (1) sobiva tiitibli abil kddgiseina (6)
kiilge ja tihendage ohutuskett (3) lukustusmehhanismi
(2) kaudu konksuga.

Fikseerimiskonks

Lukustusmehhanism

Ohutuskett

Kinnitage kett kindlalt seadme tagaosa kiilge
Seadme tagakiilg

Kddgisein

D O B~ W NN

Stabiliseerimiskett peab olema voimalikult
liihike ja paiknema diagonaalselt, et ahi ei
kalduks efte ega kiljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava kronsteini
kinnitamiseks.

Paigaldamine ja ithendamine
Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult vastavalt
ametlikele paigalduseeskirjadele.




Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus

suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

e Kandke toodet vdhemalt kahe inimesega.
e Toode tuleb paigutada otse pdrandale. Seda ei
tohi asetada aluse vdi postamendi peale.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet. Uks,
kéepide voi hinged voivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate nditajatega minikaitseliliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvdrku Gihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile mérgitud andmetele. Reitinguplaati on néha,

kui uks vi alumine kate on avatud, voi kui see asub
seadme tagakiiljes, sbltuvalt seadme tiibist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaértustele.

OHT:
Enne elektritbode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida

6 elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine vGib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.

Kui tootega on kaasas juhe:

:
N 5
1)

3NAC 380/400/416 V

L
N

N

Maandus
220/230/240V A

(G

2NAG 880/400/415 V

2. Uhefaasilise ihenduse puhul tihendage juhtmed
alljargnevalt:
Pruun juhe = L (Faas)
Sinine juhe = N (Neutraal)

e Roheline/kollane juhe = (E) = (maandus)

e Liikake toode kddgiseina juurde.

e Ahju jalgade reguleerimine
Tootava seadme vibreerimisel vdivad
kiipsetusndud paigast ninkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on vdimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga (pdhja all)
vasakule vai paremale ja rihitakse ahi tddpinnaga
thele joonele.
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Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel

ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator
2 Juhtpaneel
3 Uks

Jahutusventilaator jahutab nii juhtpaneeli kui ka
seadme esikillge.
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Jahutusventilaator té6tab pérast ahju
valjalllitamist veel umbes 20—30 minutit.

Loppkontroll

1.

Uhendage toode uuesti vooluvérku.

2. Kontrollige elektrifunktsioone.
Toote korvaldamine kasutuselt

Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Et traatrest ja ahjus asuv kiipsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks
kiilgseinte kiilge.

Arge kasutage toote tdstmiseks vai liigutamiseks
ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal véaltige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga iiksteise jarel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

»  Saate sddsta energiat, kui lllitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. llma
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&bimddt vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elekirist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

e Hoidke keedualad ja pottide/pannide pohjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

e  Pikema valmistusaja korral lilitage keeduala 5
kuni 10 minutit enne valmistusaja I6ppu vélja.
Jadkkuumuse kasutamisel saate sdsta kuni
20% energiat.

Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine

Muudatuste tegemise ajal vilguvad ekraanil
astavad tahised.

Pérast ahju esmakordset sisseliilitamist vajutage
kellaaja sisestamiseks klahvi =,

Puutejuhtimisega mudelite puhul puudutage
lesmalt klahvi :== ja sesjarel kasutage kellaaja
méadramiseks Klahvi e /

Viértuse kinnitamiseks puudutage téhist (- ja oodake
kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi

puudutamata.
1| 23 4 5 613
= PERES .

ABEH

R

12 11 10 9 8 7

1 Seadistusklahv

2 Klahviluku stimbol

3 Kella tahis

4 Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

5 SaastureZiimi tahis

6 Plussklahv

7 Miinusklahv

8 Ajasektori tahis

9 Mérguande tahis

10  Kipsetusaja lopu tahis

11 Kipsetusaja tahis

12 Programmiklahv

Kui algusaega pole médratud, hakkab kell
66le 12:00 ning kuvatakse tahis (. Kui kell

on digeks pandud, tahis kaob.

oolukatkestuse korral kellaaja sétted
kustuvad. Need tuleb uuesti paika seada.

Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.
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Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel
|lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud
tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad pdletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.
3. Valige staatiline asend.

16/ET

4. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 19.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 19

Grillahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 24.

4. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 24

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
|6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.




B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 0li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel &rge jétke pliiti

jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jaaks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
tUmberminevaid keedundusid.

e Arge asetage sisseliilitatud keedualadele tlihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 16petanud, Illitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pohjaga potte voi panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile &4ra ja saéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vbi pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide kasutami-

seks

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi lGikelauana.

e  Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.

Arge kasutage alumiiniumist potte ja panne.
Alumiinium kahjustab klaaskeraamilist pinda.

Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
v6i kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.

Kui poti 1&bimddt on liiga
véike, 1&heb energia
raisku.

Pliidi kasutamine

1

3

S ow =

Uhesériline kiipsetusplaat 14-16 cm
Kahesddriline kiipsetusplaat 21-23/12-14 cm
Uhesériline kiipsetusplaat 18-20 cm

Laiendatud kiipsetusplaat 17-19/26-28 cm on
nimekiri vastavatele poletitele sobivate pottide
diameetritest.

OHT:

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
vaiksemdddulised esemed (nt soolatoos)
vGivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
v6ib tungida vesi, mis voib péhjustada lihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.
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Klaaskeraamiline plaat on varustatud té6tule ja tulise
pinna hoiatusnéidikuga.

Tulise pinna hoiatusnaidik néitab sissellitatud ala
asukohta ning jadb plaadi véljalllitamise jarel pélema.
Kui plaadi temperatuur langeb, nii et seda saab juba
kéega puudutada, lllitub hoiatusnéidik vélja. Tulise
pinna hoiatusnaidiku vilkumine ei viita rikkele.

Kiiresti kuumenev Klaaskeraamiline pliit kiirgab
Sissellilitatuna eredat valgust. Arge vaadake
otse eredasse valgusesse.

Keraamiliste plaatide sisseliilitamine

Plaadi juhtnuppe kasutatakse plaatide reguleerimiseks.
Soovitud kuumuse saamiseks keerake nupud
vastavasse asendisse.
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Keraamiliste plaatide valjaliilitamine
Keerake plaadi nupp véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Mitmeosaliste keedualade kasutamine

Mitmeosalistel keedualadel saab kasutada erineva

suurusega potte/panne. Nende keedualade

sisselilitamisel aktiveerub kdigepealt keeduala

keskmine osa.

1. Tootava keeduala labimbddu muutmiseks keerake
juhtnuppu péripdeva.

2. Keeduala raadiuse muutudes on kuulda kidpsatust.

Mitmeosaliste keedualade véljaliilitamine

1. Pliidi véljalilitamiseks keerake nuppu vastupéeva
— véljalllitatud (llemisse) asendisse. Koik
keeduala osad lulituvad vélja.

12 3 2 1
1 Asend 1
2 Asend 2
3 Asend 3

Mitmeosalise keeduala asendid 2 ja 3 ei
60ta eraldi.




[ Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode vGib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju vai grilli sisselllitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt
pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.
Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad
ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kodgiviljad (nt
tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatrest voi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib

stittida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

1 2

1 Funktsiooninupp

2 Termostaatnupp

1. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.

2. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja j&ab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
Sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge liikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.
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Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote sisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

— Tootavad nii tlemine kui ka alumine

kittekeha. Toitu kuumutatakse

— korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Alumine kuumutus
Too6tab ainult alumine kittekeha.
Sobib pitsa valmistamiseks ja toidu
— pruunistamiseks altpoolt.

s Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

O,

Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga

- Téo6tavad dlemine kuumutus, alumine

& kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Kasutamine ventilaatoriga
Ahju ei kuumutata. T66tab ainult
'ééé ventilaator (tagaseinas). Sobib
kiilmutatud peenestatud toidu
aeglaseks sulatamiseks
toatemperatuurini ja kiipsetatud toidu
jahutamiseks.

20/ET

Ventilaatorkuumutus

-y

Tagumise kuumuti poolt kdetud soe
ohk kandub ventilaatori toimel kiiresti
ja Uhtlaselt le terve ahju.

Sobib toidu kilpsetamiseks erinevates
riiulivahedes ja enamasti pole
eelkuumutus vajalik. Véimaldab
kiipsetada mitme panniga.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

"3D" funktsioon

Téisgrill

A%

Tootavad dlemine kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaatorkuumutus
(tagaseinas). Toit pruunistub ning
kiipseb Uhtlaselt ja kiiresti 1&bi.
Kasutage kiipsetamiseks korraga
ainult thte panni.

Téo6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vGi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all Gigesse

riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Grill + ventilaator

wvww

b

Grilliefekt on nbrgem kui téisgrill

kasutamisel

e Pange véiksed voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks Bige riiuli asendiga
grilli alla.

e Maérake soovitud temperatuur.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.



Ahju kella kasutamine
23 4 ? 6
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Seadistusklahv
Klahviluku stimbol
Kella tahis

Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

SaastureZiimi tahis
Plussklahv
Miinusklahv
Ajasektori tahis
Mérguande tahis

10  Kipsetusaja lopu tahis
11 Kipsetusaja tahis
12 Programmiklahv

o N o O S ow o =
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Maksimaalne kiipsetamise Iopetamiseks
seatav aeg on 5 tundi ja 59 minutit.

oolukatkestuse korral programm tlihistatakse.
Ahi tuleb uuesti programmeerida.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil vastavad
ahised. Satete rakendumiseks peate mdne
hetke ootama.

Kui kiipsetamissatteid pole valitud, ei saa
kellaaega maarata.

kiipsetamise ajal jarelejaanud aega.

mKui on maaratud kipsetusaeg, siis ndidatakse

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

Ahju saab seadistada nii, et see I6petab etteantud aja

maddumisel t80. Selleks méératakse taimeri abil

kiipsetusaeg.

1. Valige kipsetusfunktsioon.

2. Puudutage Klahvi (), kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tahis I

3. Médrake kiipsetusaeg klahviga /.

» » Kui kiipsetusaeg on méératud, jadb tahis [~ koos

aja siimboliga ekraanile.

4. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Kilpsetamise alguses, kui kdik aja tahise osad on
s(ittinud, algab kipsetusaja podrdarvestus. Maaratud
kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga
osa aja taitumisel ltlitub selle osa tahis vélja. Tanu
sellele on teil hea Ulevaade kui palju aega on jaanud
kiipsetamise 18puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Pérast kiipsetusaja madramist taimeri abil saate seada

kiipsetusaja 16pu hilisemaks.

1. Valige kiipsetusfunktsioon.

2. Puudutage klahvi <2, kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tahis I

3. Médrake kiipsetusaeg klahviga e/m.

» » Kui kilpsetusaeg on médratud, jadb kiipsetamise

tahis 1= polema.

4. Puudutage klahvi (), kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja 16pu tahis =,

5. Kiipsetusaja I5pu maaramiseks vajutage klahvi 4
-

» Kui kiipsetusaeg on médratud, jaévad tahised |")|ja

= koos aja siimboliga ekraanile. Pérast kiipsetamise

algust tahis = kaob.

6. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Ahju taimer arvutab vélja kiipsetamise algusaja,

lahutades kiipsetamise kestuse kiipsetusaja Idpust.

Kipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud

tdéreziim ning ahi soojeneb maaratud temperatuurini.

Méératud temperatuur pisib kiipsetusaja [dpuni.

» Kilpsetamise alguses, kui kdik aja tahise osad on

s(ittinud, algab kipsetusaja podrdarvestus. Maaratud

kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga
osa aja taitumisel ltlitub selle osa tahis vélja. Tanu
sellele on teil hea Ulevaade kui palju aega on jaanud
kiipsetamise 18puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.

7. Kui kiipsetamine on 16ppenud, ilmub ekraanile
teade "End" (LOpp) ning kdlab taimeri
mérguandesignaal.

8. Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi. Marguandesignaal vaigistatakse
ning ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Kui vajutate marguandesignaali I6ppedes

9 suvalist klahvi, alustab ahi uuesti t66d.
Keerake temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse "0"
(Valjalilitatud), et ahi liilituks valja ega
hakkaks parast mérguande 16ppu uuesti
t66le.
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Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada, aktiveerides
Klahviluku funktsiooni.

1. Puudutage Klahvi =, kuni ekraanile ilmub tahis &
» Ekraanile iimub t&his "OFF" (ValjalUlitatud).

2. Klahviluku sisseliilitamiseks vajutage klahvi <.

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub ekraanile t&his
"On" (Sisseliilitatud) ja tahis (3 jadb polema.

Kuni klahviluku funktsioon on sisse lilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljaliilitamiseks puudutage

1. Puudutage Klahvi i, kuni ekraanile ilmub tahis (5.
» Ekraanile iimub t&his "On" (Sissellilitatud).

2. Klahviluku véljalllitamiseks vajutage klahvi ",

» Kui Klahvilukk on vélja llitatud, iimub ekraanile tahis
"OFF" (véljaldlitatud).

Mérguandekella seadmine

Seadme kella saab kasutada marguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kilpsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mgjuta ahju todd. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Naiteks vdib seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes
Umber pdorata. Maaratud aja méddumisel edastab
taimer hoiatussignaali.

1. Puudutage Klahvi (®, kuni ekraanile ilmub tahis .

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Madrake marguande kestus klahviga /==,

Marguandesignaali, kellaaja ja ekraani
heleduse funktsiooniklahvid ning
temperatuuri klahvid peavad olema
véljalllitatud asendis O (OFF).

» P4rast marguande aja sisestamist jaab tahis £

pblema ja ekraanile ilmub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aeg on moddas, hakkab tahis fa)
vilkuma ning kdlab mérguandesignaal.

Marguandesignaali véljaliilitamine

1. Méarguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

» Marguandesignaal vaigistatakse ning ekraanile iimub

jooksev kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Méarguande tiihistamiseks puudutage klahvi ®,
kuni ekraanile ilmub tahis 4.
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2. Vajutage pikalt klahvi ™= kuni ekraanile ilmub
"00:00".

Ekraanile ilmub marguande aeg. Kui korraga
on seatud marguande aeg ning kiipsetusaeg,
nadidatakse ekraanil liihemat ajavahemikku.

Mérguandesignaali muutmine

1. Puudutage klahvi :Z, kuni ekraanile ilmub tahis
<),

2. Seadistage klahviga =l soovitud
mérguandesignaal.

3. Méératud signaal aktiveeritakse veidi aja parast.

» Valitud mérguandesignaali ndidatakse ekraanil kujul

“b-01", "b-02" vGi "b-03".

Kellaaja muutmine

Varem sisestatud kellaaja muutmine

1. E_uudutage Klahvi :==, kuni ekraanile ilmub tahis

2. Madrake kellaaeg klahviga /==

3. Méératud aeg aktiveeritakse veidi aja pérast.

Séaastureziim

Saastureziimi abil saate energiat kokku hoida,

médrates ahju kilpsetusaja.

Sellel reziimil lillitatakse kiittekehad enne kiipsetusaja

[0ppu vélja ning kasutatakse ahju jadksoojust.

Séaastureziimi mdiramine

1. Puudutage tahist :==, kuni ekraanile ilmub
sadstureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub t&his "OFF" (ValjalUlitatud).

2. SaastureZiimi sisselillitamiseks puudutage klahvi

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub ekraanile t&his

"On" (Sisselilitatud) ja sadstureziimi tahis jaéb polema.

Séaastureziimi vljaliilitamine

1. Puudutage tahist :2, kuni ekraanile ilmub
sadstureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub t&his "On" (Sissellilitatud).

2. SAastureZiimi valjaliilitamiseks puudutage klahvi
—

» Kui Klahvilukk on vélja llitatud, iimub ekraanile tahis

"Off" (valjalllitatud).

Ekraani heleduse mééramine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Puudutage klahvi :==, kuni ekraanile iimub selle
heledust nditav d-01, d-02 vdi d-03.

2. Maarake soovitud heledus klahviga /=

» Maératud aeg aktiveeritakse veidi aja parast.



Kiipsetusaegade tabel

Kiipsetamine ja rostimine

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks. 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.
egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda

toiduvalmistuseelistustest.

e g
-

Eelkuumutamist ndudva kiipsetamise korral .
ellkuumutage ahi kiipsetamise alguses, kuni see jouab
méaaratud temperatuurini.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega.

15 min 250/max, 55060
seejdrel 180 ... 190

Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vahendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C e
vorra.

Kui kiipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.
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e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
ihtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitéhisele.

2. Segjérel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Sittib temperatuuri margutuli.

Grilli valjaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljalilitatud (llemisse)
asendisse.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
stttida.

Sisestustase Grillmisaeg (ligikaudu

%. 0
Rostleilb
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
voi sidrunimahl). Samuti vdite kasutada kauplustes
mitidavaid tooteid.

Kui pind on tugevalt mé&&rdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
Hahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad

pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad

Puhkige klaaskeraamilist pinda kiilma vette kastetud
riidetiikiga, et eemaldada puhastusvahendi jagid.
Kuivatage pind pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidli
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele pinnale
kuivanud jaéke kraapida noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.

Suure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim voi siirup tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevorra pleekida. See ei mgjuta toote t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastades ahju
nuppe.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine osa, tdmmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke Kkiiljeraam vdlja, tmmates seda enda

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/vai tagasein (B) vdivad
seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga.
Katal(iltilised seinad on heledat matti varvi ja poorse
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pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning
muundad d ks ja stisih ik

1 2 3
Hdlbus auruga puhastamine 1 Eesuks
Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei 2 Hing

ole liiga kauaks puhastamata jaénud) pehmeneb ahju 3 AR

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kdik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

1 2 3
3. Liigutage eesust pooles ulatuses.

L //////////////// /% 4. Eemaldage eesuks seda iilespoole timmates ja

paremast ning vasakust hingest vabastades.

kéivitada 100 © C juures 25 minutit. eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
4. Avage uks ja piihkige ahju sisepindu niiske kisna jarjekorras. Arge unustage ukse _

Vi lapiga. taaspla|galdam|s_el sulgeda hinge pesa juures
5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja olevaid klambreid.

vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi

késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.
Ahjuukse puhastamine
Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja 0 Ukse tagasipanemisel tuleb

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.
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Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

A X

1 Raam
2 Plastosa

Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.

4 123

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Vélimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi

tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,

nagu joonisel ndidatud.
Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

.

Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).
Nagu joonisel néidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk

nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.

isemine klaaspaneel (2) ueb palgaldada plastist
pesasse kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) Idhedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrildogi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Ahjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pime
saab hankida volitatud teenindusest.

E?

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

E

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

1o
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pidama ekstreemsetele tingimustele, nt dle tdidpi, eemaldage see joonisel néidatud viisil
50 °C temperatuurile. keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on

@Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu 3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

Paigaldage klaaskate tagasi.
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£ Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei todta.

e Vorgukaitse on rakendunud véi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e Funktsioon ja/vdi temperatuur on sisestamata. >>> Médrake funktsiooni- ja/Véi temperatuurinupuy/-
klahvi abil funktsioon ja temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

e Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell 0/ge?¥s / liilitage toode véija ja seejérel uuesti
Sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi

edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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