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Kasutusjuhend
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34445 Sithice/Istanbul/ TURKEY

CE #Made in TURKEY

Lugege koigepealt seda kasutusjuhendit!
Hea klient!

Taname, et ostsite Beko toote. Loodame, et
jaate selle kvaliteetse ja nludisaegse
seadmega rahule. Enne seadme kasutamist
lugege tahelepanelikult 1abi see
kasutusjuhend ja kdik muud seadmega
kaasas olevad dokumendid ja hoidke need
alles. Kui annate seadme kellelegi teisele,
andke kaasa ka see kasutusjuhend. Jargige
selles juhendis toodud hoiatusi ja teavet.
See kasutusjuhend kehtib mitme seadme
mudeli kohta. Mudelitevahelised erinevused
on kasutusjuhendis vélja toodud.

Siimbolite selgitus
Selles kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi
stimboleid:

®

Oluline teave ja praktilised
nduanded seadme kasutamise kohta.

A Hoiatus eluohtliku vdi vara

kahjustava olukorra eest.

>

Hoiatus elektrilddgi eest.

A Hoiatus tulekahju eest.

>

& Hoiatus kuumade pindade eest.

See toode on valmistatud uusimat tehnoloogiat
kasutades ja keskkonnasaastlikes tingimustes.

1. Olulised juhised ohutuse

tagamiseks ja keskkonna
kaitseks
Selles osas on toodud
ohutusnduded, mis aitavad valtida
isikuvigastuse voi varalise kahju
ohtu. Kui neid ndudeid ei jargita,
kaotab seadme garantii kehtivuse.

Uldised ohutusnduded

+ Lapsed (vahemalt 8-aastased) ja
isikud, kelle fuusilised, sensoorsed
vOi vaimsed vdimed on tavapara-
sest vaiksemad voi kellel puuduvad
piisavad kogemused voi teadmised
seadme kasutamiseks, tohivad
seadet kasutada jarelevalve all voi
juhul, kui neile on antud juhiseid
seadme kasutamiseks ja nad
mdistavad sellega seonduvaid
ohtusid. Jalgige, et lapsed sead-
mega ei mangiks. Lapsed tohivad
seadet puhastada ja hooldustdid
teha ainult jarelevalve all.

Seadet ei tohi kasutada lapsed ja
isikud, kellel on tavaparasest
vaiksemad flusilised, sensoorsed
vOi vaimsed vdimed vai kellel
puuduvad piisavad kogemused voi
teadmised. Sellised isikud tohivad
seadet kasutada ainult jarelevalvel
vOi juhendamisel. Tagage lastele
jarelevalve ja jalgige, et nad
seadmega ei mangiks.

Kui annate seadme kellelegi
teisele, andke sellega kaasa ka see
kasutusjuhend, tooteetiketid ja
muud asjaomased dokumendid ja
osad.

Seadme paigaldamise ja remondi
peavad alati tegema selleks
volitatud klienditeeninduskeskuse
tootajad. Tootja ei vastuta



kahjustuste eest, mis voivad
tuleneda selleks volitamata isikute
tehtud toddest. Sel juhul kaotab ka
garantii kehtivuse. Enne paigalda-
mist lugege téhelepaneliult juhiseid.

- Arge kasutage seadet, kui see on

defektne voi nahtavate kahjustustega.

- Pérast igat kasutuskorda

veenduge, et seadme
funktsiooninupud on valja lilitatud.

Elektriohutus
+ Rikkis toodet ei tohi kasutada.

-

Laske see remontida selleks
volitatud klienditeeninduskeskuse
esindajal. Elektrilddgi oht!
Uhendage seade ainult
kaitsemaandatud pistikupessa /
vooluvorku, mille pinge ja kaitse
vastavad osas "Tehnilised andmed"
toodud vaartustele. Kui kasutate
seadet koos muunduriga voi ilma,
laske kvalifitseeritud elektrikul teha
kaitsemaandus. Meie ettevote ei
vastuta mis tahes probleemide
eest, mis tulenevad olukorrast, kus
seadet kasutatakse ilma kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.
Arge kunagi peske seadet nii, et
valate selle veega lle voi pritsite
seadmele vett! Elektril6ogi oht!
Paigaldamise, hooldustédde,
puhastamise ja remontimise ajaks
tuleb seade vooluvérgust lahti
Uhendada.

- Kahjustada saanud toitejuhtme

peab ohu valtimiseks valja
vahetama tootja,
klienditeeninduskeskus vdi vastava
valjadppe saanud tehnik.

+ Seade tuleb paigaldada nii, et selle

saab vooluvdrgust taielikult lahti
Uhendada. Seadme vooluvdrgust
eraldamiseks tuleb kasutada
fikseeritud elektrivorku

sisseehitatud lilitit, mis vastab
kehtivatele eeskirjadele.

+ Ahju tagakilg laheb kasutamise

ajal kuumaks. Veenduge, et
elektrilihendus ei puutu vastu
seadme tagakilge. Vastasel juhul
voib see saada kahjustada.

Arge jatke toitejuhet ahju ukse ega
raami vahele ega tdmmake seda
Ule kuumade pindade. Vastasel
juhul vdib juhtme isoleerkiht sulada
ja pbhjustada llhise ja sellest
tuleneva tulekahju.

+ Mis tahes t6id elektriseadmete ja -

susteemide juures tohivad teha
vaid selleks volitatud ja
kvalifitseeritud isikud.

Mis tahes kahjustuse korral lllitage
seade valja ja tbmmake selle pistik
pesast valja. Selleks lilitage oma
majapidamise elektrivorgu kaitse
valja.

+ Veenduge, et kaitse Ghildub

seadmega.

Tooteohutus

HOIATUS! Tootav seade ja selle
juurdepaasetavad osad lahevad
kuumaks. Olge ettevaatlik ja arge
puudutage kuumutuselemente.
Hoidke alla 8-aastased lapsed
eemal voi tagage neile pidev
jarelevalve.

- Arge kasutage seadet, kui teie

motlemist voi koordinatsiooni
mdjutab alkoholi ja/vdi ravimite
kasutamine.

+ Olge ettevaatlik, kui kasutate toidu

valmistamisel alkohoolseid jooke.
Alkohol aurustub korgetel
temperatuuridel ja vdib pdhjustada
tulekahju, sest voib kuumade
pindadega kokkupuutel suttida.
Arge pange seadme lahedale
kergsuttivaid esemeid, sest



seadme kiuljed lahevad kasutamise

ajal kuumaks.

+ Téo6tamise ajal Iaheb seade

kuumaks. Olge ettevaatlik ja arge

puudutage seadme sees asuvaid
kuumutuselemente.

Hoidke koik ventilatsiooniavad

takistusvabad.

Arge kuumutage ahjus suletud

plekkpurke ega klaaspurke. Need

vdivad surve mdojul Idhkeda.

- Arge pange kiipsetusplaate, ndusid

ega alumiiniumfooliumi vahetult

ahju pohja. Kogunev kuumus vdib
ahju pohja kahjustada.

Arge pange alumiiniumfooliumi

kupsetusplaadi pohja.

Arge puhastage ukseklaasi

karedate abrasiivsete

puhastusvahenditega voi teravate
metallkaabitsatega. Nii voite klaasi
kriimustada ja see vdib puruneda.

- Arge puhastage seadet
aurupuhastusseadmega. See voib
pdhjustada elektriléogi.

- Traatresti ja plaadi digesti asetamine
On oluline, et traatrest ja/voi plaat
oleksid ahjus digesti asetatud.
Likake traatrest voi plaat kahe siini
vahele ja veenduge enne toidu
sellele, et see on tasakaalus (vt
jargnevat joonist).

-

-

-

-

Arge kasutage seadet, kui selle klaasuks on
eemaldatud voi pragunenud.

+ Ahju kaepide ei ole katerattide
kuivatuskoht. Arge riputage sinna
kuivama kateratte, pajakindaid ega

sarnaseid tekstiilist tooteid, kui

kasutate grillifunktsiooni ja ahju uks

on lahti.

Kasutage néude panemiseks

kuuma ahju ja nende sealt vélja

votmiseks alati kuumakindlaid
pajakindaid.

HOIATUS! Enne valgustuspirni

vahetamist tuleb seade kindlasti

valja lulitada. Elektril66gi oht!

- Ulekuumenemise véltimiseks ei tohi
seadet paigaldada dekoratiivukse
taha.

Nii valdite voimalikku tulekahju ohtu!

- Tagage, et kdik elektriihendused
on turvalised.

- Arge kasutage kahjustunud
juhtmeid ega pikendusjuhtmeid.

- Tagage, et elektriihenduse koht on
kaitstud vedeliku ja niiskuse eest.

Mikrolaineahju ohutusjuhised

+ Seade on mdeldud kasutamiseks

ainult kodumajapidamises. Seadet

ei tohi kasutada muudes kohtades,

nagu

+ kaupluste, kontorite jms
tookeskkondade kdoginurgad,

+ maaeluasutused,

+ hotellid, motellid jm
majutusasutused,

« killalistemajad.

Vahemalt 8-aastased lapsed

tohivad seadet kasutada ainult

jarelevalve all ja juhul, kui neile on

antud juhiseid, kuidas seadet

ohutult kasutada ja nad mdistavad

seadme kasutamisega seonduvaid

ohte.

Kombineeritud reziimis tduseb

seadme temperatuur vaga kdrgeks.

Seetbttu tohivad lapsed (vahemalt

8-aastased) seadet kasutada ainult

taiskasvanu jarelevalve all.

- Seadme valjaulatuvad osad



Iahevad seadme kasutamise ajal
kuumaks ja pusivad kuumad ka
monda aega parast seda.

+ Kontrollige mikrolaineahju

kahjustuste suhtes (nagu mitte
kohakuti olev véi paindunud uks,
kahjustunud uksetihendid ja
tihenduspind, katki voi 16dvad
uksehinged ja sulgurid ning mdlgid
ahju sisemuses voi uksel).
Kahjustuste korral arge seadet
kasutage ja poorduge selleks
volitatud
klienditeeninduskeskusesse.

+ Kui seadme uks voi uksetihendid

on kahjustada saanud, ei tohi
seadet kasutada enne, kui seadme
on remontinud selleks padev isik
voi volitatud klienditeenindus-
keskus.

Enne ahju kasutamist veenduge, et
selle uks on korralikult kinni.
Ukselukustuse ohutusmehhanism
ei lase seadet sisse lulitada, kui
selle uks lahti. Seadme ukse
avamisel toiduvalmistamine
katkestatakse. Te ei tohiks ukse
lukustusslisteemi toimimisse
sekkuda ega proovida seda
ignoreerida. Vastasel juhul tekib
mikrolaineenergiaga
kokkupuutumise oht, kui seadet
kasutatakse lahtise uksega.

. Arge asetage seadme ega selle

A

ukse ette mingeid esemeid. Arge
kasutage seadet, kui selle ust ei
saa korralikult sulgeda
paberkaterattide ega -salvratikute
tottu.

Raadiohaired

setage ahi telerist, raadiost,
juhtmeta modemist,
juurdepaasupunktist ja
Ohuantennist vahemalt 2 m
kaugusele.

Vastase juhul vdivad tekkida haired
seadme t60s.

- Arge seadistage valmistusaega ega
vbimsusastet liiga suureks. Kui toit
on liiga kaua ahjus, voib see
kérbema minna.

- Arge kasutage mikrolaineahjus
alumiiniumfooliumi ega alumii-
niumist soo0giriistu! Nendest
lenduvad sademed kahjustavad
seadet.

- Arge kasutage todtavast seadmest
3 cm raadiuses metallist esemeid.

- Arge pange ahju korrosiivseid
kemikaale ega materjale, mis
sisaldavad korrosiivset auru.

Raadiohaire korral saab seda
vahendada voi kérvaldada
jargmiste meetmetega:

1.Puhastage uks ja tihend.

2.Keerake raadio- vdi teleriantenn
teisele poole.

3.Paigutage seade teise kohta.

4 Liigutage seade vastuvétjast
eemale.

5.Uhendage seadme pistik teise
pistikupessa.

+ Asetage seade teistest soojust
tootvatest seadmetest eemale ning
arge kasutage seda niiskes ega
auruses keskkonnas.

« Seadme teenindus- ja remonttoid
tohib teha ainult selleks padev isik voi
volitatud klienditeeninduskeskus.
Selliste t66de hulka kuuluvad ka
seadme kaane eemaldamine (kaas
kaitseb kokkupuute eest
mikrolaineenergiaga).

+ See seade kuulub Il klassi B ISM
seadmete hulka. B-klassi seadet
tohib kasutada kdikides hoonetes,
sealhulgas kodumajapidamised ja
hooned, mis on vahetult seotud
avaliku madalpinge elektrivorguga,
mis varustab kodumajapidamist



elektriga.

+ Seade on mdeldud ainult toidu ja
joogi soojendamiseks. Toiduainete
voi riiete ning soojenduspatjade,
toasusside, pesukasnade, niiskete
lappide jms kuivatamine seadmes
voib pbhjustada vigastuse voi
tulekahju.

+ Seade ei ole mdeldud elusolendite
kuivatamiseks.

- Arge kasutage tiihja seadet. See
vOib seadet kahjustada. Seadme
katsetamiseks pange sellesse
veega taidetud klaas. Vesi imeb
mikrolaineenergia endasse ja
seade ei saa kahjustada.

+ Kasutage ainult mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivaid s6dgiriistu.

Arge kasutage mikrolaineahjus
savindusid. Need vdivad paisuda ja
ndu voib mdraneda.

Tulekahju ohu vahendamiseks ahjus:

+ Plast- v6i paberpakendis olevad
toiduained vodivad soojendamisel
suttida. Arge jatke neid jarelevalve-
ta. Kui seadmest tuleb suitsu,
lilitage seade valja vbi tdmmake
pistik pesast vélja. Hoidke seadme
uks kinni, et leegid lammatada.

+ Eemaldage paber- voi
plastpakenditelt enne seadmesse
panekut traadist kinnitused ja
metallist kdepidemed.

. Arge kasutage seadme sisemust
asjade hoidmiseks. Arge jatke
seadmesse pabertooteid,
s6Agiriistu ega toitu.

+ Kui kasutate seadmes materjale
nagu paber, puit voi plast, arge
jatke seadet jarelevalveta. Paber,
puit jms materjalid vdivad sittida ja
plast vdib sulada. Arge kasutage
sellisest materjalist ndusid
ventilaatoriga reZiimis, grillireZiimis
ja kombineeritud reZiimis.

« Lutipudelite ja imikutoidupurkide

sisu tuleb enne lapsele andmist
segada voi loksutada ja kontrollida
selle temperatuuri. Nii valdite
pbletushaavu.

Vedelikke ja muid toiduaineid ei tohi
kuumutada tihedalt suletud
pakendites. Need vdivad Idhkeda.
Mikrolaineahjus soojendatud joogid
vdivad pakendist vdi anumast valja
pursata. Seetdttu tuleb nende
kasitsemisel olla aarmiselt
ettevaatlik.

+ Mikrolaineahjus ei tohi soojendada

koorega voi kdvaks keedetud
mune. Need vdivad I6hkeda ka
parast seadmest valjavotmist.

Arge kasutage ahju gaseeritud
jookide ega 6hukindlates
pakendites (nagu konservipurgid)
olevate toitude soojendamiseks. Nii
tekib ahjus surve, mis vdib tekitada
kahjustusi voi plahvatuse, kui
seadme uks avatakse.

- Arge kasutage mikrolaineahju

vahustamata munade kipseta-
miseks ega soojendamiseks.
Veenduge, et olete kartulite, dunte,
kastanite jms viljade koortesse enne
kiipsetamist augud teinud.

Arge kasutage portselannéusid,
millel on metallist osad (hébedane,
kuldne jne). Eemaldage
toidupakenditelt kdik metallist
keerdklambrid. Metallitiikid seadme
sees voivad pdhjustada tésiseid
kahjustusi.

- Arge praadige ahjus dli, sest 6li

temperatuuri ei saa reguleerida.

Arge kasutage seadet kiipsetusdli voi

korge alkoholisisaldusega jookide
soojendamiseks.

Arge paigaldage seadet kuuma ega
niiskesse kohta ega tuleohtlike
materjalide lahedale.



- Arge kasutage seadme sisemust

- Arge néjatuge seadme avatud ukse

asjade hoidmiseks.

vastu ega lubage lastel selle peal
kiilkuda. Ahju uks paindub ja seda
ei saa parast enam korralikult
sulgeda.

+ Vedeliku soojendamisel pange

klaasi metallist teelusikas voi
klaaspulk. See aitab valtida viivitust
vedeliku keetmisel ja selle jarsku
Ulevoolamist ndu liigutamisel.

- Arge kasutage seadet juhul, kui:

- seadme uks ei ole korralikult kinni;

- uksehinged on kahjustunud;

- ukse ja seadme esikulje vahelise
kontaktpinnad on saanud
kahjustada;

- ukse aken on kahjustunud;

- ahjus tekib elektriliselt ohtlik
olukord, kuigi selles ei ole
metallist eset.

+ On vaga oluline mitte valida

-

vaikese koguse toidu kipsetamisel
pika valmistusaega ega eriti suurt
vdimsusastet, sest vastasel juhul
vOib seade Ule kuumeneda ja toit
voib kérbema minna. Vaga suure
vbimsusastme kasutamise korral
voBib leivaviil kolme minutiga
kdrbema minna.

Arge kasutage seadet
praadimiseks, sest mikrolaineahjus
ei saa 0li temperatuuri kontrollida.

+ Hoidke ukse kontaktpinnad

(sisemise osa esikllg ja uste
sisekiljed) puhtad, et tagada ahju
nduetekohane t66.

Kasutusotstarve
« Seade on moeldud kasutamiseks

kodumajapidamises. Seadme
kasutamisel arilisel eesmargil selle
garantii enam ei kehti.

« Seade on moeldud ainult toidu

valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muul eesmargil, naiteks
ruumi soojendamiseks.

Seade ei ole méeldud
kasutamiseks haagissuvilates ega
sarnastes kohtades.

Kasutage seadet sisetingimustes.
Arge kasutage seadet aias, rédul
ega muudes valitingimustes.

- Arge kasutage seadet taldrikute

soojendamiseks grilli all ega
ratikute ja ndudepesulappide
kuivatamiseks jne, riputades neid
ukse kaepideme kiilge. Arge
kasutage seadet ruumi kitmiseks.
Kbdik augud seadme taga olevas
seinas ja seadmel all olevas
porandas tuleb kinni toppida.
Arge tbkestage ventileeriva 8hu
voolu.

Tootja ei vastuta mis tahes kahju
eest, mis on tingitud seadme
sobimatust voi nduetele mitte
vastavast kasutamisest.

« Seadet saab kasutada mikrolaine-

ahjuna, toiduainete sulatamiseks,
kiipsetamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutus

HOIATUS! Seadme
juurdepaasetavad osad voivad
kasutamise ajal kuumaks minna.
Hoidke vaikelapsed eemal.

- Pakendimaterjal voib olla lastele

ohtlik. Hoidke pakkematerjale
lastele kattesaamatus kohas.
Kdrvaldage pakematerjalid
kasutuselt vastavalt kehtivatele
eeskirjadele.

- Elektriseadmed on lastele ohtlikud.

Lapsed ei tohi seadet kasutada.
Hoidke seade ja selle toitejuhe
neile kattesaamatult.
Kombineeritud reziimis tduseb
seadme temperatuur vaga kdrgeks.



Seetbttu tohivad lapsed (vahemalt
8-aastased) seadet kasutada ainult
taiskasvanu jarelevalve all
Seadme juurdepaasetavad osad
lahevad seadme kasutamise ajal
kuumaks ja pusivad kuumad ka
mdnda aega parast seda.

Arge pange seadme peale mingeid

esemeid, milleni lapsed kitindida

voivad.

+ Kui seadme uks on lahti, drge
asetage selle peale Uhtegi rasket
eset ning drge lubage lastel selle
peale istuda. Uks vdib tagurpidi
minna voi selle hinged voivad
saada kahjustada.

Vana toote kasutuselt

korvaldamine vastavalt WEEE-

direktiivile ja
jaatmekaitlusdirektiivile:

See seade vastab ELi WEEE-
direktiivile 2012/19/EL ja on
klassifitseeritud elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete
sumboliga (WEEE).

Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mida on
voimalik uuesti kasutada ja mis
sobivad Umbert6otlemiseks. Seetbttu
arge visake seadet parast selle
kasutusea 16ppu olmeprugi hulka.
Kasutuselt kdrvaldatud seade tuleb
viia vastavasse elektri- ja
elektroonikaseadmete
kogumispunkti. Uurige vastavalt
kohalikult ametiasutuselt, kus on
[ahim kogumispunkt.

-

-

Vastavus RoHS-direktiivile

See seade vastab Euroopa Liidu
RoHS-direktiivile 2011/65/EL. Seade
ei sisalda selles direktiivis loetletud

kahjulikke ega keelatud materjale.

Teave pakendi kohta

2.

+ Toote pakkematerjalid on
valmistatud taaskasutatavatest
materjalidest vastavalt meie
riiklikele keskkonnamaarustele.
Arge visake pakkematerjale
olmejaatmete hulka. Viige need
vastavasse kogumispunkti.

Uldine teave

Ulevaade

OCOoO~NOoO TR WN —

Juhtpaneel

Traatrest

Plaat

Kéepide

Uks

Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
Valgustus

Ulemine kuumutuselement

Resti asendid (ahjutasandid)



12 11

Sisse-valja lulitamise nupp

Toidumeniu valimise nupp

Funktsioonide ekraan

Hetke kellaaja vali

Temperatuuri / kaalu / mikrolainereziimi vali

Temperatuuri / valmistusaja / véimsusastme
suurendamise ja vdhendamise ning mentis
navigeerimise nupud

oo wWwN -

Pakendi sisu

m Komplekti kuuluvad tarvikud vdivad séltuvalt
mudelist olla erinevad. Kdik selles kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie seadmega kaasas
olla.

1.Kasutusjuhend
2.Standardplaat
Kasutatakse
pagaritoodete,
sugavkulmutatud
toiduainete ja suurte
praadide korral.
3.Sligav plaat
Kasutatakse
pagaritoodete,
suurte praadide,
suure vedeliku-
sisaldusega roogade
korral ja grillimisel rasva
kogumiseks.

4. Traatrest
Kasutatakse prae
valmistamisel
ning
kipsetatava
vOi praetava toi
vormiroa valmit
soovitud ahjutasandil.

10 9 6 8
7  Kaivitamise ja seiskamise nupp
8  Kinnitusnupp
9  Tekstiekraan
10 Toidu valimise ekraan
11 Temperatuuri / kaalu / véimsusastme / kiire

soojenemise seadistuse nupp
12 Kellaaja ja seadistuste nupp

Tehnilised andmed
ULDINE TEAVE

Pinge / sagedus 220-240 V ~ 50 Hz

Koguvdimsus: 3,6 kW
Kaitse Vahemalt 16 A
FIO5SW-FG 3x 1,5

Juhtme tulp / 1abildige mm3 voi
samavaarne

Toitejuhtme pikkus Kuni 2 m

AHI / GRILL

\Valised médtmed (kdrgus / 455 mm / 594 mm /

laius / sligavus) 567 mm

**450 voi 460 mm /

Paigalduse mddtmed (kdrgus / 560 mm / min 550

laius / sligavus)

mm
AR Mitm_e funktsiooniga
ahi
Sisevalgustus 15/25 W
Grilli voolutarve 2,0 kw
MIKROLAINEAHI
Netomaht 40 L
MikrolainereZiimi voimsus Kuni 900 W
Mikrolainesagedus 2465 MHz

Pd&hiteave: energiaetiketil toodud teave elektriahjude
kohta on toodud vastavalt standardile EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Need vaartused on méaaratud kindlaks
standardkoormusel ning ulalt-altkuumutuse ja
ventilaatoriga (kui see on olemas) reziimis.
Energiatdhususe klass on maaratud kindlaks
vastavalt alljargnevatele prioriteetidele, séltuvalt
sellest, kas asjaomased funktsioonid on seadmel
olemas v&i mitte. 1 - Toiduvalmistamine saastlikus



ventilaatoriga reziimis, 2 - Aeglane
toiduvalmistamine, 3 - Kiire toiduvalmistamine, 4-
Ulalt-altkuumutuse ja ventilaatoriga reziim, 5 - Ulalt-
altkuumutuse reziim.

mTehnilisi andmeid voidakse iima

etteteatamiseta muuta, et toote kvaliteeti
parendada.

Enne seadme paigaldamist kontrollige seadet
nahtavate kahjustuste suhtes. Kahjustuste
avastamisel arge paigaldage seadet.
Kahjustunud seadme kasutamine on ohtlik.

[ﬂ Selle kasutusjuhendi joonised on vaid
illustreerivad. Tegelik toode voib olla
teistsugune.

Cl] Seadme etikettidel voi kaasaolevates
dokumentides toodud vaartused on
saavutatud laboritingimustes vastavalt
kehtivatele standarditele. Need vaartused
voivad soéltuvalt t66- ja keskkonnatingimustest
olla erinevad.

Enne paigaldamist

Seade on méeldud paigaldamiseks
k66gimobbli sisse. Seadme ning
kodgiseinte ja moobliesemete vahele tuleb
jatta ohutu vahemaa. Vt joonist (vaartused
on toodud mm-tes).

Pinnad, sunteetiline laminaat ja limained pea-
vad olema kuumakindlad (véhemalt 100 °C).
Kodgikapid tuleb seada thetasaseks ja
fikseerida.

Kui ahju taga on sahtel, tuleb ahju ja sahtli
vahele paigaldada riiul.

Seadet peab kandma vahemalt kaks
inimest.

3. Paigaldamine

Seadme peab paigaldama vastava
kvalifikatsiooniga isik, jargides kehtivaid
eeskirju. Tootja ei vastuta kahjustuste eest,
mis vdivad tuleneda selleks volitamata isikute
tehtud toodest. Sel juhul kaotab ka garantii
kehtivuse.

[ﬂ Arge paigaldage seadet kiilmikute ega
stigavkilmikute kdrvale. Seadmest eralduv
kuumus suurendab jahutusseadmete
energiakulu.

m Seadet ei tohi tdsta ja/voi liigutada
uksest ega kaepidemest hoides.

Seadme paigalduskoha ja

elektripaigalduse ettevalmistamise eest
vastutab klient.

Kui seadmel on traadist kdepidemed,

likake kaepidemed parast seadme kohalt
liigutamist tagasi kilgseintesse.

Seade tuleb paigaldada vastavalt kehtivatele
elektrieeskirjadele.




min.



Paigaldamine ja lihendamine

+ Seadme tohib paigaldada ja ihendada
ainult vastavalt kehtivatele riiklikele
eeskirjadele.

Elektrilihendus

Uhendage seade kaitsemaandatud
pistikupessa / elektriahelasse, mida kaitseb
sobiva vdimsusega kaitse, nagu on toodud
tabelis "Tehnilised andmed". Kui kasutate

seadet koos muunduriga vai ilma, laske

kvalifitseeritud elektrikul teha
kaitsemaandus. Meie ettevote ei vastuta
kahjustuste eest, mis tulenevad olukorrast,
kus seadet kasutatakse ilma kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.

OHT!

Seadme tohib vooluvérku thendada ainult
selleks volitatud ja kvalifitseeritud spetsialist.
Seadme garantii kehtib vaid juhul, kui seade
on digesti paigaldatud.

Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis vdivad
tuleneda selleks volitamata isikute tehtud
remonttéddest.

OHT!

Arge kinnitage toitejuhet klambriga, érge
keerake seda sdlme ega kiiluge millegi
vahele ning jalgige, et toitejuhe ei puutuks
kokku seadme kuumade osadega.
Kahjustunud toitejuhtme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Vastasel juhul voib
tekkida elektril66gi oht, llhis vai tulekahju!

+ Seadme Uhendused peavad vastama
kehtivatele riiklikele nduetele.

Vooluvérgu andmed peavad vastama
seadme andmesildil toodud andmetele.
Andmesildi nagemiseks avage seadme
uks.

Seadme toitejuhe peab vastama tabelis
"Tehnilised vaartused" toodud andmetele.

-

Seadme paigaldamine

1.Likake seade kddgikappi, joondage ja
kinnitage, veendudes, et toitejuhe ei ole
katki ega millegi vahel kinni.

Kinnitage ahi kahe kruviga, nagu on joonisel
naidatud.

Jahutusventilaatoriga seadmetele
1

S

1 Jahutusventilaator

2 Juhtpaneel

3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii
sisseehitatud kodgikappi kui ka seadme
esikulge.

m Jahutusventilaator jatkab to6tamist
120-130 minutit parast seadme valja
lGlitamist.

Enne mis tahes elektritddde tegemist
tdbmmake seadme pistik pesast valja.
Elektriloogi oht!

G‘]Toitejuhtme pistik peab olema parast
seadme paigaldamist hdlpsalt ligipaasetav
(a&rge pange toitejuhet pliidi kohale).

Uhendage toitejuntme pistik pessa.

Loplik kontroll

1.Uhendage seadme pistik pessa ja liilitage
seadme kaitse sisse.

2.Kontrollige seadme funktsioone.

Transportimine tulevikus

+ Hoidke originaalpakend alles, et seadet
vajadusel selles transportida. Jargige
pakendil toodud juhiseid. Kui
originaalpakendit alles ei ole, pakkige
seade mullikilesse vdi paksu papi sisse ja
teipige tugevasti kinni.

+ Et seadme sees olevad traatrest ja plaat ei
kahjustaks seadme ust, kinnitage ahju ukse
sisekdljele voodrina papist riba. Teipige
ahju uks kulgseinte kdlge kinni.




+ Arge tostke ega ligutage seadet uksest vai
kdepidemest hoides.

m Arge asetage midagi seadme peale ja
ligutage seda pustiasendis.

4. Ettevalmistused

Nouanded energia sdaastmiseks
Alljargnev teave aitab teil seadet saastlikult
kasutada ja energiat saasta.

+ Kasutage ahjus tumedat varvi voi
emailkattega ndusid, sest need kannavad
soojust paremini edasi.

+ Eelsoojendage seadet, kui nii on
kasutusjuhendis véi retseptis kirjas. Arge
avage seadme ust toidu valmistamise ajal
liiga tihti.

1 2 3

20 19 18

Sisse-valja lulitamise nupp

Toidumeniu valimise nupp
Mikrolainereziimi siimbol

Hetke kellaaja vali

Temperatuuri / kaalu / mikrolainereziimi vali
Ahju sisetemperatuuri siimbol

Kiirenduse siimbol (kiire eelsoojendamine)
Temperatuuri / vdimsusastme / kaalu siimbol
Kaivitamise ja seiskamise nupp
Kinnitusnupp

Temperatuuri / valmistusaja / véimsusastme
suurendamise ja vahendamise ning menuis
navigeerimise nupud

12  Tekstiekraan

13 Toidu valimise ekraan

14 Seadistuste siimbol

15 Alarmi simbol

16 Valmistusaja I6pu stiimbol

17 Valmistusaja simbol

18 Funktsioonide ekraan

19 Temperatuuri / kaalu / véimsusastme / kiire
soojenemise seadistuse nupp

S 22 OO NOOUOTRAEWN
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+ Kui voimalik, valmistage ahjus korraga
mitut toitu. Naiteks saab traatrestile
asetada kaks ndu.

Valmistage korraga jarjest rohkem kui tks
toit. Ahi on nagunii juba kuum.

+ Energia saastmiseks lulitage ahi méni
minut enne valmistusaja I6ppemist valja.
Arge avage selle ust.

Sulatage kulmutatud toiduained enne ahju
panemist.

Esmakordne kasutamine
Kuupéeva ja kellaaja seadistamine

Enne ahju esimest kasutuskorda

seadistage kellaaeg. Ahju ei saa kasutada,
kui kellaaeg ei ole seadistatud.

56 7 8 9

HER-

17 16 15 14 13 12 11 10

20 Kellaaja ja seadistuste nupp

Uhendage seadme pistik pessa ja lillitage
seadme Kaitse sisse.

Enne kellaaja seadistamist peate seadistama
keele.

Keele seadistamine

o P v o s ,\ 9

© ¢ Erdilish o

Seadme esimest korda sisse lilitamisel ilmub
tekstiekraanile kiri "English". Soovitud keele

valimiseks vajutage korraks nuppu /\ voi

Valitud keele kinnitamiseks vajutage korraks

‘e
nuppu =




m Keele seadistamise ekraan ilmub ainult
seadme esmakordsel seadistamisel. Muutke
keelt seadistuste menlst

Kellaaja seadistamine

® P

Parast kellaaja seadistamist ilmub
tekstiekraanile kellaaja seadistus. Hetke
kellaaja sisestamiseks vajutage korraks
nuppu @\ voi V.

Elektriahi

1.Votke koik plaadid ja traatrest ahjust vélja.

2.Sulgege ahju uks.

3.Valige grillireziimi kdige suurem
vbimsusaste.

4. aske ahjul umbes 30 minutit tootada.

5.Lulitage ahi valja.

Grillahi

1.Vétke koik plaadid ja traatrest ahjust valja.

2.Sulgege ahju uks.

3.Valige grillireziimi kdige suurem
vbimsusastme. Vt Grilli kasutamine.

4. Laske grillil umbes 30 minutit téétada.

5. Lulitage grill vélja. Vt Grillikasutamine.

Enne ahju esimest kasutuskorda

seadistage kellaaeg. Seadistuste siimbol
pdleb, kui kellaaeg ei ole seadistatud. Parast
kellaaja seadistamist simbol kustub.

Seadme esimesel kasutuskorral voib

sellest mdne tunni jooksul tulla veidi suitsu
vdi I6hna. See on taiesti tavaparane. Tagage
ruumis piisav ventilatsioon. Arge hingake
suitsu sisse.

Seadme esmakordne puhastamine

Méoned pesuvahendid voi

puhastusmaterjalid voivad seadme
pealispinda kahjustada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks
tugevatoimelisi pesuvahendeid,
puhastuspulbreid / -pastasid ega teravaid
esemeid.

Arge puhastage ukseklaasi karedate
abrasiivsete puhastusvahenditega voi terava
metallkaabitsaga. Nii voite klaasi krimustada
ja see voib puruneda.

1.Eemaldage pakkematerjal.
2.Plhkige seadme pealispindu niiske lapi vGi
pesukasnaga ja kuivatage kuiva lapiga.

Esmakordne kuumutamine

Kuumutage seadet 30 minutit ja lllitage see-
jarel valja. Nii pélevad koik tootmisjaagid ara.
HOIATUS!

Kuumad pinnad vdivad pdhjustada

pdletushaavu!

Tootav seade voib minna kuumaks. Arge
puudutage kuumi pdleteid, ahju sisemust,
kuumutuselemente jms. Hoidke lapsed
eemal. Kasutage ndude panemiseks kuuma
ahju ja nende sealt vélja votmises alati
kuumakindlaid pajakindaid.

5. Mikrolaineahju
kasutamine

Uldine teave mikrolaineahju
kasutamise kohta
Mikrolaineahjus kuumutatava vee ja muu
vedeliku Ulevoolamise takistamiseks:
3.Arge kasutage suletud véi kitsa kaelaga
anumaid.
4. Arge kuumutage iile.
5.Enne anuma asetamist mikrolaineahju
segage selle sisu teelusikaga. Seejarel
avage seadme uks ja segage uuesti, kuni
sisu on pooleldi valmis. Arge jatke
teelusikat t66tava seadme sisse.
6.Suppide ja kastmete kuumutamisel véivad
need ootamatult mullitama hakata ja tle
voolata juba enne seda, kui keema
lahevad. Sellise vedeliku soojendamisel
arge jatke seadet jarelevalveta.
Pérast imikutoidu véi pudelipiima
soojendamist raputage anumat ja
veenduge enne lapsele andmist selle
temperatuuri sobivuses. Enne kuumutamist
votke lutipudelilt kork ja lutt pealt.
Enne kiipsetamist voi sulatamist votke toit
plastpakendist valja. Teatud tingimustel
voib olla vajalik katta toit spetsiaalse
nailonkilega kinni.
Arge kasutage seadet paismaisi
valmistamiseks, valja arvatud juhul, kui
selle pakend sobib kasutamiseks




mikrolaineahjus.

+ Olge ettevaatlik vahese
vedelikusisaldusega Sokolaadimaiustuste ja
jahupdhiste toitude soojendamisel.

+ Mikrolaineahjus ei tohi soojendada koorega
vOi kdvaks keedetud mune. Need vdivad
I6hkeda ka parast seadmest valjavotmist.

Mikrolainereziimi eelised

Tavalistes ahjudes labib elektri- voi
gaasipliidi tekitatud kuumus toiduained
valjastpoolt. Seetdttu kulub ahju sisemuse,
selle osade ja s66gindude kuumutamiseks
vaga palju energiat.

Mikrolaineahjus toodetakse kuumus toidus
endas ja see liigub seest valjapoole.
Soojuskadu ahju siseseintes voi
sOogiriistades (tingimusel, et need sobivad
mikrolaineahjus kasutamiseks) praktiliselt
puudub. Teiste sdbnadega kuumutatakse
ainult toitu.

Mikrolaineahjus valmib toit margatavalt
kiiremini ning toidu valmistamiseks kulub
peaaegu poole vdi kolmandiku vorra vahem
aega kui tavalises ahjus. Palju séltub ka
toiduainete tihedusest, kuumusest ja
kogusest.

Toidu loomuliku maitse sailitamiseks
kiipsetage seda omas mahlas ja lisage
vahe voi uUldse mitte maitseaineid.
Mikrolaineahju kasutamine saastab
energiat. Kogu energia kasutatakse
toiduvalmistamisel ara ja midagi ei lahe
raisku.

Te ei pea muretsema, kui unustasite liha
vélja sulama vétta. Mikrolaineahjus saab
stgavkulmutatud toiduained sulatada vaga
kiiresti, nii et saate nende valmistamist
kohe alustada. Nii véheneb bakterite kasvu
oht.

Tanu lihemale valmistusajale sailib ka
toitevaartus paremini.

Samuti on mikrolaineahju hélpsam
puhastada.

Mikrolaineenergia

+ Mikrolained on energia vorm, mis sarnaneb
raadio- voi telerilainetele. Mikrolaineahju
sees on magnetrontoru, mis toodab
mikrolaineenergiat. Mikrolaineenergia
jaotub ahjus koigis suundades, peegeldub
kilgseintelt tagasi ja labib seega toidu
Uhtlaselt. Mikrolained pdhjustavad toidu
molekulides kiire vibreerimise. Selle
vibreerimise tulemusel tekib kuumus, mis
toidu soojendab.

Mikrolained ei l1&he labi ahju metallseinte,
kuid vdivad labida materjale nagu

-

-

-

-

-

-

keraamika, klaas voi paber.

Miks toit soojeneb

Enamik toitu sisaldab vett ja veemolekulid
hakkavad mikrolainete méjul vibreerima.
Molekulide vahelisel hdérdumisel tekib
kuumus, mis téstab toidu temperatuuri,
sulatab kilmutatud toiduained, kiipsetab
need voi hoiab soojana. Selle tulemusel
koguneb toidu sisse kuumus.

+ Toitu saab valmistada vaga vahese dliga
voi Uldse ilma selleta.

Mikrolaineahjus sulab v&i kiipseb toit
kiiremini kui tavalises ahjus.

Vitamiinid, mineraalid ja toitained sailivad
paremini.

+ Samuti sailib toidu varv ja aroom.

Mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivad néud

Mikrolained labivad portselani, klaasi, pappi

voi plasti, kuid mitte metalli.

Seetbttu ei sobi metallist voi metallist

detailidega sodgiriistad mikrolaineahjus

kasutamiseks.

Mikrolained peegelduvad metallilt tagasi...

R

s ETTEVAATUST!

| Tulekahju oht!

Arge pange mikrolainehju metallist ega
metallkaanega noéusid!




4 ETTEVAATUST!
Arge kasutage tuhja ega ilma aluseta ahju.
See vdib seadet kahjustada.

+ Mikrolained ei labi metalli. Mikrolained
peegelduvad ahjus olevatelt metallist
esemetelt tagasi, pohjustades elektriliselt
ohtliku olukotta. Enamik kuumakindlaid
mittemetallist ndusid sobib mikrolaineahjus
kasutamiseks. Méned ndu véivad aga
sisaldada materjali, mis ei sobi
mikrolaineahjus kasutamiseks. Selle, kas
ndu sobib mikrolaineahjus kasutamiseks
voi mitte, saate kindlaks teha lihtsa
katsega.

Pange katsetatav néu tiihjana seadmesse
ja pange selle korvale teine, veega taidetud
nou.

Lulitage seade suurel véimsusel Uheks
minutiks sisse. Kui vesi laheb kuumaks ja
katsetatav n6u jaab kilmaks, sobib see
mikrolaineahjus kasutamiseks.

Kui aga vesi jaab kilmaks ja katsetatav ndu
l&heb kuumaks, siis imendusid mikrolained
sellesse ndusse ja seetbttu ei sobi see
mikrolaineahjus kasutamiseks.

Klaasndud

+ Arge kasutage véga 6hukesest klaasist vi
kristallist ndusid. Kuumakindlad klaasnéud
sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.
Arge kasutage mikrolaineahjus hapraid
klaasndusid (nagu vee- voi veiniklaasid),
mis voivad nende sisu kuumenemisel
puruneda.

Plastndud

+ Arge kasutage pikema valmistusaja korral
mikrolainereZiimis plastist v6i melamiinist
potte ja ndusid. Sama kehtib ka
sugavkulmutatud toiduainete hoiukottide
kohta. Vaga kuum toit pdhjustab varem voi
hiljem plastanumate sulamise ja
moondumise. Kasutage selliseid ndusid
mikrolaineahjus ainult lihiajaliselt.

Klpsetuskotid

+ Kupsetuskotte tohib mikrolaineahjus
kasutada juhul, kui need on selleks
mdeldud. Tehke kipsetuskotti kindlasti
moned augud, et kotis tekkiv aur padseks
vélja. Arge kasutage mikrolaineahjus
tavalisi kilekotte, sest need sulavad ja
lagunevad.

-

-

-

Paber

+ Arge kasutage pikemaajalisel
toiduvalmistamisel mingit paberit. Paber
laheb pdlema. Paberndud sobivad
kasutamiseks vaid dliste ja kuivade
toiduainete korral, mida on vaja lihiajalisel
kiipsetada.

Arge kasutage iimbertdddeldud paberit.
Selline paber voib sisaldada fragmente, mis
pdhjustavad elektriliselt ohtliku olukorra.

Pudust ja vitstest anumad

+ Mikrolained kuivatavad puitu ja see tdmbub
kokku, seega ei tohiks kasutada suuri
puidust anumaid.

Portselanndud

+ Portselanist ndud sobivad uldjuhul
mikrolaineahjus kasutamiseks, kuid
kindluse méttes tuleks neid katsetada.

Metallndud

+ Metallnéud peegeldavad mikrolained
toidust eemale. Seetdttu ei sobi need
mikrolaineahjus kasutamiseks.

OHT!

Teatud ndud, mis sisaldavad palju rauda voi
tina, ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.
Katsetage kindlasti eelnevalt ndude sobivust
mikrolainereZiimile.

. Kombi-
N6 MKIOlgpini- f<OVekt™ neeritud
ou aINE- | oziim(S 0ONONUGA |rosiim
reziim| reziim
Eluumakmdel Jah | Jah Jah Jah
aas
Mittekuumakin Ei Ei Ei Ei
del klaas
Kuumakindel
Keraamiline Jah | Jah Jah Jah
ndu
Mikrolaineahjus|
kasutamiseks | Jah Ei Ei Ei
sobiv plastalus
Koogipaber Jah | Ei Ei Ei
Metallkandik Jah* | Jah Jah Jah*
Metallrest Ei Jah Jah Ei
/Alumiiniumfooli
um & Ei Jah Jah Ei
fooliumanumad
* Kasutage ainult ahjuga kaasas olevat
metallalust.




Toidu paigutamine

Optimaalsete tulemuste saamiseks
paigutage toit ndus uhtlaselt. Seda meetodit
saab rahuldavate tulemuste saamiseks
rakendada mitmel viisil.

Saate kipsetada mitu Gihesugust toidutuikki
(nt kartulid). Need kipsevad paremini, kui
asetate toidutiikid ahjus (ihtlase ringina. Arge
pange toiduaineid Uksteise peale.

Et mikrolaineenergia toimib véimsamalt toidu
valimistes kihtides, siis asetage erineva kuju
ja paksusega tlkkide kiipsetamise korral
paksud tukid aluse keskele. Nii valmivad
need esimesena.

Asetage kala ja muud mittelamedad
toiduained nii, et nende sabad on aluse
serva poole.

Vaga 6hukesed kumerad lihatlkid voib
asetada Uksteise peale. Paksemad tuikid
(nagu vorstid ja lihaldigud) tuleb asetada
Uksteise korvale.

Soojendage kastmeid eraldi ndus. Selleks
sobivad paremini kitsad ja stigavad kui laiad
ja madalad néud.

Arge téitke kastmete v&i suppide
soojendamisel ndusid rohkem kui 2/3 vorra.
Terve kala kupsetamisel torgake sellesse
augud, et kala nahk I6hki ei laheks.
Toidukile, kottide voi kupsetuspaberi
kasutamise korral torgake sellesse auk voi
jatke vaike ava, et aur valja paaseks.
Vaiksemad toidutukid kupsevad kiiremini kui
suuremad tukid ja Uhtlase kujuga tukid
kiipsevad kiiremini kui ebalhtlased tikid.
Parimate tulemuste saamises Idigake
toiduained vordse suurusega tukkideks.

Toidu kdrgus

+ Usna paksu toidu korral (tavaliselt praed)
klipseb alumine osa kiiremini. See tahendab,
et mdnikord on vaja sellised tikke mitu korda
Umber pdorata.

+ Paksud voi tihedad tukid voib asetada
kdrgemale, nii et mikrolained kuumutavad
neid altpoolt ja keskelt.

-

Nouanded toidu valmistamiseks

Mikrolainereziimi tddaega méjutavad tegurid:

+ Mikrolainereziimi t66aeg sodltub paljudest
teguritest. Retseptis kasutatud koostisainete
temperatuur voib vajalikku td6aega palju
mojutada. Seega kulub jaakilma voi, piima
ja munadega valmistatud koogi
kiipsetamiseks kauem aega kui sellise koogi
kiipsetamiseks, mille koostisained on
toatemperatuuril.

+ Eelkdige leiva, kookide ja koorekastmete
korral on teatud retsepte kasutades
soovitatav toit enne ahjust valja votta, kui
see on taielikult valmis. Sellised toidud
kipsevad ahjust vélja vottes edasi, sest
kuumus levib valimisest kihist sissepoole.
Kui jatate sellise toidu kuni kiipsemise 16puni
ahju, on oht, et valimine kiht laheb kdrbema.
Aja jooksul &pite paremini hindama, kui kaua
toitu on vaja kiipsetada ja kui kaua toit peab
seisma.

Arge jatke todtavat seadet jarelevalveta.
Tootav mikrolaineahi tostetakse
automaatselt Ulespoole, ni et saate selles
oleva toidu valmimist jalgida.

Sulatamine:

+ Sulatusaeg voib sdltuvalt pakendi kujust olla
erinev. Madalad kandilised pakendid sulavad
kiiremini kui sigavad anumad.

Eraldage toiduainetukid Uksteisest, enne kui
need sulama hakkavad. Nii sulavad need
paremini.

+ Mida rohkem toitu valmistate, seda kauem
aega selleks kulub. Kaks korda rohkem toidu
valmistamises kulub ka kaks korda kauem
aega. Kui Uhe kartuli kiipsetamiseks kulub
neli minutit, siis kahe kartuli kiipsetamiseks
kulub keskmiselt seitse minutit.

Seade toodab olenemata sellesse asetatava
toidu hulgast alati sarnase koguse
mikrolaineenergiat. See tahendab, et mida
rohkem toiduaineid ahju panete, seda
kauem aega nende valmistamiseks kulub.

Vedelikusisaldus

+ Toidu vedelikusisaldus mdjutab
valmistusaega, sest mikrolained on
niiskustundlikud. Loodusliku
vedelikusisaldusega toiduained (nagu
koogiviliad, kala ja linnuliha) kiipsevad
kiiresti ja kergelt. Kuivade toiduainete (nagu
riis ja kaunviljad) valmistamisel on soovitatav
lisada vett.

+ Pidage meeles, et niiskus kaob
mikrolaineahjus kiipsetamisel. Seega tuleb
kuivade toitude (nagu teatud kodgiviljad)
valmistamisel neid esmalt veega niisutada
voi kinni katta, et niiskus sailiks.

+ Vaga vaikese veesisaldusega toiduainete
(leiva sulatamine, paismaisi valmistamine)
valmistamisel toimub aurustumine Kiiresti.
Sellisel juhul té6tab ahi nii, nagu oleks see
tlihi, ja toit vdib kdrbeda. Seade voi
sodgiriistad voivad saada kahjustada.
Seetdttu veenduge, et olete seadistanud
oige valmistusaja ja arge jatke tootavat
seadet kunagi jarelevalveta.



Aur

+ Toidus olev niiskus vdib ménikord
pbhjustada auru tekke t6otavas ahjus. See
on tavaparane.

Suhkur

+ Vaga suure suhkrusisaldusega toitude (nagu
puding ja tort) valmistamisel jargige
retseptiraamatus toodud juhiseid.

Soovitatud valmistusaja Uletamisel voib toit
kdrbema minna vdi seadet kahjustada.

Toidu tihedus

+ Kergete poorsete toitude (nagu leib ja
koogid) valmistamiseks kulub vahem aega
kui raskete tihedate toitude korral (hagu
praed ja hautised). Olge poorsete toitude
kiipsetamisel mikrolaineahjus ettevaatlik,
sest neil ei ole kdva kuiva pealispinda.

Kondid ja rasvasisaldus

+ Kondid juhivad soojust ja rasv kiipseb kiiremini
kui liha. Kondiga voi rasvaste lihatukkide
kiipsetamisel veenduge, et need on Uhtlaselt
kiipsenud ega ole Ule kipsenud.

Toidu varv

+ Liha vai linnuliha, mida on vahemalt 15
minutit kipsetatud, pruunistub érnalt omas
rasvas. Kiiresti kiipsevale toidule
isuaratavama ja taiuslikuma maitse
andmiseks voite selle katta barbeque- voi
sojakastmega. Kui kasutate sellist kastet
vaid veidi, ei mdjuta see oluliselt toidu
maitset.

Toidu sisemise surve véhendamine

+ Paljud toiduained on kaetud naha voi
koorega. Selliste toiduainete sisse koguneb
kiipsetamisel aur, mis voib pdhjustada
IBhkimineku. Selle valtimiseks tuleb nahk voi
koor kahvli voi noaga katki torgata. Seda
tuleks teha kartulite, kanamaksa,
merikarpide, munakollaste, vorstide ja teatud
tadpi puu- ja kdodgiviljaga.

Toiduainete Umber keeramine ja segamine
klipsetamise ajal

+ Mikrolainereziimis kiipsetades on oluline
toitu segada. Tavalises ahjus toitu
valmistades segatakse seda segunemiseks.
MikrolainereZziimis on aga vaja toitu segada
selleks, et kuumus Uhtlaselt jaotuks. Segage
alati véljapoolt keskosa suunas, sest
valimine kilg soojeneb enne keskosa.

+ Suurte ja pikemate toidutiikkide (nagu
lihapraed ja terve kana) korral peaksite neid
Umber keerama, et tagada Ula- ja allosa
vordne kiipsemine.

+ On oluline toitu valmistamise ajal imber

keerata voi segada, et tagada kdigi kulgede
vOi komponentide samavaarne kiipsemine.

Erinevad valmistusajad

Alguses katsetage alati vaiksema véimaliku
valmistusajaga ja kontrollige, kas toit on
valmis. Selles kasutusjuhendis toodud
valmistusajad on vaid ligikaudsed vaartused.
Valmistusajad vdivad varieeruda soltuvalt
toidu ja anumate modtmetest ja tllbist.

Seisuaeg

Parast ahjust valja votmist laske toidul veidi
seista. Sulatamisel, kiipsetamisel ja
soojendamisel annab toidu moneks aja
seisma jatmine oluliselt parema tulemuse,
sest nii jaotub kuumus toidus Uhtlaselt.

Mikrolaineahjus kipseb toit edasi ka siis, kui

ahi on valja lllitatud. Seisuajal tduseb toidu
temperatuur vahemikus 3 °C ja 8 °C. See
toimub mitte mikrolaineahju, vaid toidus
endas leiduva kuumuse mdjul. Seisuaeg
voib varieeruda séltuvalt toidu thubist.
Mbnikord on see sama lUhike aeg, kui kulub
toidu ahjust valja votmiseks ja
serveerimiseks. Suuremate toidutukkide
korral véib see ajavahemik pikeneda 10
minuti peale.

Enne kipsetamist voi sulatamist votke toit
plastpakendist valja. Teatud tingimustel vdib
olla vajalik katta toit spetsiaalse nailonkilega
kinni.

Eriti soovitatav on vétta liha, kana, leib,
koogid ja koorekaste ahjust vélja enne, kui
need on taiesti valmis ja lasta neil 16plikuks
kipsemiseks veidi seista.

Enne ahju kasutamist tuleb seadistada kellaaeg.
Ahju ei saa kasutada, kui kellaaeg ei ole
seadistatud.

m Mikrolaineahi to6tab kolmel erineval

p&himattel: ainult mikrolaineenergia, ainult
ahjufunktsioon ja kombineeritud reziimid.

Tooreziim |Kirjeldus

Mikrolaine
-reziim tekitab see kuumuse vahetult toidu sees.

Kui seade to6tab ainult mikrolainereziimis,

Mikrolainereziimi saab kasutada toidu voi
joogi soojendamiseks, sulatamiseks voi
kiipsetamiseks. MikrolainereZiimis toitu
kipsetatakse, mitte ei praeta.

Ahju-
funktsioon mdjul. Ahju saab kasutada mis tahes

Toit valmib vaid ahju kuumutuselementide

kiipsetamiseks ja ka sulatamiseks.
Ahjufunktsioonis toitu nii kiipsetatakse kui
ka praetakse.

Kombi-  |Kombineeritud reziimis té6tavad nii ahju
neeritud  |kuumutuselemendid kui ka
reziimid  |mikrolaineenergia tootmine. Kombineeritud

reziimis valmis toit kiiremini.




20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Sisse-valja liillitamise nupp ! i
2 Toidumendi valimise nupp © P : a;.‘ G 938“’“ ol
3 Mikrolainereziimi simbol i o
4 Hetke kellaaja vl nal. f
5  Temperatuuri / kaalu / mikrolainereziimi vali NGRS L e
6 Ahju sisetemperatuuri simbol : i | ! |
7 Kiirenduse siimbol (kiire eelsoojendamine) 12 34 5 &
8 Temperatuuri / vdimsusastme / kaalu simbol 1 Resti asendid (ahjutasandid)
9 Kaivitamise ja seiskamise nupp 2 Mikrolainereziimi stimbol
10 Kinnitusnupp 3 Funktsioonide ekraan
11 Temperatuuri / valmistusaja / véimsusastme 4 Tekstiekraan

suurendamise ja vdhendamise ning menlis
navigeerimise nupud

12 Tekstiekraan

13 Toidu valimise ekraan

14 Seadistuste siimbol

15 Alarmi siimbol

16 Valmistusaja I6pu siimbol

17  Valmistusaja stimbol

18  Funktsioonide ekraan

19 Temperatuuri / kaalu / véimsusastme / kiire
soojenemise seadistuse nupp

20 Kellaaja ja seadistuste nupp

Parast sisse lUlitamist ja hetke kellaaja

seadistamist laheb seade seisuaja ekraanile

tagasi. Ekraanil kuvatakse vaid kellaaeg.

Kui ekraan on selles olekus, saab kasutada

ainult nuppe .t/ ja . Koiki tegevusi saab
teha seadistuste menuis. Vt Seadistuste
menlid, 1k 46.

Kasutamine mikrolainereziimis
1. Vajutage ahju sisse liilitamiseks nuppu

2. Ahju sisseliilitamisel kuvatakse esialgne
ekraanikuva.

5 Valmistusaja vali: naitab seadistatud

valmistusaega.

6 Mikrolainereziimi véimsuse / temperatuuri / kaalu

vali

See ekraan hdlmab mikrolainereziimi koos

vbimsusastmega, soovitatud resti asendit

(ahju tasandit) ja valmistusaega.

3. Kui soovite mikrolainereziimi véimsust
muuta, puudutage selle ekraanile jdudes
nuppu °C/W.

Siimbol W hakkab vilkuma.
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4. Puudutage nuppu #~ | kuni
voimsusastme valjale ilmub soovitud

L. e
voimsusaste. Puudutage nuppu -t | et
seadistada vdoimsusaste, kui soovitud
vaartus ilmub ekraanile.

5. Valmistusaja néggmiseks puudutage

L.
Uks kord nuppu , et kerida
tekstiekraanil edasi valmistusaja peale.

Simbol l")l hakkab vilkuma.



6. Puudutage nuppu N~ | et valida
soovitud valmistusaeg, ja kinnitage
i
seadistus nupuga . Péarast
valmistusaja seadistamist ilmub

ekraanile pusivalt l')l .
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7. Kui valmistusaja ja véimusastme
vaartused on sobivad, puudutage
alustamiseks nuppu Pl
Toiduvalmistamine algab ja ekraanile
ilmub kiri "Cooking" (toitu
valmistatakse).
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Kui avate toiduvalmistamise ajal

seadme ukse, ilmub ekraanile kiri “Paused"
(paus) ja mikrolainereziim tlhistatakse.

Seadme ukse avamisel

toiduvalmistamine 16ppeb. Kui soovite seda
parast ahju ukse sulgemist jatkata, peate

uuesti puudutama nuppu b

Seade to6tab seadistatud voimsusastmel
kuni teie valitud valmistusaja I6puni.
Ahjuvalgustus pdleb kogu aeg.

8.  Pérast valmistamise [6ppemist ilmub
ekraanile kiri "Good appetite” (head
iSU) ja kélab alarmisignaal.

9.  Alarmisignaali katkestamiseks
puudutage mis tahes nuppu.

Kasutamine kombineeritud reZiimis

1. Vajutage ahju sisse lllitamiseks nuppu @

2. Soovitud kombineeritud reziimi valimiseks
puudutage nuppu ™ voi V.
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3.Kui soovite mikrolainereZiimi véimsust
muuta, puudutage selle ekraanile jdudes
nuppu °C/W.

Stimbol W hakkab vilkuma.

@ P 0100 200w b
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4.Puudutage nuppu ~~/~~ , kuni
vbimsusastme valjale iimub soovitud

vbéimsusaste. Puudutage nuppu M , et
seadistada véimsusaste, kui soovitud
vaartus ilmub ekraanile.

5. Kui soovite kombineeritud reziimis
temperatuuri muuta, puudutage
temperatuuri seadistamise ekraanile
joudes kaks korda nuppu °C/W.

Sumbol C hakkab vilkuma.
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| Temeerature S [

6. Puudutage nuppu ~~~ | kuni
temperatuurivaljale iimub soovitud
temperatuur. Puudutage nuppu , et
seadistada temperatuur, kui soovitud
vaartus ilmub ekraanile.

7. Valmistusaja nagemiseks puudutage Uks

L
kord nuppu , et kerida tekstiekraanil

edasi valmistusaja peale. Stimbol
hakkab vilkuma.
8.Puudutage nuppu »~> | et valida
soovitud valmistus, ja kinnitage
v

seadistus nupuga . Parast
valmistusaja seadistamist iimub ekraanile

pusivana Pl .



9.Kui valmistusaja, véimsusastme ja
temperatuuri vaartused on sobivad,

puudutage alustamiseks nuppu '
Toiduvalmistamine algab ja ekraanile
ilmub kiri "Cooking" (toitu valmistatakse).

"|09:532000 o
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Ahju esimene tasand on kdige alumine
tasand. Kasutage mikrolainereziimis ainult
esimest tasandit.

Ohutuse tagamiseks saab

maksimaalsel vbimsustasemel valmistusaja
seadistada kuni 12 minutiks. Teistel
vbimsustasemetel voib see valmistusaeg olla
kuni 90 minutit.

Kui avate toiduvalmistamise ajal

seadme ukse, ilmub ekraanile kiri “Paused"
(paus) ja mikrolainereziim tuhistatakse.

mMis tahes seadistuse tegemisel vilguvad
ekraanil vastavad siimbolid.

Ah soojeneb eelseadistatud temperatuurile ja
hoiab seda temperatuuri kuni valitud
valmistusaja I6puni. Samal ajal jatkab seade
té6tamist seadistatud mikrolainereziimi
voimsusel. Ahjuvalgustus pdleb
toiduvalmistamise ajal.

Voolukatkestuse korral programm

tihistatakse. Peate selle uuesti kaivitama.

mMikrolainereiiimi voimsust ja

valmistusaega saab seadme to6tamise ajal
muuta.

[ﬂHetke kellaaega ei saa seadistada, kui
seade to6tab mis tahes funktsiooniga voi on
tehtud poolautomaatne voi taisautomaatne

programmeerimine.

Seadme kell kuvab valmistusaja

minutites ja sekundites.

Mikrolaineahju té6reziimid
Siintoodud té6reziimide jarjekord voib
soltuvalt seadme mudelist olla teistsugune..

mAinult mikrolainereZiimi kasutades voi
kombineeritud reziimi kasutamisel madalatel
temperatuuridel voib toidu I16hn pérast selle
vélja vétmist seadmesse alles jaada, sest
seade on klipsetamise ajal kilm.

Sel juhul lulitage seade 20 minutiks t66le
ventilaatoriga reziimis temperatuuril 230 °C.

[i]Mitmel tasandil toiduvalmistamine ei ole
voimalik mikrolainereziimis ja kombineeritud
reziimis. Nendes reziimides saab kiipsetada
vaid Uhel tasandil.

Elektriahju valja lulitamine
Puudutage ahju valja lllitamiseks nuppu @

AinuIt mikrolainereziimis ahi ei soojene.

Soojeneb ainult ahjus olev toit.

Mikrolainereziim

Toodetakse ainult mikrolaineenergiat. Sobib toidu ja
joogi soojendamiseks ja toidu valmistamiseks. Toit
valmib ilma praadimata.
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Mikrolainereziim + ventilaatoriga

kuumutuse reziim

Lisaks mikrolaineenergiale t66tab ka seadme
tagumine kuumutuselement. Ventilaator jaotab
tagumise kuumutuselemendi toodetava kuuma 6hu

ahjus Uhtlaselt. Toit valmib kiiresti.
ume and roast at e same ume.
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Mikrolainereziim + taisgrillireziim
Toodetakse mikrolaineenergiat ja td6tab ka ahju

laes asuv grill. See reziim sobib suure koguse liha
grillimiseks.

® Tw Hicrowavetirill

Mikrolainereziim + taisgrillireziim
+ ventilaator

Ventilaator ajab mikrolaineenergia ja grilli
kuumutatud 6hu vaga kiiresti ahjus laiali.

See reZiim sobib suure koguse liha grilimiseks.
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Valmistusaegade tabel

. Asetage suured voi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks digele tasandile grilli
kuumutuselemendi alla.

. Seadistage temperatuur
maksimumtasemele.
. Poole valmistusaja peal pédérake toit iGmber.

Mikrolainereziim + sulatamine
Toodetakse ainult mikrolaineenergiat ja to6tab
seadme tagaseinas asuv ventilaator.

See reziim sobib sligavkilmutatud teralise toidu
aeglaselt sulatamiseks toatemperatuuril ja
kiipsetatud toidu jahutamiseks.

@® P
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Funktsioonide tabel
Funktsioonide tabelis on toodud funktsioonid, mida
saab kasutada mikrolainereziimis ja kombineeritud
reziimis ning nende vastavad maksimum- ja

miinimumtemperatuurid.
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[ﬂMikrolainereiiimi vdimsuse vaartused
(vattides) on 100, 200, 300, 600 ja 900 W.

Funktsioon Voimsusvahemik TemPer?tuuriva
(W) hemik (°C)

Mikrolainereziim 1100-900

Mikrolainereziim +

ventilaatoriga 100-600 40-230

kuumutuse reziim

Mikrolainereziim +

lgrillireziim f 100-600 50-280

Mikrolainereziim +

taisarillireziim + 100-600 50-280

ventilaator

Mikrolainereziimis +

sulatamine 1100-600

mTabelis toodud valmistusajad on
mdeldud vaid suunisena. Valmistusajad
voivad varieeruda séltuvalt toidu
temperatuurist, paksusest, tlilibist ja isiklikest
maitse-eelistustest.

mAhju esimene tasand on kdige alumine
tasand. Kasutage mikrolainereziimis ainult
esimest tasandit.




Temperatuur Mikrolaine- Valmistusaeg
Toit \Valmistusreziim Kaal (g) c) P reziimi (ligikaudne,
\véimsus (W) minutid)
Kanabaguette MikrolainereZziim + ventilaator 1000 210 600 25
ITerve kana MikrolainerezZiim + ventilaator 1500 15 !T]in 232 °C 600 35
siis 200 °C
Siigavkiilmutatud pitsa MikrolainereZiim + ventilaator| 45 230 200 8
. . Mikrolainereziim + grillireziim
Kondiga kalkunikints + ventilaator 1000 230 300 30
[Toored suured kartulid Mikrolainereziim + ventilaator 1000 180 600 25
Kartulivorm * Mikrolainereziim + ventilaator 1250 180 600 25
Pikkpoiss Mikrolainereziim + ventilaator 1BOO 5 min 2300 C, 300 20
siis 170 °C
Terve kala Mlkrol_alnerezum + grillireziim 1000 250 600 10
+ ventilaator
Paneeritud kalapulgad MikrolainereZiim + ventilaator 600 230 300 12
Tomati-kartulivareenikud | Mikrolainereziim + ventilaator| 55 210 200 35
Lihaga kikerherned Mikrolainereziim 400 600 r
Pilaff Mikrolainereziim 400 60014

Enne kombineeritud reziimi kasutamist eelsoojendage ahi. Eelsoojendamisel tuleks kasutada ahju té6reziime. * Juust on
soovitatav lisada viimase 5 minuti jooksul.

Sulatamine
. Mikrolainereziimi Sulatusaeg (min) Ooteaeg =
[Toit Kaal (9) vsimsus (W) (ligikaudne) (minutid) Nouanded
Keerake poole
250 200 0 valmistusaja peal
" imber.
Punane liha
Keerake poole
500 200 12 10 valmistusaja peal
Umber.
100 100 8 10
. 250 200 5 10
Hakkliha
Keerake poole
500 200 6 10 valmistusaja peal
Umber.
Keerake poole
Terve kana 1500 200 25 10 valmistusaja peal
Umber.
Kanakoivad 750 300 7 10
500 300 5 10
Kanabaguette
100 600 6 10
Keerake poole
250 200 7 5 valmistusaja peal
Umber.
Terve kala
Keerake poole
500 200 10 5 valmistusaja peal
imber.
\Vorstike 300 200 5 5




Valmistoitude funktsioonid

Valmistoitude funktsioonide valimine
Valmistoitude meniu hélmab programme,
mille on teie jaoks spetsiaalselt ette
valmistanud professionaalsed kokad ja mis
on salvestatud seadme juhtseadme mallu.
Valmistoitude funktsioonide valimiseks:
1. Vajutage ahju sisse lUlitamiseks nuppu
@
Ahju sisselulitamisel kuvatakse esialgne
ekraanikuva.
2. Mikrolainereziimi valmistoitude
funktsiooni ekraani valimises puudutage
kaks korda nuppu P. Selles sammus

iimub ekraanile kiri “Lamb casserole”
(lambalihahautis) ja simbol == .

Toitude menuus navigeerides ekraanile ilmuv
kask "Back" (tagasi) vbimaldab teil Glemisse
menuisse tagasi podrduda. Esialgse
funktsioonide ekraani juurde naasmiseks
vajutage nuppu P.
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3. Soovitud toidu valimiseks puudutage
nuppu A\ .

4. Toiduvalmistamise alustamiseks
puudutage nuppu P i .

Puudutage nuppu B, et alustada

eelsoojendamist mitte vajavate toitude
kiipsetamist.

5. Kui valitud toidu korral on ahju vaja
eelsoojendada, ilmub ekraanile kiri
“Preheating” (eelsoojendus).

6. Eelsoojenemise I6ppedes ilmub
ekraanile kiri “Place the tray" (asetage
plaat ahju) ja kélab alarmisignaal. Sama
juhtub ka siis, kui vajutate nuppu 1 | et
alustada eelsoojendamist mitte vajavate
toitude klipsetamist.

7. Pange toit ahju ja sulgege ahju uks.
Toiduvalmistamine algab ja ekraanile iimub
kiri "Cooking" (toitu valmistatakse).

8. Parast toiduvalmistamise |6ppemist
ilmub ekraanile kiri "Good appetite”
(head isu) ja kdlab alarmisignaal.

LAMB EN COCOTTE
KOOSTISAINED

. 150 g lambalihakuubikuid
+ 100 g sibulat

+ 20 g punast paprikat

+ 20 g rohelist paprikat

+ 40 g tooreid kartuleid

« 20 g kabatSokki

. 100 g tomateid

. 2 kuuslaugukuint

« /2 spl tomatipastat

. 1 spl oliividli

« 10 gvoéid

. Soola

. Musta pipart

ETTEVALMISTAMINE

+ Ldigake sibul, paprikad, kartulid, kabatSokk
ja tomatid jamedateks kuubikuteks.
Hakkige kuuslauk jamedalt.

Segage hakitud kodgiviljad,
lambalihakuubikud ja muud koostisained

kausis.

Valage segu kaanega klaasanumasse ja
lisage vaitukid.

Pange anumale kaas peale.

Asetage kaanega klaasanum
eelsoojendatud ahju esimesel tasandil
asuvale plaadile ja kiipsetage.

. Enne serveerimist laske toidul 10
minutit jahtuda.

6. Ahju kasutamine

Uldine teave kiipsetamise, prae
valmistamise ja grillimise kohta

mAlarmisignaali vaigistamiseks vajutage
mis tahes nuppu.

& HOIATUS!

Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
pdletushaavu!

Todtav seade véib minna kuumaks. Arge
puudutage kuumi pdleteid, ahju sisemust,
kuumutuselemente jms. Hoidke lapsed
eemal. Kasutage ndude panemiseks kuuma
ahju ja nende sealt vélja votmiseks alati
kuumakindlaid pajakindaid.




&OHT!

Olge ahju ukse avamisel ettevaatlik, sest
sellest voib valja paiskuda kuuma auru.
Kuum aur voib tekitada pdletushaavu katele,
naole ja/voi silmadele.

Noéuanded toiduvalmistamiseks
+ Kasutage nakkumatu kattega sobivaid
metalltaldrikud voi alumiiniumndusid voi
kuumakindlaid silikoonvorme.

Kasutage ahjuruumi vdimalikult hasti ara.
Asetage ndu resti keskele.

Enne ahju vai grilli sisse lUlitamist valige
dige ahjutasand. Arge tostke néu teisele
ahjutasandile, kui ahi on kuum.

-

lihas paremini ega voola liha I6igates valja.

+ Asetage kala kuumakindlal plaadil
keskmisele voi alumisele tasandile.

Nouanded grillimiseks

Liha ja kala pruunistuvad grillimisel kergesti,

saavutavad ménusa krdbeda kooriku ega

kuiva. Grillimiseks sobivad eelkdige
lamedad tiikid, lihavardad ja vorstikesed
ning suure veesisaldusega koogiviljad

(nagu tomatid ja sibulad).

Jaotage grillitavad tikid traatrestil voi

plaadil nii, et kaetud ala ei ole suurem kui

kuumutuselement.

+ Lukake traatrest voi plaat soovitud
ahjutasandile. Traatrestil grillides pange
alumisele tasandile plaat. Sinna koguneb
tilkuv rasv. Puhastamise hélbustamiseks

+ Hoidke ahju uks kinni.

Nouanded prae valmistamiseks valage plaadile veidi vett

+ Valage terve kana, kalkun ja suur lihatikk
enne kupsetamist Ule kastmega (naiteks
musta pipraga maitsestatud sidrunimahl). Sobimatuid toiduaineid grillides v&ib

+ Kondiga lihatiikkide kiipsetamiseks kulub tekkida tulekahju. Grillige ainult neid
vorreldes kondita lihatikkidega 15-30 toiduaineid, mida sobib intensiivsel kuumusel
minutit kauem aega. grillida.

+ Lihatlki iga cm kipsetamiseks kulub Arge asetage toiduaineid liiga kaugele grilli
umbes 4-5 min. taha. See on kdige kuumem ala ja rasvane

+ Parast valmistusaja [6ppemist laske lihal toit v&ib sittida.

10 minutit ahjus seista. Nii jaotub vedelik

Elektriahju kasutamine

m Enne ahju esimest kasutuskorda
seadistage kellaaeg. Ahju ei saa
kasutada, kui kellaaeg ei ole
seadistatud.

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10



Sisse-valja lllitamise nupp

Toidumen(d valimise nupp

Mikrolainereziimi siimbol

Hetke kellaaja vali

Temperatuuri / kaalu / mikrolainereZiimi vali
Ahju sisetemperatuuri siimbol

Kiirenduse siimbol (kiire eelsoojendamine)
Temperatuuri / vdimsusastme / kaalu siimbol
Kaivitamise ja seiskamise nupp
Kinnitusnupp

Temperatuuri / valmistusaja / véimsusastme
suurendamise ja véhendamise ning menuus
navigeerimise nupud

12 Tekstiekraan

13 Toidu valimise ekraan

14 Seadistuste stimbol

15 Alarmi siimbol

16  Valmistusaja I5pu siimbol

17  Valmistusaja stimbol

18  Funktsioonide ekraan

19  Temperatuuri / kaalu / véimsusastme / kiire
soojenemise seadistuse nupp

20 Kellaaja ja seadistuste nupp

Pérast sisse lulitamist ja hetke kellaja

seadistamist Iaheb seade seisuaja ekraanile

tagasi. Ekraanil kuvatakse vaid kellaaeg.

Kui ekraan on selles olekus, saab kasutada

S, 2 OO N AR WN -
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. D ko .
ainult nuppe *+ ja “..< . Koiki tegevusi saab
teha seadistuste menuis. Vt Seadistuste
menlid,

Temperatuuri ja tooreziimi valimine

(—\
1. Vajutage ahju sisse lillitamiseks nuppu U

2. Ahju sisseliilitamisel kuvatakse esialgne
ekraanikuva.

180 © ~ bl
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Resti asendid (ahjutasandid)
Funktsioonide ekraan
Funktsiooni siimbol
Tekstiekraan
Temperatuuri / kaalu vali
Ekraan hdlmab soovitatud temperatuuri
temperatuuri / kaalu vélja ning to6tavaid
kuumutuselemente ja soovitatud ahjutasandit
funktsioonide ekraanil.

3. Soovitud todfunktsiooni seadistamiseks

GO~ wWwnN =

puudutage nuppu ~~/~» . Parast
funktsiooni valimist saate seadistada
temperatuuri, valmistusaja ja kiirenduse
(kiire eelsoojendamise).
4. Kui soovite temperatuuri muuta,
puudutage temperatuuri seadistamise
ekraanile jéudes iiks kord nuppu °C/w.

o) | E—— e
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5. Puudutage nuppu >~ , kuni
temperatuuri / kaalu valjale ilmub
soovitud temperatuur. Puudutage nuppu

, et seadistada temperatuur, kui
soovitud vaartus ilmub ekraanile.

6. Kui valmistusfunktsiooni ja temperatuuti
vaartused on sobivad, puudutage
alustamiseks nuppu > fl .
Toiduvalmistamine algab ja ekraanile
ilmub kiri "Cooking" (toitu
valmistatakse).

Ahju sisetemperatuuri tasemete
margutuled suttivad jark-jargult, kuni ahi
on saavutanud soovitatud temperatuuri.

Rl 160 © >
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Elektriahju valja liilitamine
P
Puudutage nuppu \‘D. Lulitage ahi valja.

Funktsioonide tabel

Funktsioonide tabelis on toodud funktsioonid,
mida saab kasutada, ning nende vastavad
maksimum- ja miinimumtemperatuurid.
Soovitatud temperatuurid ilmuvad ekraanile,
kui funktsioon aktiveeritakse.

Funktsioonid vdivad soltuvalt mudelist

olla erinevad.

m Ohutuse tagamiseks saab tddaja
reguleerida maksimaalselt 6 tunniks (v.a
soojashoidmise reziim).




mMis tahes seadistuse tegemisel vilguvad
ekraanil vastavad simbolid.

m Voolukatkestuse korral programm
tihistatakse. Sel juhul peate programmi
uuesti seadistama.

Hetke kellaaega ei saa seadistada, kui

seade to6tab mis tahes funktsiooniga voi on
tehtud poolautomaatne voi tdisautomaatne
programmeerimine.

m Ahjuvalgustus suttib ukse avamisel ka
siis, kui ahi on valja lulitatud.

Funktsioon Temperatuurivahemik (°C)
\Ventilaator 40-280

Taisgrillireziim 40-280

Madalal temperatuuril

grillimine 40-280

Saastik 160-220

ventilaatorirezZiim

Soojashoidmine 40-100

» Funktsioonid vdivad séltuvalt mudelist olla erinevad.”

To6o6reziimid
Siintoodud t66reziimide jarjekord vdib
sOltuvalt seadme mudelist olla teistsugune.

Ventilaator

Ventilaator jaotab tagumise kuumutuselemendi
tekitatava kuuma 6hu ahjus Uhtlaselt. Sobib toidu
valmistamiseks erinevatel tasanditel ja enamikul
juhtudel ei ole vaja eelsoojendada.

Sobib toidu valmistamiseks mitme plaadiga.

o 180 © ~ b1
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G]Ahju ukse avamisel |dpetab ventilaatori

mootor todtamise, et kuuma 6hku ahjust mitte
vélja puhuda.

Taisgrillireziim
T66tab ahju laes asuv suur grillielement. See reziim
sobib suure koguse liha grillimiseks.
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+ Asetage suured voi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks digele ahjutasandile
grilli kuumutuselemendi alla.

+ Seadistage temperatuur maksimumtasemele.

+ Poole valmistusaja peal poorake toitu
teistpidi.

Madalal temperatuuril grillimine

280° ~ vl
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Too6tab ahju laes asuv vaike grillielement. Sobib
grillimiseks ja vormiroogade valmistamiseks.

Madalal temperatuuril grillimine

+ Asetage vaikesed vdi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks digele ahjutasandile
grilli kuumutuselemendi alla.

+ Seadistage temperatuur maksimumtasemele.

+ Poole valmistusaja peal pdorake toitu
teistpidi.

Saastlik ventilaatorireziim

Energia sdastmiseks saate kasutada seda reziimi
selle asemel, et kasutada ventilaatorireZziimi
temperatuurivahemikus 160-220 °C. Valmistusaeg
on kill veidi pikem. Selle funktsiooniga seotud
valmistusajad on toodud saastliku ventilaatorireziimi
tabelis.

(e

180 © ~ bl

e :
‘o ow Eoo Fan Tiv

Soojashoidmine
Kasutage seda reziimi toidu pikemaajaliseks
soojana hoidmiseks.

ERS 507 ~bi
" e f
- ® v Warm keseing S 7




Ahju juhtseadme kasutamine
1 2 3

56 7 8 9

20 19 18 17

Sisse-valja lulitamise nupp

Toidumen(u valimise nupp

MikrolainereZiimi simbol

Hetke kellaaja vali

Temperatuuri / kaalu / mikrolainereziimi vali

Ahju sisetemperatuuri simbol

Kiirenduse stimbol (kiire eelsoojendamine)

Temperatuuri / vdimsusastme / kaalu sumbol

Kaivitamise ja seiskamise nupp

Kinnitusnupp

Temperatuuri / valmistusaja / véimsusastme

suurendamise ja véhendamise ning mentis

navigeerimise nupud

12 Tekstiekraan

13 Toidu valimise ekraan

14 Seadistuste stimbol

15 Alarmi simbol

16 Valmistusaja I6pu siimbol

17 Valmistusaja simbol

18  Funktsioonide ekraan

19 Temperatuuri / kaalu / véimsusastme / kiire
soojenemise seadistuse nupp

20  Kellaaja ja seadistuste nupp

S 2 OO ~NOoOOTEWN
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Poolautomaatse t66 lubamine

Selles reziimis voite reguleerida ahju
to6perioodi (valmistusaeg).

1. Vajutage ahju sisse lulitamiseks nuppu
0

2. Ahju soovitud té6reziimi seadistamiseks

puudutage nuppu #™ véi W @
3. Valmistusaja vaatamiseks puudutage Uks
kord nuppu __, et kerida tekstiekraanil

edasi valmistusaja peale. Simbol |-)|
hakkab vilkuma.

4. Valmistusaja seadistamiseks
puudutage nuppu Nvei WO

16 15 14 13 12 11 10

Valiku kinnitamiseks puudutage nuppu .
Pérast valmistusaja seadistamist iimub

ekraanile pusivalt l"')l
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5. Pange toit ahju ja sulgege ahju uks.

6. Temperatuuri valimiseks puudutage ks
kord nuppu °C/W , et kerida
tekstiekraanil valikule “Temperature”
(temperatuur).

7. Temperatuuri maaramiseks vajutage
nuppu #™\ voi

8. Toiduvalmistamise alustamiseks
puudutage t>| . Ekraanile ilmub kiri
"Cooking" (toitu valmistatakse).

Ah soojeneb eelseadistatud temperatuurile ja hoiab

seda temperatuuri kuni valitud valmistusaja |8puni.

Ahjuvalgustus pdleb kogu aeg.

[i] Kui ahi saavutab seadistatud

temperatuuri, lilituvad ahju sisetemperatuuri
stimboli kbik segmendid sisse.

9. Parast toiduvalmistamise I16ppemist ilmub
ekraanile kiri "Good appetite” (head
isu) ja kélab alarmisignaal.

10. Alarmisignaali katkestamiseks puudutage

mis tahes nuppu.

Kiirenduse seadistamine

Kasutage kiirenduse (kiire eelsoojendamise)
funktsiooni, et ahi saavutaks kiiremini
soovitatud temperatuuri.



Kiirendust ei saa valida jargmiste

funktsioonidega: sulatamine, aeglane
toiduvalmistamine, soojashoidmine ja
madalal temperatuuril toiduvalmistamine.
Voolukatkestuse korral kiirenduse
seadistused tlhistatakse.

Valige soovitud valmistusfunktsioon ning

seejarel:

1.Puudutage liihikeste ajavahemike tagant
nuppu °C/W , kuni ekraanile ilmub Kiri
"Booster passive" (kiirendus on
desaktiveeritud).

2. Puudutage nuppu 7™\ | et kerida ekraanil

=5

valikuni "Booster passive". Stimbol
jaab pdlema.

ahju tédajal kui ka seisureziimis. To6tava

ahju saab nupust (' vilja liilitada ka juhul,
kui nuppude lukustus on aktiivne.
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Kui ahi on saavutanud soovitud

temperatuuri, kaob stimbol | ekraanilt ja

ahi jatkab t66d enne kiirendusfunktsiooni

aktiivne olnud funktsioonis.

3.Kiirendusfunktsiooni tiihistamiseks
puudutage llihikeste ajavahemike tagant
nuppu °C/W , kuni ekraanile ilmub kiri
"Booster active" (kiirendus on
aktiveeritud).

4. Puudutage nuppu /\ | et kerida ekraanil
valikuni "Booster passive".

Nuppude lukustuse aktiveerimine
1.Puudutage lihikeste ajavahemike tagant

Y

nuppu -~/ , kuni ekraanile iimub Kkiri
“Keylock passive" (nuppude lukustus on
desaktiveeritud).

2.Nuppude lukustuse aktiveerimiseks
puudutage nuppu #\ . Parast nuppude
lukustuse aktiveerimist ilmub ekraanile kiri
"Key lock active” (nuppude lukustus on
aktiveeritud).

@ e bl
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Parast nuppude lukustuse aktiveerimist
ilmub ekraanile hoiatusteade "Key lock
active" (nuppude lukustus on aktiveeritud),
kui vajutate Uikskdik millist nuppu (v.a V).

Kui nuppude lukustuse funktsioon on

aktiveeritud, siis ei saa ahjunuppe kasutada.
Voolukatkestuse korral nuppude lukustust ei
tuhistata.

Nuppude lukustuse desaktiveerimine

1.Nuppude lukustuse desaktiveerimiseks
puudutage nuppu ¢ Ekraanile ilmub kiri
"Key lock passive" (nuppude lukustus on
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Parast seda toimingut funktsioonide vallmlse
ekraanile naastes kaob siimbol n-fL\ ekraanilt.

Nuppude lukustuse kasutamine
Ahjunuppude juhusliku kasutamise
valtimiseks saate aktiveerida nuppude
lukustuse funktsiooni.

‘ m Nuppude lukustust saab kasutada nii

desaktiveeritud).
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Taimeri kasutamine alarmkellana
Seadme taimerit saab ilma
valmistusprogrammi aktiveerimata kasutada
ka mis tahes hoiatuse vdi meeldetuletusena.
Alarmkell ei méjuta ahju funktsioonide
toimimist. Seda kasutatakse vaid hoiatusena.
Naiteks on see praktiline abiline juhul, kui
soovite ahjus oleva toidu teatud aja
moddudes Umber keerata. Alarmkell kdlab
seadistatud aja mé6dumisel.




m Alarmkella saab seadistada kuni 23
tunniks ja 59 minutiks.

Alarmi seadistamiseks:
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1.Puudutage liihikeste ajavahemike tagant

PO W Hiere

nuppu , kuni ekraanile ilmub simbol

2.Alarmi aja seadistamiseks puudutage
nuppu #™\ véi NV . Parast alarmiaja
seadistamist iimub ekraanile siimbol & .

3.Parast alarmiaja vilkumist hakkab ekraanil

Alarmi tilhistamiseks:
1. Puudutage lihikeste ajavahemike tagant

nuppu , kuni ekraanile ilmub simbol

2. Puudutage nuppu #™. , kuni ekraanile
iimub kiri -00.00- .

Valmistusaegade tabel

[i] Tabelis toodud vaartused on kindlaks
maaratud laboritingimustes. Teile sobivad
vaartused vdivad neist vaartustest erineda.

Kiipsetamine ja prae valmistamine

Ahju esimene tasand on kdige alumine

vilkuma sumbol ﬁja kdlab helisignaal. tasand.
4.Alarmi summutamiseks puudutage
Ukskdik millist nuppu.
Valmistusaeg
Toit Ahjutasandid | Kasutatav tarvik | Tdoreziim Ahjutasand Temz:%r)atuur (ligikaudne,
min)
Plaadikook 1 tasand Standardplaat* @ 1 175 30-40
Klpsetusvormi Koogivorm
des koogid 1 tasand traatrestil** @ 1 175 50 60
\Vaikesed " :
koogid 1 tasand Standardplaat @ 1 150 35-45
Ummargune
Biskvitkook |1 tasand lahtikaiv @ 1 150 25..35
koogivorm (26 cm)
traatrestil**
Pahklikupsised |1 tasand 1 - Kiipsetusplaat® @ 1 175 25...30
. 1 - Klipsetusplaat*
2 tasandit 3 - Standardplaat* 9N 1-3 170... 180 35...45
Pagaritoode 1 tasand Standardplaat* @ 1 200 35...45
) 1 - Kiipsetusplaat* :
2 tasandit 3 Standardplaat [N 1-3 200 45...55
Rohkete
koostisosadega |1 tasand Standardplaat* @ 1 190 25...35
pagaritoode
. 1 - Kiipsetusplaat
1 tasandit 3 - Standardplaat [N 1-3 190 35...45
Parmitaina-
kipsetis 1 tasand Standardplaat* @J 1 200 30... 40
Klaasist / metallist
Lasanje 1 tasand kandiline anum @ 1 200 30...40
traatrestil*
L . 25 min kuni
Veiselihasteik )
(terve) / 1 tasand Standardplaat* @ : 250 Jlasgeejarel 100 ... 120 ;-
praetikk 190
Lambatalle 25 min 220 ja
N
jalaga hautis 1 tasand Standardplaat @ 1 seejarlelgt80 70... 90




Kaigi toitude korral on soovitatav ahi eelnevalt soojendada.

* Need tarvikud ei pruugi seadmega kaasas olla.

15 min kuni
Kanapraad 1 tasand Standardplaat* @ 1 250, seejarel 55...65
190
Viilutatud 15 min kuni
1 tasand Standardplaat* @ 1 250, seejarel 150...210
kalkun
190
200
Kala** 1 tasand Standardplaat* @ 1 20..30

** Need tarvikud ei ole seadmega kaasas. Saate neid osta kauplusest.

Saastlik ventilaatorireziim

Arge muutke valmistustemperatuuri, kui

toiduvalmistamist on saastlikus
ventilaatorireziimis alustatud.

mArge avage séaastlikus

ventilaatorireZiimis ahju ust.

Toit Tasandite arv ;&r\iiuktatav Tooreziim Ahjutasand 2;%”)1 peratuur 'Sl'gécéuvalmstu
\Vaikesed *

koogid 1 tasand Standardplaat @ 1 160 20.30
Pahklikipsised |1 tasand Standardplaat* @ 1 200 30... 35
Pagaritoode 1 tasand Standardplaat* @ 1 200 40 ....45
Rohkete @

koostisosadega |1 tasand Standardplaat* 1 200 40 ....45
pagaritoode

* Need tarvikud ei pruugi seadmega kaasas olla.

Nouanded koogi kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, tdstke temperatuuri
umbes 10 °C ja vahendage valmistusaega.
Kui kook on liiga vedel, kasutage vahem
vedelikku voi langetage temperatuuri 10 °C
vorra.

Kui kook on pealt liiga pruuniks kupsenud,
asetage see alumisele ahjutasandile,
langetage temperatuuri ja suurendage
valmistusaega.

Kui kook on seest kips, kuid valjastpoolt
kleepuv, kasutage vahem vedelikku,
langetage temperatuuri ja suurendage
valmistusaega.

-

-

-

-

Nouanded lehttainakiipsetiste
valmistamiseks

Kui lehttainakupsetis on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri umbes 10 °C ja vahendage
valmistusaega. Niisutage tainakihte piimast,
oOlist, munast ja jogurtist valmistatud
kastmega.

Kui kipsetisel kulub valmimiseks liga kaua
aega, veenduge, et kiipsetis ei ole paksem
kui plaadi stigavus.

Kui klipsetise pealmine pool pruunistub,
kuid alumine pool ei kiipse labi, veenduge,

et te ei niisuta kupsetise alumist poolt liga
palju kastmega. Uhtlase pruunistumise
tagamiseks proovige jaotada kaste vordselt
tainakihtide ja kiipsetise Ulaosa vahel.

Valige klipsetamiseks tabelis toodud

reziim ja temperatuur. Kui kiipsetise alumine
pool jaab endiselt natske, asetage see
jargmisel korral Uks tasand madalamale.

Nouanded koogiviljade
kiipsetamiseks

+ Kui kodgiviljad jaavad liiga kuivad,
kiipsetage neid plaadi asemel kaanega
anumas. Nii sailib rohkem vedelikku.

Kui kdogiviljad ei kipse labi, keetke neid
eelnevalt voi valmistage ette nagu
konserveeritud kéogiviljad ja asetage ahju.

Valmistoidu funktsioonid
Valmistoitude funktsioonide valimine
Valmistoitude meniii hdlmab programme,
mille on teie jaoks spetsiaalselt ette
valmistanud professionaalsed kokad ja mis
on salvestatud seadme juhtseadme mallu.




Selles meniils seadistatakse temperatuur,
ahju tasand, kaal ja valmistusfunktsioonid
automaatselt.

Kaalu ja valmistusaega saab vastavalt

maitse-eelistustele muuta.

Valmistoitude funktsioonide valimiseks:

1. Vajutage ahju sisse lulitamiseks nuppu
O

Ahju sisselulitamisel kuvatakse esialgne
ekraanikuva.

2. Valmistoitude funktsiooni ekraani
valimiseks puudutage nuppu P . Selle
sammu ajal ilmub ekraanile kiri
“Cakes&breads&tarts” (koogid, leivad,
tordid).
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3 Soovitud toidu valimiseks puudutage
NUPPU /> .
Toitude funktsioonide peameniil (koogid,
leivad, tordid; liha; kala; linnuliha;
eritoidud; eri).

4 Valitud p6hiroa kinnitamiseks puudutage

nuppu A iy
5 Soovitud toidu valimiseks puudutage
nuppu »~ N (pahklikipsised, kook jms).
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6 Pange toit ahju.

7 Toiduvalmistamise alustamiseks
puudutage nuppu BH . Ekraanile iimub
kiri "Cooking" (toitu valmistatakse).

8 Parast toiduvalmistamise 16ppemist
ilmub ekraanile kiri "Good appetite”
(head isu) ja kdlab alarmisignaal.

m Alarmisignaali vaigistamiseks vajutage
mis tahes nuppu.

[i] Toitude menlus navigeerides ekraanile
ilmuv kask "Back" (tagasi) voimaldab teil
Ulemisse menuusse tagasi péérduda.
Esialgse funktsioonide ekraani juurde
naasmiseks vajutage nuppu P.

Enne valmistoitude menui kasutamise

alustamist saate séltuvalt valitud toidu tltbist

maarata selle kaalu. Selleks toimige

jargmiselt:

1. Parast soovitud toidu valimist puudutage
nuppu °C/W. Ekraanile ilmub kiri
"Weight" (kaal) ja kg stimbol hakkab

vilkuma.
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2. Kaalu seadistamises puudutage nuppu
AN Kinnitage tehtud valik nupuga

)

Ahi reguleerib temperatuuri ja

valmistusaja automaatselt kaalule vastavaks.

[ﬂKaalu saab muuta ainult nende toitude
korral, millel on kaal naidatud.

3. Toiduvalmistamise alustamiseks
puudutage nuppu
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Seadistuste meniiii

Ekraani ereduse seadistamine

Ekraani eredust saab seadistada ainult siis,
kui seade on valja lulitatud.

1.Puudutage lihikeste ajavahemike tagant

nuppu @ , kuni ekraanile ilmub kiri
"Brightness" (eredus).

2.Eredusastmeid on neli (1, 2, 3, 4). Soovitud
taseme valimiseks puudutage nuppu

A4

Ei] Energia sdastmiseks vahendatakse
ekraani eredust, kui seade on vélja lulitatud.
Ahju sisse lulitamisel 1dheb eredusaste
seadistatud vaartusele tagasi.

Kontrastsuse seadistamine
Ekraani kontrastsust saab seadistada ainult
siis, kui seade on vélja lulitatud.

1. Puudutage liihikeste ajavahemike tagant

nuppu @ , kuni ekraanile ilmub kiri
"Contrast" (kontrastsus).
Kontrastsusastmeid on neli (1, 2, 3, 4).
Soovitud kontrastsusastme valimiseks
puudutage "\ véi WV

Helitugevuse seadistamine
Helitugevust saab seadistada ainult siis, kui
seade on valja lulitatud.

Puudutage lihikeste ajavahemike tagant

L
nuppu O , kuni ekraanile ilmub kiri
"Volume" (helitugevus).

2. Helitugevuse astmeid on kolm - 0
(summutatud), 1 ja 2. Soovitud astme
valimiseks puudutage nuppu N\ o

Grillimisaegade tabel

Elektrigrilliga grillimine

. Grillimisaeg
Toit Tasand (igikaudne)
Kala 2..3 20.. 25 mm *
Viilutatud kala  [2...3 25...35 min.
Lambakarbonaa i, 3 20... 25 min.s
Rostbiif 2...3 25...30 min.®
:j/as'kaka’bonaa 2..3 25...30 min.®
Rostleib 3 1...2 min
* Soltuvalt
paksusest

Keele seadistamine
Keelt saab seadistada ainult siis, kui seade
on valja lulitatud.

1.Puudutage liihikeste ajavahemike tagant
nuppu @ , kuni ekraanile ilmub kiri
"Language"” (keel).




2.Soovitud keele valimiseks puudutage
nuppu ™ voi V|

Grilli kasutamine
HOIATUS!

Grillimise ajaks sulgege ahju uks.
Kuumad pinnad véivad tekitada pdletushaavu!

Grilli sisse lulitamine

1.Vajutage ahju sisse liilitamiseks nuppu @,

2.Soovitud grillifunktsiooni valimiseks
puudutage NUPpU #~/ > .

Parast funktsiooni valimist saate seadistada

temperatuuri,

valmistusaega ja kiirendust (kiire

eelsoojendus)

3.Kui soovite temperatuuri muuta, puudutage
temperatuuri seadistamise ekraanile joudes
Uks kord nuppu °C/W.

4.Puudutage nuppu #~/~ , kuni
temperatuuri / kaalu valjale iimub soovitud
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temperatuur. Puudutage nuppu ii‘f’J , et
seadistada temperatuur, kui soovitud
vaartus ilmub ekraanile.

5.Kui valmistusfunktsiooni, temperatuuri ja
valmistusaja vaartused on sobivad,
puudutage toiduvalmistamise alustamiseks

nuppu P ﬂg . Toiduvalmistamine algab ja
ekraanile ilmub kiri "Cooking" (toitu
valmistatakse).

Grilli valja liilitamine
1. Puudutage ahju vélja lilitamiseks nuppu
4

7. Hooldamine ja korrashoid

Uldine teave

Seadet regulaarselt puhastades on selle
eluiga pikem ja seadme t66s esineb vahem
torkeid.

Puhastage seadet parast igat kasutuskorda
hoolikalt. Nii on toidujadke hdlpsam
eemaldada ja need ei lahe seadme
jargmisel kasutuskorral kérbema.

Seadme puhastamises ei ole vaja
eritooteid. Puhastage seadet vee ja vaikese
koguse ndudepesuvahendi lahuse, pehme
lapi vbi pesukasnaga ja kuivatage kuiva
lapiga.

Parast puhastamist pihkige liigne ja
mahaloksunud vedelik alati kohe &ra.

Arge kasutage plekkide eemaldamiseks ja
inox-pindade ja kaepideme puhastamiseks
hapet vdi kloriidi sisaldavat
puhastusvahendit. Piihkige need osad
kuivaks vahese ndudepesuvahendiga
(mitteabrasiivne) immutatud pehme lapiga.
Jalgige, et puhite alati Ghes suunas.

Moned pesuvahendid voi

puhastusmaterjalid vdivad seadme
pealispinda kahjustada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks
tugevatoimelisi pesuvahendeid,
puhastuspulbreid / -pastasid ega teravaid
esemeid.

Arge puhastage ukseklaasi karedate
abrasiivsete puhastusvahenditega voi terava
metallkaabitsaga. Nii voite klaasi kriimustada
ja see voib puruneda.

@ Arge puhastage seadet

aurupuhastusseadmega. See voib
pdhjustada elektril6ogi.

OHT!

Enne hooldustédde tegemist ja puhastamist
tdommake seadme pistik pesast valja.
Elektril6ogi oht!

% OHT!

Laske seadmel enne puudutamist jahtuda.
Kuumad pinnad vdivad tekitada
pdletushaavu!

Mikrolaineahju puhastamine

Kui seadmele uksele tekib aur, pihkige
seda pehme kuiva lapiga. See voib tekkida
juhul, kui mikrolaineahju kasutatakse vaga
niiskes kohas. See on tavaparane.
Léhnade eemaldamiseks mikrolaineahjust
asetage sellesse suur kausitais vett
(mikrolaineahjukindlas kausis), millesse on
pigistatud Uhe sidruni mabhl ja riivitud koor.
Lulitage mikrolaineahi kdige suuremal
voimsusel viieks minutiks todle. Puhkige
pehme lapiga kuivaks.

Kui ahjuvalgustust on vaja vahetada, pddrduge
selleks volitatud klienditeeninduskeskusesse.
Seadet tuleb puhastada regulaarselt. Kdik
toidujaagid tuleb eemaldada. Kui seadet ei
puhastata korralikult, v6ib selle pealispind
kuluda. See mojutab seadme eluiga ja voib
pdhjustada ohtliku olukorra.




+ Arge visake seadet majapidamisjaatmete
hulka. Viige see kohaliku omavalitsuse
maaratud vastavasse kogumispunkti.

Ahjuvalgustuse eesmark on, et kasutaja
naeks ahjus olevat toitu paremini.

Cl] Ahju ukse puhastamisel jalgige, et te ei
kahjusta uksetihendit. Arge kasutage ahju,
kui selle uksetihend on kahjustunud.

[ﬂ Seadmes kasutatavad valgustuspirnid
peavad taluma aarmuslikke flitsikalisi
tingimusi, nagu temperatuurid tle 50 °C.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja juhtnuppe niiske
lapiga ja puhkige

kuivaks.

m Arge eemaldage juhtnuppe juhtpaneeli
puhastamise ajaks. See voib juhtpaneeli
kahjustada!

Ahju puhastamine

Ahju ukse puhastamine

Puhastage ahju ust vee ja vaikese koguse
ndudepesuvahendi lahuse, pehme lapi voi
pesukasnaga ja kuivatage kuiva lapiga.

Arge kasutage tugevatoimelisi

abrasiivseid puhastusvahendeid ega teravaid
metallkaabitsaid. Need vdivad pealispinda
kriimustada ja klaasi kahjustada.

Ahjuvalgustuse vahetamine

OHT!

Enne ahjuvalgustuse vahetamist veenduge,
et olete seadme vooluvérgust lahti
Uhendanud ja et see on jahtunud. Nii valdite
elektrilé6gi ohtu. Kuumad pinnad véivad
tekitada pdletushaavu!

m Ahjuvalgustusel on spetsiaalne pirn,
mis talub kuumust kuni 300 °C. Vt Tehnilised
andmed, Ik 13. Valgustuspirne saab osta
volitatud klienditeeninduskeskustest.

G] Valgustuse asukoht voib séltuvalt
mudelist olla erinev.

Ahjuvalgustus ei sobi ruumide

valgustamiseks.

Kui teie ahjul on iimmargune

valgustus:

1. Uhendage seade vooluvdrgust lahti.

2. Keerake klaaskatet eemaldamiseks
vastupaeva.

3. Kui valgustuspirn on allpool joonisel
toodud tutipi (A), eemaldage see
keerates, nagu on joonisel naidatud, ja
paigaldage uus valgustuspirn. Kui
valgustuspirn on tiilpi B, tdmmake ja
eemaldage valgustuspirn, nagu on
naidatud joonisel, ja paigaldage uus

_valgustuspirn. .
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4. Pange klaaskate tagasi.
8. Veaotsing

Ahjust tuleb kasutamise ajal suitsu.
+ See on tavapéarane. >>> See ei ole rike.

Seade teeb soojenemise ja jahtumise ajal

metalset haalt.

+ Metallosad vdivad paisumisel soojeneda ja
mura tekitada. >>> See ei ole rike.

Seade ei hakka toole.

+ Majapidamise vooluvérgu peakaitse on
defektne vodi aktiveerunud. >>> Kontrollige
kaitsmekapis olevaid kaitsmeid. Vajadusel
vahetage need viélja voi ldhtestage.

+ Toitejuhtme pistik ei ole pistikupessa
Uhendatud. >>> Kontrollige, kas pistik on
lihendatud.

+ Juhtpaneeli nupud ei tééta. >>> Véib-olla




on nupud lukus. Keelake nuppude lukustus.

Ahjuvalgustus ei toota.

+ Ahjuvalgustus on katki. >>> Vahetage
valgustuspirn vélja.

+ Voolukatkestus. >>> Kontrollige
voolutihenduse olemasolu. Kontrollige
kaitsmekapis olevaid kaitsmeid. Vajadusel
vahetage need vilja vii ldhtestage.

Seade ei soojene.

+ Funktsioon ja/véi temperatuur ei ole
seadistatud. >>> Seadistage funktsioon ja
temperatuur vastavatest nuppudest.

+ Voolukatkestus. >>> Kontrollige
vooluiihenduse olemasolu. Kontrollige
kaitsmekapis olevaid kaitsmeid. Vajadusel
vahetage need vélja voi ldhtestage.

Seade ei reageeri, kui nuppe pikemat aega

all hoida.

+ Arge kasutage seadet. Liilitage
voolukatkesti valja ja tdmmake seadme
pistik pesast valja. Helistage volitatud
klienditeeninduskeskusesse.

Mikrolaineahi ei hakka téole.

+ Pistik ei ole korralikult pessa hendatud.
>>> (Jhendage pistik pessa.

+ Seadme uks ei ole korralikult kinni. >>>
Ukse sulgumisel peaks kostuma kiops.

+ Ahju ukse ja esikiilje vahel vdib olla
takistus. >>> Eemaldage takistus ja
sulgege uks korralikult.

Mikrolaineahju t66 ajal kostub imelikke

haali.

+ Ahjus olevast metallist esemest tulenevalt
on tekkinud elektriliselt ohtlik olukord. >>>
Vétke metallist ese ahjust vélja.

+ Ahjutarvikud puutuvad vastu ahju seinu.
>>> Jélgige, et tarvikud ei puutuks vastu

seinu.

+ Ahjus on lahtised sodgiriistad voi -ndud.
>>> \/6tke lahtised séégiriistad voi -ndud
ahjust vélja.

Toit ei soojene voi soojeneb aeglaselt.

+ Valitud on sobimatu valmistusaeg ja/voi

vbimsusaste. >>> Valige toidule sobiv

véimsusaste ja valmistusaeg.

Toidu kogus voib olla tavalisest suurem voi

see voib olla tavalisest kiilmem ,>>>

Seadistage pikem valmistusaeg. Kontrollige

ahjus olevat toitu regulaarselt, et see ei

l1&heks kdrbema.

Ahjus on lahtised sédgiriistad v6i -néud.

>>> \/6tke lahtised s66giriistad véi -néud

ahjust vélja.

Toit jaab liiga kuiv voi korbeb ara.

. Valitud on sobimatu valmistusaeg ja/voi
vbimsusaste. >>> Valige toidule sobiv
voimsusaste ja valmistusaeg. Kui ahi on
kahjustunud, helistage selleks volitatud
klienditeeninduskeskusesse.

(Parast valmistusaja 16ppemist kostub

seadmest haali.1

+ Jahutusventilaator to6tab. >>> See ei ole
rike. Jahutusventilaator jétkab t66tamist ka
pdrast seadme vélja lilitamist. Kui
temperatuur langeb teatud tasemele,
I6petab ventilaator automaatselt t66tamise.

Kui teil ei 6nnestu eeltoodud juhiseid

kasutades seadme té6probleemi lahendada,
pbdorduge selles volitatud
klienditeeninduskeskusesse. Arge proovige
seadet ise remontida.

Hooldusto6koda: Renerki Kaubanduse OU, Tel. 651 2222, klienditeenindus@renerk.ee, Avatud E-R 9:00-18:00

Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki pdik 6, Tallinn 12918
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